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Bu calisma, gida ve su orneklerindeki E.coli, Salmonella, S.aureus ve Legionella’
nin ‘Floresans in situ Hibridizasyonu” ve FDA tarafindan onayli ‘Kiiltiirel
Mikrobiyolojik Yontemler’ ile sayimi ve belirlenmesinin arastirilmasi amaciyla
yiiriitiilmiistiir. Gida drnekleri Aydin ili’ ndeki biiyiik bir aligveris marketinden ve
halk pazarlarindan, su ornekleri ise Aydin ili’ ne kullanim suyu saglayan su
depolarindan toplanmistir. 100 et ve 100 su Ornegi calisilarak iki tekrarli 1000
analiz yapilmigtir. FISH ve kiiltiirel yoOntemlerle belirlenen bakteri sayilar
eslestirilmis t-testi ile karsilastirilmis ve metotlar arasinda 6nemli derecede fark
(p<0,01) bulunmustur. Arastirmamizda, 12 farkli hibridizasyon sicakligi, 6 farkl
oligoniikleotid prob i¢in denenerek, hibridizasyon sicakliklart EUB338,
NonEUB338 ve Sau igin 43°C; ECO1167 igin 47°C, Sal3 igin 37°C ve Leg705
icin 45°C olarak belirlenmistir. 84 et 6rneginin Tiirk Gida Kodeksi limitlerinden
fazla sayida E.coli igerdigi bulunmustur ve bu 84 6rnekten 42 tanesinin halk
pazarlarindan alindig1 goézlenmistir. 100 et Ornegindeki S.aureus sayilarmin
kodeks limitlerinin altinda oldugu bulunmustur. Diger taraftan, 100 et drneginin
18 tanesinin Salmonella pozitif oldugu ve 18 pozitif 6rnekten sadece 3 tanesinin
marketten alindig1 gozlenmistir. Bunlarin yaninda, kiiltiirel metotla analiz edilen
12 Salmonella negatif 6rnekten FISH yontemi ile Salmonella izole edilmistir. 100
su ornegi FISH ve kiiltiirel yontemlerle analiz edilmis ve her iki yontemle de
E.coli ve Salmonella saptanmamistir. Bu ¢aligsma ile, E.coli, S.aureus, Salmonella
ve Legionella sayiminin tek bir giin igerisinde yapilabildigi bir FISH metodu
gelistirilmis ve ECO1167 probu ile FISH analizi 8 saate diisiiriilmiistiir.
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