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Bu c¢alismada, zeytinyaginda bulunan sekoiridoit yapidaki oleuropein, benzoik asit
yapidaki gallik asit, sinnamik asit yapidaki kafeik asit, ferulik asit, p-kumarik asit ve
fenolik alkollerden hidroksitirozol ve tirozol biyofenolik bilesiklerinin yiiksek
performansli  sivi  kromatografisi (HPLC) ile belirlenmesi Oncesinde,
zenginlestirilmesi igin ters faz dagilimli sivi-Sivi mikroekstraksiyon (RP-DLLME)
metodu gelistirilmigtir. Bu metot, sivi-sivi ekstraksiyon yoOnteminin minyatiirize
edilmis hali olan ve tiglii ¢6ziicii sistemine (sulu ortam/ekstraksiyon ¢ozgeni/dagitic
¢ozgen) dayanan dagilimli sivi-sivi mikroekstraksiyon (DLLME) metodunun ¢6zgen
polaritesinin  degistirilmis (¢evrilmis) halidir. RP-DLLME metodu, fenolik
bilesiklerin yag fazindan tiipiin dibinde olusan mikrolitre hacim seviyelerindeki
berrak sulu faza gegerek kromatografik kolona dogrudan enjekte edilip
zenginlestirilmelerine olanak saglamigtir. Ekstraksiyon verimine etki edebilen
parametrelerden olan pH, seyreltici cinsi, zeytinyagi-seyreltici hacim orani,
zeytinyagi hacmi, dagitici ¢ozgenin cinsi, dagitict ¢ézgenin hacmi, ekstraksiyon
¢ozgeni olan suyun hacmi, tuz etkisi, santrifiij zamani ve santrifiij hiz1 ile ilgili
uygun caligma kosullar1 belirlenmistir. Bu kosullar; sirasiyla ortamin pH’s1 7, yagi
seyreltmek amaciyla ilave edilen seyreltici cinsi hekzan, 1:1 hacim oranina sahip
zeytinyagi-seyreltici orani, zeytinyagi drnek hacmi 1 mL, ekstraksiyon ¢dzgeni olan
suyun hacmi 50 pl, dagitici ¢ozgen olan etil asetatin hacmi 100 pL olarak
bulunmustur. Bu kosullarda, fenolik bilesikler i¢in geri kazanmimlar %72,3-118,5,
zenginlestirme faktorleri 14,4-17,1 arahiginda degisiklik gdstermistir. Onerilen
zenginlestirme metodu zeytinyagi Orneklerine de uygulanmis ve biyofenolik
bilesikler ppb seviyelerinde yeterli kromatografik ¢oziiniirliikle tayin edilmistir.
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