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OZET

SARIVELILER FOKLORU VE YORUKLERI
Hayriye Nur YUKSEL

Yiiksek Lisans Tezi, Tiirk Dili ve Edebiyati Anabilim Dali
Tez Danismani: Dog. Dr. Caner ISIK
2019, XX+261 sayfa

Gegmisten giiniimiize kadar Yorik kelimesinin kimleri kapsadigi hakkinda g¢ok
cesitli goriisler bulunmaktadir. Glintimiizde Y 6riik kelimesi “yorii-, yiirii-* kelime kokiinden
gelen, yiiriiyen anlamindaki “Yirik” kelimesiyle kullanilir. Yoriikler siirekli gog
ettiklerinden kendilerine yiiriiyen Tiirk denilmistir. Go¢ebe yasam tarzi yasayan Y oriikler
Anadolu’nun cesitli yerlerine, siyasal baskilar, donemin devlet adamlarinin uyguladig: iskan
politikalari, otlak yerlerinin yetmemesi, asiret kavgalari, kiz kacirma sonrast kiisliikler,
yerlesik hayatin cazipligi gibi sebeplerle dagilmislar ve zaman igerisinde de buralara
yerleserek yerlesik yasam tarzin1 benimsemislerdir. Bu g¢alismada Taseli’nde su anda
gocerligi devam ettiren Sarikegili Yortikleri ile zamanla yerlesik hayata gecerek “yatuk”
adin1 alan Yoriikler ele alinmistir. Calismanin temelinde, Taseli’nin merkezinde kurulu olan

Sariveliler ilgesi vardir.

Calisma 6 boliimden olusmaktadir. Birinci boliimde Yoriikliik Folklori ve
Sariveliler iist baslig1 islenmektedir. Yortikliik tarihi, Yoriikligiin yore ile iligkisi, Sartveliler

tarihi, glinimiizde Sariveliler islenir.

Ikinci boliimde; Sariveliler’de halk edebiyat: iist baslhgi islenir. Bu baslikta ydresel
halk sairlerinden siirler, kaynak kisilerden alinan agitlar ve maniler, halk hikayeleri,

masallar ve efsaneler ele alinmstir.

Uciincii boliimde; Sariveliler’de halk inanclari, adetleri ve halk ilimleri {ist bashig
islenir. Bu baslikta nazar inanci, denmli bir ermis olan Aksakal Umm-i Sinan ve tiirbesi,
Yesil Direk Magarasi inanci, Biiyiili Dede ve tiirbesi, Taseli’nde halkin birbirine karsi

durumlar ve diisiinceleri, sagaltim sifa ele alinmistir.

Dordiincii boliimde; Sariveliler’de halk ekonomisi, el sanatlari, giyim kusam
siislenme {ist baghigi islenmektedir. Bu baslikta halk ekonomisi, el sanatlar1 ve giyim,

kusam, slislenme konular1 ele alinmistir.
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Besinci boliimde; Sariveliler’de halk eglenceleri, gegis torenleri ve festivaller {ist
basligi islenir. Bu baslikta halk eglenceleri basliginda yetiskin ve ¢ocuk oyunlari, gecis
torenleri basliginda dogum, siinnet, okula baslama, askere gonderme, diiglin ve olim
konulari, festivaller basliginda I. Geleneksel Sariveliler Karac’oglan ve Yayla Senligi
basliginda Karacaoglan ve ilge ile iligkisi ve c¢evre ile etkilesimleri ele alinmistir. En son

sonug boliimi ile tiim boliimlerden elde edilen ¢ikarimlar yer almaktadir.

Anlatimlara bazi yerlerde fotograflar da eklenmistir. Bitmek iizere olan

konargdgerlik ve ardindan siiregelen Y oriikliik kiiltiirii bu ¢aligmada ele alinmistir.

ANAHTAR KELIMELER: Yoriik, Sariveliler, Taseli, Sarikecililer, Karacaoglan
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ABSTRACT

SARIVELI FOCLOR AND ITS TRADITIONS
Hayriye Nur YUKSEL

Master Thesis, Department of Turkish Language and Literature
Thesis Advisor: Lecturer. Member Esra ANGIN
2019, XX+261 pages

From the past to the present day, there are various opinions about who includes the
word Yoriik. Nowadays the word Yorik is used with the word* yorii-, yiirii - “which comes
from the root of the word,” Yiiriik " which means walking. Since the yoriiks have migrated

constantly, they have been called the Turks.

Nomadic lifestyle living Yoriikler different parts of Anatolia, political pressures, the
settlement policies of the statesmen of the period, not enough grassland places, tribal fights,
girl abduction , sedentary life, such as the attractiveness of the dispersed reasons and over

time settled here and adopted the sedentary lifestyle.

In this study, Sarikegili Yoriiklerini, which continues to migrate in Taseli, and the
Y oriiks, which has been named as “yatuk”, were taken into the sedentary life over time. The

foundation of the study is Sariveliler district, which is located in the center of Taseli.

The work consists of 6 parts. In the first part, Nomad folklore and Sariveliler top title
are covered. History of nomadism, relationship of nomadism with the locality, history of

Sariveliler , today Sariveliler are processed.

In the second part; sariveliler's top title of folk literature is processed. In this title,
poems from local folk poets, lamentations and manies taken from sources, folk stories, tales

and legends are discussed.

In the third section; sariveliler's folk beliefs, customs and folk sciences top title is
processed. In this title, nazar belief, Aksakal Umm-I Sinan and his tomb, green pole cave
belief, magical Dede and his tomb, the people against each other in Taseli States and

thoughts, Healing Treatment were discussed.

In the fourth section; sariveliler's public economy, crafts,clothing decoration top title



is processed. In this title, the subjects of folk economy, crafts and clothing, kusam,

ornamentation are discussed.

In the fifth section; sariveliler's public entertainment, transition ceremonies and
festivals are handled the top title. In this title, adult and children's games in the title of public
entertainment, transition ceremonies in the title of birth, circumcision, starting school,
sending to the military, wedding and death issues, festivals in the Title I. Traditional
Sariveliler Karac'oglan and Highland Festival title Karacaoglan and its relationship with the

district and its interactions with the environment were discussed.

Inferences from all sections are included with the most recent concluding section.
Photographs have also been added to the narratives in some places. The concluding

concertoism and the ongoing Y 6riikliik culture were discussed in this study.

KEY WORDS: Yoruk, Sariveliler, Taseli, Sarikegililer, Karacaoglan



ON SOz

Ortak degerleri, ge¢misleri, inancglar, kiiltiirleri ve gelenekleri olan
topluluklara millet denir. Bu degerler milleti bir paydada toplar. Milletlerin varligim
olusturan kiiltiirel degerler ve bunlarin yasatilip gelistirilerek yeni nesillere aktarilmasi
milletler i¢in ¢ok 6nemlidir. Milletlerin birbirinden ayrim noktasi da bu kiiltiirel degerlerdir.

Sanati, tarihi, edebiyati bir milletin en 6nemli kiiltiirel degerlerindendir.

Halk edebiyati, milletin kendisini gordiigli ayna vazifesindedir. Tiirk Halk
edebiyati da bizim kendi Oziimiizii gordiigimiiz aynamizdir. Millet olarak her tiirli
duygularimiz halk edebiyatimizda saklidir. Agitlarimiz, manilerimiz, alkislarimiz,
kargislarimiz, halk hikayelerimiz, masallarimiz, atasozlerimiz, deyimlerimiz vb halk
edebiyati iirlinleri, bizim duygularimizin sakli oldugu hazine sandiklarimizdir. Her animizda
bu hazine sandigimizi fark etmesek de yanimizdan ayirmayiz. Kendi degerlerimize
benzeyen degerlerle karsilastigimizda da kendimize daha yakin hisseder ve sandigimizin

kapilarini aralariz.

Lisans donemimde sayin danigman hocam Dog. Dr. Caner ISIK’1n yardim ve
destekleri sayesinde derleme calismasi ve bitirme tezi ile biz de kendi hazine sandigimizin
kapagmi araladik. Derleme calismamiz olan Karaman/Sariveliler/Ugurlu Koyl Folklor
Derlemesi ile baglanilan sandiktaki degerlerin kesfi bitirme tezi ¢alismamiz olan Ugurlu
Koyl Folklorii ile devam etmistir. Bu ¢aligmalar sirasinda Ugurlu K&yii'niin kurulusunda
Yoriik yerlesimi oldugu anlasilir. Ugurlu'nun kurulusundan hareketle etraflica bir
arastirildiginda o yorenin aslinda tamaminin Y6riik kokenli oldugu 6grenilmistir. Son gocer
Yoriikler olan Sarikegili Yoriikleri de hala Taseli'nde yaylamaktadir. Taseli platosu

Karaman ilinin Ermenek, Sariveliler ve Basyayla bolgelerini igine alan platodur.

Derlemeye basladigim ilk giinden bu ana kadar her zaman destegini ve engin
bilgilerini esirgemeyen danigman hocam Dog. Dr. Caner ISIK’a, hayatimin her asamasinda
yamimda olan ve sonuna kadar hep destegim olan ailem Birgiil CANAKCI YUKSEL,
Hiiseyin YUKSEL ve Emre YUKSEL’e, tezimde her tiirlii sorularimi ve nazlarimi hig
bikmadan, biiyiikk bir sabir ve Ozveriyle karsilayan arkadasim Hatice YILDIRIM’a,
caligmalarim sirasinda maddi ve manevi desteklerini iizerimden asla cekmeyen tim

sevdiklerime sonsuz tesekkiir ederim.
Hayriye Nur YUKSEL

Aydin, 2019
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GIRIS

Sariveliler Folklorii ve Yoriikliigii calismasi, Sariveliler ilgesinin tarihini, tiim halk
edebiyati iirlinlerini, yoredeki bulunan Yoriikleri ve Yorikliigin kisa bir tarihgesini,

Karacaoglan ve Karacaoglan’in yoreyle iliskisini icermektedir.

Yoriik; yiiriiyen, hareket eden anlamlarina gelmektedir. Goger olarak yasayan Tiirk
topluluklar, stirekli yiirtidiikleri i¢in Yoriik olarak adlandirilmaktadir. Yoriikler kisin sicak
oldugundan sahil bolgelerinde “manar” adi verilen kislik ¢adirlarda yasarlar. Bahar1 gelip
havalar 1sinmaya baslayinca kiglik cadirlarini ve kiglik esyalarini olduklari yerde bir yere
birakip yazin kullanabilecekleri esyalari, hayvanlar1 ve aileleriyle beraber goce baslarlar.
Go¢ bir anda gergeklesmez. Belirli araliklar ile c¢adirlarini kurarlar ve dinlenirler. Bu
dinlendikleri yerlere “konalga” adin1 verirler. Uzun siiren yaylaya doniis sonunda birkag ay
yaylada kalip yazin sonuna dogru yine ayni sekilde dinlenerek kislik yurtlarina varirlar.
Yoriikler hayvancilik ile ugrastiklart ve goge aligtiklari ig¢in bir yerde uzun siire kalmak
onlara zor gelir. Su anda gogerligin son temsilciligini Sarikegili Yoriikleri Tageli
Platosu’nda hala siirdiirmektedir. Fakat kisa bir siire sonra tiim gogerler yerlesik hayata

gececek, gogerlik yok olacaktir.

Tarihte gocerlikten yerlesiklige gegis bir anda olmamistir. Bu siirece alismak i¢in ilk
Once yar1 gocer olunup daha sonra tamamen yerlesik olunmustur. Yar1 gocerlikte ilk dnce
kislik manarlar yerlerini evlere, yazlik kara cadirlar kendilerini gegici evlere ya da magara
gibi yerlere birakir. Hayvancilik yavas yavas azaltilir tarima daha ¢ok 6nem verilir. Daha

sonra tamamen yerlesilir.

Gogerler su an Giilnar, Anamur gibi sahil bolgelerinden Sariveliler’in Bargin
Yaylasi’na yaylamaya gelirler. Sariveliler, Karaman il smirlar1 icinde olan bir ilgedir.
Akdeniz ile I¢ Anadolu’yu ayiran yollarin gecis giizergdhi konumundadir. Taseli denilince
akla gelen ve calismanin temelini olusturan il¢e Sariveliler’dir. Sariveliler gecmiste ve
giiniimiizde farkli medeniyetlere ve kimliklere ev sahipligi etmistir. Roma Medeniyeti,

Bizans, Pers ve konargoger Yoriikler bunlara ornektir.

Sariveliler’in bilinen ilk ismi Bagdere’dir. Sonradan Sariveliler olarak anilsa da
yorenin tamamina hala Basdere denilmektedir. Sariveliler adinin gectigi en eski kayit
1840’larda hazirlanan Temettuat defterleridir. Sariveliler adinin kaynag: incelendiginde ise

1518 yili tapu-tahrir defterinde o ydrede yasamis 14 tane Veli isimli kisinin yagamasi
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bunlardan birinin de Salih oglu Sar1 Veli olmasi olarak yer almaktadir. Bundan daha da
ilginci bu sahislardan birinin adi1 Salih oglu Sariveli’dir. Tol Medrese’nin kayitlarinda

Sariveliler’in 1300’lerde var oldugu yazmaktadir.®

Sariveliler’in yer aldig1 yerin gevresinde baska medeniyetlerin kalintilar1 yer alsa da
ilce merkezinde sadece Tirk yerlesimi izleri bulunmaktadir. Gilinlimiizde de ilgenin
tamamen yerlesik Yoriiklerden olugsmasi da buranin Tiirkmenler tarafindan kuruldugunu
kanitlar niteliktedir. Yorenin il¢e olana kadar gegirdigi evreleri Ali Yilmaz su sekilde ele

almstir:

“Osmanli doneminde kurulan Karaman beylerbeyligine baglh Icel sancagi Ermenek
kazasina  baglanmistir. Icel sancagi, Kibris'in  fethinden sonra kurulan Kibris
beylerbeyligine, daha sonra tekrar Karaman beylerbeyligine tabi olmustur. Tanzimat
sonrasinda ise Adana vilayetine, daha sonra da Konya'ya baglanmistir. Giiniimiizde

Sarveliler ilgesi olarak Karaman vilayetine baglhdir.

Osmanli donemi ve sonrasinda Ermenek il¢esine bagh bir koy konumunda olan
Sarweliler, 1967 yilinda Turcalar ve Kiiciikkarapinar kéyleri ile birleserek kasaba
olmustur. 27 Mayis 1990 tarihinde 3644 sayili yasa ile Karaman vilayetine bagh ilce
oldugu aciklanmis, 30 Agustos 1991 tarihinde ilge kaymakaminmin goreve baslamasi ile

ilcelik statiisii kazanmigtir.

Sariveliler’in cografi yapisi olduk¢a egimlidir. Orta Toroslar da kurulu olan ilge
oldukca dagliktir. Bundan dolay1 tarima fazla elverisli degildir fakat buna ragmen yorede

tarimsal faaliyetler siirdiirtilmektedir.

Bu calismanin amaci; Tiirkliigiin en biiyiik 6zelligiyken gliniimiizde bitmek {izere
olan gocerlik, Sariveliler folklorii, Sariveliler’de yasamis ve hala yasayan Yoriikler,
Sartveliler’in gevre ile iligkisi, Karacaoglan ve Karacaoglan’in Sariveliler ile iligkisini

anlatmaktir.

Bu caligmanin alani; Orta Toroslar Yoriikliglin en aktif oldugu alandir. Biz de
caligmamizda Taseli genelinde Sariveliler’i ele aldik. Bu calisma dahilinde arastirmanin

konusunu olusturan yer olan Taseli bolgesi Toroslar’in eteklerinde bulunan, merkezinde

L https://www.arkeolojikhaber.com/haber-karaman-genel-bilgiler-507/ siteden 14.08.2018 tarihinde almmustir.
2 http://www.sariveliler.bel.tr/kent_rehberi-1-sarivelilerin-tarihcesi.aspx siteden 14.04.2018°de alinmustir.

2


https://www.arkeolojikhaber.com/haber-karaman-genel-bilgiler-507/
http://www.sariveliler.bel.tr/kent_rehberi-1-sarivelilerin-tarihcesi.aspx

Ermenek, Sariveliler ve Bagyayla il¢elerinin yer aldig1 platodur. Kokeni Ydriiklerden olan
Taseli ge¢misten bugiline birgok medeniyete ev sahipligi yapmistir. Glinlimiizde bu
medeniyetlerden en ¢ok Romalilar ve Karamanogullari’nin izlerine rastlanmaktadir.
Yoredeki yerlesim yerlerinin eski isimleri bunun en giizel kanitlarindandir. Lamos koyii

bunlardan en bilinenidir. Tageli bolgesinin kapsama alanin1 Mustafa Ertas soyle ele almistir:

“Alanya, Gazipasa, Anamur, Giilnar, Bozyazi, Aydincik; Kuzeyde: Konya ile
Karaman; Doguda: Silifke ile Mut il¢elerinin batisindan Alanya burnuna kadar yer alan
“Orta Toroslar’a” Taseli denir. Taseli’nin merkezinde Sariveliler, Bagyayla ve Ermenek
ilgeleri vardwr. Bu bolge yiiksek ve dagliktir. Tarihteki “Tashk Kilikya” zamanimizda Taseli

’

adini almistir.”

Ertag’in da degindigi Taseli’nin merkezinde bulunan Sariveliler, Bagyayla ve
Ermenek arastirmanin temelini olusturmaktadir. Tashik Kilikya adi zamanla halk dilinde

Taseli’ne doniligmiis ve o sekilde anilmustir.

Taseli Akdeniz ile I¢ Anadolu’yu birbirine baglayan koprii konumundadir. ig
Anadolu’ya yakin olan kesiminde karasal iklim hakimken Akdeniz’e yakin olan kesiminde
Akdeniz iklimi hakimdir. Tageli eski zamanlardan beri Yoriiklerin yuvasidir. Havalarin
1sinmaya baslamasiyla Yoriikler Taseli yaylalarinin yolunu tutarlar. Nisan gibi baslayan bu
g0¢ slireci yaz sonuna kadar devam eder. Yaz sonunda tekrar baslayan sahile gog siireci ise

aralik ayina kadar devam eder.

Taseli’nin en Onemli ilcelerinden bir digeri Ermenek’tir. Taseli’nin gdbeginde
bulunan bu ilge 6nemli bir tarihe sahiptir. Bunun en basinda Karamanoglu'na baskentlik
yapmis olmasi1 gelmektedir. Yore genel olarak Ermenek olarak anilmaktadir. Ydrede
giiniimiize yakin olarak en kapsamli aragtirmayr gazeteci Mustafa Ertag yapmistir.
“Tekerlegin Degmedigi Yer” olarak yaymladig: ilk kitabi belli bash bir¢ok seyin toplu
olarak bulundugu bir kaynaktir. Bu kitabinda Ertag Ermenek’in tarihi ile ilgili sunlara yer
vermektedir: “Ermenek’in en eski adimin once Marassa, sonra da Marospolis oldugu

soyleniyor.

M.O. 1180 yillarinda Ermenek Hititlerden Friglerin eline gecmistir. Ermenek; Dag
sehri anlamina gelmektedir. Eski ¢aglarda Isavria yoresinde burasi Germenikopolis sehri
olarak bilinir. Bu ismin Romali kumandan Germeni¢us (M.S. 13-30 yillar1 arasy) un

adindan geldigi aciklanmaktadur.



Ermenek’in adimin Irem-nak (Cennet Bahgesi) (baglik bahcelik anlamina gelen)
isimden geldigi de kuvvetliler arasindadir. Ermenek Kalesi’'nin Hititler’in sonra her gelen
kavmin ek yaptigint ¢esitli eserler yazmaktadr. 1015°te Ala-addin (Aldaddin) Keykiibat
Ermenek’i  zapdetmistir. Bazi  Tiirkmen  kabilelerini  (Karamanogullary)  buraya
verlestirmistir. Sonra Karaman oymagmin basi Nure Sofu Ermenek’i 1246 yillarinda
beyligin merkezi yapmuistir. 1V. Riiknettin Kilig-Arslan 1256 yiuinda Ermenek beyligini
Karaman’a vermistir. Iste bu tarihi bircok tarih¢iler Karamanogullari’'min istiklallerinin
baslangici olarak kabul etmistir. Ermenek’te tarihi eserler en ¢ok Karamanogullari'na

aittir.” (Ertas, 1970; 8.)

Bilgilerden hareketle, Ermenek’in bircok kez el degistirdigini goérmekteyiz. Tarih
boyunca medeniyetlerin ve beyligin odak noktasi olan bu tarihi merkezin, medeniyetler i¢in

ne denli 6nemli oldugu bir kere daha goriilmektedir.

“Ugurlu koyiiniin biraz ilerisindeki (Koristan) Baskoy tin itizerinde bulunan tarihi
kalinti Gormel, Nadire, Daran kopriileri, Catal Badem koyiiniin itizerindeki tarihi harabe,
Mannan Kalesi bu beldenin incelenmemis tarihi zenginliklerle dolu oldugunu gosterir. Bu
genis beldenin tarihine ait soz ve yazi bu kadarla bitmez. Bu tarihi kalinti ve gercekler,
bolgede Eti Tiirkleri’nin, Sel¢uklularin, Romalilar in, Osmanlilar in, Karamanogullari 'nin

yasadigini ve devirler gecirdiklerini anlatir.” (Ertas, 1970; 7.)

Tarih boyunca bircok medeniyete, beylige, imparatorluga ev sahipligi yapan
Ermenek, yazili kaynaklarin da 1s181yla, daha birgok bilgiyle giin yiiziine ¢ikartilmaya
devam ediliyor. Ertas bu medeniyetlerden kalan tarihi zenginliklerinin ¢oklugunu ve
incelenmemis oldugunu belirtmektedir. Ertas Ermenek’teki medeniyetler ile ilgili sunlar1 da

ekler:

Ermenek’te en eski Etiler’in (Hititler) yasadig: tarihi kalintilardan anlagilmaktadir,
milattan nce (MO) IV. yiizyillardan kaldig1 bilinen Etiler’e ait mezar magaralarinin
bulunusu fikrimizi kuvvetlendirmektedir. Ermenek yoresi (Hitit) hakani ikinci Miirsit
zamaninda zapdedilmistir. Gargara’daki <ikiz In> bir dini zafer amtidir. Nadire’deki
<Toprak Ana> bir tapmaktir. Gargara (Glineyyurt ismi bu devirde yasayan Gargar’lardan

kalmadir.

Giiniimiize kadar gelen mezar taslari, Ikiz In magaralar1 bolgede Hititler’in yasamis

oldugunun kanitidir. Giineyyurt ilgesinde bulunan Gargara ismi ise Gargaralardan kalmistir.
4



Bu medeniyetleri Halit Bardak¢r “Biitiin  Yonleriyle Ermenek” kitabinda su sekilde

stralamustir:

Tarih 6ncesi (Prehistorik) caglarda Ermenek, Proto Hititler ve Akalar devrinde
Ermenek, Hititler ve sonrasinda Ermenek, Asurlular devrinde Ermenek, Babil devrinde
Ermenek, Persler devrinde Ermenek, Helenistik ¢agda (iskender devrinde) Ermenek,
Selevkoslar devrinde Ermenek, Ilk Hristiyan devrinde Ermenek, Emevi ve Abbasi
egemenliginde Ermenek, Bizans’tan sonra Ermenek, Oguz istilas1 ve Karamanogullari
devrinde Ermenek, Osmanli egemenliginde Ermenek. Bu siralamaya en son Cumhuriyet

doneminde Ermenek de eklenebilir. (Bardakei, 1976; 1)

Ermenek’in en dnemli donemi Karamanogullart devrindeki donemidir. Bu donemde

Karamanogullari’na baskentlik yapmustir.

Ilgenin kurulumu ilk olarak ilgenin merkezinde yer alan Maraspoli magarasindan
baslamistir. Isminin kokeninin Germenikopolis oldugu bilinmektedir. Anlami ise

“Yiikseklerde yasayan yigit insanlarin tilkesi” olarak verilmektedir.

Tanzimat’in ilanindan sonra 1845 yilinda yapilan yeni Vilayet teskilatina gore
Ermenek Icel sancak merkezi olur. Mut, Anamur, Silifke, Gilindire, Karatas sancagina

baglanir. 26 yil sancak merkezi olarak hizmet verir.

1871 yilinda sancak merkezi Silifke'ye aktarilir. Ayrica bu tarihte belediye teskilati
kurulmustur. 1910-1915 yillarinda Konya vilayetine, 1915 tekrar Icel sancak merkezine,
1919 yilinda Konya iline baglanan Ermenek 1989 yilinda Karaman'mm il olmasi ile

Karaman'a bagl bir ilgedir.
Ermenek’in cografi yapisi ise su sekildedir:

“Ermenek ilcesi 37 enlem, 33 boylam daireleri arasindadwr.” (Ertas, 1970; 5.)
Ertag’in belirttigi gibi ilgenin enlem ve boylam degerleri 37 enlem 33 boylamdir.

Ermenek, Giliney Anadolu (Taseli) cografi yapist i¢inde, dnceden Konya'ya bagh
iken 1989 yilinda Karaman'a baglanmig; 5000 yildir insanlarin yasadigi bir yerlesim
merkezidir. Dogusunda Mut (87 km), Giineyinde Giilnar-Anamur (110 km), Batisinda
Alanya (320 km) Kuzeyinde Hadim-Bozkir, Karaman (Mut iizerinden: 160 km) ile sinirlari

vardir. Akdeniz iklimi ile i¢ Anadolu kara iklimi arasinda bir gegis bolgesidir. Denizden



yiiksekligi sehir icinde 1250-1300 m. olup ¢evresi oldukca yiiksek dag ve tepelerle
cevrilidir. Ekilebilir topraklar1 azdir. Orman ve su bakimindan zengin sayilir, Kiiclikbag
hayvancilik ve meyvecilik ile giinliik hayata yonelik el sanatlari, 6zel ve resmi sektoriin
iglettigi Linyit madenlerine bagli, isletmeler ve tasimacilik halkin ge¢im kaynagidir.
Onceleri Sariveliler de dahil birgok yer Ermenek’e baglh iken giiniimiizde sadece Kazanci

Kasabasi ve Giineyyurt Kasabasi ve bu kasabalarin mahalleleri Ermenek’e baglidir.

“Daglar kalkerlidir. Bu nedenle sularda kire¢ orami yiiksektir. Sularin meydana
getirdigi magaralar incelemeye deger.” (Ertas, 1970; 5.) Yorede kalker orani fazla olmasi
sular kiregli olmasina neden olmustur. Bu kiregli sular tarihi magara ve olusumlar meydana
getirmistir. Firan Kalesi (Ermenek Kalesi), Gérmel Kopriisii (Ala Koprii), Mennan Kalesi,
Maraspoli (Maraspulla) Magarasi, Sipas Camii, Ikiz In Eti Kabartmasi, Ulu Camii, Karaman
Bey Imareti, Akcamescit Camii, Tol Medrese (Musabey Medresesi) Ermenek’in en énemli

tarihi ve kiiltiirel yerleridir.

Taseli’ni olusturan bir bagka 6nemli cografya da Bagyayla’dir. Basyayla, Taseli
bolgesinde Ermenek’ten sonra gelen ilgedir. Eski ismi “Baskdy”diir. 1989 yilinda
Karaman’in il olmasindan sonra birkac¢ koylin birlesimi ile ilge olup ad1 “Basyayla” olarak
degismistir. Yore yine Ermenek gibi Yoriiklerin’in bir kisminin gegis glizergahidir. Eskiden
Karaman’a, Eregli’ye, Ivriz’e gidis yolu konumundadir ama giiniimiizde eski &nemi

kalmamistir. Bagyayla, Halit BARDAKCT tarafindan su sekilde aktarilmaktadir:

“Ermenek-Gdktepe sosesi iizerinde; Serper Kopriisii mevkiinde saga ayrilan yolla
“Kisla Koyii”'niin icinden gegerek Basyayla’ya gidilebilir. Burasi, Serper’den sonra kuzey
batiya dogru, gittikce yiikselen ormanliklt ve yemyesil bir vadinin basinda kurulmus,
Kirazliyayla, “Lafza” ve Baskéy olmak iizere birbirine iki kilometre uzakta iki koyiin 7-5-
1967 tarihinde birlestirilmesinden meydana gelmis ve belediye kurulmus bir kasabadir. Ilge
merkezine 25 km uzaklikta Kirazliyayla “Lafza” 224 hane, 1072 niifusludur. Baskoy ise 215
hane, 1103 niifuslu olup kasaba” toplam olarak: 439 hane 2175 niifusludur. Idari yonden
Kirazliyayla, Bagskoy, Goztepe, Yenimahalle ve Sirindere olmak tizere bes mahalleye
ayrimis durumdadir. Bu mahalleler yukarda sozii gecen Baskoy vadisinin basina dogru,
genellikle sag yamacgta kiimeler halinde iist iiste yer alan evlerden meydana gelmis

vaziyettedir...” (Bardake1, 1976; 580)



Bagyayla ilgesinin tarihi ile ilgili net bir veri bulunmamaktadir. Ilgenin etrafinda yer
alan magaralardaki kalintilardan yola ¢ikarak tahmin edilmeye ¢alisilmaktadir. Tlgenin kesin
kurulusu bilinmemekle birlikte insanlarin yasadigi magaralar dikkate alindiginda tarihinin
M.0.5000-6000 yillarima dayandigi tahmin edilmektedir. Burada M.O. 5000-6000 yilina
dayandirilsa da baska bir kaynakta daha farkli bir zaman yer almaktadir.

1967 Yilinda Kasaba olan Basyayla 1990 yilina kadar Ermenek'e bagli bir kasaba
idi. 3644 Sayili Kanun ile 9 Mayis 1990 tarihinde ilge olup Karaman iline baglanan
Basyayla tarihi konum itibariyle M.O. 2000 yillarina dayanan tarihi bir ge¢mise sahiptir.
Eldeki verilerin yetersiz olmast bu devirden onceki tarihi hakkinda yeterli bir bilgiye
ulasmamizi engellemektedir. Ama bolgedeki sehir kalintilarinin ilmi agidan yeteri kadar
tetkikinden sonra bdlge tarihi hakkinda daha derin bilgilere ulasilabilir. Bolgede, Romalilar

Bizanslilar, Selguklular, Karamanogullari ve Osmanlilar hiikkiim stirmiiglerdir.

flgenin yakiminda bulunan bugiinkii adi Kirazliyayla eski adi Lafsa olan yerin
isminin tarihgesi ile yorede eskiden Roma medeniyetinin bulundugu anlagilmaktadir.

Lafsa’nin tarihgesi su sekilde yer almaktadir:

Romalilar Devrinde Basyayla Romalilar Taseli‘ni ele gegirdikten sonra merkezi
Ermenek olan Isauria Dekapolis (on sehir) eyaletini kurarlar. Bu on sehirden birisi de
Kirazliyayla'min eski adi olan Lauzados (Lafsa)'dir. Lauzados kelimesinin etimolojisi
hakkinda yeterli bilgiye sahip degiliz. Ancak kelime bize Hitit belgelerinde gecen
Lawazantia sehrini hatirlatmaktadir. Nitekim Hitit krali I1l. Hattugsili'nin karist kendisini bu
sehrin tanricast Istarn hizmetkdr: olarak tammlamaktadir. Bu da Hititlerin bu bélgeye

gelip sehir kurabilecegi ihtimalini kuvvetlendirmektedir.

Bugiinkii Kirazliyayla, eski adiyla Lafsa'min kuzeyini ¢evreleyen yalgcin kaya
blokunun giineye; bugiinkii koyiin bulundugu yamaclara dogru uzanan sirtlarinda peri
bacalarini andiran yiizlerce kaya ve bunlarin iglerine oyulmus binlerce kaya mezari ve
barnak yer alir. Irili ufakli bu magaralardan cogu insan eliyle oyulmus olup bir kismi kaya
manastirt, bir kismi kaya mezari, bir kismi da ev- barinak fonksiyonundadir. Kirazliyayla'va

1 km. kuzeyde yer alan bu kalintilarin Lauzados sehrine ait oldugu bir gercektir.

Yorede Aktepe adi verilen yiikselti iizerinde kaleyi andiran dogal bir yiginak mevcut
olup Romalilar devrinde burada bir sato-kale mevcudiyeti ihtimal ddhilindedir. Tepe

cevresine son derece hakim durumda olup tam bir seyrangdh karakterindedir. Cevresindeki



vamaglarda kayalara oyulmus Roma tipi tas sandukalar, kapaklar: iizerinde kabaca
kompoze edilmis yatar vaziyette aslan kabartmalart Roma hdkimiyetini kolayca ortaya

koyan kalintilardir.

Kirazliyayla ve Aktepe basta olmak iizere il¢edeki bir¢ok yerde bulunan tarihi
kalintilardan il¢enin tarihinde Roma medeniyetinin yer aldigi anlasilmaktadir. Bu tarihi
kalintilar Kirazliyayla yani eski adiyla Davdas iizerindedir. Koyiin kuzeyini c¢evreleyen
kayalar mevcuttur. Bu kayalar peri bacalarini andirmaktadir. Insan eliyle oyulan kayalarin
icinde barinaklar, kaya mezarlari, manastirlar mevcuttur. Bu kalintilarin eski “Lauzados”

sehrine ait oldugu diisiiniilmektedir. Kirazliyayla’ya eskiden “Lafza” denilmesi de

Lauzados kelimesinin sadelesmis halidir. (Bardakei, 1976; 582)

1967 yilinda Ermenek’e bagli bir kasaba olan Basyayla 3644 Sayili Kanun ile 9
Mayis 1990 tarihinde Karaman’a bagl bir il¢ge olmustur.

Bagyayla’nin cografi yapisi sOyledir: Orta Toroslarin giiney yamaglarinda Goksu
havzasim1 kapsayan Taseli platosunda yer alan ilgemizin kuzeyinde Balcilar Kasabasi,
dogusu ve giineyinde Ermenek, batisinda ise Sariveliler ilgeleri yer almaktadir. ilgemizin
kuzeyi, kuzey batis1 ve batis1 birden bire yiikselerek tabii bir kale goriinimii veren dag
silsileleri ile gevrilidir. Dag silsilelerinin sonunda gelen Diigiinézii, Karamikli, Cimen,
Incedz, Sulubogaz, Kislagayiri, Kusu, Giilliipinar ydre halki tarafindan, Barcin yaylasi
gocerler (YOriik) tarafindan yaylacilik faaliyetleri i¢in kullanilir. Orta Toroslarin giiney
yamaglarmda kurulu Karaman ilinin giiney kesiminde yer alan Basyayla ilgesi Karaman
iline karayolu ile 180 km uzakliktadir. Toplam 102.130 dekar alana sahiptir. Ilgenin en
yiiksek kesimi Merkez- Barcin Yaylas1 arasindaki karayolu giizergahinin da gectigi 1600
metre rakimindaki Keben olarak adlandirilan daglik bolgesidir. Kisla kdyiiniin de kurulu
oldugu ilgenin giineyindeki vadide rakim 1000 metre civarindadir. Serper Kopriisiinde
rakim 800 metreye kadar diigmektedir. Yeni Mahalle ve Goztepe Mahallesi su an
Basyayla’ya bagli olan mahallelerdir.

Bu c¢alismada birinci boliimde; Yoriiklik Folklorii ve Sariveliler iist basligi
islenmektedir. Bu baslikta gecmisten giiniimiize Yorikliikk tanimlar, Yorik kimdir ve
Yortikliik tarihi, calismanin yapildigi bdlgenin goger, yar1 goger ve Yerlesik hikayesi,
Sariveliler’in isminin kokeni, tarihi, Sariveliler’deki Yoriiklerin isimleri ve Sariveliler’in

Yoriikliikle iliskisi, giiniimiizde Sariveliler’in durumu ele alinmastir.



Ikinci béliimde; Sariveliler’de halk edebiyati iist bashig1 islenir. Bu baslikta ydresel
halk sairlerinden Asik Ibrahim’den bir siir, Asik Cemali’den iki siir, kaynak kisilerden
alinan agitlar ve maniler, son segilen Bar¢in Yaylasi giizelinin hikayesinin yer aldig1 halk
hikayesi, insan ve hayvan masallari ve Gelin tas1 efsanesi ele alinmistir. Bunlar genelde

yerlesik kiiltiiriin halk edebiyati tirtinleridir.

Uciincii béliimde; Sariveliler’de halk inanglari, adetleri ve halk ilimleri iist bashig
islenir. Bu baslikta nazar inanci, kendi doneminde énemli bir ermis olan ve giiniimiizde adi
dahi hatirlanmayan Aksakal Umm-i Sinan ve yok alan tiirbesinin alam, Yesil Direk
Magarasi inanci, Biiyiilii Dede ve tiirbesi, Tageli’'nde halkin birbirine kars1 durumlar ve

diistinceleri, sagaltim sifa baslig1 altinda halk hekimligi ve halk baytarlig1 ele alinmastir.

Doérdiincti boliimde; Sariveliler’de halk ekonomisi, el sanatlari, giyim kusam
sislenme {ist baghgr islenmektedir. Bu baglikta halk ekonomisinde aricilik ve tarim, el
sanatlarinda dokuma ve dokunarak iiretilenler, giyim, kusam, siislenmede Sariveliler ve

cevresindeki yerlesiklerin kullandig1 yoresel kiyafetler ele alinmigtir.

Besinci boliimde; Sariveliler’de halk eglenceleri, gecis torenleri ve festivaller ist
baslig1 islenir. Bu baslikta halk eglenceleri basliginda Goger ve yerlesik yetiskin ve
cocuklarin oynadiklari oyunlar, genelde yerlesiklerdeki gegcis tdrenlerinin ele alindigi
baslhikta dogum, siinnet, okula baslama, askere gonderme, digiin ve Olim konulari,
festivaller bagliginda 1. Geleneksel Sariveliler Karac’oglan ve Yayla Senligi basliginda
Karacaoglan kimdir, neden ilge ile anilmaktadir, Karacaoglan isminin ilgeye neler

kazandirdig: ele alinmistir.

Altinct boliimde; Sariveliler’de yemek kiiltiiri tist bashigi islenir. Bu baslikta
mutfakta kullanilan arag gerecler, geleneksel yerlesik ve goger yemekleri ve geleneksel gida

saklama yontemleri ele alinmigtir.

Sonug¢ bélimiinde tiim ¢alismanin sonucunda asil anlatilmak istenenler, bundan
onceki caligmalarda goriilen eksiklikler, bu calismanin hangi eksiklikleri giderdigi ve

bundan sonraki ¢aligmalarin hangi yonlerde daha etkili olacag ele alinmistir.

Sozlik bolimiinde; g¢alismada gerek kaynak kisilerde gerekse halk edebiyati

tiriinlerinde kullanilan yoresel kelimeler yer almaktadir.



Kaynakca boliimiinde ¢alismada yararlanilan yazili, elektronik ve sozli kaynaklarin

alfabetik siralamalar1 yer almaktadir.

Haritalar ve boliimiinde; ¢alismada adi gegen yerlerin haritalar tizerinde gosterilmis

halleri yer almaktadir.

Ek fotograflar boliimiinde ¢alismada ¢ekilen fotograflardan bir kismi yer almaktadir.
Fotograf dizini boliimiinde; calismada kullanilan tiim fotograflarin agiklamalar1 yer

almaktadir.
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1. BOLUM

1. YORUKLUK FOLKLORU VE SARIVELILER
1.1. Yoriukliik Tanim ve Tarihi
1.1.1. Yoruklik Tanim

Yorikligiin sozlii ve yazili kaynaklarda pek c¢ok tanimi mevcuttur. Yazili
kaynaklarda Yorik ve Yoriikliikle ilgili tanimlar1 sOyle siralayabiliriz Biiyiik Tiirkce
Sozlikte;

Yoriik, -gii 6z. is.: Hayvancilikla geginen, Toroslarda yasayan gogebe Tiirk oymagi.
(TDK, 1998: 2468) Yoriik bkz Yiiriik s. 1. Cok ve ¢abuk yiiriiyen, iyi yol alan, hizli giden. 2.
is. tar. Osmanli imparatorlugunda otuzar kisilik ocaklar olarak Rumeli’ye yerlestirilen ve
savas zamanlarinda geri hizmetlerde ¢alistirilan timarl asker. 3. Gogebe: (TDK, 1998:
2484)

Olarak tanimlanmistir. Bu tanimlar hayvancilik, gogerlik ve yiliriimek manasinda

yogunlagsmaktadir. Bilim insan1 Mehmet Er6z’de bu tanima benzer bir sekilde;

Yoriik: (Yiiriimek) fiilinden yapilma, Anadolu’ya gelip Yurt tutan gogcebe Oguz
boylarni (Tiirkmenleri) ifade eden bir kelimedir. (Eroz, 1991; 20)

Diyerek Yoriikler’in soy bagimni ve kokenini de tanimlamanin igine katmistir. Buna
karsin Faruk Siimer’in soy bagimi anlamak i¢in Yoriik’iin kullanilamayacagini belirtmistir

s0z konusu bilgiyi Mehmet Said Dogan sdyle belirtmistir;

Yoriik soziiniin kesinlikle bir kavim, ulus (il) veya bir kabilenin adi olmadigini
belirtmistir. Kelimenin yapisinda da isaret edildigi gibi, simdi gogebe kelimesiyle
anladigimiz hayat tarzinin kastedildigini kaydetmistir. (Dogan, 2004; 16)

Ifadeleri ile Yoriikliigiin bir hayat tarzi oldugunu, ayri bir ulus, kavim gibi

kavramlar1 igermedigini belirtmistir. Yoriikliik ansiklopedide;

Biiyiik Larousse’de ise Yoriik, Orta, Giiney ve Bati Anadolu ile Rumeli’de
konargdcer yasami siirdiiren, Tiirkmen boylarindan olan kimselere 14. Yiizyilin sonlarindan

itibaren verilen bir ad olarak kaydedilmektedir (Larousse, c:24). (Dogan, 2004; 16)
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Bu tanimda ise Yoriik kelimesinin kokeni ve Yoriiklerin yayilis sahasi hakkinda kisa
bir bilgiye yer verilmistir. Mehmet Sait Dogan ve Cihangir Dogan ortak olarak ele aldiklari
“Tarihsel Gelisim Siirecinde Yoriikler” isimli makalelerinde ise Yorikleri sdyle

tanimlamislardir;

Yoriikler yazin yaylalarda, serin otlaklarda ve kisin kislaklarda, daha sicak ovalarda
hayvancilikla ugrasan, biiyiiklii kiiciiklii gruplar halinde yasayan, konargoger Tiirklerdir.
(Dogan, 2004; 18)

Y oriiklerin belli bir yerde bagh kalmadiklarini gruplar halinde yazin yaylalara, kisin
sahillere go¢ ederek yasamlarini siirdiirdiiklerini ele almiglardir. Yine aynmi makalede

Yoriikler *in isimlerinin nereden geldigi soyle belirtilmistir;

Yoriikler ‘in kok bir Tiirkmen kabile veya agsiret adlarindan ¢ok davarlarmmin (kegi),
koyunlarimin renklerini, asiret baskanlarimin adlarm tasimalaridir. Sarigegili, Tekeli,
Sagikarali, Sthli, Akkoyunlu, Hacili, Karaisali, Hayta, Honam, Boynuinceli gibi. (Dogan,
2004; 18)

Seklindeki ifade de Yoriiklerin besledikleri hayvanlardan, baslarinda yer alan
biiyliklerden esinlenerek adlandirildiklart belirtilmistir. Burada hayvanlarinin Yoriiklerin

hayatlarindaki 6nemine de ayrica yer verilmistir.

Yazili kaynaklarda verilen tanimlar birbirlerine benzer ifadeler igcermektedir. Y oriik
kelimesinin kokeninin Yoriiklerin yasam tarzlarindan geldigini, belirli bir yerde konaklamak
yerine yazin yaylalara, kisin kiglaklara g¢esitli sebeplerle go¢ ederek yasam siirdiirdiikleri

belirtilmistir.

Yazili kaynaklardan sonra bu hayati yasayan gogerler, yar1 gogerler ve gecmiste
biiyiliklerinin bu hayat1 yasadig1 yerlesik Yoriiklere Yoriik kelimesinin anlami ve nereden

geldigi sorulmustur. S6zli kaynaklarin cevaplari ise su sekildedir;

Kaynak kisilerden Ibrahim Gok ve Musa Gok  “Yorik kimdir?” sorusu
yoneltildiginde; “Yoriik; gocer hayat tarzi benimseyen kitledir. Cevabini vererek hayatlarini
gocerlik iizerine kuran kisilere Yorik denildigini belirtmislerdir. Diger Yorikliik
tanimlarindan farkli olarak Pervin Savran Coban daha elestirel bir tanim yapmus, Yoriikligi
farkli bir bakis agisi ile tanimlamistir. Kendisine yoneltilen “Y 6riik kimdir?” sorusuna soyle

cevap vermektedir;
12



“Yoriik emek verendir. Yoriik siirekli hareket edendir. Yoriik her seyi ugrasarak,
emek vererek, yiiregini koyarak yapip yasayandir.” Gilinimiizde yasamadan Yorik
oldugunu sdyleyenleri ise su sekilde elestirir; “Isimle, tabelayla, yaziyla, ben de Yériigiim
demekle Yoriik olunmaz. Yoriigiin anlami baska bir seydir, tarifi imkansizdwr. Hareket eden,

yiiriiyen, emek koyan, insan olana Yoriik denir.” (KK40)

Pervin Savran Coban bu tanimla Yorik’iim demekle Yoriik olunmayacagini o
hayatin bilfiil yasanmasi, zorluklara gogiis gerilmesi gerektigini, bir yerlere Yorikliikle
ilgili isimler koyarak ya da gdsterisler yaparak Y oriik olunmayacagini, asil Y oriiklerin gocer

ve emekgil olduklarini belirtmistir.

Yazili ve sozli kaynaklardan alinan farkli farkli tanimlarin genel olarak kabul edileni
Yoriiklerin gocer bir yasam siirmelerinden dolayr Yoriik olarak tanimlanmalaridir. “Yiirii-"
fillinden yola cikarak meydana gelen yliriikk kelimesi “yiirliyen, hareket eden” anlaminda

kullanilmaktadir.
1.1.2. Yoriikliik Tarihi

Tiirkler, Orta Asya’dan beri yasamlarini goger hale siirdiirmektedirler. Orta Asya’da
yayla ve su sikintis1 basglayinca goce basladilar. Bir silire sonra Anadolu’ya giris yapan
Tiirkler Anadolu’nun ¢esitli yerlerinde gocer faaliyetlere devam etmistir. Bazi sikintilar
yiiziinden Yoriikler yerlesik hayata gegmeye baslamistir. Bu sikintilardan en basta geleni
donemin egemen devletleri -6zellikle de Osmanli Devleti- Yoriikleri yerlesiklige zorlamig
ve savas zamanlarinda geri hizmette timar olarak kullanmiglardir. Diger bir sikinti
Yoriiklerin birbirleri arasinda yasanan asiret kavgalar1 sebebiyle asiretlerden birinin baska
yere go¢mesi ve burada yapamayip yerlesik hayata ge¢mesidir. Ama en 6nemli sikinti
giiniimiize kadar da yansimis olan sehir hayatinin konforunun ¢ekici gelmesidir. Geng niifus
artik bu hayattan sikilmis ve yerlesik hayata ge¢mek istemistir. Bu yilizden bir¢ok asiret artik
tamamen yerlesmistir. Sadece Sarikecili Yoriikleri’nin bir kismi1 ananevi tarzda goger

hayatini stirdiirmektedir ama Sarikecililer’de de yerlesik hayata gecisler baglamistir.

Yoriiklerin kdkeni Oguzlar’dan gelmektedir. Cahit Gelek¢i Oguzlar ve Oguzca ile
ilgili ilk bilgilerin bize Kasgarli Mahmud tarafindan verildigini belirtmistir. (Gelekgi, 2005)

24 boydan olusan Oguzlar Bozoklar ve Ugoklar olarak iki ayr1 kola ayrilmaktadir.

Tablosu asagida yer almaktadir:
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OGUZ HAN

B 0 Z 0 KL A R O €@ X & A R
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GUN HAN AY HAN YILDIZ HAN GOK HAN DAG HAN l DENIZ HAN

l i l l l e
1. Kayt 1- Yazg 1. Avsar 1- Bavindy 1- Salur 1- 1gdir
J- Bavat 2. Duger 2- Kk 2. Begene 2. Evmir 2- Bagdaz
3- Alaevii 3- Dodurga 3- Begdili 3- Cavuldu 3- Alayuntlu 3-Yrva
4- Karaevii 4~ Yaparh i- Kaskm 1- Cepni 4- Uregir 4 Kmk

Islamiyetin kabuliinden sonra Oguz ve Tiirkmen kavramlari karistirilmis ve siklikla
birbirinin yerine kullanilmistir. Cahit Gelek¢i bu duruma makalesinde su sekilde yer

vermistir;

“Oguzlarin Islamiyeti kabuliinden sonraki durumlar: ve Tiirkmenler hakkinda cesitli
fikirler ileri siiriilmiistiir. Oguzlardan Miisliimanligi kabul eden gruplara onlari gayri
Miislim  kardeslerinden aywt etmek icin, Maveraiinnehir Miisliimanlarinca Tiirkmen
denildigini ifade eder. Siimer, ozellikle Tiirkmen adinin kullaniimasinin nedeninin ise, Orta
Asya’da ilk defa Miisliimanligi kabul eden ilk Tiirk kavmi Balasagun ile Mirki arasinda
vasayan Tiirkmenlerdir. Bundan dolayt o donemden sonraki zamanlarda Tiirkmen adinin
Maveraiinnehir Miisliimanlart arasinda “Miisliiman Tiirk” anlaminda kullanilmaya

baslandigi goriilmektedir.” (Gelekei, 2005; 2)

Burada belirtildigi gibi Miisliiman Tirkler ile Miisliiman olmayan Tiirkleri ayirt
etmek icin Miisliman Tiirklere “Tiirkmen” denilmistir. Miisliiman olmayan Tiirklere ise
Oguz denilmeye devam edilmistir. Gelek¢i’nin makalesinde Tirkmen kelimesinin izahi

izerine sunlara da yer vermistir:

“Tiirkmen kelimesinin ilk izahina ise XI. Yiizyilda Kasgarli Mahmud un biiyiik
liigatinda rastlanmaktadir. Son dénem Tiirk bilginlerinden Hiiseyin Hiisameddin’e gore
Tiirkmen adindaki “men” Tiirkge biiyiikliik eki olup, Tiirkmen “biiyiik Tiirk” anlamina
gelmekte, Necip Asim’a gore ise Tiirkmen kelimesi, Tiirk ile adam manasina gelen man’dan
Meydana gelmistir ve “Tiirk eri” tabirinin terciimesidir. Tiirk tarihi ile ilgilenen yabanci

Tiirkologlardan Tiirkmen kelimesinin anlam iizerinde ilk bilimsel ¢alismalart yapanlardan

3 http://www.webhatti.com/konu/24-oguz-boylari-tablosu-oguz-boylari-tablosu.820320/
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Vambery’e gore ise Tiirkmen kelimesi Tiirk ile men’den olusturmustur ve “Tiirkliik,
Tiirkler” anlamina gelmektedir. J. Deny’de Tiirk dili grameri adli eserinde Tiirk¢e deki —
men, -man ekinin kocaman, karaman, sisman vb sozlerde goriildiigii gibi birlestigi kelimeye
miibalaga, fazlalik, biiyiikliik, tistiinliik manast verdigi, bu vesileyle de Tiirk ve —men den
olusan Tiirkmen kelimesinin “koyu Tiirk, halis kan Tiirk” anlamina geldigi goriisiinii ileri
stirmektedir. Giiniimiizde de, Tiirkmen kelimesinin sonundaki men’in Tiirk¢e miibalaga eki
oldugu (kocaman, azman, degirmen ilh...) séylenerek bu adin Oz-tiirk anlamina geldigi

tizerinde durulmaktadir.” (Gelekgi, 2005; 1)

Tiirkmen kelimesi “Miisliman Tiirk” anlamina gelmesinin yaninda Biiylik Tiirk,
Tiirk eri, Tiirkliik, Tiirkler, koyu Tiirk, halis kan Tiirk, Oztiirk anlamlara da gelmektedir.
Gilintimiizde de hala Tirkmen ve Yoriik kavramlar karigtirilmaktadir. Bu kavramlar: ayirt
etmek i¢in gocer kesime Yorik, yerlesik kesime Tirkmen denilmektedir. Fakat gocerligi

birakip yerlesik hayati benimseyenlerde kendilerini Yoriik olarak nitelendirmektedir.

Gogerlik artik neredeyse bitme noktasina gelmistir. Ya yerlesik hayat ya da yari
gocebe hayat tarzi benimsenmektedir. Yar1 gocebeligin sebepleri ise gogerlikten ziyade
yazin sicak yerlerden serin yerlere gitmektir. Genelde sahil bolgelerinden yaylalara gidilip

yaz siiresi boyunca orada kalinip kisin sahildeki evlerine geri doniilmektedir.

Gogerlerde de genclerin artik bu hayati istemeyip yerlesmek istemeleri diginda
devlet tarafindan yerlesik hayata gecirilmeleri i¢in projeler yiiriitiilmektedir. Karaman’in
Kisecik Kdyii’'ne ahir ve evler yapip kira dder gibi taksitlere boliip gogerleri o evlere
yerlestirmek istemektedirler. Bu proje i¢in evlerin temelleri atilip ¢aligsmalara baglanmastir.

(KK 31)

“Artik konargdcerlik kavrami icerigini degistirerek yazin yaylaya ¢ikmak sekline
gelmistir. Konar-goger kiiltiirii dokunan kilimlerde ve yaylak ve kislak yerlerine iskan olan
asiretlerin yashlarin anlatimlariyla sozlii kiiltiir yoluyla yasama savasi vermektedir. Fiziki
olarak neredeyse sona ermis olan konar-gégerlik bugiin de yasamakta oldugumuz siirecte

hayat algimiz i¢inde var olmaktadir.” (Erdal, 2008; 11)

Anamur’da ve Gazipasa’da yerlesik hayata gegen Yoriikkler yazin okullar tatil
oldugunda Konya-Taskent-Ermenek gilizergdhinda yer alan Yoriik Yaylasi’na gelip okullar
acilana kadar burada yasarlar. Tamamen yerlesik hayat1 benimseyen Ugurlu Kdyii’'nde ise
kilim, sofra bezi gibi ev esyalarindan kislik yiyecek hazirliklarima kadar hala birtakim

gelenekleri yasatmaktadir.
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1.2. Yorenin gocer ve yerlesik hikayesi

Basdere yoresini Barcgn Yaylasi’na gitmek igin gegis gilizergahi olarak kullanan

Yoriiklerden Sar1 Veli isimli Yoriik beyinin yerlesik hayata gegmesiyle bir grup Yoriik artik

Basdere bolgesinde kalmislardir. Bir kisitm Yoriikler hala goger hayat siirerken biiyiik bir

kism1 artik basta Basdere olmak iizere Taseli bolgesine tamamen yerlesmislerdir. Yo6renin

tamami yerlesik Yoriiklerden olugsmaktadir.

Bu yoredeki boylar1 Yusuf Halagoglu “Anadolu’da Asiretler, Cemaatler, Oymaklar

(1453-1650)” isimli kitabinda su sekilde yer vermistir:

Tablo 1.1. Yoredeki boylar1 Yusuf Halagoglu “Anadolu’da Asiretler, Cemaatler, Oymaklar

(1453-1650)”

Adiller Cemaati Icel Yoriikleri Icel S-Ermenek Kaz.
(Halagoglu, 2009; 16)

Avci Seliirler Cemaati Icel Yoriikleri Icel S- Mud Kaz.
Avci Seliirler Cemaati Icel Yoriikleri Icel S-Ermenek Kaz.
(Halagoglu, 2009; 172)

Bahsis Cemaati Icel Yoriikleri Icel S.

Bahsis Yoriikleri Cemaati Icel Yoriikleri Icel S- Anamur Kaz.
Bahsis Yoriikleri Cemaati Icel Yériikleri Karaman V.-Aladag Kaz.
(Halagoglu, 2009; 220)

Bigakcilar Yoriikleri Cemaati Icel Yoriikleri Icel S.-Silifke Nah.
Bigakcili  Bozkirlu  Yoriigii  Icel Yériikleri Icel S.-Silifke Nah.
Cemaati

Bigakciyan Cemaati Icel Yoriikleri Icel S-Ermenek Kaz.
Bigakciyan Yoriikleri Cemaati Icel Yoriikleri Icel S.-Silifke Nah.
Bigakciyan Yoriikleri Cemaati Icel Yoriikleri Icel S.-Silifke Nah.
Bigakciyan Yoriikleri Cemaati  Igel Yoriikleri Icel S- Mud Kaz.

(n. diger esen)

(Halagoglu, 2009; 350)

Bozdogan Yoriikleri Cemaati Icel Yoriikleri Icel S.-Silifke Kaz.
Bozdogan Yoriikleri Cemaati Icel Yoriikleri Icel S.-Silifke Kaz.
Bozdogan Yoriikleri Cemaati Igel Yoriikleri igel S.-Giilnar Kaz.
Bozdogan Yorikleri  Igel Yoriikleri igel S.-Silifke Kaz.
Cemaati/Perakende

Bozdoganli Cemaati Icel Yoriikleri Icel S.-Silifke Nah.

(Halagoglu, 2009; 385)
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Tablo 1.1. Yoredeki boylar1 Yusuf Halagoglu “Anadolu’da Asiretler, Cemaatler, Oymaklar

(1453-1650)” (devamt)

Bozkir Cemaati Icel Yoriikleri Icel S.-Ermenek Kaz.
Bozkir Cemaati Icel Yoriikleri Icel S.-Ermenek Kaz.
Bozkir Cemaati Icel Yoriikleri icel S.-Ermenek Kaz.
Bozkir Cemaati Icel Yoriikleri icel S.-Ermenek Kaz.
(Halagoglu, 2009; 385)

Burhanli Cemaati Icel Yoriikleri Icel S.-Giilnar Kaz.
Burhanli Cemaati Icel Yoriikleri icel S- Mud Kaz.
Burhanli Cemaati Icel Yoriikleri icel S.-Ermenek Kaz.
Burhanli Cemaati Icel Yoriikleri icel S.-Ermenek Kaz.
Burhanli Cemaati Icel Yoriikleri Icel S.-Ermenek Kaz.
(Halagoglu, 2009; 419)

Cabbar ve Biser (Perakende) Cemaati Icel Yoriikleri Icel S.-Silifke Kaz.
Cabbar ve Biser (Perakende) Cemaati Icel Yoriikleri Icel S.-Giilnar Kaz.
Cabbar ve Biser (Perakende) Cemaati Icel Yoriikleri Icel S.-Giilnar Kaz.
Cabbar ve Biser (Perakende) Cemaati Icel Yoriikleri Icel S.-Giilnar Kaz.
Cabbar ve Biser Cemaati Icel Yoriikleri Icel S.-Giilnar Kaz.
Cabbar ve Biser Cemaati Icel Yoriikleri Icel S.-Giilnar Kaz.
Cabbar ve Biser Cemaati Icel Yéoriikleri Icel S.-Giilnar Kaz.
Cabbar ve Biser Cemaati Icel Yoriikleri Icel S.-Giilnar Kaz.
(Halagoglu, 2009; 432)

Deliler Cemaati Icel Yoriikleri Icel S (Ugurlu k)
Deliler Cemaati Icel Yoriikleri Icel S.-Karatas Kaz.
(Halagoglu, 2009; 614)

Ermenek Yoriikleri Cemaati Icel Yoriikleri Icel S.

(Halagoglu, 2009; 796)

Fehdan Cemaati Igel Yoriikleri Icel S.-Karatas Kaz.
Fehdan Cemaati icel Yoriikleri Icel S.-Karatas Kaz.
Fehdan Cemaati icel Yoriikleri Icel S.-Karatas Kaz.
Fehdan Cemaati Icel Yoriikleri Icel S.-Karatas Kaz.
Fehdan Cemaati Icel Yoriikleri Icel S.-Karatas Kaz.

Fehdan Cemaati
Fehdan Cemaati

Fehdan Cemaati

Igel Yériikleri
Igel Yériikleri
Igel Yériikleri

Igel S.-Karatas Kaz.
Igel S.-Karatas Kaz.
Igel S.-Karatas Kaz.

(Halagoglu, 2009; 862)
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Tablo 1.1. Yo6redeki boylari Yusuf Halagoglu “Anadolu’da Asiretler, Cemaatler, Oymaklar

(1453-1650)” (devamt)

Gerce Cemaati Icel Yoriikleri Igel S.-Karatas Kaz.
Gerce Cemaati Igel Yoriikleri Icel S.-Karatas Kaz.
Gerce Cemaati Icel Yoriikleri icel S.-Karatas Kaz.
Gerce Cemaati Icel Yoriikleri icel S.-Karatas Kaz.
(Halagoglu, 2009; 881)

Goyniiklii Cemaati Icel Yoriikleri icel S.-Silifke Kaz.
Goyniiklii Cemaati Icel Yoriikleri icel S.-Ermenek Kaz.
Goyniiklii Cemaati Icel Yoriikleri icel S.-Silifke Kaz.

Goyniiklii Cemaati (Perakende) Icel Yoriikleri icel S.-Silifke Kaz.

(Halagoglu, 2009; 916)

Hac1 Alaeddin Cemaati Icel Yoriikleri Icel S.

Haci1 Alaeddin Cemaati Icel Yoriikleri Icel S.-Ermenek Kaz.
Haci1 Alaeddin Cemaati Icel Yoriikleri Icel S.-Giilnar Kaz.
Haci1 Alaeddin Cemaati Icel Yoriikleri Icel S.-Giilnar Kaz.
Haci1 Alaeddin Cemaati Icel Yoriikleri Icel S.-Giilnar Kaz.
(Halagoglu, 2009; 941)

Hoca Yunuslu Cemaati Icel Yoriikleri Icel S- Mud Kaz.
Hoca Yunuslu Cemaati Icel Yoriikleri Icel S.-Silifke Kaz.
Hoca Yunuslu Cemaati Icel Yoriikleri Icel S.-Ermenek Kaz.
(Halagoglu, 2009; 1060)

Ishaklu Cemaati (Perakende) Icel Yoriikleri Icel S.-Giilnar Kaz.
Ishaklu Cemaati (Perakende) Icel Yoriikleri Icel S.-Giilnar Kaz.
Ishaklu Cemaati (Perakende) Icel Yoriikleri icel S.-Ermenek Kaz.

(Halagoglu, 2009; 1143)

Kizil Alilii Cemaati

Kizil Alilii Cemaati
(Halagoglu, 2009; 1452)
Koseler Cemaati (Koselil)
Koseler Cemaati (Koselii)

Koseler Cemaati (Koselii)

Icel Yoriikleri
Icel Yoriikleri

Icel Yoriikleri
Igel Yoriikleri
Igel Yoriikleri

Icel S.
Icel S.

Icel S.-Karatas Kaz.
Icel S.-Karatas Kaz.
Icel S.-Ermenek Kaz.

(Halagoglu, 2009; 1519)

Koseler Cemaati

Koseler Cemaati

Igel Yériikleri
Igel Yériikleri

Igel S.-Karatas Kaz.
icel S.-Ermenek Kaz.

(Halagoglu, 2009; 1520)
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Tablo 1.1. Yoredeki boylar1 Yusuf Halagoglu “Anadolu’da Asiretler, Cemaatler, Oymaklar
(1453-1650)” (devami)

Kurgucak Cemaati Icel Yoriikleri Icel S.-Ermenek Kaz.

(Halagoglu, 2009; 1548)

Kiigiik Asiklar Cemaati Icel Yoriikleri Icel S.-Ermenek Kaz.

(Halagoglu, 2009; 1565)

Oguz Cemaati Icel Yoriikleri Icel S- Mud Kaz.
Oguz Cemaati Icel Yoriikleri Icel S.-Ermenek Kaz.
Oguz Cemaati Icel Yoriikleri Igel S- Mud Kaz.
Oguz Cemaati Icel Yoriikleri icel S.-Anamur Kaz.
(Halagoglu, 2009; 1780)
Oguzhanli Cemaati Icel Yoriikleri Icel S.-Giilnar Kaz.
Oguzhanli Cemaati Icel Yoriikleri Icel S.-Giilnar Kaz.
Oguzhanli Cemaati Icel Yériikleri Icel S.-Giilnar Kaz.
Oguzhanli Cemaati Icel Yériikleri Icel S.-Giilnar Kaz.
Oguzhanli Cemaati Icel Yériikleri Icel S.-Giilnar Kaz.
Oguzhanli Cemaati Icel Yoriikleri Icel S.-Giilnar Kaz.
Oguzhanli Cemaati Icel Yoriikleri Icel S.-Giilnar Kaz.
(Halagoglu, 2009; 1781)
Silindi Cemaati Icel Yoriikleri (Ermenek  Igel S.

Yoriikleri)

(Halagoglu, 2009; 2038)

Burada Icel Yériikleri’nin bulunduklari yerler genelde Icel, Giilnar, Mut, Ermenek,
Karatag’tir. Bu giizergéhta yer alan Yoriikler zamanla buralarda tamamen yerlesmis ya da

yar1 gocerligi yasam tarzi haline getirmistir.
1.3. Sanveliler tarihi ve Yoriikliikle iliskisi

Sariveliler Karaman’in bir ilgesidir. 1967 yilinda Turcalar ve Kiiclikkarapinar
koyleri birlesip kasaba olmustur. 1989 yilinda Karaman’in il olmasindan kisa bir siire sonra
1990 yilinda resmen ilce olmustur. Tahminler ilgenin Romalilar déneminde kurulmus
olabilecegi yoniindedir. # Giiniimiize gelene kadar bircok medeniyete ev sahipligi yapmustir.
Isminin tarihgesi ile ilgili ilcede bilinen genel anlati “Sari Veli” adinda bir Yoriik oba
beyinin ilgeye gelip yerlesmesi sonucu buranin adinin “Sariveliler” olarak kalmis olmasidir.

Bir rivayete gore “Sar1 Veli” isimli bu oba beyi Karacaoglan’in babasidir. Kaynak kisi

4 Bu bilgiler 05.12.2017 Sal122.30°da https://www.turkcebilgi.com/sar%C4%B1veliler adresinden alimistir.
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Anakadin Erdem kendi evinin su an bulundugu yerin “Sart Veli”nin ilk yerlestigi yer yani
ilgenin kuruldugu yer oldugunu belirtmektedir. (KK10) Bununla ilgili Ali Yilmaz sunlari

belirmistir;

Sarwveliler’in adr onceleri Bagdere iken daha sonralart Sariveliler olarak anilmaya
baslanmustir. Bizim ulasabildigimiz Sariveliler adiyla en eski kayit 1840°larda hazirlanmuis
olan Temettuat defterindedir. Ancak bugiin bile Basdere adi vadinin tamamina verilen bir
isimdir. Belediye olmadan énceki durumla en az alti koyii (Sarwveliler, Kiigiikkarapinar,
Turcalar, Ortakoy, Mengek, Adiller) icine alwr. Sarwveliler, 1518 tarihli tapu-tahrir
defterinde mevcut olan isimler incelendigi zaman ilging bir durum ortaya ¢tkmaktadwr. Buna
gore 14 tane veli isimli sahis kaydedilmistir. Bundan daha da ilginci bu sahislardan birinin

adi Salih oglu Sariveli dir.

Sarweliler, ilk olarak Basdere adiyla bilinen vadiye yerlesen Tiirkmen oymaklari
tarafindan kurulmugtur.1344/h.745 tarihli Karaman Bey’in torunu Mahmut Bey’in oglu
Musa Bey’in Ermenek’te insa ettirdigi Tol Medrese (Musa Bey Medresesi) nin vakif
kayitlarindan koyiin 1300°lii yillarda mevcut oldugu anlasilmaktadir. Sariveliler’in ekinlik
arazisi iginde erken Bizans donemine ait Tepe yerlegsim yeri bulunmakta ancak bugiinkii
Sarwveliler'in kurulusu ve yerlesmesiyle alakasi bulunmamaktadir. Nitekim Sarwveliler’in
sehir yerlesim alam igerisinde bugiine kadar Tiirk yerlesmesi oncesi bir yapiya
rastlanmamistir. Bu da Sariveliler’in ilk olarak Tiirkmen unsurlar tarafindan kuruldugunu

gostermektedir.®

Ali Yilmaz burada Veli isimli 14 kisinin oldugu bunlardan birinin de Salih oglu Sar1
Veli olmasindan dolayr Sariveliler dendigini ayrica yorenin 1300’1t yillarda da
bulundugunu yani yedi ylizyildan fazla bir ge¢gmisi oldugunu belirtmistir. Sariveliler’in ilk
zamanlar Bagdere olarak anildigini da ifade etmistir. Yorenin cuma giinleri kurulan meshur

pazarina da “Basdere Pazar1” denilmesinin sebebi bu ylizdendir.

Ilgenin Yériikliikle iliskisi kuruldugu andan itibaren baslamaktadir. Ilgede bulunan
halkm biiyiik bir boliimii yerlesik hayata ge¢mis Yoriiklerden meydana gelmektedir. Ilceye
bagl Barcin yaylasi basta olmak {izere ilge hala basta son gocer Sarikegili Yoriikleri olmak
tizere Yoriiklere ev sahipligi yapmaktadir. Sahile inislerinde de Yoriiklerin gecis

giizergahindadir.

5 http://www.sariveliler.bel.tr/kent_rehberi-1-sarivelilerin-tarihcesi.aspx isimli internet sitesinden 14 Nisan
2018’de alinmustir.
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Yorede Yoriiklerin eskiden beri yogunlukla bulundugu yer Barcin Yaylasi’dir.
Taseli’nin gozde pazarlarindan biri olan Yo6riik Pazart bu bolgededir. Yorede gocer, yart
gocer ve yerlesik olmak tizere {i¢ tiirlii Yoriikliik gelenegi siirdiiriilmektedir. Gogerligin son
temsilcisi Sarikecililer yazin Sariveliler’in yaylalarinda kisin ise sahillerde yasam

stirmektedirler. Yerlesik bir evleri olmayip ¢adirda konaklamaktadirlar.

Yar1 gocer olan Kesefli, Gerce Bahsis, Karalar Bahsis Yoriikleri ise kisin koylerinde
yerlesik diizende yasarken yazin magaralarda, gecici derme catma evlerde ya da cesitli
malzemeler kullanilarak yapilan ¢adirlarda yasam stirmektedirler. Derleme ¢alismalarinda

rastlanmamasina ragmen bolgede Honamli Y 6riiklerinin de yer aldigi soylenmektedir.

Yerlesik hayati benimseyenler ise daha Onceden gocer hayat siirerken cesitli
sebeplerle yerlesik hayata ge¢ip gbcer gelenegini tamamen terk etmislerdir. Kii¢iik bir
kesim ise sadece yazin sicaklardan kagmak ya da hayvancilikla ugrasanlar i¢in hayvanlarin

Ozglirce yayilmasi i¢in birkag aylik yaylalara ¢ikmaktadirlar.
Sarikecili Yoriikleri:

Gogerligin son temsilcisidirler. Kisa bir siire 6nce hala geleneksel sekilde develer ile

gbclip, kara ¢adirlarinda yasarlarken glinlimiizde develer ile go¢ nerdeyse bitmek {izeredir.
Sarikecili agiretinin ismi ile ilgili bilinen rivayet sdyledir:

Bir agiret agasmin iki oglu vardir. Olmeden 6nce kegilerini ikiye boler. Sari olan
kegilerini bir ogluna kara olan kecilerini de diger ogluna verir. Bu iki kardes kavga edince
kara kecilerin sahibi olan aile yani Karakegililer Ege taraflarina, sar1 kecilerin sahibi olan
aile yani Sarikecililer Toroslar tarafina gitmislerdir. Bir kism1 gogerligi devam ettirmis, bir
kismi da yerlesik hayata gecmistir. Kokleri ise Oguzlar’in Kay1 boyuna dayanmaktadir. (KK
40)

Gogerligin son temsilcisi olan Sarikecililer’in birtakim sorunlar1 yer almaktadir.
Bunlardan en 6nemlisi egitim yani okul sorunudur. Okul dénemi Y o6riiklerin go¢ donemleri
ile ¢akistig1 icin gecmisten beri egitim sikintis1 ¢ekilmektedir. Kaynak kisi Hiiseyin Celik

durumu su sekilde aktarmaktadir:

“Okul sorunu ¢oh boyiik bizim. Neden derseriiz su anda biz zate yoldayiz. Bizim agsa

enisimiz onuncu, on birinci ayi buluyor. O zamana da okullar agilmis oluyor zaten ¢ocuklar
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ge¢ bashyor. Baharin da nisanin baslarinda gogiiyoruz. Yine haziranda gapaniyor okullar

e e

Okullar bilindigi iizere eyliilde acilip haziranda kapanmaktadir. Yoriikler ise nisan
gibi goce baslayip kasima dogru tekrar kigliklara donmektedir. Go¢ donemlerinden dolay1
cocuklar da okullardan bir hayli geri kalmaktadir. Hatta Ydriiklerde hala okuma yazma

bilmeyenler mevcuttur.
Kesefli Yoriikleri:

Kesefli Yoriikleri Taseli'ndeki diger Yoriik grubudur. Yar1 goger hayat

stirdirmektedirler. Hayvanciligin yaninda tarim ile de ugrasmaktadirlar.
Bahsis Y oriikleri:

Toroslar’da yasayan Bahsisler Gerce Bahsis ve Karalar Bahsis olarak ikiye
ayrilmaktadir. Bu adlandirma Bahsisler’in yasadigi kdylerden gelmektedir. Gerce kdylinde
yasayan Bahsislere Gerce Bahsis Yoriikleri, Karalar koyiinde yasayan Bahsislere Karalar
Bahsis Yoriikleri denilmektedir.

Honamh Y oriikleri:

Honaml1 Yoériiklerinin isminin nereden geldigini kaynak kisi Pervin Savran Coban

sOyle anlatmaktadir:

Giires onceden Yoriiklerin tek eglenceleridir. Gog esnasinda gruplar halinde giires
tutulmaktadir.  Giires yapilirken “Honam” yani “Nam alanlar, unvan alanlar”

bulunmaktadir. Honamli Yoriiklerinin ismi buradan gelmektedir. (KK 40)
Barcin Yaylasi

Barcin Yaylas1 Karaman’in Sariveliler ilgesine bagli bir yayladir. Yayla ¢evredeki
yerlere gitmek icin gecis giizergdht konumundadir. Mut, Ermenek, Sariveliler ve Gevne,
Alanya, Tagkent yollar1 bu yayladan ge¢mektedir. Bu yayladan basta Sariveliler olmak
lizere Taskent, Anamur, Giilnar, Gazipasa, Mut, Alanya ilgeleri ile bunlara bagli kdy ve
kasabalar yararlanmaktadirlar. (Tapur, 2008; 34) “Yayla, Barcin adiyla anilan 26 kiigiik
yvayla yerlegsmesinden olusur.” (Tapur, 2008; 35)
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Yaylada bilinen en eski yontemler ile hayvancilik ve tarim yapilmaktadir. Bunun
yani sira birkag ayligina yaz sicaklarindan kurtulmak icin gelenler de bulunmaktadir. (Tapur

2008; 36) Yaylanin cografi dzelliklerini Tahsin Tapur sdyle belirtmektedir;

Barcin ve ¢evresinde daglik sahalar, Belpinari tepe, Turansa dagi, Mentes dagi,
Toprak tepe, Cukuryurt tepe, Ali¢ tepe, Kanliegrik tepe, Cambasi tepe, Bozdag, Kartal tepe
gibi daglar onemli yiikseltileri olusturmaktadir. Bu daglar arasinda da dolin ve uvalalarin
olusturdugu (Gomiildiiriim, Feslikan, Sulucayir, Barcin alani, Yelkoyagi, Kocacayir gibi)
diizliikler bulunmaktadir. Bu diizliikler yaylacilarin yerlesme alanlarini olusturmustur.

(Tapur, 2008; 37)

Yaylay1 ¢evreleyen daglari, yoredeki cografi olusumlar: bu sekilde belirten Tahsin

Tapur ayn1 makalesinde yaylanin iklim 6zelliklerini ise sdyle aktarmaktadir;

Barcin yaylasi iklim ozellikleri agisindan ise Akdeniz iklimi ile karasal iklimin gecis
alanminda yer almakta olup, daha ¢ok Akdeniz dag iklim ozelligi tasimaktadir. (Tapur, 2008;
37)

Yore hem iklim 6zellikleri hem de yol giizergdhi dolayisiyla gecis durumundadir.
Yorenin tarihgesi hakkinda Tahsin Tapur makalesinde sunlar yer almaktadir;

Barcin yaylasinda yaylaciligin  gelisimi ve ortaya c¢ikist ile ilgili kesin bir
tarihlendirme bulunmamaktadir. Fakat bu bélge yiiz yillardir yaylacilik faaliyetlerinin
vapildigi bir alandiwr. Yaylacilik muhtemelen Anadolu’nun Tiirklesmesinden sonra basladigi
sanilmaktadir. Ciinkii bélgeye gelen Tiirkler Oguz boylarindandir ki, bunlarin hayat tarzlar
da Orta Asya’da oldugu gibi gogebe bir hayat tarzidir. Nitekim Caferoglu Toros Daglart
tizerinde, Ermenek ile Hadim ve Tagskent arasina diisen mevkide de bir Barcin Yaylasi
vardir ve Bahgsis, Murath, Beyazith, Kesefli Yoriikleri yaylamaktadir. Tiirkistan’da, Oguz
Tiirklerinin 1iinlii bir hatununun adi, ‘Barcin Hatun’ oldugunu belirtmektedir. Uygur
Tiirkgesinde bir kumas tiiriine ve kadifeye “Bar¢in” denirdi. Kasgarli Mahmud da, Divan-ii

Liigat-it Tiirk adli eserinde Bar¢in’in ‘ipekli kumag’ anlamina geldigini séylemektedir.

(Tapur 2008; 39)
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Burada da belirtildigi gibi Barcin yaylas1 yiizyildir yaylacilara ev sahipligi
etmektedir. Buraya gelen yaylacilar Orta Asya’dan getirilen yaylacilik geleneklerini devam
ettirmiglerdir. Yaylanin admin tarihg¢esinde ise iki tiirlii olasilik vardir. Birincisi Oguz
Tiirkeri’nin hatunu “Bar¢in Hatun”dan geldigi, ikincisi ise Uygurlarda ipekli bir kumas

tiiriine ve kadifeye verilen addir.

Tageli’nin yazarlarindan Mustafa Ertas yoreyle ilgili bir¢ok arastirma yapmustir.
Bar¢in’in tarihi ile ilgili de arastirmalar1 mevcuttur. Bar¢in Yaylasi’nin tarihi ile ilgili

Ertag’in arastirmasinda sunlar yer almaktadir:

11. yiizyil Orta Asya’da Oguzlara ait Tiirk sehirleri oldugu bilinir. Cent, Sehirkent,
Signak, Asnas, Bar¢inhig Kent bu sehirlerden sadece birkag¢ tanesidir. Goriiliiyor Ki,
atalarimiz yalniz gégebe degil, nice sehir ve koyler kurmus, yiice bir millettir. Asya’dan
batiya dogru gé¢ eden Oguz Tiirkleri, (1071) Malazgirt Zaferi’nden sonra Konya'da
Anadolu Selcuklu Devleti’'ni kurmugslaridir. Anadolu Selcuklu Hiikiimdar: Aldeddin
Keykubat, 1115 yilinda, Miibariziiddin Ertokus kumandasinda kuvvetler gondererek Orta
Toroslar’t (Taseli’'ni “1221” Alanya’yi, Manavgat ve Gazipasa, Anamur’u) fethetmistir.
Daha sonra Orta Asya’dan gelen Karaman Oymagi 'ni Aldeddin Keykubat Taseli yoresine
Sarweliler il¢esi, Basyayla, Ermenek’te Kamishk ile Varsak (Farsak) yoresine 1218-1228
yvillart arasinda yerlesmistir. Yoreye gelenler, ya tastan evier yaparak yerlesik hayata
baslamiglar veya gocebeligi siirdiire gelmislerdir. Hala bu yorelerde Yoriikler
“Konargogerler” vardir. Kesefli, Hasanusagi, Eski Yoriik, Zimbiwroglu, Kocabaslar,
Fakircali, Sthusagi, Emirler, Bahgis, Sarikegili, Yaylali, Eski Yoriik, Tirilar gibi. Gelenek,
gorenek, orf ve adetlerine bagli olduklarindan, Asya’daki bir¢ok isimleri geldikleri
bélgelere ad olarak koymuglardir. Bar¢in dagi, Bar¢in yaylasi gibi. (Ertas, 2009; 5-6)

Ertag burada Orta Asya’dan gog ettiklerinde geldikleri bolgelere eski yurtlarinin
adim verdiklerine, Bar¢in Yaylasi’nin isminin de buradan geldigine ve bir kismin yerlesik

hayata geg¢se de bir kismin hala gécer olduguna yer vermistir.

Sariveliler tarihinde de Karacaoglan’in o yorede yasadigi rivayetine yer verilmistir.
Bunu kanitlar nitelikte Bar¢in Yaylasi’'nda bulundugunu yazdigi siir Mustafa Ertas
tarafindan kaydedilmistir:

24



Bar¢in yaylasinda ii¢ giizel gordiim,
Bir birinden iistiin, sivga fidandir.
Aklim sasti, garip belim biikiildii,
Kagslar hilal, gézler ahu cerandir.
Bellerinde gordiim, lahur salim
Yanaklar giilden almis alini,
Al siktirma, kavusturmus belini,
Giizellere bildim bunlar sultandir.
Uc kumrudur su basinda étiisiir,
Yol iistiinde bana seyran yetisir.
Yatisir mi deli goniil yatisir.
Averyim Amm onlar benden sahandir.
Karac’oglan der ki bu yer neresi?
Altinoluk, Pinarbasi yoresi,
Ince bel de saclarinin turasi
Boyle selvi endam, akla ziyandir. (Ertag 2009; 7-8)
Siirde yer alan Pimarbasi ve Altinoluk Sariveliler’e bagli yorelerdir. Siir’in “Bargin

yaylasinda gordiim” diye baslamasi da Karacaoglan’in buralarda bulunmus oldugunu

kanaitlar niteliktedir.
1.4. Giiniimiizde Sariveliler’in durumu

Giintimiizde ilgede Yoriikliik ananevi olarak devam eden konargoger yoriikliik, yari
gocer yoriikliik ve yerlesik yoriikliik olmak tizere ti¢ sekilde yasanmaktadir. Y oriikligiin ash

konargdcerliktir. Yar1 gocerlik ve yerlesiklik gelenegin bozulmus seklidir.
i) Konargoger Yoriikler
Konargogerlik Yoriikliiglin en safi halidir. Konargdgerler bahar aylarinda sahillerden

yaylalara ¢ikip kisa dogru tekrar yaylalara goc ederek yasamlarini siirdiiren Yoriiklerdir.
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Giiniimiizde son temsilciligini Sarikecili Yoriikleri yapmaktadir. Mersin’in Anamur, Giilnar,
Aydincik ilgelerinden Karaman’in Sariveliler, Ermenek ilgelerine; Konya’nin Taskent,
Beysehir, Seydisehir il¢elerine yazlar1 gé¢ etmektedirler. Eski zamanlarda gogler develer ile
yapilirken giinlimiizde kamyon ve traktorler gibi makineye dayal araglar ile yapilmaktadir.
Deve ile gociin terk edilme sebepleri arasinda develerin hantal kalmasi, araglarin develerden
daha hizli olmasi, araglarin develerden daha fazla yiikk tasima kapasitelerinin olmasi,
genclerin arttk develere bakmak istememeleri, develerin yolda bahgelere girip zarar
vermeleri yer almaktadir. Konargégerler denilince akla kara ¢adir olarak tabir edilen kil
cadirlar gelmektedir. G6¢ zaman1 yagamlarini kara ¢adirlarda gegirirken kis aylarinda manar
ad1 verilen kislik cadirlarda gecirmektedirler. Konargogerler denilince akla ikinci olarak
hayvancilik gelmektedir. Kendi tabileri ile “davarlar” onlarin tek ge¢cim kaynagidir. Bu
davarlarin ve kendi canlarinin bekgileri ¢oban kopekleri de konargdgerlerin en degerli

varliklaridir. Hiiseyin Celik bu durumu soyle aktarir:

“...Kopek olmazsa davarcilik olmaz. Mesela benim bi tane kopegimi benden

alacaklarina gelsin baga gursun siksin daa iyi yani. Onlar sayesinde yiyoruz biz

ekmegimizi...” (KK 28)

Hem hayvanlart hem kendi canlar1 kopeklere emanettir. Bu yiizden kopekler
konargogerlerde kendi canlarindan daha kiymetlidir. Kopek doviisleri de yaptiranlar
bulunmaktadir. Kaynak kisi Ibrahim Gok’iin lakabmin “Kopekgi” olmasi da yariglarda

kopeklerinin namli olmasi ve yiiksek meblaglarda kopeklere sahip olmasindandir.
i1) Yar1 Goger Yoriikler

Yarn gocerlik, konargdgerlik geleneginin bozulmus halidir. Yerlesik hayata gecen
Yortikler goglerini artik yasaminin geregi oldugu i¢in degil yazlar sicaklardan kurtulup
yaylalarda serinlemek ic¢in yapmaktadir. Kislik cadirlar yerlerini kislak yerlerde yapilan
evlere birakmaktadir. Yoredeki yar1 gogerler kiglart Anamur, Giilnar ve Aydincik’ta yer alan
evlerinde gegirirken yazlari genelde Sariveliler gevresinde magaralarda (inlerde), gegici
evlerde ya da gecici ¢adirlarda yasamaktadirlar. Yar1 gocerlerde konargdgerlerden farkli
olarak kiigiikbas hayvancilik yerini biiyiikkbas hayvanciliga ve tarima birakir. Seracilik
hayatlarinda biiyiik bir yere sahiptir. Yoredeki yar1 gocerler Gerce Bahsis, Karalar Bahsis ve
Kesefli Yortikleridir.
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iii) Yerlesik Yoriikler

Yerlesik Yoriikler eski zamanlarda goger hayat siirerken birtakim nedenlerden dolay1
yerlesik hayati benimseyenlerdir. Bu nedenler sdyledir; dénemin egemen devletleri -
Ozellikle de Osmanli Devleti- Yoriikleri yerlesiklige zorlamis ve savas zamanlarinda geri
hizmette timar olarak kullanmislardir. Diger bir sikinti Yoriiklerin birbirleri arasinda
yasanan agiret kavgalari sebebiyle asiretlerden birinin baska yere gd¢mesi ve burada
yapamayip yerlesik hayata gecmesidir. Ama en 6nemli sikint1 giiniimiize kadar da yansimig
olan sehir hayatinin konforunun ¢ekici gelmesidir. Geng niifus artik bu hayattan sikilmis ve
yerlesik hayata gecmek istemistir. Bu yiizden bir¢ok asiret artik tamamen yerlesmistir.
Taseli bolgesinin biiyiik bir kismi tamami yerlesik Yoriiklerden olugmaktadir. Konargdger
Yoriikler yerlesik hayata gecenlerin asimile olduklarini diisiiniip Yoriik olarak kabul

etmezler.
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2. BOLUM

2. SARIVELILER’DE HALK EDEBIYATI
2.1. Halk Siiri
2.1.1. Halk Sairlerinden Siirler

Asik Ibrahim’in Keklik Siiri

Asik Ibrahim bir siire kdyiinden uzaga gitmis ve kekliklerini karisina emanet etmis.
Ama kadin kekliklere sahip ¢ikamamis keklikleri kediler yemis. Asik i¢in keklikleri ¢ok
degerliymis. Bu durumu goriince karisin1 dovmiis, kovca besli denilen tiifek ile de gordigi
tim kedileri vurup 6ldiirmiis ve agsagidaki siiri sdylemis:
Goca keklik gak gak edip gagirmaz
Gogsii benlim yatagindan ¢agirmaz
Her gus ana olup sizi dogurmaz

Evlerimiz melul galdi bu sene

Kedinin hirsizlik evelden kari
Yokdur garilarin namusu aru
Birin yedirdiniz birin bari

Neden beklemedin uyusuk gari

Kardesi sorarsail gurbet elinde
Amanet kekligi yokdur yerinde
Avct tiifek atsa dagin birinde
Eski derdim yenilenir bu sene

demis ve nerde kedi gorse tabancayla vurmus, oldiiremedigi kedilere de:
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Sikisinca kdse bucak, delik kesik sigrama

Goca begsli giirleyince mav deyip de ziplama

Sehre gitsen agalara beylere

Neslinizi kesecegim bu sene (KK 4)

Asik Cemali’nin Keklik Siiri

Asik Cemali bir tanidigindan kendisine giizel erkek keklik alip gelmesini ister. Istedigi

kekligin 6zelliklerini su sekilde soyler:

Gonlii miipteladir bilmem nesinden
Misli bulunmadik palaz olmali
Ug dirhem od yakan tiifek sesinden

Akl1 ayrilmadik palaz olmal

Barcin Yaylasi’ndan olmali nesli
Cifte higkirikli kabaca sesli
Ibrahim pasa iinlii, devlet nefesli

Gonlii yorulmadik palaz olmali

Bozdogan midikli, sahin surath
Ingiliz marifetli, Moskof inatl
Seyrek alalica, sarkik kanatli

Daha bulunmadik palaz olmali

Bu kadar giizel anlartti1 erkek kekligini beklerken istedigi kisi kendisine yash ve

disi bir keklik getirmistir. Yolda degismis olabilecegini sdyleyen arkadasina soyle cevap

Verir;

29



Benim tecellimdir bundan olmali
Gondermisler sar1 sagl bir gelin
Kendim gidip bir erkegin bulmali

Bana geldi inci disli bir gelin

Erkektendir tam temelli binas1
Yumurtadan giz dogurmus anasi
Bozulmamis ellerinin ginasi

Cins yerinden agirbasl bir gelin

Aslini sorarsan kugu dasindan
Disi tiilek siiphe etmiyom yasindan
Ucg bes nikah gecmis bunun basindan

Usul boylu kara kasl bir gelin

Cemali’nin derdi climleden iistiin
Bir ¢atal imanh kaglar1 diiskiin
Gozleri kiigiiclik kendisi coskun

Akip durulmadik palaz olmali (KK 39)
2.1.2. Agitlar ve Maniler

1.1. Kaynak kisi Sultan CETINER’den alman asagidaki agitta gurbet acisi temasi

islenmektedir:
Nalbatlara nalbatlara (Nalbantlara nalbantlara)
Nal dokdiirelim atlaraayy (Nal doktiirelim atlara)
Zorudugun bile bile (Zor oldugun bile bile)
Hep dagitd1 gurbetlereyy (Hep dagitt1 gurbetlere) (KK 41)
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1.2. Sultan CETINER’in esi hastalanmistir. Esinin hastali§ina iiziilen Sultan teyze onunla

olan tiim kdtii anilart unuttugunu, evinin onsuz olmadigini asagidaki agitta diler getirmistir :

Ekin ekine basladim
Doniip desdemi dagladim
Kiisdiigtinti bagisladim

Gel getsefie derd ortagim

Elime hiingiini alayin
Dagila das1 deleyin
Ben eve nahil gireyin

Gelsegene can yoldagim

(Ekin ekine basladim)

(Dontip destemi dasladim)

(Kiistliglinii bagisladim)

(Gel getsene dert ortagim)

(Elime hiingiin alayim)
(Dagmna das1 deleyim)
(Ben eve nahil gireyim)

(Gelsegene can yoldagim) (KK 41)

1.3. Sultan CETINER agitin hikdyesini kendisi sdyle anlatir: “Emmin bobama garii

oldiigiinde bi gurban kesecegin demis. Anam da kellik hasta, 6liip gider.” diyerek anlatir.

Bu olaydan sonra annesi vefat eder ve ilkokul dordiincii sinifta su agit dilinden dokiiliir :

Boba bosdanif bitdi mi?
Uzun uzun gol atdi m1?
Gadin anam gediyoriir

Emmim gurbanin etdi mi?

(Baba bostanin bitti mi?)
(Uzun uzun kol att1 m1?)
(Kadin anam gediydriir)

(Emmim gurbanin etti mi) (KK 41)

1.4. “Kaleden Kaleye Sahin Ugurdum” kina gecelerinde sdylenen agit icerikli bir tiirkiidiir.

Galeden galeye sahin ugurdum
Sahin ugurdum
Sekeller ezdim de serbet i¢irdim

Ah ile vah ile giinler gecirdim

Oylolur bdylolur baz1 giizelifi

Cilvesi ¢ogolur gendi giizelin

(Kaleden kaleye sahin ugurdum)
(Sahin ugurdum)
(Sekerler ezdim de serbet igirdim)

(Ah ile vah ile giinler gecirdim)

(Oyle olur bdyle olur baz1 giizelin)

(Cilvesi ¢ogolur kendi giizelin)
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Galeden galeye nar mi1 yenilir (Kaleden kaleye nar m1 yenilir)
Nar m1 yenilir (Nar m1 yenilir)

Gelene gogene yar mi denilir (Gelene gégene yar mi denilir) (KK 41)

1.5. Kina gecesinde sdylenen agitlardan birini Ayse YILMAZ dile getirmistir:

Catdilar ocak dasini (Cattilar ocak tasini)

Vurdular diigiin asin (Vurdular diigiin asini)

Begendim guzum esifii (Begendim kuzum esini)
Begendim guzum esifii (Begendim kuzum esini)

Anam ginain gutlu olsun (Anam kinan kutlu olsun) (KK 14)

Geng yasta esini kaybeden Ayse YILMAZ kiiciik yasta yetim kalan cocuklarini kendi

cabalari ile biiyiitmiistiir. Bunu agagidaki agitta anlatir:

Evimizin ardi harman (Evimizin ardi harman)

Heg galmadi bende derman (Hig¢ kalmadi bende derman)

Bunlar boyiir mii kii derdim (Bunlar biiyiir mii ki derdim)

Hep ¢ikardim al gundakdan (Hep ¢ikardim al kundaktan) (KK 14)

1.6. Geng yasta esini kaybeden Ayse YILMAZ cocugunun diigiiniinde bu eksiklige daha

fazla dayanamaz ve asagidaki agit dudaklarindan dokiiliir:

Pontul dikdim habas1 yok (Pontul (pantolon) diktim habasi1 yok)
Harman yapdim yabasi yok (Harman yaptim yabasi YOK)

Ben bogiin diigiin ederim (Ben bugiin diigiin ederim)

Basda gencecik bobasi yok (Basta gencecik babasi yok)
Dayanalim guzularim (Dayanalim kuzularim)
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Angara'dan ugan guslar (Ankara’dan ugan kuslar)

Sahil bolgesinde gislar, (Sahil bolgesinde kislar)
Hep 6gsiliz damat oluyor (Hep oksiiz damat oluyor)
Gencecigim geng gardaslar (Gencecigim geng kardaslar) (KK 14)

1.7. Ayse YILMAZ gelinlerin kaderlerine kotii bir kismet diistiiginde soyledikleri maniyi

sOyle soylemektedir:

Gazanda kihnis (Kazanda kisnis)

Gilinesde bismis (Glineste pismis)

Herkes eyisini boliismiis (Herkes iyisini boliismiis)

Keli bana diismiis (Kotiisii bana diigsmiis) (KK 14)

2. Asagidaki iki agidin hikayesini Ayse YILMAZ soyle anlatmaktadir: “Gocam éliince
mezellikten heg¢ ge¢mezdim. Mezelligi gordiigiimde filan bi zangirti dutardi. Hi¢ sesim
¢ctkmayacak dereceye titrer oldum. Sabahin erken saatlerinde nasil gececem? Yas ediverip
de gececem. Catalardic’in oraya vardim asagiya Gayadibi’ne gediyorum. Aluuu nasil

gececegim? Bu mani igleri orada bagladi bizim.

Erken ugradim yanina (Erken ugradim yanina)
Kiirsiig vurmussun gapifia (Kiirsiik vurmussun kapina)
Uykufia ben gilyamadim (Uykuna ben kiyamadim)
Mekdub goydum bas ucuiia (Mektup koydum bas ucuna)

“dedim viz gectim. Oradan gelisim gene zor. Sabah isimi gordiim geldim. Ancak sozlerle

gecebiliyorsun oradan. Gene dirielme yok.

Gelisimi gérmedifi mi (Gelisimi gérmedin mi?)
Boylarimdan bilmedifi mi (Boylarimdan bilmedin mi?)
Sabah goydugum mekdubu (Sabah koydugum mektubu)
Acip da okumadifi m1 (Acip da okumadin mi)
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“dedim, viz getdim.” (KK 14)

2.1. Sevdiginden ayrilan kizin agidin1 Ayse YILMAZ soyle dillendirmistir:

Koriistanin ince diizii (Koristanin ince diizii)

Gelir goyun geder guzu (Gelir koyun gider kuzu)

Allahim ayird1 bizi (Allah’1m ayirdi bizi)

Ne deyelim guzu guzu (Ne diyelim kuzu kuzu)

Koriistanin ince diizii (Koristanin ince diizii)

Gelir goyun geder guzu (Gelir koyun gider kuzu)

Diismanlar ayird1 bizi (Diismanlar ayird1 bizi)

Ne deyelim Mehemmedim (Ne diyelim Muhammedim) (KK 14)

2.2. Fatma INCE’nin ¢ocugunun liimii iizerine yazmis oldugu agit:
Kayadan ugtu havaya
Sesi duyuldu ovaya
Ben Zelihami kaybettim

Hic gelmedi mi buraya

Bugiin ekine bagladim

Dondiim destemi dagladim

Ben boyiik bir sug isledim
Zelihami da kaybettim

Korpe korpe yavrularim
Kaybettigim kuzucugum (KK 21)

2.3. Alime AKSI’nin esi vefat etmistir. Cocuklarin1 esi olmadan evlendirmistir. Bu durumda

ettigi yas soyledir:
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Ben yaptirdim yapisifit (Ben yaptirdim yapisini)

Mis gondurdum gapisiiit (Mis kondurdum kapisini)
Damat ettim guzusunu (Damat ettim kuzusunu)
Bulamadim Ali Beyi (Bulamadim Ali Beyi) (KK 7)

2.4. Alime AKSI kocas: 6ldiigii icin ¢ocuklarini kendisi evlendirmistir. Bunun iizerine

asagidaki agit1 yakmugtir:

Yiigsek galeler yapilir (Yiksek kaleler yapilir)

Tozula toprag dokiiliir (Tozula toprak dokiiliir)

Yigidsiz gelin m’evlenir (Yigitsiz gelin m’evlenir)

Niye gelmen aslan beyim (Niye gelmen aslan beyim) (KK 7)

2.5. Alime AKSI’nin ¢ocugu Slmiistiir. Annesinden dnce dlen baska bir cocuga telmihte

bulunarak agit yakmustir:

Darlamiz var oymag oymag (Tarlamiz var oymak oymak)
Bala da yakisir gaymak (Bala da yakisir kaymak)
Sevkiden mi aded galdi (Sevkiden mi adet kaldi)
Ana dururuken 6lmek (Ana dururken 6lmek) (KK 7)

2.6. Alime IMRAHUR kizin1 gurbete gelin vermistir. Gelin verdigi yere ziyarete gitmis,
kizinin maddi durumunun pek iyi olmadigi gérmistiir. Bu duruma dayanamamis oradan

dondiikten sonra asagidaki agit yiireginden dokiilmiistiir:
Mercimegim kile kile
Ben oOlgerim sile sile
Zorudugun bile bile
Verdik guzum gurbet ele

Dayanamam a ¢ocugum

Evlerine vardim 1ssiz

Salladim kaplar1 susuz
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El uyur da ben uykusuz

Dayanamam a gardasim

Mercimegim kile kile

Ben dlgerim sile sile

Zor oldugun bile bile

Geldim iste ben bu kdye

Ne diyeyim dayanirim (KK 8)

2.7. Hamiyet BOBUS kendisi kdyde zor durumda her isini kendi yaparken schirde rahat

yasayan yakinlarina serzenis i¢in asagidaki agit1 yakmustir:

Oglen evladim kes olsuii (Oglen evladim kes olsun)

Yiycek ekmegin bes olsun (Yiyecek ekmegin bes olsun)

Ben burda irezil oldum (Ben burada rezil oldum)

Herkesin goilii hos olsun (Herkesin gonlii hos olsun) (KK 23)

2.8. Hamiyet BOBUS gurbet elde evlenen c¢ocuguna dayanamayip keske yanimda
kalsaydin da ¢oban olsaydin diye agit yakmistir:

Nellere yetti nellere (Nerelere yetti nerelere)
Yorganci varir pireye (Yorganci varir pireye)
Elifi yari burali da (Elin yari bural da)
Cekti getti gurbet ele (Cekti gitti gurbet ele)
Omuzunda kara saban (Omzunda kara saban)

Guzum gettigin yer yaban (Kuzum gittigin yer yaban)
Olayidin burda ¢oban (Olsaydin burada ¢oban)

Ben beslerdim a ¢ocugum (Ben beslerdim a ¢ocugum) (KK 23)
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2.9. Alime AKSI memnun olmadig1 kaderine asagidaki agit1 yakmustir:

Citim daglarin diiziine (Ciktim daglarin diiziine)
Dikeni batt1 dizime (Dikeni batt1 dizime)

Gayil oldum ben yazima (Kail oldum ben yazima)
Dayanirim g¢ifte guzum (Dayanirim ¢ifte kuzum)
Bahgamiza ektim golden (Bahgemize ektim golden)
Aglasam ne gelir elden (Aglasam ne gelir elden)
Cabalad: ¢ifte guzum (Cabaladi ¢ifte kuzum)
Alamadi guzularim (Alamad1 kuzularim) (KK 7)

2.10. Alime AKSI elverissizlikten dolayr istedigi hayati yasayamamis bunun {izerine

asagidaki agit1 yazmstir:

Gonill yayla yayla gezmeyi ister (GOniil yayla yayla gezmeyi ister
Vatani goyup da gezdiremedim (Vatani koyup da geziremedim)
Gird1 goniiliimii ferah zenciri (Kird1 gonliimii ferah zinciri)

Ustasin bulup da diizdiiremedim (Ustasini bulup da diizdiiremedim) (KK 7)

2.11. Alime AKSI 6liimden 6te yol olmadigmni, temeli saglam adimlar atilmas: gerektigini

sOyle anlatir:

Hele agam var m1 s6zliimde hata (Hele agam var mi1 soziimde hata)
Aceb yol geder mi 6liimden 6te (Acep yol gider mi 6liimden 6te)
Yularsiz guskunsuz agactan atar (Yularsiz kuskunsuz agagtan atar)

Binmeyince buna canlar dayanmaz  (Binmeyince buna canlar dayanmaz) (KK 7)
2.12. Fatma INCE oglu 6liince evlenen babasina sdyledigi sozler:

Yiice dag basina ¢adir agarim

Cadirin i¢ine giiller sagarim

Seni aramazsam zehir icerim

Uyan aman anam nasil dayanam
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Yiice dag baginda sdylenir sozler
Baba sen de yok mu utanir yiizler
Adam bir oglunun yolunu gozler
Baba ne dedin de aldin gelini
Gelini gelini all1 gelini

Cevresi oyali telli gelini (KK 21)

2.13. Alime AKSI’nin anlattign hikayeye gére adam evlenmis askere gitmis. Askere

gittiginde karis1t hamileymis ama adam bunu bilmiyormus. Askerde esir kalmis. Uzun siire

sonra bir gece dondiigiinde evde bir erkek sesi duymus ve esine:

Dan yerini daidir gelin
Atesifii yandir gelin
Yanifidaki gog yigidin

Kimidigin bildir gelin

(Tan yerini tandir gelin)
(Atesini yandir gelin)
(Yanindaki kog yigidin)

(Kimidigin bildir gelin)

demistir. Kocasinin sesini tantyan gelin kocasina:

Dan yerimi dandirmisim
Gandilimi yandirmigim
Goynumda yatan yigidi

Giil mememden emdirmisim

diye cevap vermistir. (KK 7)

(Tan yerimi tandirmigim)
(Kandilimi yandirmigim)
(Koynumda yatan yigidi)

(Gil mememden emzirmisim)

2.14. Alime AKSI esinin dlmesi iizerine yasadig1 zorlugu su sozlerle anlatmistir:
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Ariliktan ucan ar1
Her ¢icekten alir bali

Allahimin Tanr1 zoru

Dayanayim ko¢ Memedim (KK 7)



2.15. Alime AKSI kaderinden ¢ektigi sikintilar1 su sdzlerle dile getirmistir:

2.16.

Cigtim gavak keserin (Ciktim kavak keserim)

Deli deli eserin (Deli deli eserim)

Bit tek kendime degil (Bir tek kendime degil)

Gaderime kiiserim (Kaderime kiiserim)

Gaderim gaderim gaderim aman (Kaderim kaderim kaderim aman)
Boyle de gaderi nederim aman (Boyle de kaderi nederim aman) (KK 7)

Alime AKSI esinin 6lmesi ile ¢ektigi maddi sikintilar su sekilde dile getirmistir:

Agustos geldi goriinmez toprak (Agustos geldi goriinmez toprak)
Ne zaman bitecek otula toprak (Ne zaman bitecek otula toprak)
Cocuklar acikt1 galdilar ciblak (Cocuklar acikt kaldilar ¢iplak)

Birer kiitiik miinnet edin gomsular  (Birer kiitiik minnet edin komsular) (KK 7)

2.17. Alime AKSI diismanin giilmesi, dostunun ac1 ¢ekmesi iizerine su sdzleri sdylemistir:

Yalan su diinyanifi ashi yok yalan (Yalan su diinyanin asli yok yalan)

Var m1 bu diinyada muradiii alan (Var m1 bu diinyada muradin alan)

Padisah olsan da istemem galan (Padisah olsan da istemem kalan)

Dost aglayib diisman giildiikten sofira (Dost aglayip diisman giildiikten sonra)
(KK7)

2.18. Alime AKSI gurbete gidecek ¢ocuguna su agit1 yakmistir:

Efil efil eser yaylanifi basi (Efil efil eser yaylanin bast)
Dertli dertli 6ter sahilifi kusu (Dertli dertli 6ter sahilin kusu)
Gendi silasinda giilmeyen basi (Kendi silasinda giilmeyen basi)

Geder el koylinde giiler mi sandifi ~ (Gider el koyiinde giiler mi sandin) (KK 7)
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2.19. Alime AKSI esi olmadan yaptig1 diigiine ve banka soydu diye iftiraya kurban gidip

intihar eden Hamdi isimli gence asagidaki agidi yakmistir:

Kekligidim bas i¢inde
Gavirdilar yag i¢inde
Herkes diigiin yapiyorur

Aslan beyim yok i¢inde

Evimizin 6nii bayam
Cikip da dalin1 sayam
Sen miyidin banka soyan

Neden ettin topak Hamdim

(Kekliktim bas i¢inde)
(Kavurdular yag i¢inde)
(Herkes diigiin yapiyor)

(Aslan beyim yok i¢inde)

(Evimizin 6nii bayam)
(Cikip da dalin1 sayam)
(Sen miydin banka soyan)

(Neden ettin topak Hamdim) (KK 7)

2.20. Alime AKSI yasadig: sikintilarin daha fazla sorulmamasmi yoksa dayanamayacagini

su sozlerle belirtmistir:
Yol iistiinde garamik
Diinya basa garanlik
Beni ¢ok gonusturma

Sonucumuz reyanlik

(Yol tstiinde karamik)
(Diinya basa karanlik)
(Beni ¢ok konusturma)

(Sonucumuz reyanlik) (KK 7)

2.21. Alime AKSI maddi durumu zor olan kizina kendilerinin de durumunun kétii oldugunu

su sekilde anlatmistir:
Galdirdim arpa destesin
Ustiinde buldum ustasin
Gi1z babani kim beslesin

Anam gaderin buyumus
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(Kaldirdim arpa destesin)
(Ustiinde buldum ustasin)
(Kiz babani kim beslesin)

(Anam kaderin buymus) (KK 7)



2.22. Alime AKSI gurbete gidecek kiz1 i¢in kendini séle teselli etmektedir:
Evimizin 6nii tlirbe
Tobe ay Allahim tébe
Allahtandir emir boyle

Hig aglama ay anasi

Evimizin 6nii tiirbe
Tobe ay Allahim tébe
Sevdigi yigit buralt
Hig aglama ay anas1 (KK 7)
2.23. Serife UNSAL 6len kardesi i¢in su agit1 dile getirmistir:
Yikik degirmenin bendi
Doland1 da kendi geldi
Agami da ala godu
Haci Hiiseyin Efendi (KK 44)

2.24. Serife UNSAL’1n 6len kardesi i¢in diger bir agit1:

Garadenizin yalist (Karadenizin yalist)

Dort yani piynar calist (Dort yani piynar ¢alisi)

Adi Mustafa olanifi (Adi Mustafa olanin)

Daglarda galdi 6lisii (Daglarda kaldi 6liisti) (KK 44)

2.25. Huriye YUKSEL hafizasinda yer alan baskasina ait olan gurbet ele gelin giden kiz ile
ilgili bir agid: dile s6yle getirmistir:

Anasimin adi Zeyneb (Anasinin ad1 Zeynep
Huyudu elinde degnek (Huyuydu elinde degnek)
Gurbet ele getti gayri (Gurbet ele gitti gayri (artik) )
Kimler anasina bakcak (Kimler anasina bakacak)
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Babasiin adi1 Ali (Babasinin ad1 Ali)

Bu gederse olur deli (Bu giderse olur deli)

Gayfelerden ¢ikmaz gayri (Kahvelerden ¢ikmaz gayri)
Kimler anasina bakcak (Kimler anasina bakacak) (KK 27)

2.26. Huriye YUKSEL hafizasinda yer alan baskaisna ait bir agit1 sdyle dile getirmistir:

Negmesini negmesini (Negmesini negmesini)

Begenmezdi degmesini (Begenmezdi degmesini)

Kimler ¢izdi aslan beyim (Kimler ¢izdi aslan beyim)

On isligin ag diigmesin (On igliginin ak diigmesini) (KK 27)

2.27. Siikriye AYDIN’1n dile getirdigi 1lkiya gidenlerin yaktig1 mani:

Alig alica benzer (Alig alica benzer)

Dibi gilica befizer (Dibi kilica benzer)

Su ilkinifi gizlart (Su 1lkinin kizlari)

Boklu da biiliice befnizer (Boklu da biiliice benzer) (KK 45)

2.28. Ahmet UYAR bir baskasinin Ketir Kiri’nda kekliginin 6lmesi tizerine Ketir Kiri’na

yazdig1 kargisi:
Ketir gir1 sen daglarifi sahisin (Ketir Kirt sen daglarin sahisin)
Giiz gelince kekliklerifi otiigiir (Gliz gelince kekliklerin 6tiisiir)
Bahar gelir lale stimbiil biirtiniir (Bahar gelir lale stimbiil biirtiniir)
Her avci gelir avini avlar (Her avcu gelir avin1 avlar)
Etin panzehirli ey ketir gir (Etin panzehirli ey Ketir Kir1) (KK 4)

2.29. Cocuklar1 uyutmak i¢in Abdullah UNSAL’1n annesinin sdyledigi ninni:

Nenni derim nefeslenir (Ninni derim nefeslenir)
Biilbiil gafeste beslenir (Biilbiil kafeste beslenir)
Giciik boylir del” uslanir (Kiigiik biiyiir deli uslanir)
Uyiisene a giiciigiim (Uyusana a kiigtigiim)
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Nenni derim nefesi var (Ninni derim nefesi var)

Elinde altin tas1 var (Elinde altin tas1 var)
Uyiimemis uykusu var (Uyumamis uykusu var)
Uyiisene a gocugum (Uyusana a ¢ocugum) (KK 1)

2.2. Halk Anlatmalar
2.2.1. Halk Hikayesi
Son Secilen “Ornek Insan” Barcin Yaylasi Giizeli’nin Kisa OyKiisii

Anakiz Peker’in de degindigi ve ERTAS’ 1n kitaplarinda ele aldig1 son Yayla giizeli
Suna’nin 6ldiiriilmesi ve bu duruma yorenin sairlerinden Fil Ahmet’in 6len Suna ile sevdigi

Tuna’nin agzindan yazdig1 yakimlar ERTAS 1n kitabinda s6yle yer almaktadir:

Suna’min Tuna’ya deyisleri:

Kaza kursununa, ugradi canim,

El degmedik tenden, akiyor kanim,

Diigiiniim mahsere, kalmistir benim,

Beni alamayan, Tunam aglasin.
Altin yiiziiklerin elmas kastyim
Akranlar icinde, gayet kigiyim,
Yoriik kizlarimin, deste basiyim,
Beni saramayan, Tunam aglasin.

Tunam ben vuruldum, yapis elimden,

6z oncegi, kan olmasin belimden,

Ben kaldim da, sen de kalma yolundan,

Gog ¢ekip geldigim, yollar aglasin.
Gok oncektir, asiretin nakisi,
Giivercin topuklu, keklik sekisli,
Adimi sevdigim, zinhar yokusu,

Gog ¢ekip geldigim, yollar aglasin.
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Erisin daglarin, kari erisin,
Hep obalar, yaylasina yiiriistin,
Zeyve bogazini, gogler biiriisiin,
Gog ¢ekip geldigim, yollar aglasin.
Stirtiniin ontinde, siirmeli koclar,
Hey akramim kizlar, sallasin saglar,
Eyne (Ayna) deresine, varinca gogler,
Gog ¢ekip geldigim yollar aglasin.
Ah bu nasil oliim, begler agalar,
Sevdicegim Tunam, ah ¢ekip aglar,
Ustiinden gectigim, akkarlik daglar,
Egilip su igtigim, pinar aglasin.
Yalan diinya, senden muradim almadim,
Gelin olup, tosun ata binmedim.
Bir gece Tunamla, mihman olmadim,
Sevip saramayan Tunam aglasin.
Act melhem, tatli melhem, diizmeyin,
Yaram koygun, diigmelerim ¢ozmeyin,
Kaprimi de yoldan, uzak kazmaymn,
Gegtik sira, Tunam gorsiin aglasin.
Doku ey sevdigim, halilar doku,
Erkenden yiiklemis, Sunam da yiikii
Adini sevdigim, Zeyve 'nin biikii
Bana doyamayan Tunam aglasin.
Kadife kumagin, morca fesiyim,

Yoriik kizlarimin, gayet hasiyim,
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Barcin Yaylasi'min al lalesiyim,
Beni deremiyen Tunam aglasin.
Ecel oku geldi cana dayandi,
Turung memem, al kanlara boyandi,
Bu aciya Tunam nasil dayandi,
Beni saramayan Tunam aglasin.
Tunam varsin, hocasinda okusun,
Garip biilbiil, giil dalinda sakisin,
Gelin anam, al istari dokusun,
El yerime baksin, Tunam aglasin.
Anamur Célleri, yansin yikilsin,
Kiilii savrulsun da, yere dokiilsiin,
Bar¢in Yaylasi'na, gégler ¢ekilsin,
Gog ¢ekip geldigim, yollar aglasin.
-Tuna’min Suna’ya deyisleri:
Ala safak ile, gitmis obast,
Avuc avug, ellerinin kinasi,
Anly sanl, Turcalarin agasi,
Top ziiliiflii, Bahsis kizi gegti mi?
Al kirmizi, gok oncegin nakusi,
Yaylaya gogerken, keklik sekisli,
Sana derim sana, zinhar yokusu,
Gok oncekli, Bahsis kizi gecti mi?
Kusanirdi, ¢calparali kolan,
Salinirdi, hep dolant

Admi sevdigim Kervan alani, (Karacaoglan in siirlerinde gegen yayla)
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Gok oncekli, Bahsis kizi gecti mi?
Kibleye dogru dur, onun kapusi,
Kesme tastan, yapilirmis yapist,
Adni sevdigim, Gérmel K()’priiszi,e
Uzerinden, Bahsis kizi gegti mi?
Nehiridir deli goniil nehiri,
Elinden iceyim, bir tas zehiri,
Hey sevdigim, Ermenek’in sehiri,
Keben'inden, Bahsis kizi gegti mi?
Kovanlikin sulart var oluklu,
Oluklu da, kabkaraca siiltiklii,
Omuzbasi, yetmis seksen melikli,
Top ziiliiflii, Bahsis kizi gecti mi?
Yagmur yagar, isilasir sayilari,
Eli gogmiis, bozulasir daglari,
Taze gelin, kog yigidin yaylagi,
Benim Sunam, Turansahtan gegti mi?
Yansin kavrulsun da Anamur yani,
Savrulsun goklere, Kiillii dumani,
Adini sevdigim, Melles alani,
Gk oncekli, Bahsis kizi gegti mi? (Ertas 1999; 19-22)
Ertag’in  belirttigi gibi  bir zamanlar Bar¢in’da yaylagiizeli yarigmalari
diizenlenmektedir. Diizenlenen bu yarigmada birinci gelen gilizelin oldugu oba ayricalikli
yere sahiptir. Secilen yayla giizeli evlenecegi kisiyi kendi seger. Son segimlerde segilen

giizel Suna ise kalbini Tuna’ya kaptirmistir. Yayla gilizeli oldugu i¢in birgok geng¢ de

Suna’ya asiktir. Bunlardan biri Tuna digeri de oba beyinin ogludur. Yoluna her seyi

6 Gormel Kopriisii: Ermenek’in Gérmel kéyii yaminda Goksu nun iizerindeki tarihi koprii.

46



sermesine ragmen Suna ona yar olmayinca o da Tuna ile Suna’nin kavugmamasi i¢in kaza
stisli vererek Suna’y1 6ldiiriir. Hem huyu, hem giizelligiyle ¢evre halkin gonliinde taht kuran
Suna kizin 6liimiine basta sevdigi olmak tizere herkes liziiliir. Yo6renin bilgin sairlerinden Fil

Ahmet de ikilinin agzindan yakimlar yakar.
2.2.2. Masal
1) Tak Tak Eden Kabacigim Masal:

Evel bi adam varimis. Garis1 Sliivermis. Bi ¢ocuk galmis. Yeniden bi taha
evlenmismis. ille bu ¢cocugufiu gaybediverisen ben safia dyle avradlik yaparin demis avrat.
O bi oglan ¢ocugunu ¢ekememis. Ondan sofira boglin gaybedecegin yarin gaybedecegin
avradr biki eylemis. Hadi ne zaman gaybedecegsin hu ¢ocugu, ne zaman gaybedecegsin
demis avrat. Bi zaman gelmis. Adam ¢ocugu daga almis gotlirmiis getmis gabagila. Gabagi
bi agacin dalina baglamis tak tak. Oglum demis hu tak tak eden gabag takiladiginda sen gel
get de barabar gidelik eve demis cocugu aldatmak iiciin. Ondan keyri cocugu basga yere
gomus, bi dala gabagi baglamig. Tak tak etti miydi gelmis babamila eve gedecegiz deyi.
Hazar giicliglimiisdiir evi felan bilemezmisdir. Cocuk gelmis tak tak eder. Bobasi da
yogumus bi seyi de yogumus gabag tak tak ederimis. “Tak tak eden gabacigim beni aldadan

bobacigim” deyi dagda galmis o ¢ocuk 6vey ananin tigiin.

(Evvel zamanda bir adam varmis. Karis1 6lmiis ve adam oglu ile kalakalmig. Bir
kadin ile evlenmis ama kadin ¢ocugu istemiyormus. Bu ¢gocugu ne zaman yok edersen sana
o zaman kadinlik yaparim demis. Adam bugiin gotiirecegim, yarin gotiirecegim diyerek
kadin1 oyalamis ama kadin o kadar ¢ok 1srar etmis ki artik dayanamamis. Bir tane kabakla
beraber oglunu alip daga gotiirmiis. Kabagi bir agacin dalina baglayarak ogluna “Tak tak
eden kabak takiladiginda sen de yanima gel, eve birlikte gidelim oglum.” demis. Kabak tak
tak edince ¢ocuk babamla eve gidecegim diye diisiinlip gelmis fakat babas1 yokmus. Cok
kiiclik oldugu i¢in evin yolunu da bilmiyormus. Babasinin onu kandirdigin1 anlayinca “Tak

tak eden kabacigim, beni aldatan babacigim.” diyerek dagda kalmis.) (KK 27)
2) Adm Dudu Masah:

Bi gar1 varimis. Gocaya verin beni demis gari. Hu yasdan sonra ne yapacak gocay1
demis oglu. Bi verelik bakayin dutduklarinda oglunun cani sikilmig. Hava sogugumus.

Oglan dama yuvagi baglamis. “Otur ana da hurda ben bi hocayin bulayin bi de goca bulayin
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geleyin ikinizi de birden nikéh edivereyin” demis. Olur demis gar1. Damda yuvagi baglamis.
Gar1 boyle seldirerimis. Atdlize gedecek deyi gariyt damda yuvaga baglamis. Oglu
gelmeyivermis, Olsiin damda demis. Ondan sofira baslamis gar1 deyinmeye “Aluuu adim
Dududidididi, gocayr mi bilemedi, adimi mi1 bilemedi. Adim Dududididi” diyerek gari
O0lmiis galmis damda. Gayr1 oglu getirmemis hocayi. Gari da eyice vadesi yetmis
yaslanmigimig. Gadinin adi da Dudu’yumus. Dududididi diyerek bu gelim 6lmiis galmis.
(KK 27)

(Evvel zamanda Dudu adinda bir kadin varmis, evlenmek istemis ama oglu bu yastan
sonra evlenip de ne yapacak diye diislinerek karsi ¢ikiyormus. Etraftakiler bir verelim
bakalim diye israr edince oglanin cani iyice sikilmis. Hava da ¢ok sogukmus. Dama yuvagi
baglamis, annesine de “Ana sen burada otur, ben sana bir koca bir de nikéh i¢in hoca bulup
gelecegim, beni bekle.” demis. Kadin titriyormus. Asagiya diiser diye kadini damdaki
yuvaga baglamis, gitmis. Olmesini istedigi igin bir daha da geri donmemis. Kadin beklemis
oglu gelmeyince soguktan titreyerek “Adim Dududidididi, hocayr m1 bilemedi adimi mi1

bilemedi, adim Dududidididi” diye sdylenerek 6lmiis.) (KK 27)
3) Olen Yoriik Masal:

Bi Yoriik adamin anasi 6ledurmus dagda. Yortkler de go¢ yapallarmis ordan ora.
Gar1 6ledurmus. Bireylik 6lmemis, anast 6lmeden adam mezar agmis gomedurmus. “Oglum

tah1 6lmedim ben gdémme” demisimis “Ana yol yerinde bu kadar 6liiniir” demis.

(Yoriik bir adam varmig. Tam gogecekleri zaman dagda annesi 6lecek olmus. Kadin
0lmek {lizere can ¢ekisirken adam mezar acip kadin1 gommeye baslamis. Kadin “Oglum ben
daha 6lmedim, beni gdmme.” deyince adam “Ana, yol yerinde bu kadar 6liiniir.” demis ve

kadin1 gommiis.) (KK 27)
4) Adam ile Yash Babasi ve Annesi:

Bi yagli adama oglu “Boba seni felan daga goyayin geleyin” demis. O da "Go da
gel” demis. Bi hararin ardina sardigiyla goya gedmis. O dede ogluna demis ki “Oglum bu
getirdigin harar1 gene gotiir” demis. “Ne deyi boba” demis. “Oglum sofira senifi oglui da
goyacak olur da seni bu daglara da sana da ilazim olur” demis. ondan sofira oglunun akli
basina gelmis. Ben de bu gibi yaslanacagim da oglum bu gibi beni de daga goyacag deyi

ondan sonra bobasini almis ordan. Onu gomus bu gelim anasini goyacagmis daga. Anasini
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goya gideriken ayagi dasa bi dakildiginda yere diisecekken tahi “Anam” demis. bi de
anasimnin cigeri varimis. Bu gelim o ciger de “Guzummm” demis. Ana da bdyle

giymatliyimis. Onun ugun ana ciger gibiymis. Insan nere diiserse diissiin ana diyerimis. (KK

27)
Hayvan Masallar:
1) Tilki ile Yilan:

Dilki gurnazimis. ilan da ondan gurnaz. ilanla dilki hu sudan gegelik demisler ikisi
barabar. Dilki diipediiz gegedurmus. Ilan da ikide bir boynuna atlarimis bogayin deyi. Bi
dilki atlarimis bogaym deyi. Bu gelim ikisi de birbirine bildirmemisler. ilan dilkinin
boynuna dolanmis olarak ¢aydan gececekler ya dilkiye “Ben senin boynuna sarilir gegersem
daha rahat ederin” demis. Tamam demis dilki, ilan dilkinin boynuna sarilmis. O ara ilan
dilkiye “Seni sokacagm” demis. Dilki “O zaman ben senif yiiziifiti goreyin 6peyim de bi
yanaglarindan dyle &ldiir beni” demis. Ilan da agzini uzatti miydi dilki hemen agzim
gevelemis mldiirmiis. flan gederiken egrili biigriilii gederimis. Dilki bogunca ilan1 disari
cikarmig “Biz egrili biigriilii gedeni haz etmeyiz, boyle diipe diiz duruyuz, oyle egrili

biigriilii durmayiz” demis.

(Bir tilki ile bir yilan varmis. Tilki kurnazmis ama yilan tilkiden de kurnazmis. Bir
su varmus. Ikisi sudan gegmeye karar vermisler. Tilki de yilan da gegmeye baslamis. Yilan
diimdiiz degil yamuk yumuk gidiyormus. Siirekli tilkiyi bogmak i¢in hamle yapmaya
calistyormus, tilki de ayni sekilde yilani 6ldiirmek ig¢in siirekli hamle yapiyormus ama
birbirine ¢aktirmamaya ¢alistyorlarmis. Yilan tilkiye “Seni bogmam lazim.” demis. Tilki “O
zaman ben sana sarilayim da 6peyim.” demis. Yilan tilki Opsiin diye agzin1 uzatinca tilki
yilanin kafasini 1sirarak Oldiirmiis, yere diimdiiz koymus. “Biz Oyle egri bugrii gideni

sevmeyiz, egri biigrii degil boyle diimdiiz gideriz. Iste bdyle duracaksin.” demis.) (KK 27)
2) Baga Giren Tilki ile Ay:

Ay1 ile dilki baga girmisler. Bagin da begcisi varimis. Ay1 garerine gore yemis
sigraylp da gagmak {i¢lin. Bunnunun deligine ikisini sokmus dilki. “Ay1 gardes ben ho
bagdan bi iizlim yedim bi iizim yedim tam bunnumun deligine ¢ikasiya gadar” demis. ay1
da “Ben de yiyeyin Oyleyse” demis. Vardigiyla, yerimis yerimis bunnunun deligine

c¢itkmazimis, yerimis yerimis ¢ikmazimis. Ondan sofira bagin desdivani gelivermis. Ayi
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gipirdayamayivermis ganni ¢ok yediginden. Desdivan zingadak ayiyr oldiirmis. Dilki iki

sigrayivermis gacmise dilki her yerde gurnazimas.

(Bir ayi ile bir tilki baga girmisler. Bu bagin bir bekgisi varmis ay1 bu bekgiyi
biliyormus. Ay1 kolay kagmak i¢in kendisine yetecek kadar yemis. Tilki burnunun deligine
iki tane liziimii sokup ayinin yanina gelmis ve “Ay1 kardes su bagdan dyle ¢ok {iziim yedim
ki burnumun deligine kadar geldi.” demis. Ay1 “Oyleyse ben de yiyeyim.” demis ve
baslamis yemeye. O kadar ¢ok yemesine ragmen burnunun deliginden ¢ikmiyormus. Bagin
bekgeisi gelmis, tilki hemen kagmis ama ay1 ¢ok yedigi i¢in yerinden kipirdayamamis. Bekgi
de ayiy1 6ldiirmiis.) (KK 27)

3) Hirsizhik Yapan Tilki ile Ayx:

Bi saban gayiti cala gedmisler bi yire dilkiyle ayi. Ayiya demis ki “Saabancigila
boyundurugu sen al da deeeeedehiiliiyle 6vendireyi ben alayin” demis. Uzanan seyi boylik
zannetmis ay1, gisalik sOyleneni giicilk zannetmis. O almig sabanila boyundurugu yavas

yavas gipirdayamamis. Dilki dedehiilityle 6vendireyi hemen alivermis seyirtmis de gagmis.

(Tilkiyle ay1 bir yere saban malzemesi ¢almaya gitmisler. Tilki ayiya “Saaabancigila
boyundurugu sen al da deeedehiilii ile 6vendireyi ben alayim.” demis. Ay, tilkinin uzatarak
sOyledigi seyleri biiyiik, kisa soyledigi seyleri kiiciik seyler sanmis. Saban ile boyundurugu
ay1 almis, kipirdayamamis. Ovendire ile dedehiiliiyii de tilki almis hizlica kagmus.) (KK 27)

4) Tilki ile Tosbaga:

Dilki tosbagiyla yola getmis. Tosbagiya “Sen gel ged de ben senden 6nce gedeyin”
demis. Tosbagi ylireyememis. Giizlin getmis, baharin dilkinin dedigi yere ancag varmis.
Dilki iki sigramis varmis oraya. “Tosbaginin tohum atdigi gibi” deyi de ona dellerimis.
Tohum atacaklarimis. Dilki tosbagidan 6nce varmis tallaya, tohumu atmis, ¢ifti siirmiis.

Tosbag taha yavag yavas tohum atacagimis, gipirdayamamis, yavas yavas gedmis.

(Tilki ile kaplumbaga tohum atmaya gitmek icin yola diismiisler. Tilki
kaplumbagaya “Ben gideyim sen de arkamdan gel.” demis. Kaplumbaga giiziin
(sonbaharda) yola ¢ikmus, tilkinin dedigi yere baharin (ilkbaharda) varmus. Tilki ise iki
kosusta gitmis. Tilki tarlaya kaplumbagadan 6nce varmis, tohumu atmus, ¢ifti siirmiis ama
kaplumbaga hala gelmemis. Bundan dolay1 “Tosbaganin tohum attig1 yer.” denmistir.) (KK

27)
50



5) Tilki ile Ayinin Kavgast:

Ayyla dilki gavga edmeye c¢alismiglar. Gavga ederke diiz ovada gavga edelim
demigsler. Diiz ovada gavga yaparken dilki sirik almis eline, ay1 da tokucak almis. Diiz ovada
dilki geriden geriye vurdu mu ay1 dayagi yemis. “Tamam ben bunu gabul etmiyom” demis
ayl. “’Gabul edmezsen magarada doviiselim o zaman” demis dilki. “Magarada sirig1 sen al”
demis dilki, ayiya siri@1 vermis. Sirik magarada dayana galmis. Bu sefer dilki tokucagila

dovmiis ay1y1.

(Ay1 ile tilki kavga ediyorlarmis. Diiz ovada kavga edelim demisler. Tilki eline uzun
bir sirik, ay1 da toka¢ almis. Tilki uzaktan vurdugu icin ay1 hi¢ vuramamis ve dayagi yemis.
Bunun {izerine ay1 “Ben bunu kabul etmiyorum.” demis. Tilki “O zaman magarada kavga
edelim.” demis. Magarada tilki sirig1 ayiya verip tokact kendi almis. Sirik magaranin

tavanina takili kalinca ay1 tilkiye vuramamus, tilki bu sefer ayiy1 tokag ile dovmiis.) (KK 27)
6) Tilkiile Karga:
Bi garga varimis. Gargayla dilki arkedes olmuslar. Gargaya dilki

Garga garga gak dedi
Cik hu dala bag dedi
Cikdim bakdim o dala

Bu garga ne budala

demis. ondan sonra garga “Sen ekmegi al ben peyniri alayin” demis dilkiye. Garga
peyniri almis, dilki ekmegi almis. Ekmek ucuz ya peynir bahaliyimis. Dilki gargaya “Garga
gardes sen ho dala ¢igsan da bi 6tsen ne gozel sesifi vae ben bi difirasam” demis. garga “gak
gak” dedi miyidi ya peynir agzindan disiiverdigiyle yere variverdigiyle dilki peynirin

yanina onu da almig gagmis.
(Karga ile tilki arkadas olmuslar. Karga “gak gak” diye hep 6termis. Tilki:

Karga karga gak dedi
Cik su dala bak dedi
Ciktim baktim o dala

O karga ne budala
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demis. Tilki dyle deyince karga tilkiye “Sen ekmek al, ben peynir alayim.” demis.
Ekmek ucuz, peynir pahaliymis. Tilki “Karga kardes sen su dala ¢iksan da bir 6tsen, o giizel
sesini ben de dinlesem.” demis. Karga “gak gak™ deyince peynir agzindan diismiis, tilki

peyniri de alip ¢ikmis.) (KK 27)
2.2.3. Efsane
Gelin Tas1 Efsanesi

Ulkenin bir¢ok yerinde yaygin olan tasa dénme efsanesi yorede de bir tasin geline

benzetilmesi ile yayginlasmis ve dilden dile siire gelmistir. Bu rivayet soyledir;

Bir gelin sirtinda ¢ocuguyla dagda giderken ¢ocugu altina yapmis. Gelin etrafinda
hi¢ su bulamadig: i¢in yanindaki kegiden sagdig siit ile bebeginin bezini yikamis. Nimet
olan siit ile bir pisligi ayiktirmasindan dolay:1 yaradan tarafindan cezalandirilmis ve tasa

doniismiistiir. (KK 12, KK 26)

Yorede nimete olan sayginin nesilden nesile aktarilmasi i¢in ibreti dlem olarak

anlatilmakta ve ornek olarak gosterilmektedir.
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3. BOLUM

3. SARIVELILER’DE HALK INANCLARI, ADETLERI VE HALK iLIMLERI
3.1. Halk Inanclar
3.1.1. Nazar inana

Nazar kelimesinin anlami1 ve kelimenin kokeni hakkinda Nilgiin Ciblak makalesinde

sunlara yer vermistir:

Tiirk¢ede bakis anlamina gelen Arapg¢a kokenli nazar kelimesi, bakislarinda zararl
gli¢ bulunan bazi insanlarin bu ozellikleriyle bir kisiye, bir hayvana ya da bir nesneye
bakmakla canli iizerinde hastalik, sakathk, hatta 6liim; nesne tizerinde, kirilma, arizalanma
gibi olumsuz bir etkinin meydana gelmesi seklinde agiklanmaktadir (Boratav, 1997: 103-
104). Eskilerin “isabet-i ayn” adimi verdikleri nazar inanci, bugiin “nazar degmek, nazara
gelmek, nazara ugramak, goze gelmek, goze ugramak, goz degmek, kem goz” gibi

deyimlerle ifade edilmektedir. (Ciblak, 2004; 25)

GOz degmesi olarak gegen nazardan kurtulmak, kotii etkilerini hem etrafindan hem
de kendi tstiinden atmak igin gesitli yontemler uygulanmaktadir. Hocaya muska yaptirmak,
nazar boncugu, deve boncugu gibi boncuklar takmak, igde cekirdegi tasimak tiitsiiler
yakmak, kursun doktirmek, at nali, lizerlik gibi nesneleri yasam alanlarina asmak bu
onlemlerdendir. Yanlarinda taginan ya da yagam alanlarina asilan nesneler yoreden yoreye
degistigi gibi kendi igerisinde de ayrimlar gostermektedir. Kendilerine iyi geldikleri
diistindiikleri herhangi bir unsuru da nazar karsiti olarak kullanabilmektedirler. Burada

temel amac kotii gozlerin kendilerine degil de nesneye degmesi ve kendilerine zarar

vermemesidir.

Nesneler haricinde Nas, Felak, Ayete’l-Kiirsi sureleri basta olmak tizere dualarla da
nazar Oonlenmeye ¢alisilmaktadir. Begenilen bir seye ya da kimseye “masallah” demek de
nazarin 6nlenecegi inanci ve bir is yolunda giderken birilerinin buna nazarmin degecegine

inaniliyorsa “Poponu kasi nazar degmesin.” demek de yaygin inanglarin basinda gelir.
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3.1.2. Aksakal Umme-i Sinan Tiirbesi

Aksakal Umm-i Sinan’in Orta Asya’dan gelen erenlerden oldugu ve peygamber
soyundan yani Seyit oldugu sdylenmektedir. Umm-i Sinan’in ak sakall1 olarak dogdugu ve
dogar dogmaz da besiginin arkadasina saklanarak kiyafet istediginden dolayr Aksakal
Umm-i Sinan olarak amldig1 sdylenmektedir. Yazili belgelerde Aksakal’mn ad1 Yusuf olarak
gecer. Babasinin adim1 kendisi “Kutbii’l-Meani” eserinde Ibrahim olarak belirtmistir.
Bulundugu yorede de bu sekilde bilinmektedir. (Ertas 2011; 15) Devrinin {inlii alimlerinden
olan Aksakal Sariveliler halki i¢inde 6nemli bir yerde olsa da mezarinin bulundugu kabul
edilen yer giiniimiizde tamamen atil, ¢opliik i¢inde bir yer durumundadir. Adag: olan halk
burada bulunan agaglara, cali ¢irpilara bir seyler baglayarak ya da kanli kansiz kurbanlar

vererek adaklarini gerceklestirmektedirler.

Resim 3.1. Fotografta Aksakal Umm-i Sinan’in olduguna inanilan virane olmus mezar yeri

bulunmaktadir.
3.1.3. Yesil Direk Magarasi

Sariveliler ilgesi, Dedekoyagi mevkiinde, kalkerli karstik arazi icerisinde agilmis,
uzun tip bir magara bulunmaktadir. Magaranin uzunlugu yaklasik 750 metredir. Magaraya
Sariveliler Taskent karayolunun 5. Kilometresinden yaylalar mevkiinden batiya giden

yaklasik 3 km uzunlugundaki patika yol ile ulagiimaktadir.

Magara bazi kisilerce adak yeri olarak ziyaret edilmektedir. Bu ziyaret¢giler bazi
sarkit ve dikitler tizerine 0zellikle cocuk giysileri birakmakta, magara sonlaria dogru yine

magara i¢inden kazidiklar1 kirmizi ¢gamurdan ¢ocuk figiirleri yapmakta ve magara sonundaki
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diizlige birakmaktadirlar. (Ertas 2011; 15)

Burasi halk arasinda “dede” olarak bilinmektedir. Tastan dedeye sarilinir, besik gibi
olan tasa dilekler yapilip atilir. Gidis doniis 2 saate yakin siirecek kadar uzun, bliyiik ve
yiiksek bir magaradir. Icine 151k olmadan girilmez. Icinden akan su kaynak kisi Havva

UCACAK 1n tabiri ile “zin” diye sesler ¢ikararak akmaktadir. (KK 12, KK 26)

Bu magaraya gidip adak adayan kisilerin ¢ocuklar1 olduguna inanilir. Ozellikle

¢ocugu olmayan kisilerce magara ziyaret edilmektedir.

Resim 3.2. Fotografta Yesil Direk Magarasi’nin i¢inden bir bolim yer almaktadir.
3.1.4. Biiyiilii Dede Tiirbesi
Biiytilii Dede’ye ve tiirbesine yazar Ali Cataltas kitabinda su sekilde yer vermistir:

Biiklii dede (Biiyiilii Dede) Karamanogullar: Tiirkmenlerindendir. Karamanogullari
Tiirkmenleri Fariske’ye (Goktepe’ve) geldiklerinde, onlarla beraber gelmis, Menik
cevresine yerlesmis dlim bir din adamidir. Yaz aylarinda yayladaki Dede Ardi¢’in dibine
vaylaya ¢ikarmis. Dibine yaylaya ¢iktigi Dede Ardi¢ in ¢ember on bir metre, yiiksekligi otuz
metredir. Ardi¢ agacumn biiyiikliigii, ululugu ve Biiklii Dede’nin dibine yaylaya ¢ikmasuyla
kutsallagmis, adi Dede Ardi¢ olmus. Goriilmeye deger ulu bir ardi¢ agacidir. Bin seneden

fazla yagantisi vardir.

Biiklii Dede (Biiyiilii Dede) avciligi ¢ok severmis. Bugtinkii tiirbesinin oldugu yere
avlanmaya ¢ikarmis. Avlanmaya ¢iktigi bir giin tiirbesinin oldugu yerde Hizir Aleyhiselamla
karsilagmis.  Hizir  Aleyhiselam  hayvanlarin  oldiiriilmesini  istemiyormus.  Hizir
Aleyhiselamla karsilastiktan sonra Biiklii Dede’de bir degisiklikler olmaya baslamas.
Avciligt sevmez olmus. Avciligi birakmis. Aleyhiselamla karsilastiklar: yere bir tekke
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vaptirmis. Yaptirdigi tekkeye Menik yanindaki evinden miiridi ile gidip giiniinii Tanri’ya

vakarmakla gegirmeye baslamus.

Bir giin miiridi Biiklii Dede’yi (Biiyiilii Dede’yi) ¢ok iizen bir harekette bulunmus.
Miiridiyle konusmaz olmus. Miiridi Biiklii Dede’yi iizdiikten sonra miiridin viicudunda
egzama meydana gelmis. Ben Biiyiilii Dede’yi iizdiim de bu hastalik benim viicudumda
ondan meydana geldi diye diigiinmiis. Miirit Biiklii Dede nin affetmesi icin eline, ayagina
kapanmuis. Fakat Biiklii Dede miiridini affetmemis. Menik yanindan tekkeye yaklasincaya
kadar Biiklii Dede onde miiridi arkada miiridin yalvarisi devam etmis. Simdiki bulanik
camurlu suyun c¢iktigi yere gelmisler. O zaman oradan bulamk camurlu su kaynayip
ctkmiyormus. Bulamk ¢amurlu suyun ¢iktigi yere gelince Biiklii Dede miiridin yalvarip
vakarisina dayanamamis. Elindeki asasin yere ii¢ defa kakmis. Asasimi kaktigi yerden
simdi ¢ikan bulamk ¢camurlu su c¢ikmaya baslamis. Biiklii Dede miiridine dénmiis “Bu
camurlu, bulanik sudan viicuduna siir.” demis. Miirit Biiklii Dede ile orada barismuis. Miirit
viicuduna kaynayan ¢amurlu bulanik sudan siirdiikce hastaligi iyilesmis. Hastaliktan
kurtulmus. Bir daha Biiklii Dede’yi iizecek hareketlerde bulunmamus. Biiklii Dede bu
mahallede yetmis sene yasayp olmiis. Halk cenazesini tekkesinin oldugu yere defnetmis.
Halk Biiklii Dede’ye hiirmetten mezarinin iizerini tahta tiirbe yaparak kapatmisiar.
Mezarmmin  tiirbe yapudigimin  sabahi tiirbenin yok oldugunu gormiisler. Tiirbenin
tahtalarimin bir kismi yayladaki Ulu dede ardicin dibinde, bir kismi Gok Yer’'deki 2004 de
mechul kisinin yaktigi Dede Ardi¢’in dibinde, bir kismi da Mihlica denen Dede Ardi¢’in
dibinde bulmugslar. Bundan sonra Biiklii Dede’nin mezarimin iizeri tiirbe olarak
kapatilmamis. Miiridi de vefat edince, onun cenazesi de Biiklii Dede’nin mezarimin arka
kismina defnedilmis. Bu mezarlarin tizeri 2005 yilinda tiirbe yapilarak kapatildi. Tiirbenin
icindeki mezarin kible tarafta, énde bulunan mezar Biiklii Dede 'nin, arkasindaki mezar da

miiridinin mezaridir.

Biiklii Dede (Biiyiilii Dede) ve miiridinin mezari o zamandan beri hastalara,
dertlilere, sevdalilara timit kapisi olmus. Mezarimin basinda yag, mum yakilmis. Caput
baglanmis. Para atilmis. Cevresine bulgur, bugday serpilmeye baglanmis. Kaynayan

camurlu bulanik sudan da siiriilmeye devam edilmektedir. (Cataltas, 2007; 22-23)

Cataltas’in da yer verdigi gibi Tirkmenlerden olan Biiklii Dede, tiirbesinin
bulundugu yere gelip yerlesmis. Onceden avcilik ile ugrasirken daha sonra Hizir ile

karsilasip Hizir’ in hayvanlarin dldiirtilmesini istememesi {izerine avciliktan vazgegmis. Su
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anda tlirbesinin bulundugu yere bir tekke yaptirmis. Bir miiridine kizmis ve miiridi bu
dertten egzama ¢ikarmis. Dede ilk basta miiridini affetmemis ama sonra dede 6nde miiridi
arkada ytiriidiiklerinde ¢camurun su an ¢iktig1 yere gelmisler ve dede miiridine dayanamamais
bastonuyla yere ii¢ kez vurunca sifali su ¢ikmis. Dedenin sdylemesi iizerine miiridi o
camurdan yaralarina siirmiis ve iyilesmis. Evliya Celebi’nin de bahsettigi o ¢amurlu su o
giinden bu giine kadar gelmistir. Her tiirlii cilt hastaligina iyi geldigi rivayet edilmektedir. O
yorede ve ¢evrede yaygin olarak bilinen yer giizellik merkezleri tarafindan da bilinmekte ve
merkezlerinde 6zel ¢amur diyerek uygulanmaktadir. Evliya Celebi Seyahatname’sinin 9.

Cilt 303. sayfasinda bu ziyaretgahtan soyle bahseder:

Ziyaret-i Biiklii Baba Sultan: Karamanogullari'ndandwr. Tdc [Y 142a] u tahti raht U
bahti terk ediip bu mahalde sayd [u] sikdr ederken Hazret-i Hizir'a rast geliip bu mahalde
kat ‘-1 mdsiva ediip yetmis yil bu dirahtistan iginde ifnd-y1 viicid ediip hald kabr-i serifi bu
mahalde azim ziyaretgahdir. Merkad-i piir-envarumin kurbunda yerden bir yagh ¢amur
kaynayup ¢ikar. Ziyaretine kag kisi varsa biemrillah ol ¢amur ¢ikdugu mahalle ka¢ adem
varsa yerden ol kadar hiibablar ¢ikar. Ve bu ¢camur Freng zahmetine ve tuzlu balgama ve
temregeye ve behdka ve yerekdna siirseler Bi iznilldh sifa bulup diirr-i beyz-dsa olup reng-i
ruyu verd-i handdan ve mdh-1 taban olur. Ve yilda bir kerre azim cem ‘iyyeti olup tiyninden
vilayet vildyet gotiiriirler. Amma hdssa yerinde siirmekdir. Asitanesi bir giil [ii] giilistin
nahlistan icinde bir miifid [ii] muhtasar tekyedir. Tarik-1 Bektasiyan'dan birka¢ cdnlar
sakinlerdir. Himmetleri hdzir u ndzir ola. Ba‘zi miinkirin, "Beli, ol toprak iizre ¢ok ddem
vardik¢a sakil olup yerden ¢amur ¢ikar" derler. Amma gayri yerden ¢ikmayup ve bu
ziyaretgahdan c¢ikup bu kadar nef miisdhede olundugu kerdmet degil mi? Ve cemi‘i
kiitiiblerde kerdmat-1 evliya hak degil mi? Kuddise sirruh. Hamd-i Huda i ‘tikdd-1 pakimize
gore ziydret miiyesser olup andan nehr-i Firigke'vi at ile ubiir ediip karsu tarafda bir ulu

dag dameninde bir miirtefi  piiste iizre, (Dagh vd. 2005; 150,151)

Ziyaretgdh’ta bulunan tiirbe bdliimiinde, 2005 yilinda belediyenin gliniimiiz
Tirkgesi’ne ¢evrilmis hali asili bulunmaktadir. Su sekilde yer almaktadir. “Biiglii Baba
Sultan, Karamanogullari'ndandir. Bu bey simdiki yattig1 yerde avlanirken Hazreti Hizir’la
karsilagmis ve bundan sonra tacimi tahtini terk ederek 70 sene burada ibadet etmis, 6ldiigii
zaman da buraya defnolunmustur. Simdiki kabri biiyiik bir ziydret yeridir. Mekanin
yakiminda yerden yagh bir ¢camur ¢ikar. Bu ¢amur frengi hastaligina, tuzlu balgama,

temregi ve diger pek ¢cok cilt hastaligina siiriiliirse o hastaliklar Allah i izniyle iyi olurmus.
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Buraya yilda bir kere bir¢cok memleketlerden insanlar toplanir. Burayt ziyaret edenler bu
camurdan gotiiriirler. Lakin asil hassasit bu ¢camuru kaynadigr yerde siirmektir. Buranin

tekkesi bir giilliilk ve agaghk icindedir. Burada bir de mabet vardir. Bu tekkede
Bektasilerden birkag can eglesir.”

Resim 3.3. Fotografta Biiklii baba ve miiridinin temsili tabutlarinin oldugu yatir bolimiiniin
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Resim 3.4. Fotografta Biiklii Baba ve miiridinin bulundugu yatir béliimiiniin igten goriintiisii

vardir.

Resim 3.5. Fotograftaki yazida Evliya Celebi’nin Biiklii Baba ve tiirbesinden bahsettigi

boliim yer almaktadir.
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3.2. Halk Adetleri
3.2.1. Taselinde Halkin Birbirine Karsi Durumlari
Yoriiklerin Birbirleri ile iliskileri

Eskiden birbirleri ile olan iliskiler ¢cok siki ve ¢ok saglamdir. Hatta dyle Yoriik ve
Yoriik olmayan kisiler ayn1 ortamda iken Ydriikler birbirleri ile Tiirk¢e konustuklart halde
diger kisi ne konusuldugunu asla anlamazlar. Ama gilinimiizde bu durum Yoriiklerin

aralarinda da degismistir. (KK 37, KK 40)
Yoriiklerin Yerlesiklere Karsi Durumlari

Kendilerine dokunulmadigi takdirde Yoriiklerin kimseye karst olumsuz bir
diisiincesi yoktur. “Bana dokunmayan yilan bin yasasin” diislincesini kendilerine diistur

edinmislerdir. (KK 37, KK 28)

Ozellikle hayvancilik yapan yerlesikler ile ¢ok sorunlar yasamaktadirlar. Sorunlarm
sebebi ise; go¢ zamami Yorikler bir yere kondugunda yerlesikler otlaklarin kendi
hayvanlarina yetmeyecegini diisiiniip oradan gitmelerini soyler. Bazi yerlesikler dinlenip
gitmelerine miisaade ederken bazilar1 hemen gitmelerini sdyleyince aralarinda siirtiigmeler
hatta ileri giderse kavgalar olabilmektedir. (KK 36, KK 37, KK 28, KK 31) Giinlimiizde
Y oriiklerin konakladiklar1 yerde kanunen 3 giin kalma haklart vardir. (KK 31)

Bir diger sorun oOzellikle son zamanlarda ortaya ¢ikan Ydriiklerin yardimsever
yonlerini somiiren dolandiricilardir. Ramazan ay1 gibi yardimlagsma ruhunun daha yogun
hissedildigi donemlerde yardim toplamak adina sahte isim ve kimliklerle para ve hayvan

toplayan kisilerdir. (KK 28, KK 31)

Yerlesikler ile yasanilan bahge sorunlarinda cezai islem uygulanacagi zaman hem
yerlesiklere hem de Yoriiklere cezai islem uygulanmaktadir. Yoriiklerin kegileri bir
yerlesigin bahgesine girdigi zaman hayvanlarina sahip olmadig i¢in Yoriiklere, bahgesini

tellemedikleri i¢in de yerlesiklere ceza verilmektedir. (KK 28)
Yerlesiklerin Yoriiklere Karsi Durumlari

Yerlesik hayat yasayanlarin konargocer Yoriiklerle olan sorunlart ikiye
ayrilmaktadir. Bunlar su sekildedir:
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Hayvancilik yapan yerlesikler ile Yoriikler otlak sorunu yasamaktadirlar. Yoriiklerin
hayvanlarimin fazlalig1 nedeniyle verimli otlarin bitecegini ve kendi hayvanlarinin otlayacak

yerlerinin kalmayacagini belirterek Y oriiklere karsi tepkilidirler.

Tarim ile ugrasan yerlesikler ise oOzellikle go¢ zamanlarinda Yoriiklerin
hayvanlarmin ekili alanlara girip talan ettigini ve kendilerini zarara soktuklarini 6ne siirerek

tepki gostermektedirler.

Bu durumlar hari¢ yerlesikler ile Ydriklerin fazla sorunlart bulunmamaktadir.

Birbirlerinden aligveris yapmakta ve birlikte yasamaktadirlar.
Yoriiklerin Yoneticilere Karsi Durumlari

Eskiden yurtlar1 (yerlesecekleri yerleri) muhtarlardan tutan Yoriikler glinlimiizde
Orman dairesinden tuttuklar1 i¢in sorunlar daha az yasanmaktadir. Muhtarlardan yer
kiralandig1 zamanlardaki sorunlar otlak azligi, yoneticilerin Yoriiklere bir yer gosterip yaz
boyu sadece orada yasamalarini bagka bir yere gitmemelerini sdylemesi, asir1 yiiksek olan
yer kiralar1 ve bunu yaninda Yoriiklerden bir nevi riisvet olarak alinan paralar ya da kesilen

hayvanlardir. (KK 28, KK 37, KK 40)

Yoriikler  hayvanlarina gore hayatlarimi  sekillendirmektedirler. Belediyeler
Yoriiklere bir alan gosterip bir yaz boyunca orada kalmalarini, baska bir yere
gitmemelerini istemektedir. Ama uzun bir siire Yoriikler belli bir yerde kalinca oradaki
otlarin tamamen bitecegi ve hayvanlarin a¢ kalacagindan dolayr hem dogaya hem de
hayvanlara zarar vermemek adina belirli araliklar ile gé¢ etmeleri gerekmektedir.
Yoneticilerin bu durumu bilmemeleri ve Yoriikleri anlamamalarindan kaynakli sorunlar

yasanmaktadr. (KK 36)

Yer vermek i¢in alman riigvetlerin fazlaligi da Yoriiklerin bellerini oldukga
biikmektedir. Hem kira hem de alinan riigvetler son zamanlarda muhtarlardan yurt

kiralanmamasi sebebiyle oldukg¢a azalmistir.

Okul sorunu da yine yonetim ile yasanan sorunlardandir. Ozellikle kaldiklar:
kislaklarda okula gitmek isteyen cocuklar okulun oldugu yere ¢ok uzak olduklari icin
Yortikler servis istemekte ve yoneticiler oralarin uzak oldugu gerekgesiyle hem cocuklar
okula yazmakta sorun yaratmakta hem de servis gondermemektedir. Bu durumda c¢ocuklar

ya okula gidememekte ya da ailelerinden ayr1 yaslilarla ayr1 bir ev tutarak ya da tanidiklarin
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yanina okumaya verilerek soruna ¢dziim aranmaktadir.
Yoneticilerin Yoriiklere Karsi Durumlari

Tagkent Belediyesi’nde yapilan derlemede yoneticilerin ve o bolgenin giivenligini
saglayan memurlarin, Yoriikler ile olan iligkileri dinlenmistir. Yoriiklerin bulunduklari
bolgelerde ¢ok fazla sorun ¢ikardiklari, eski Yoriikler daha sakinken simdiki yeni neslin

daha sor

unlu oldugu ve sik sik 6zellikle zabitalar ile tartistiklar: belirtilmistir.
3.3. Halk Ilimleri
3.3.1. Sagaltim Sifa

Huriye YUKSEL’in biiyiik kayinvalidesi kdyiin en sevilenlerindendir. Onu seven
koyden her kesim kisiler siirekli evde onu ziyaret etmektedir. Kaynak kisinin bu ¢esitlilikten
elde ettigi bilgiler ve kendisinin hayatindan deneyimleri ile aktardigi halk hekimligi ve halk

baytarlig1 yontemleri sunlardir:
3.3.1.1. Halk Hekimligi
Bas agris1 tedavisinde:

Ufak agrilar onemsenmez ve kendiliginden ge¢mesi beklenilir. Gegmediyse bas
bolgesi bir bezle ya da basortiiyle sikica sarilir. Yine gegmiyorsa patates ya da lahana sarilir.

Sonrasinda yatip giizelce terletilir. (KK 27)
Bit tedavisinde:

Ge¢mis zamanlarda giiniimiizdeki maddi imkénlar bulunmamasindan dolay1 bit

vakast ile sik sik karsilagilmaktaydi. Biti gecirmek i¢in uygulanan yontemler soyledir:

Taraga capraz sekilde ip baglanir. “Siyirg1” adi verilen bu diizenek ile sa¢ taranir,
bitler orada kalir. Kiyafetlere DDT atilir. Kiyafetler i¢ine kil atilmis su ile yikanir. Sa¢ en
kisa sekilde kesilir. (KK 27)
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Cocugu olmayanlarin tedavisi:

Cocugu olmayan ailelerde sorun genelde kadinda aranir. Erkegin kisir vb
rahatsizliklara sahip olabilecegi akillara getirilmek istenmez. Bu yilizden ¢ocuk olmadiginda

genelde kadinlara yonelik uygulamalar yapilmaktadir.

“Cirtatan” ad1 verilen salatalik ya da acura benzer ufak bir bitki vardir. Kadinlarin
regl doneminde bu bitki kaynar su ile kaynatilip kadma igilir, yatip terletilir. Daha sonra

¢ocugunun olacag diistiniiliir. Yesil direk magarasina gidilir. (KK 27)
Grip tedavisinde:

Ayakta atlatilabiliyorsa atlatmak icin asagidaki uygulamalardan biri ya da birkag1

uygulanir. Bunlar uygulanip etki etmediginde imkan varsa yatip dinlenilir.

Ocaktaki kiiliin temiz yerine biraz bise ya da 1-2 damla pekmez damlatilip hap
haline getirilir ve bu yapilan organik hap bu sekilde tiiketilir. Bir bardak kaynar suya birkag
yaprak taze nane ya da 1 ¢ay kasig1 kuru nane atilir. igine bir limon dilimi atilir. Birkag
dakika demlenmeye birakilir. igilebilecek sicakliga gelince igilir. Eger tad1 ac1 geliyorsa cok
az bal ya da pekmez eklenerek icilir. Bir bardak su cezveye almur. Igine bir tath kasig: bal,
bir cay kasigi karabiber, bir cay kasigi tar¢in atilir. Beraber kaynatilip igilir. Bu caya

“kaynarca” ad1 verilir.

Eger hasta ateslenirse ilk once 1lik su ile dus alinir. Ates artmaya devam ederse
koltuk altlarina, dose ve alina sirkeli bez konulur. Havale derecesinde ates arttiysa ve

mevsim kig ise hastanin viicudu kar ile ovularak viicut 1s1s1 dengelenmeye ¢alisilir. (KK 27)
Ishal tedavisinde:

Kisa siireli bir ishal ise bol su i¢erek s1vi dengesi saglanmaya calisilir. Ishalin siiresi
uzadiysa bir bardak ayrana bir ¢ay kasigi tuz atilir igilir ya da bir yemek kasigi kuru
kahveye yarim limon sikilip hap haline getirilip bu sekilde tiiketilir. Bir baska alternatif ise
bir bardak 1lik suya, bir tatli kasig1 bal katip tokken tiiketilir. Son zamanlarda kolanin da
ishali kestigi diistiniildiigiinden kola da tercih edilmektedir. (KK 27)
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Kabiz tedavisinde:

Kisa siireli bir kabizliksa su ve corba gibi sivi gidalar tiiketilerek gegilirmeye
calisilir. Gegmiyorsa bol bol sivi 6zellikle su tiiketilir. Bunun yaninda bir bardak 1lik suya,

bir tatli kasig1 bal katip tokken tiiketilir. (KK 27)
Kansizlik tedavisi:

Normalden fazla isiiniip stirekli hasta olunuyorsa kansizlik oldugu diisiiniiliir. Hem
kansizlig1 tedavi etmek hem de i¢ini 1sitmak amaciyla pekmez igirilir. Bundan baska bir de

pekmez ve nisastadan yapilan nisasta helvasi yapilir ve yenir. (KK 27)
Karin agrisi1 tedavisinde:

Karm agrismin sebebi anlasilmaya calisilir. ishal ya da kabizliga bagli bir agri ise ilk
once ona yonelik tedavi yontemleri uygulanir. Gaz problemi ise yumusatmak i¢in sicak

seyler tiiketilir. Bunlarin soyledir:

-Bir bardak kaynar suya bir cay kasigi rezene atilip demlenmeye birakilir.
Icilebilecek 1s1ya gelince igilir. Eger tad1 ac1 geliyorsa ¢ok az bal ya da pekmez eklenerek

i¢ilir.

-Bir bardak kaynar suya birka¢ tane kuru papatya atilip demlenmeye birakilir.
Icilebilecek 1s1ya gelince igilir. Eger tadi ac1 geliyorsa ¢ok az bal ya da pekmez eklenerek

igilir.

-Bir bardak kaynar suya bir ¢ay kasigi kuru kekik ya da bir dal taze kekik atilip
demlenmeye birakilir. Igilebilecek 1siya gelince igilir. Eger tadi ac1 geliyorsa ¢ok az bal ya

da pekmez eklenerek i¢ilir.

-Bir bardak suya birka¢ yaprak kuru thlamur yapraklar1 ya da taze ithlamur yapraklari
atilip demlenmeye birakilir. Igilebilecek 1s1ya gelince igilir. Eger tad: ac1 geliyorsa gok az

bal ya da pekmez eklenerek igilir.
Karin agris1 hala gegmiyorsa agagidaki uygulamalar uygulanir:

- Pekmez ya da iiziim eklenip yogrulmus tatli hamur ya da helva karin bolgesine

sarilir.
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- Bir bardak kaynar suya birkag¢ yaprak taze nane ya da 1 ¢ay kasig1 kuru nane atilir.
Icine bir limon dilimi atilir. Birka¢ dakika demlenmeye birakilir. Icilebilecek sicakliga

gelince igilir. Eger tad1 ac1 geliyorsa ¢ok az bal ya da pekmez eklenerek i¢ilir. (KK 27)
Kizamik ve sucicegi tedavisinde:

Kizamik ve sugicegi genelde kiigiik yaslarda goriiliir. fleriki yaslarda ortaya ¢ikmasi
durumunda agir atlatilma riski bulunmaktadir. Bu hastaliklar bulasict olmasindan dolay1
geciren kisiye ¢ok yaklasilmaz. Tatlinin viicuda yapici etkisi oldugu diisiiniildiigiinden bu

dénemde bol bol pekmez, regel, bal, helva, seker gibi tatlilar yedirilir. (KK 27)
Mide agris1 tedavisinde:

Mide agrist yenilen bir seyden dolayiysa asagidaki uygulamalardan biri ya da birkag1
yapilir. Eger gecmediyse kendiliginden ge¢mesi beklenilir.

- Bir bardak kaynar suya bir ¢ay kasig1 kuru kekik ya da bir dal taze kekik atilip
demlenmeye birakilir. Igilebilecek 1s1ya gelince igilir. Eger tadi ac1 geliyorsa ¢ok az bal ya

da pekmez eklenerek igilir.
-Ac1 yavsan adi verilen yoreye 6zgii bitki yenir.
-Radika otunun yapraklari kaynatilip kok kisminda bulunan siitii igilir. (KK 27)
Mide bulantisi tedavisinde:

Ilk &nce bulantinin nedeni anlasilmaya c¢alisilir. Eger soguk alginligindan ya da

yenilen bir seyin dokunmasindansa asagidakilerden biri ya da birkaci uygulanir.

- Bir bardak kaynar suya birkag¢ yaprak taze nane ya da 1 ¢ay kasig1 kuru nane atilir.
Icine bir limon dilimi atilir. Birka¢ dakika demlenmeye birakilir. igilebilecek sicakliga

gelince icilir. Eger tadi ac1 geliyorsa ¢ok az bal ya da pekmez eklenerek igilir.

- Bir bardak kaynar suya bir ¢ay kasig1 kuru kekik ya da bir dal taze kekik atilip
demlenmeye birakilir. Igilebilecek 1siya gelince igilir. Eger tadi ac1 geliyorsa ¢ok az bal ya

da pekmez eklenerek igilir..
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-Cocceli (¢orek otlu) ve biberli (pul biberli) ekmek (bazlama) yenir.
-Kekikli ekmek (bazlama) yenir. (KK 27)
Oksiiriik tedavisinde:

Soguk alginlig1 gibi basit Oksiiriikler asagidaki uygulamalardan biri ya da birkagi

uygulanarak atlatilmaya calisilir.
-Pekmeze bas biber (doviilmemis kuru biber) ve biraz da su eklenip kaynatilir, igilir.
-Yaglh pekmeze bag biber atilir igilir.
-Aksam yatmadan once kalin giyinilir, kat kat ortliniip bolca terlenir. (KK 27)
Sislik tedavisi:

Viicudunda sislik olan kisilerde once bunun sebebi anlasilmaya calisilir. Sislik
ilerlerse sislik olan kisiye 6lmiis kopek eti pisirilerek yedirilir. Bir de sislik olan bolgelere
miirekkep stiriiliir. (KK 27)

Yara ve yarik tedavisinde:

Ufak yaralar onemsenmez. Yaralar biliylidilkce sadece yaranin oldugu yere cam
agacindan elde edilen zift ya da yine ¢cam agacindan farkl: tiirde elde edilen bise ad1 verilen
(cam agacmin govdesindeki yapiskan boliimiinden elde edilen, koyu, yapiskan madde)
yamanir. Yara veya yaniga tatli hamur sarilir. Tatli hamur yapmak i¢in hamura {iziim ya da

pekmez dokiiliirdii. Yarali bolgeye vazelin siiriiliir. (KK 27)
Yilan ve akrep sokmasi tedavisinde:

Yilan ve akrep gibi zehirli hayvanlarin sokmasinda saglik kurulusuna ulasincaya
kadar gecen siirede viicutta kritik diizeyde etki yaratacagindan dolay1 hayvanin soktugu yer
bicak ya da c¢akiyla kesilir, zehir kesikten somurularak alinmaya ¢aligilir. Sokulan yer diger
taraflara zehir yayilmasin diye sikica baglanir. Sokulan kisiye ayran igirilip hemen en yakin

saglik kurulusuna gotiiriilerek panzehir vurdurulur. (KK 27)
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3.3.1.2. Halk Baytarhg
Bacak kiriklarinda:

Bacagi kirilan hayvanin kirik bacagina zift yamanir. Daha sonra alg1 gorevi gormesi
icin ardi¢ kabuklar1 kirik bacaga sarilir. Bacagi kirilan hayvan bir at ve deveyse farkli bir
yontem uygulanir. Atlarin ve develerin bacagi eski haline geri donmez. Bundan dolayi

bazen kasaba satilir, bazen de daha fazla ac1 ¢ekmesin diye silahla vurdurulur. (KK 27)
Yarik ve yaralara:

Yarali hayvanin yarasina ¢am agacindan elde edilen zift yamanir ya da bise sarilir.

Iyilesmeye birakilir. (KK 27)
Sucicegi tedavisinde:

Sugigegi olan hayvana da insanlara uygulanan tedavi uygulanir. Tath yedirilir. Eski

doénemlerde tath gesiti fazla olmamasindan dolay1 nisasta helvasi yedirilirdi. (KK 27)
Yilan sokmasinda:

Hayvanlar1 yilan sokmasi durumunda yilanin soktugu hayvana hemen miidahale
edilir. Yilanin soktugu yer bigak ya da ¢akiyla kesilir, zehir kesikten somurularak alinmaya
calisilir. Sokulan yer diger taraflara zehir yayilmasin diye sikica baglanir. Sokulan yere bal

stiriliip, hayvana bal serbeti igirilir. (KK 27)
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4. BOLUM

4. SARIVELILER’DE HALK EKONOMISi, EL SANATLARI, GIYIM KUSAM
SUSLENME

4.1. Halk Ekonomisi
4.1.1. Aricilik

Sariveliler’in genelinde aricilik eskiden beri onemli bir ge¢cim kaynagidir. Yorenin
konumunun sert kuzey riizgarlarina kapali bir yer olmasi, hayvanlarin beslenme
olanaklarinin iyi olmasi buna en biiyiik etkendir. Aricilik babadan ogula aktarilsa da

giiniimiizde meslek olarak 6grenilip yapanlar ¢oktur.

Eskiden karakovan bali olarak {iretilirken giliniimiizde fenni kovan denilen
kovanlarda iiretilmektedir. Eskiden herkesin birka¢ tane “kiitiik kovan” diye adlandirilan
agactan el emegi ile oyulan kovanlart bulunurdu. Bu kovanlardan iiretilen ballar iireticinin
kendi ihtiyaci kadar olurdu. Bu kovanlarin bakimi zor oldugu i¢in giiniimiizde bakimi daha
kolay olan “fenni kovan”lar kullanilmaya baslandi. Fenni kovanlarin a¢ilip kapanmasi, i¢ine
kek, pekmez, seker serbeti, liziim ezmesi gibi yiyeceklerin verilmesi, temizligi, ilaclamasi
ve kullanimi daha kolaydir. Bundan dolay: fenni kovanlar tercih edilmektedir. Bu kovanlar
taze ciceklere ulagmalar i¢in giiziin yiiklenerek araclarla yaylaya c¢ikarilir. Bahar ayinda
cicekler acana kadar bu c¢ikarilan yerde, Alanya’da durur. Cicekler aginca yoredeki diger
yaylalara tekrar getirilir. Ariciligi ¢ok daha profesyonel sekilde yapanlar kovanlarini

Mugla’ya getirerek ¢cam bali tirettiklerini bildirmektedirler.

Seker serbeti, kek vb disardan gidalar armin balinin alinmasindan sonra genelde kis
aylarinda verilir. Yazin, bal alinmadan 6nce verilmez. Yo6renin bali 6teden beri meshurdur.
Hatta 1980°li yillarda basbakan Turgut Ozal’m yedigi ballarm da bu yoreden gittigi

sOylenmektedir.
Ogul Vermek:

Bahar gelince erkek arilar havi denilen petekler yaparlar. Kralice ar1 buralara
yumurtlar. Bu yumurtalardan is¢i arilar iiredigi gibi kralige arilar da iirer. Eski kralige ari
etrafindaki is¢i arilar ile beraber kovani terk eder. Buna “ogul vermek™ denir. Bu ¢ikan
ogullar baska kovanlara alinir. Béylece kovan sayisi siirekli artig gosterir.
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Bu mevsim gelince aricilar kendi arilar1 baska yerlere kagmasin diye arilarin

bulundugu bolgede konaklarlar ve daha sik takip yaparlar.
Kovan Bakimu:

Aricilar 6zel kiyafet giyer. Arilarin oldugu bolgede el korigi ile tiitsii yakilarak
arilar belli bir siire kovan ¢evresinden uzaklastirilir. Arilar uzaklasinca petekler yavas yavas
kovanlardan c¢ikarilarak peteklerde ya da kovanlarda kiiflenme, giiveyilenme, nemlenme,
rutubetlenme gibi durumlarin olup olmadigi kontrol edilir. Yoksa tekrar petekler yerine
konulur. Varsa olusan duruma gore bakimlar1 yapilir. Bu bakimlar yapilmazsa arilardan
verim alinamaz ve hayvanlar telef olur. Hayvanlar telef olunca kovanlardaki hastalik
digerlerine gegmesin diye kovanlar ya topraga gomiiliir ya da yakilarak imha edilir. Arilarin

en biiyiik 6liim sebebi sanilanin aksine soguklar degil bakimsizliktir.

Kis mevsiminde yorede kalan arilar kulak dinlemesi denilen yontemle kontrol edilir.
Bu yontemde kovanlar kapagi agilmadan dinlenerek kontrol edilir. Kovandan ugultu

seklinde bir ses geliyorsa arilar sorunsuz yasamaktadir. Eger ses gelmiyorsa sorun vardir.

Arnlar kisin “kis salkimi” denilen bir sekle biiriiniirler. Kis geldiginde soguktan

lisimemek i¢in birbirlerine sokulan arilar disaridan bakildiginda iiziim salkimini andirirlar.

Bir rivayete gore bahar ayinda ogul veren bir ar1 toplulugu bir agacin dalinda kis
salkim1 olusturup bir sene o sekilde 6lmeden yasamiglardir. Burdan da arilar1 soguk havanin

degil rutubet ve bakimsizligin 6ldiirdiigii anlagilmistir.
Bal Alimu:

Kis ayinda arilarin biriktirip petek haline getirdigi ballar yazin sonlarina dogru

kovanlardan alinir.

Eskiden kiitiik kovanlar bulunmaktaydi. Bu kovanlar digardan beslenmeye elverisli
olmadigi i¢in kovanlarin iginde arilarin bahara kadar yasayabilecegi miktarda bal birakilirdi.
Gilinlimiizde ise armin petekleri alindiktan sonra yerine sunni bal mumu adi verilen petekler
birakilir. Bal alindiktan sonra vakit gegirmeden ariya seker serbeti ya da bal verilir.

Verilmedigi taktirde arilarin intihar edecegi diisiiniiliir.

69



Petek bal ile birlikte siizme bal da yapmak isteyen aricilar peteklerin etrafindaki bali
alir. Petegin ortasindaki daha Onceden yapay olarak birakilan petegi tekrar kovana
yerlestirir. Arilar bu sunni petege slizme bal yaparlar. Bu siizme ballar da tekrar alinip sunni

petekler yeniden kovanlara birakilir. (KK 30)
4.1.2. Tarim

Bundan 20 yil dncesine kadar bugday, iiziim, elma, ceviz en revagta olan tarimcilik
faaliyetleriyken artik ¢ok azi kalmustir. Cift¢iler neredeyse tiim agaglarin1 kokletmistir.
Eskiden bu bolge Ermenek olarak adlandirilirdi. Ermenek pekmezi ve bu pekmezden
yapilan Ermenek helvast meshur iken bagcilik bittigi icin helvacilik da artik bitme
noktasindadir. Son on bes yildir da kirazcilik yapilmakta ama bu kirazlar genelde iri ve
giizel olmasindan dolay1 ihrag edilmektedir. Yo6re halki kendi ihtiyaci kadar badem ve tiziim

tiretmektedir. Elma, kiraz ve ceviz ge¢im kaynagi olarak iiretilmektedir.
Kiraz

Kirazcilik son on bes yildir revagta olan ge¢im kaynagiydi. Yetistirilen kirazlar ihrag
ediliyordu. Hala kiraz tarimi devam etse de eski 6nemi kalmamustir. Kirazciligin eski
Onemini yitirmesinde bir¢ok etken vardir. Birinci ve en 6nemli etken cift¢inin emeginin
karsiligin1 alamamasidir. Ikinci etken mevcut topraklarin iizerine yeni toprak konulamamasi

ve artan niifusa mevcut topraklarin yetmemesinden dolay1 yeni neslin gé¢ etmesidir.

Birinci nedeni etkileyen alt unsurlar da mevcuttur. Bunlardan ilki ¢iftcilerden tiriinii
¢ok ucuza alan ve istiine ¢ok fazla pay koyarak pazara fahis fiyatlar ile sunan aracilardir.
Aracilar iiriine hak ettigi miktarn altinda bir paha bigmektedirler. Uriin dalinda ciiriiyiince
daha ¢ok zarar edecegini bilen iiretici yaptig1 masrafi bari karsilasin diyerek bu duruma
mecburi boyun egmektedir. Alt unsurlardan ikincisi doga sartlaridir. Agaglarin vaktinden
once ¢igek agmasi sonucu don ve dolu vurmasi, sert riizgarlar bu doga kosullarina 6rnektir.

Ucgiinciisii narin bir aga¢ olan kirazin ¢ok cabuk ciiriiyiip elde kalma riskidir.
Elma

Kirazdan 6nce elma en ¢ok tercih edilen ge¢im kaynaklarindandi. Golden, Starking,
Amasya ve Acemler elmasi (yaz elmasi) bu yorede yetisen elma tiirlerindendi. Elmanin
tarihi elli yila dayanmaktadir. Elma ticari olarak yetismeden Once asisiz olan “deli elmalar”

daglarda bulunmaktaydi. Bu deli elmalar asilanarak “Acem elmasi (Yaz elmasi” denilen
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elma tiirlerine doniistiirildii ve bir siire onlar yetistirildi. Yaz elmasindan sonra Golden,
Starking, Amasya vb elma gesitleri artti. Su anda tiim elma gesitleri yetistirilebilmektedir.
Eski 6nemi kalmasa da hala ticari olarak elma yetistirilmektedir. Elmanin eski onemini
kaybetme nedenlerinde pazar paymnin diismesi bas siradadir. Diger onemli bir sebep sulama
suyunun kithigidir. Ugiincii olarak da giibre, ilag gibi masraflarm artip elde edilen elma

gelirinin bunlara ancak yetmesi elmaciligin eski dnemini kaybetmesine neden olmustur.
Ceviz ve Badem

Ceviz gecmis zamanlarda en gézde ge¢im kaynagiyken giinlimiizde eski Onemini
kaybetmistir. Badem ise her zaman kendi ihtiyaglarim1 karsilayacak kadar yetistirilmis,

gecim kaynagi olarak goriilmemistir.

Ceviz cesidi bu yorede fazla yoktur. Cetin ceviz olarak tabir edilen, cevizin
cekirdeginin fidelenmesinden olusan cevizler iiretilmektedir. Son zamanlarda tiip ceviz

olarak bilinen yorenin toprak ve iklimine uygun ceviz ¢esitleri dikilmeye baglanmistir.
Nohut

Eskiden nadasa birakilan topraklar ihtiya¢ dogrultusunda degerlendirilirdi. Bunlarin
en basinda nohut ekmek gelmektedir. Fakat nohut tuzlu oldugu i¢in topragi yormakta ve

diger yil diger mahsiillerin az olmasina neden olmaktadir.

Nohut yesilken kuruyemis gibi tiiketilmektedir. Hafif sararan nohutlar tarlalarda
iitlilerek “nohut iitmesi” olarak yine kuruyemis gibi tliketilmektedir. Sararan nohutlar ise
kurutulup harmanda savrulduktan sonra kisin yemeklik ve leblebilik olarak
kullanilmaktadir. Thtiyac fazlasi olan nohutlar bazen satilir bazen de yoreden yetismeyen

urunler ile takas edilirdi.
Yesil Mercimek

Yesil mercimek, bu bolgede nohuta gére daha az yetistirilmekteydi. Uretim amaci
kendi ihtiyaglarin1 karsilamak ile sinirliydi. Giinlimiizde hazir almak igin imkanlarin

artmasindan dolayi iiretimi neredeyse bitmistir.
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Patates

Kiiciik olan patateslerbir yi1l sonra ekmek amaciyla tohumluk olarak ayrilirdi.
Genelde ihtiya¢ kadar tiretilirdi. Eger ihtiyagtan fazla tiretildiyse civar koylerle yorede
olmayan {riinler karsihiginda ya da Yoriiklerle zift, boynuz, bise, katran vb karsiliginda

takas edilirdi. Gilinlimiizde neredeyse hi¢ ekilmemektedir.
Sogan

Eskiden gecim kaynaklarmin arasinda en &nemlilerinden birisi sogandi. Thtiyacin
fazlas1 olan sogan yine Yoriiklerle ya da komsu kdylerle takas yapilirdi. Giinlimiizde hala

sadece ihtiyag¢ kadar sogan ekilmektedir.
Misir

Eskiden yine misir da en dnemli ge¢cim kaynaklarindan biriydi. Misir birgok farkli
sekilde tiiketilmektedir. Taze iken haglanir yenir. Haslanan misir kurutulur yemeklere
katilir. Kuru musir patlatilip kuru yemis olarak yenilir. Ayrica un olarak da tiiketilmektedir

ve yorede misir unu oldukga degerli bir besin kaynagidir.
Fasil

Baklagil tiirlerinden birisi olan fasil daha onceleri yalnizca ihtiya¢ igin

iiretilmekteydi. Gliniimiizde neredeyse hi¢ ekilmemektedir.
Burcak

Hayvan yemi olarak kullanilan burgak giiziin okiizler ile ¢ift siirerken, ilkbaharda ve
kisin sadece hayvanlar1 beslemek ic¢in ekilirdi. Genelde Okiiz ve ineklere verilen burcak
hayvanlara biitiin olarak verilmez degirmende yarma haline getirildikten sonra verilirdi.

Giliniimiizde hayvan beslenmesinde burgak kullanilmamaktadir.
Bugday

Yorenin hava kosullarina en uygun olan bugday eskiden beri tiretilmektedir. Yiiksek
kesimlerde ¢avdar ekilmektedir. Cavdar unu daha c¢ok yufka ekmekte kullanilir. Alcak
kesimlerde ise “ak bugday” denilen yoreye 6zgii, daha ¢ok un, bulgur ve diigii diye tabir

edilen koftelik bulgur yapmak i¢in kullanilan bugday ekilmektedir.
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Arpa

Genelde binek hayvanlarini beslemek icin ekilmektedir. Kegileri beslemek icin de

arpa yarmasi liretilmekteydi. Giinlimiizde tiretilmemektedir.
4.2. El sanatlar
4.2.1. Dokuma

Eskiden imkansizliklarin ¢oklugu nedeniyle her sey el giicli ile yapilmaktaydi.
Kiyafetler, ev esyalari, mutfakta kullanilan birtakim esyalar kadinlar tarafindan dokuma
tezgahlarinda elle dokunarak yapilmaktaydi. Giinlimiizde artik dokumalarin yerini hazir

tiriinler almaktadir. Dokuma iki ana baglikta ele alinacaktir.
Kumas dokuma

Kiyafetler, mutfakta kullanilan sofra Ortiileri, sira yastiklarinin ortiileri, bir seyler

saklamak i¢in kullanilan keseler dokunarak elde edilmektedir.
-Kiyafetler: Bebeklerin tiim giysileri, yetigkinler i¢in gomlekler dokunmaktadir.

-Ortiiler: Dokunan kumaslar kullanim amaglarina gore sofra ortiisii, azik kab1 ya da

odalarda kullanilan sira yastiklarini siislemek igin iistlerine ortiilen Ortiiler ya da keseler

olarak dikilir.

Hal, kilim, cadir, ¢cul ve cuval dokuma

Yerlere serilen, duvarlara siis olarak asilan halilar, hali kullanilamayan yerlerde boy
boy, renk renk kilimler, i¢cinde bir sey saklamaya yarayan cuvallar, bahgelerde oturmaya
yarayan, duvarlara siis olarak asilan ¢ullar, Yoriiklerin kullandig1 kil ¢adirlar tezgahlarda
dokunmaktadir. Yazin i zamani oldugu i¢in dokuma yapilmamaktadir. Kisin Yortkler

kislak yerlerinde, yerlesikler evlerinde dokuma tezgahlarini kurup dokuma yapmaktadirlar.

“Kislakta oturma siiresi, kadinlara dokuma iglerine zamanlarinin bir kismint ayirma

firsati vermektedir.” (Aksoy, 2008; 23)
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Erdal Aksoy da kislakta dokuma yapilmasina kitabinda yer vermistir.
Hal:

Evlerde yerlere soguktan korunmak, evleri slislemek i¢in oOrtiiliir. Cesitli desenler ile

duvarlar stislenmektedir. Geyik desenli, kabe desenli olanlar en meshurlarindandir.
Kilim:

Yoriiklerde cadirda, yerlesiklerde odalari birbirine baglayan ara yerlerde, bahgede,
balkonda, urganlardan yapilan ¢cocuk salincaklarinin iginde kullanilir. Serin tutar, rengarenk

olur.

El dokumasi artik eskisi kadar ragbet gérmeyip dokuma bitme noktasina gelse de el

emeginin oldugu bu dokuma kilimlerin yeri bir ayridir. (KK 17)

Bu kilimlere hagerat gelemez. Yikamasi, kurutmasi ¢abuktur, pratiktir. Derelerde
yikanir. Renkli boliimleri orlon ipten olurken siyah kisimlar kildan yapilir. Bunu kaynak

kisiler Ibrahim Gok ve Hiiseyin Celik soyle aktarmaktadir:

“Ya bunun yikamasi, gurumast ¢abug olur. Kil oldugu icin pratiktir... Halilarin siis

yerleri yiinden, zemini gildan olur.” (KK 28, KK 31)

Kaynak kisilerin de belirttigi gibi kildan dokunan kilimler hafif olduklar1 igin ¢ok
cabuk yikanir ve kurur. Dokumanin kalmamas: ile bunlar da yok olmaya yakindir. Kaynak

kisi Ibrahim G6k dokumanin bitmesini sdyle aktarir:

“Dokunmaz annem, dokuyan yok. Bunun modasi gakti. Ama ¢ogu yerde de arallar

bunu... Buna bécii gelmez. (KK 31)

Dokumanin bitmesini modanin kalkmasi olarak tabir eden GOk, her ne kadar
dokumak istemeselerde hem pratik olmasi hem de haseratin el dokumalarina
gelmemesinden dolayr yerini hazir halilarin dolduramadigini hala el dokumalarinin

arandigini belirtmektedir.
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grafta el dokumasi kilimler yer almaktadir.

Resim 4.1. Foto

Genelde Yoriiklerde go¢ sirasinda tiim esyalar1 saklamalari i¢in kullanilir. Cesitli

Resim 4.2. Fotografta el dokumasi kilim yer almaktadir.

Cuval:

renk ve desenlerde olur. Meral AKAN cuvali makalesinde su sekilde ele almaktadir:
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Yiin, pamuk, keten ipliginden dokunmus, genis torbadir. Anadolu’da koylerde kilime
benzer yiinden dokunan c¢uvallar bulunmaktadwr. Bir Anadolu dokumasi olan Yoriik

cuvallart ayni zamanda evin stistidiir.

Yoriikler yasadiklart hayat nedeni ile esyalarini ve yiyeceklerini yanlarinda

bulundurmak igin ¢cuvallar dokumaktadirlar. Bu ¢uvallar ¢cadirin etrafina dizilir.

Cuvallar da diiz dokuma tekniklerinden cicim, zili, sumak teknikleri ile dokunur.
Kenarlar indirip, kaldirmayt kolaylastiracak sekilde kusakli olarak tasarlanmaktadr. Bu

kusaklarin hazirlanmasinda kolon dokuma veya ¢arpana tekniklerinden yararlaniimaktadir.

Halk arasinda ¢uval, “usak” “dimi” gibi isimlerle amlr. Iclerine bugday, cavdar
gibi tahil tiirii bitkiler, un ve c¢esitli giinliik kullanim esyalarint n konulup tasinmasi veya
saklanmasinda kullanmlir. Yaptigi ise gore de “un ¢uvali”, “yiik ¢uvali”, “asbab (elbise)

cuvali gibi isimler alir. Camagir ¢cuvalina genellikle “sirt guvali” denir. (Akan; 25)
Ala Cuval:

Nakisca zengin, ¢ok renkli, giyecek esyalarin saklandigi ¢uvallara denir. Giyecek ve
bu tiirden egyalar i¢in yiinden dokunmaktadir. Cadirlarin genellikle sag kosesine konularak
tizerleri agik birakilir. Cadiri renklendiren en dénemli parcalar bu ¢uvallardwr. Cok zengin
bir renk ve motif anlayisi bulunmaktadir. Yoriiklerde geng¢ kizlarin ¢eyizlerinin en onemli

par¢asint olustururlar. (Akan; 25)
Kil Cuval:

Kil ¢uvallar tahil, yiyecek kaplart gibi esyalarin taginmasinda ve depolanmasinda
kullanilir. Atki ve ¢ozgiileri kildan olusur, iizerinde siisleme bulundurmaz. Kil ¢uvallarin

daha biiyiik tiplerine saman tagimada kullanilan “harrar” denilmektedir. (Akan; 26)
Un Cuvali:

Un cuvallarimin atki ve ¢ézgiileri yiindiir. Icine yiyecek maddesi konulan bu cuvallar
tasima hayvanlarina yiiklenerek tasimada kullanilir. Saglam ve gésterisli olmalarina 6zen
gosterilir. Kendisine o6zgii bir siisleme anlayisi yoktur. Diger c¢uvallarda yer alan

Kaliplagsmis motifler bulunmaz. Cogunlukla basit ve kiiciik ebatli motifler tercih edilir.
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Heybe ve torba iki farkl olgiide kirkitli dokumalardir. Fakat renk, desen, teknik,
islevsel ozellikleri bakimindan birbirine benzerler. (Akan; 26)

Akan’in ele aldig1 gibi g¢uvallar ala cuval, kil c¢uvali ve un g¢uvali seklinde
ayrilmaktadir. Kullanilan dokuma malzemeleri, renkleri ve kullanim amagclari bu ayrima
teskil olusturmaktadir. Cuvallarin hepsinin kullanim amaci, boylari, kullanilan malzemeleri
farklidir. Ala guvallar Yoriiklerin ¢eyizlerinde kil ¢adirdan sonra gelen en 6nemli esyalardir.
Yoriikler gibi ala ¢uvallar1 da rengarenk olup giyeceklerini, 6zel esyalarim1 sakladiklari
cuvallardir. Kil ¢uvallar i¢ine bortii bocek girmemesi icin kil keginin killariin egrilmesiyle
yapilir. Kuru yiyeceklerin saklandigi ¢uvallardir. Un ¢uvallari ise genelde un konulmakla

kullanilmakla birlikte ¢esitli yiyecekler de konulmaktadir.

Cul:

Meral AKAN “Yoriiklerde Tasimada Kullanilan Dokumalar” makalesinde cullar1 su
sekilde anlatmaktadir:

Halk arasinda cicim, zili teknikleri ile dokunan ve cesitli amaclara hizmet eden
dokumalara “¢ul” denilmektedir. Yoriiklerde ¢ul olarak ifade edilen bu dokumalarin Yoriik
vasam biciminin getirdigi konar-gécerlikte ¢ok elverisli tasima fonksiyonu bulunmasi
nedeni ile tercih edilmesi dogaldir. Cadwr igindeki ¢uvallarin hemen yaninda Yoriiklerin
yatagi ve yorgamndan olusan “yiginti” veya “yiik” yer alwr. “Yiik ¢ulu” bu ¢uvallarin ve
viikiin tizerine ortiilerek altlarindaki esyalar ¢esitli etkilerden korur. Go¢ sorasinda biitiin
esyalar develere yiiklenmektedir. Burada da ¢ul, yiikiin iizerine ortiiliir. Bunun disinda

Yoriiklerin uyurken ¢ula sarindiklarina da rastlanmistir.

Yoriiklerde ¢ul iki ayri tiir dokumanin adidir. Bunlardan birincisi ¢adirt meydana
getiren siyah, genellikle nakissiz dokumalardir. Cadir ¢ullart ¢adirda kullanilis yerlerine
gore “cadwr”, “yan stil”, “on stil” gibi isimler alirlar. Dokunduklar: tezgah da diger
cullarin  dokunduklarindan ayridir. “Cullalik” veya “culhuluk” olarak isimlendirilen
dokumalar mutaf tiriinde tezgahlarda dokunurlar. Diger ¢ul tiirleri ise Yoriiklerce “ihram”

veya “yiik ¢ulu” olarak isimlendirilir. (Akan; 24-25)

Yortikler’in ¢eyizlerinin ve hayatlarinin en 6nemli pargasi olan kara ¢cadir Akan’in da
belirttigi gibi ¢ul olarak dokunmaktadir. Es, dost, akraba ile bir araya gelindiginde yapilan

“cadir dikimi” merasimi ile kullanilan kil ¢adir1 meydana gelmektedir. Akan’in yer verisiyle
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“cullalik, ¢ulhuluk”, Tageli yoresinde sOylenis sekli ile “culfalik” denilen tezgahta dokunur

ve son seklini alir.

"‘,-.é.\_\\
,-.\“‘.

Resim 4.3. Fotograftaki sedire serilmig olan o6rtii, el dokumasi bir ¢uldur.

Kara Cadir (Kil Cadir):

Resim 4.4. Fotografta Yoriiklerin yazin yaylalarda kullandigi K6pek Bogazi Yaylasi’nda

yaylayan Y oriiklerin kara ¢adir1 yer almaktadir.
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Cadir Temini

Eskiden cadirlar elde dokunmaktadir. Giinlimiizde dokuma yapilmamaktadir. Bunu

kaynak kisi ibrahim Gok su sekilde aktarir:

“Dokunmaz annem, dokuyan yok. Bunun modasi gakti. Ama ¢ogu yerde de arallar

bunu...” (KK 31)

Ibrahim G&k’iin esi Ayse GOK ise bu dokumanin devam edip etmedigi sorusuna su

sekilde cevap vermektedir:
“Esgiden yapilirdir da hindi yapilmaz oldu.”

Gok ciftinin belirttigi gibi artik dokuyan kalmamistir. Dokumay1 moda olarak goren
Ibrahim Gok, bu modanin artik bittigini bu yiizden giiniimiizde meyledilmedigini
belirtmistir. Dokuma yapilmamasimin sebepleri arasinda kadinlarin dokumaya vakitleri
olmamasi, ge¢im sikintisi, susuzluk, gerginlik gibi sebepler de yer almaktadir. (KK 28, KK
36, KK 40) Az da olsa hala dokuma yapanlar bulunsa da bunu gegmisteki gibi zorunluluktan
degil keyfi olarak yapmaktadirlar. (KK 37, KK 40)

Kil Cadirm Ozellikleri

Kil ¢adir Yoriiklerin evidir. (KK 40) En biyiik 6zelligi el dokumasi olmasidir.
Kaynak kisi Hiiseyin Celik bunu sdyle belirtir:

“...Bu ¢adwr zaten el dokumasidir da bunu belirli kigiler dokur. O kisilerden parayla

)

alryoruz yani...’

Eskiden herkes elde dokumakta iken glinlimiizde dokumanin kalmamasindan dolayi

kil cadirlar dokuyan kisilerden para ile alinmaktadir.

Su gecirmeyen kil cadirlar yagmur, kar gibi hava muhalefetinden etkilenmezler.
Sicak zamanlarda cadirin igi serin olurken soguk zamanlarda ise sicak olmaktadir. Igine
hicbir hagere giremez. Konargdcer olarak yasayan Yoriikler icin kil ¢adirin en 6nemli
0zelliklerinden birisi de kurulumunun pratik olmasidir. Dikddrtgen bir yapiya sahip olan kil
cadir bes tane direkten meydana gelir. Kisa bir siirede kurulur ve yine kisa bir siirede
bozulur. Fakat bunda el ¢abuklugu ve bu isi bilmek de 6nemli bir etkendir. Cadir1 kurmayan

birisi i¢in bu siire uzayabilmektedir. Kil ¢adirin bu 6zelliklere sahip olmasinin nedeninin
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tizerinde peygamber duasi olmasindan dolay1 oldugu rivayet edilir. (KK 12, KK 28, KK 40)

Hiiseyin Celik bu durumu sdyle aktarir:

“Gara ¢adir su gegirmez birincisi. Ikincisi gece fazla ayaz olmaz, soguk gecirmez.
Uciinciisii sicaga garsi golgesi vardir. Cok pratik hazirlamas: vardir. Kirk, kirk bes kilo
civarindadir. Direkleri aga¢tir... Yagmur yaginca ¢adwr siser kirk, kirk bes kiloluk ¢adir
seksen kilo falan olur. Gozenekleri kapanir, igine su almaz, siser... Peygamber efendimiziii
bunda duasi var diyollar. Icinde iisiime de olmaz, sicaklama da olmaz, golay golay bocii

bortii de girmez igine...”

Celik’in de belirttigi gibi cadirin kil olmast bir¢ok fayda saglamaktadir. Su
gecirmeme, haserat gecirmeme, sicak ve soguk gecirmeme bu Ozelliklerdendir. Fakat
bunlarin saglanmasinda c¢adirin malzemesinin yaninda cadirin dokumasi, dikim Oncesi

doviilmesi, dikimi de biiyiik 6nem arz etmektedir.
Kil Cadirin Yikihsi
Cadirin yikilisim1 kaynak kisi Hiiseyin Celik sdyle anlatir:

“Once yandaki gergileri soyarsin. Ondan sonra su késedeki gol deriz bunlara,
gollari ¢ezersin. Ondan sonra arka diregile 6n diregi alirsin. Ondan sonra 6n golu salarsii
cadwr yikilir. Diger gollart da yerde ¢ezersin. Sonra bu ¢adir tice gatlarsin. Ondan sonra

1

tekrar diirersin. Baglarsin, atarsin.’

Cadir yikimina ilk Once yan taraftaki gergiler ¢ozmekle baglanir. Gergiler
¢oziildiikten sonra kdsede duran kollar ¢oziiliir. Ugiincii olarak arka direk ile 6n direk almnir
ve cadir yikilir. Cadir yikildiktan sonra diger kollar1 yerdeyken ¢oziiliir. Son olarak c¢adir
tice katlanir, diriiliir, baglanir ve tasima aracina konulur. Bilen biri i¢in ¢adirin yikimi 5
dakikadir. Cadir 40-45 kilo agirliginda oldugu i¢in ¢ocuklar belli bir yasa gelene kadar ¢adir

kurma ve yikma isini yardim almadan yapamaz. (KK 28)
Cadir Direginin Ozelligi

Cadir direklerini Yoriikler kendileri yaparlar. Direkler agagtan yapilir fakat her
agactan direk olmaz. Kiirt calisi, Andiz agaci, servi agaci, dere servisi agaglarindan direk
olur fakat cam, katran ve ladin agaclarindan direk olmaz. Ciinkii bu agaclar gevrektir, ¢abuk

kirilir, yiik tasimaz. 40-45 kilo olan cadir 1slandiginda 80 kiloya ulasir, saglam olmayan
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agac direkler bu agirligi tasryamaz, kirilir. (KK 28)
Cadir Dikimi

Cadir dikimi toplu halde yapilir. Asag1 yukar alt1 kisiyle falan yapilan dikim 8-10
saat siirer. Herkes c¢adir dikemez. Cadirin 6zel bir dikimi oldugu i¢in ¢adir dikimini sadece
bu isi iyi bilen kisiler yapabilir. Cadir dikimi yapma isine dikim vurmak denilmektedir.
Cadirt dikerken c¢ift taraftan gegirilerek dikim yapilir. Tek tarafli dikim yapilirsa, ters
dikilirse, ucu ucuna denk gelmezse cadir i¢ine su alir. Cadir dikimini Hiiseyin Celik su

sekilde anlatir:

“Bunun dikimini herkes yapamaz... Dikerken ucu ucuna denk gelmesi lazim ¢adirin.
Bunu her adam yapamaz... Bunu ters dikerseni su gecirir, diizgiin dikemezsen gegirir... Bi
de dévmesi var bunun. Cadir dikilmeden once zopalarla, degneklerile bi doviiliir... Cadwr
gergisini alsin, gézenekleri sey olsun diye baya bi saat filan doviiliir bu. Bu ¢aduri iki kisi bi
vandan asilir iki kisi bi yandan (diger yandan) asilir, dikilmeden once zopalarla iyice
doversin bunu bi. Ondan sonra kirk tane ¢ivi olur o ¢ivileri karsilikli cakarsin, ¢adiri ortaya
gergiye alirsiii. Bunlar zaten gérdiigiini gibi boliim béliimdiir. Orda dikim var, orda dikim
var, orda dikim var. 5 tane béliimden olusuyor bu ¢adir. Bes boliimii de yatirisiii, her bi
béliime birer gisi oturur, dikerek soniuna ¢ikallar. Bu yanlardakina biz siyinti deriz. En son
bu siyinti dikilir. Ondan sonra icerde golanlar var, golanlar dikilir. Golanlar dikildigten
sonra kapag deriz yanlardaki kapaglar dikilir. Ondan sonracima  ¢anaklar dikilir.
Direklerin oturduklar: yellere ¢anak deller. Ondan sonracima ipleri dakilir. Ondan sonra

’

sunlara ¢ekecek deller agagtan elimizde diiziiliir bu, onlar: dakariz.’

Celik’in de dedigi gibi ¢adir dikilmeden 6nce gozenekleri sikigsin, gergisi 1yi olsun
diyerek degneklerle yaklagik 1 saat doviiliir. Bu islem iyi yapilmazsa ¢adir igine su, hava
alir. Bu dovme isi ic¢in karsilikli iki kisi bir ucundan iki kisi de diger ucundan cadirin

dikilecek parcasini asilir, iki kisi de degneklerle 1 saat kadar dover.

Dovme isleminden sonra 40 tane c¢ivi karsilikli ¢akilir. Cadirin her tarafi ortaya
gerilir. Cadir toplam 5 boliimden olusur. Her boliimiin basi bir kisi oturur dikerek sonuna
kadar gelir. Daha sonra yan taraflardaki “siyinti” denilen boliim dikilir. Siyinti dikilince
“golanlar” dikilir. Golanlardan sonra yan taraflardaki “kapaklar” dikilir. Daha sonra
direklerin oturdugu “canaklar” dikilir. En son ipleri takilir. Cadir1 tutan tahtalara “gekecek”
denir. (KK 28)
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4.3. Giyim, kusam, siislenme

4.3.1. Sarveliler’de Giyim Kusam

: WM "!l 1. YAZMA

Vv

2. YELEK

3. LASTIKLI FISTAN

Resim 4.5. Fotografta yoresel kdy kiyafeti bulunmaktadir.

4.PULLU AKX CEMBER ]

> S.SARI CEMBER l

| 6. CEMBER

7. DARABULUS KUSAGI

8. ETEK

9. TOPAK DON (BAGLAMA)

Resim 4.5. Fotografta yoresel kiyafetler bulunmaktadir.
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1. YAZMA: Kadinlarin giinliik hayatta baglarina orttiikleri ortiidiir.

2. YELEK: Kadmlarin kiyafetlerin lizerine hem {isiimemek hem de viicudunun

hatlarini belli etmemek adina giydikleri kiyafettir.

3. LASTIKLi FISTAN: Gen¢ kadmlarin kendi diigiinlerinde gelinlik olarak
kullandiklar1 ve geng gelinlerin 6zel giinlerde giydikleri kiyafettir.

4. PULLU AK CEMBER: Dort ¢evresine pul orerek siisleme yapilan beyaz
basortiistidiir. Genellikle gengler takar. Pulsuz, kenar1 islemeli olanlar1 genellikle yaslilar

tercih eder.
5. SARI CEMBER: Duvak yerine gelinlerin yiizline ortiilen ortiidiir.
6. CEMBER: Geng gelinlerin 6zel giinlerde taktiklar: basortiisiidiir.
7. DARABULUS KUSAGI: Bele dolanan kusaktir.

8. ETEK: Boydan kiyafetler kalkinca kadinlarin giindelik hayatta belden asagi
kisma giydikleri kiyafete denir.

9. TOPAK DON (BAGLAMA): Fistanlarm altina giyilen dona denir. Yashlarm
giydigi topuktan lastikli olup topak bir goriinlim verdigi i¢in topak don olarak adlandirilir.
Gelinlerin giydikleri dona ise baglama denir. Bunun sebebi gelinlerin donu dizden baglanip

alt kismi bol bir goriintii verilir. Lastigin yukaris1 kirmizi iken alt kismi beyaz olur.
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5. BOLUM

5. SARIVELILER’'DE HALK EGLENCELERi, GECiS TORENLERi ve
FESTIiVALLER

5.1. Halk Eglenceleri
5.1.1. Cocuk Oyunlari
Yoriiklerde Cocuk Oyunlari

Holdur, sinmece (saklambag), celik, yiissiik (yliziik), dokuztas, iictas, kazmaca
cocuklarin ve genglerin eskiden oynadiklar1 oyunlar arasinda yer almaktaydi. Gliniimiizde
ise akilli telefonlar bu oyunlarin yerini almaktadirlar. Kaybeden tarafa cezalar verilirdi.
Obada bulunan tiim ¢adirlardaki gencler, ¢ocuklar bir araya gelir oynardi. Kaybeden kisiye

burnu ile kiil siistiiriirler (karistirirlar), yiizlinii karaya boyarlardi.

Holdur oyunu: Ortaya bir ebe koyulur. Ebenin eline herhangi bir sey verilir.
Etrafinda diger oyuncularin yarisi ¢ember olusturur yere oturur. Diger yarisi o ¢emberin
etrafinda donerek kacarlar. Holdur denince ebe elindeki sey ile kacan oyunculardan

herhangi birine vurur.

Sinmece (saklambac): Bir ebe secilir. Ebe bir yerde goziinii kapatip saymaya baglar.
Oyuncular bir yerlere saklanir. Ebe saymasi bitince saklanan oyunculari bulmaya caligir.
Oyuncular ebeden Once ebenin onlar1 ebeleyecekleri yere gelir de ebelerse ebe kaybettigi

icin tekrar ebe olur. Eger ebe oyunculari ebelerse ebelenen kisiler kaybeder ve ebe olurlar.

Yiissiik (Yiiziik) oyunu: 9 tane ceviz veya pelit kapc¢igi (kabugu) kapatilir. Bir

tanesinin altina yliziik ya da baska bir sey saklanir. Hediyeyi bulan puani kazanir.

Kazmaca: Bir cukur kazilir, bir ¢ivi cakilir. Civiye bir degnekle vurulur. Civi
firladiginda biri ¢iviyi alip gelen kadar rakip ¢ivinin ¢akildigr yeri kazar. Civiyi alip gelen
kaybederse onu o kazdiklar1 cukura gomerler. (HC ile IG V8)

Bu oyunlar genelde erkekler arasinda oynanan oyunlardi. Kadinlar arasinda genelde
fazla oyun oynanmazdi. Kiigiik yasta evlenen kadinlar evcilik oyunu yerine gergek evcilik,
oyuncak bebek yerine de kendi gergek bebekleriyle oynarlardi. Kiz ¢ocuklarmin is ytiki

daha fazla oldugu icin oyun oynama firsatlar1 fazla bulunmazdi. Bu durumu kaynak kisi
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Ayse Gok su sozlerle anlamli bir sekilde 6zetler:

“Kendimiz bebekleri hep dagdan buluruz. Bebegi dogurur arkasindan gideriz. Hig
doktoru, hastaneyi gérmiiyiiz. Dagin basinda bularak gideriz. Ordan da bir bulup biiyiittiik
mii tamam. Cocuk oldu gecti gitti” (KK 13)

5.1.2. Yetigkin oyunlari
Yoriiklerde Yetiskin Erkek Oyunlar

Eskiden gogerlerde ¢evlik oynanirken giiniimiizde okey, iskambil kagidi, tavla gibi
kahve oyunlar1 vardir. Bunlar da yaz zamani1 degil kisin sahilde bos zamanlarda oynanir.

(KK 28, KK 31)

Yerlesiklerde ise eskiden kis zamanlar1 saya adi verilen geceler diizenlenir, orada

saya oyunlart oynanirmis. Giiniimiizde kalmamastir.
5.2. Gegis torenleri
5.2.1. Dogum

Ele alman gecis torenlerinin geneli yerlesik ve yart goger uygulamalaridir.
Gogerlerde sabit bir ev olmadigindan dogumlar da dliimler de genelde ¢adirda olmaktadir.
Bir yerde fazla kalmadiklart icin gec¢is donemi eglenceleri ve gelenekleri ¢ok

yapilamamaktadir.

Hamilelik: Eskiden kadin hamile oldugunu anladiginda esi hari¢ kimseye
soyleyememektedir. Soylemek ayip olarak algilanir. Kadimin karni biiyidiigiinde hamile

oldugu kendi kendine anlasilir. Hamilelik zamaninda ydrede inanilan bazi seyler vardir.

1) Hamile kadin insan dis1 varliklara bakarsa ¢ocugu ona benzeyecegi diisiincesiyle
canavarlara, ¢izgi filmlere, insan dis1 varliklara bakmaktan kaginilir. Halk ritiiel oldugu icin
uyguladigi halde pek inanmamaktadir. Havva UCACAK bu inanisa inanip inanmadigi

sorusuna “Allah bilir onu be. Ben pek inanmam.” diyerek cevap vermistir.

2) Hamile kadin kime bakarsa ¢ocugun ona benzeyecegi diisiiniilecegi igin giizel

yiizli, giizel gozlii kisilere, aynada kendilerine bakarlar.
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3) Hamile kadin aserdiginde eger aserdigini yiyemezse cocukta o sekilde bir

noksanlik olur. (KK 12, KK 26)

4) Aseren kadin aserdigi seyi yediginde bir yerini kasirsa orada yedigi seye benzer

bir leke meydana gelir.
5) Hamile kadin ayva yer yanaklarina bastirirsa ¢ocuk giizel ve gamzeli olur.

Glinlimiizde ise hamile kalindig1 6grenildiginde es, anneler babalar bagta olmak

hamilelik bildirilir. (KK 27)

Dogum Hazirhklar:: Eskiden her sey kadinlar tarafindan hazirlanmaktadir.
Cocuklarini sirtlarina sarmak icin kolan ordiiriip yorgan yaptirilmakta, kiyafetler oriillmekte,
kumastan bezler yapilmaktadir. Giiniimiizde ise durum nerdeyse tam tersidir. Kiyafetler,
bezler, kundak ve battaniyeler, mamalar, besikler ve bebegin ihtiyaci olan diger her sey
hazir alinmaktadir. Cok nadir olarak etrafta 6rgii bilen tanidiklar varsa onlar tarafindan orgii

yelek, ceket, atki, bere vs oriillmektedir. (KK 27)

Dogum Ani: Yakin zamana kadar dogumlar evde ebe ya da evdeki biiyiikler yardimi
ile yapilirdi. Zor ve olmayan dogumlarda imkan varsa hastaneye gonderilir imkan yoksa
vadesi bu kadarmis denilip 6liirdii. Hem malzeme hem de saglik calisani yetersizliginden
dolay1 bu zorluklar daha da katlanirdi. Birkag koye tek bir ebe baktig1 i¢in bazen yetismeyen
dogumlarda da dogum tizerine Sliimler olurdu. (KK 34)

Gilinlimiizde size dogumlarin biiylik bir cogunlugu hastanelerde, sihhi sartlar altinda
yapilmaktadir. Doktor ve ebelerin ellerine dogan cocuklar kuvozlere alinip kontrolleri

yapildiktan sonra emzirmek i¢in annenin yanina getirilmektedir.

Dogum Sonrasi: Dogum yapan ¢ocuk anneye verilip emzirilir. Gobek bag1 diisene

kadar yikanmaz. Gobek bag: diistiikten sonra ilk banyosu yaptirilir.

Cocuk dogduktan sonra yorede bebegi tuzlama gelenegi vardir. Yapilis1 kisiye gore
degisiklik gostermekle birlikte yapilis nedeni hem gogerlerde hem yerlesiklerde aynidir.
Cocuk terlemesin, kokmasin diye tuzlanmaktadir. Giiniimiizde yorede hala yapilmaktadir.
Kimi yerde cocuk ilk yikamasindan sonra tuzlu su viicuduna siiriiliip bir giin onunla
bekletilir kimi yerde ise tuz bal ile karistirilip bebege siiriiliip birkag saat beklendikten sonra

cocuk yikanir. Cocuk dogduktan sonra birka¢ giin i¢inde bu islem yapilir. Bu islem
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sehirlerde yaygin olmamakla beraber eskiler tarafindan bilinmektedir. Ama Tageli

bolgesinde yaygin olarak hala uygulanan bir yontemdir. (KK 27)

Ad Koyma: Geleneklerde isimler genellikle aile biiyiiklerinin isimleri olur ve
isimleri de genelde aile biiyiikleri koyardi. Cocuklar dogdugunda isimlerinin konulmasi i¢in
eve hoca cagrilir. Onceden tespit edilen isim hocaya sdylenir, hoca bebegi kucagina alir.
Bebegin sag kulagma ezan okur, sol kulagma kamet getirir. Ug defa ismini kulagina
sOyledikten sonra ismi hayirli olsun denir. Eger evde bunu yapmay1 bilen bir aile biiyiigi

varsa hocaya gerek kalmaz. (KK 18)

Gilinimiizde de aile fertlerinin isimleri yayginlikla konulsa da sonlarina artik modern
oldugu diisiiniilen isimlerden ekler getirilmektedir. Ornegin; Ahmet Can, Mehmet Efe,

Mustafa Berk, Ali Umut, Hasan Ufuk, Hiiseyin Ege, Ayse Su, Fatma Giil, Emine Nur gibi.

Gobek Kesme: Gobeklerini genelde evde dogum yapildig: i¢in ya dogum yapan

kadinin kendisi ya da dogumda yaninda bulunan kisiler keserler.

Gobek bag ile ilgili inaniglar vardir. Cocugun diisen gobek bagini nereye gomersen
cocugun oraya ait olacag diisiiniiliir. Ornegin; evin bahcesine gomiildiigiinde eve bagls,
caminin bahgesine gomiildiigiinde dine bagli, okulun bahgesine gdomiildiigiinde egitime

bagli olur. (KK 27)

Siit ile Tlgili: Tk emzirmeden sonra ¢ocuk her aciktiginda sik sik emzirilir. Cocuk
giirbiliz bir ¢cocuksa “Annenin siitii yaradi” derler. Anneye siitii ¢ok olsun diye bol bol sivi

tukettirirler.

Siitli yetersiz olan ya da dogumda annesi 6len ¢ocuklar1 bebegi olan baska bir kadin
emzirir, siitannesi olur. Siitannesi olan ¢ocuk siitkardesleri ile nikdh diismedigi igin

evlenemez. (KK 27)

Dis Cikartma: Bebegin ilk disi ¢iktiginda bulgur pisirilir, kadinlar kendi aralarinda
toplanir. “Dis Gollesi” adi verilen bu toplanmaya amag eglenmektir. Bu eglenceye
gelemeyen komsular olursa evlerine bulgurlar1 gonderilir. Gelen misafirler ise birtakim

hediyeler gotiiriirler. (KK 27)
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5.2.2. Siinnet

Islam dininin geregince belli bir yasa gelmeden erkek ¢ocuklari siinnet edilir.
Eskiden koylerde siinnet yapilacak ¢ocuklar belli bir yasa gelince koye davulla zurnayla
cingeneler gelmektedir. Siinnet¢inin elinde bir tane usturasi olur. Cocuk siinnet edilince bir
de kiil atilir islem biterdi. Daha sonra herkes evine giderdi. Giiniimiizde oldugu gibi siinnet

diigiinleri adet degildi.

Giliniimlizde ise ¢ocugu silinnet ettirme karar1 alinca hastanelerden sira alinip
ameliyat1 yapilir. Cocuk ayaga kalkip giinliik hayatina devam edince diigiin hazirliklarina
baslanir. Koyde ise okuntular, sehirde ise davetiyeler dagitilir. Okuntu olarak genelde havlu
kullanilir. Cocugun ve diigiin sahiplerinin diigiin aligverigleri, kiyafet aligverisleri

tamamlanir ve diigiin yapilir. (KK 30)
5.2.3. Mektebe Baslama

Cocuklar 6-7 yasina gelince okula gitme yaslar1 gelir. Onceden yas1 gelen ¢ocuklarin
eger kimlikleri yoksa ilgeden kimligi ¢ikartilir, okula yazidirilirdi. Genelde o zamana kadar
ihtiya¢ olmadig1 i¢in o zamana kadar hiiviyete sahip olunmazdi. Bu yiizden de dogum
tarihleri hep aslindan farklidir. Kimligi ¢ikarilan ¢ocuk okula yazdirildiktan sonra ¢ocuk i¢in
gerekli olan okul kiyafeti, kirtasiye malzemeleri aligverisi yapilir. Okula baslamadan bir giin
once erkek ¢ocuk ise sag¢ tirasi olunur, tiim ¢ocuklara aksamdan banyo yaptirilir, el ve ayak
tirnaklar1 6zenle kesilir. Sabah kahvaltilar1 6zenle yaptirilir, aile biiytlikleri hargliklarimi
verip okula gonderir. Kendi kdylerinde ya da yasadiklar1 yerlesim biriminde okul yoksa en
yakin beldeye ¢ocuklar okula gonderilir. Onceden gidip gelmek bu kadar kolay olmadig
icin ¢ocuklar ya oradan birine emanet edilir ya da baslarina bir biiyilkk gondererek baska

evde kalinirdl. (KK 27)
5.2.4. Askere Gonderme

Askerlik yas1 gelen erkeklerin yasadiklar1 yerlerdeki muhtarliklarina askerlige ¢agri
kagidi gelir. Bu kagit ile birlikte gencler en yakin siirede askerlik subesine giderler. Asker
muayenesini olurlar. Asker muayenesinden sonra gencin askere gidecegi ese dosta haber
verilir ve askere gidecek genci evde ziyaretler baglar. Ziyarete gelen tanidiklar ¢ay, seker
gibi hediyeler ile gelirler ya da gencin yanina har¢lik verirler. Zamani1 gelince askere

gidecek gencgler koy meydaninda toplanir, kOy hocasi dualar eder, otobiislere bindirilip
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ugurlanir.

Giliniimiizde ise asker eglenceleri vardir. Askere gidecek geng¢ tanidiklarina haber
verip askere gitmeden birka¢ giin 6nce gece tertip eder ve arkadaslari ile calgili ¢engili

eglence diizenler. Misafirlere kuruyemis ve igecek ikram edilir. (KK 30, KK 18)
5.2.5. Diigiin

Tanisma: Bekar oglu olan anneler etraflarina daha alict gozle bakmaya, kendine
uygun gelin adayimi aramaya koyulur. Bir kiside karar kilindig:1 takdirde eger kizin tarafi
taninmiyorsa etraftan tanidik ayarlayip o tamidik ile birlikte 6nce kadinlar kizin evine “kiz
gormeye” gidip niyetlerini belli ederler. Kizin annesi ve kizdan olumlu sonug¢ alinirsa
devreye babalar girer ve birlikte tanismaya gidilir. Olumlu sonug oldugu sezilince kiz ve
oglan birka¢ dakika kendi baglarina bir yere koyulup konusturulur ya da anne baba hig kizla
oglan1 goriistiirmeden direkt kizin fikrini bir kosede sorar. Kiz gonlii varsa bildirir yoksa
istemedigini belirtir. Ama babanin soziinlin ¢ignememek i¢in “siz bilirsiniz” diyebilir. Eger
ailenin gonli varsa “Biz biraz diisiinelim.” denilir. Eger ailenin gonlii yoksa “Nasibinizi
baska yerde araym” denilir. Eger aileler 6nceden tanisiyorsa yine kadinlar dnceden gider
niyet belli eder. Sonradan babalar devreye girer ayni ritiieller gergeklesir. Eskiden
diigiinlerde kaynanalar tarafindan kizlar begenilir ve ailesine haber gonderip istemeye
gidilirdi. Giiniimiize yakin zamanlarda yine diiglinde begenilirken bu sefer kiz ve erkek
birbirleri begenirlerdi. Giiniimiizde ise bu durum internet {izerinden devam etmektedir. Kiz

ve erkek birbiri ile anlagsmakta usulen aileden istenmektedir. (KK 27)

Kiz isteme: Ailenin gonlii oldugu takdirde erkek tarafi tath ve cicegi ile tekrar kiz
tarafin1 istemeye gider ve ‘“Allah’in emri, peygamberin kavli ile kizinizi oglumuza
istiyoruz.” Denilir. Kizin ailesi damadin yasini, isini, herhangi bir kotii aligkanligi olup
olmadigin1 ve damatla ilgili belli basl sorular1 yoneltir. Eger icine sinerse “Verdim gitti.”

diyerek kizini verir.

Simdiki tuzlu kahve gelenegi eskiden yoktu. Evde olan malzemeler ile konuklar
agirlanirdi.  Eskiden baba kizi kendisi verir, kiz babanin soziine karsi gelemezdi.
Gilinlimiizde ise kizlar kendileri buldugu gibi kendini istemeye gelen kisiler hakkinda da s6z

sahibi olmaktadirlar.
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Yorede kiz 18 yasma geldiginde okumuyorsa ya da calismiyorsa fazla evde

durdurulmaz, evlendirilir. (KK 11, KK 25)

Soz, nisan: Kiz verildikten sonra aile arasinda yiiziik takilir. Misafirlere elde olan

olanaklara gore erkek tarafi tatli ikram eder.

So6zden sonra kiz tarafi ve erkek tarafi birbirine diirii gotiiriir. Diirtide her iki tarafin
birbirlerine olan hediyeleri vardir. Kiz tarafi damada, kaynanaya, kaynataya, varsa
goriimceye, eltiye, kayimn biradere kazak, basortii vs hediyeler koyar. Erkek tarafi da geline,

kaynanaya, kaynataya, varsa baldiza, kayin biradere, bacanaga ayni hediyelerden koyar.

Diiriiden sonra nisan yapilir. Onceden evde sade bir sekilde yapilirken giiniimiizde
bu durum farkli olabilmektedir. Ozel nisan aligverisleri yapilip, 6zel kiyafetler alinip
hazirliklar yapilir. Diiglin salonunda diigiin havasinda nisanlar da yapilabilmektedir. (KK
27)

Kina: “Kiz kinas1”, “erkek kinas1” diye bilinen diiglinler bu yorede “kadin diiglinii”,

“erkek diiglinii” olarak adlandirilir.

Kadinlar kendi aralarinda “Silbi¢ Dékmesi” ya da “Silbi¢ Oyunu” ad1 verilen gelin
kaynana catismasini ele alan ironik bir oyun oynar. Yastiktan yaptiklar1 bebegi birbirlerine
atarak gelin kaynana karsilikli mani atigmasi yaparlar. Teknoloji gelisik olmadig1 icin el

davulu ve tefler ¢alarak kadinlar kendi diigiinlerini kendileri yaparlar. (KK 27)

Erkekler kendi aralarinda “Gara Goca” adi1 verilen oyunu oynarlar. Bir erkek yiiziini
soba kurumu ile boyar, gara koca olur. Bagka bir erkek ise Ayse kiligina girer. Mahsustan

erkekten diizme Ayse kacirilir ve Gara Goca onu manili bir sekilde arar.

Damat oksama ise; damat ortaya alinir, kibleye déniik oturtulur. iki tane evli erkek
karsilikli gelecek sekilde damadin iki yanina durur. “Darabulus™ adi verilen bir kusag: 3
kere besmele ile oglanin yiiziine kapatip acarlar. Son seferinde darabulus yiiziine kapatilir

“Cattilar Ocak Dagini” ile birlikte agitlar soylenmeye baslanir. (KK 30)

Gelin oksama damat oksamanin asagi yukari aynisidir. Fakat agit (yas) okunurken

gelin oksamada daha duygusal bir hava hakimdir.
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Cember atma gelenegi; Kiz ortaya almir. Kina gecesine gelen tiim misafirlerin
getirdikleri hediyeler gelinin basina oOrtiiliir. Tim hediyeler bitince gelinin {istiinden

hediyeler alinir, gelinin ¢eyizine konulur.

Daha sonra gelinin eline yakilacak kinalar hazirlanir. Gelin yiizii ¢cemberle ortiiliip
ortaya almir. Bir kisi geline kinay1 yakarken etrafindaki misafirler gelini aglatmak icin
agitlar yakilir. Gelinin kinas1 yakilirken kaymvalide gelinin avucuna altin koyar. Kina
yakildiktan sonra yavas yavas misafirler dagilir. Kizin yakin arkadaslar1 ve kendi yasiti
akrabalar1 o giin gelinin yaninda yatar. Kizlar kendi aralarinda komik sakalar, oyunlar,

eglenceler yaparlar. (KK 27)
Diigiin:

Okuntu: Digiine davetli ¢agirmak igin kap1 kap1 gezilir. Su giin, su saatte, su yerde
diigliniimiiz var buyrun gelin, bu da diigiin okuntumuz denilir. Yakinlara havlu, kumas gibi
biiyiik hediyeler; uzak kisilere ¢ay bardagi, kibrit kutusu gibi kiiglik hediyeler verilirdi.
Okuntu karsilig1 olarak ise davet edilen kisi kiz evine kdmbe, ceviz; erkek evine patates,
sogan gonderirdi. (KK 27) Giiniimiizde okuntu yerine digiin bilgilerinin yer aldigi

davetiyeler dagitilmaktadir. Ama hala davetiye yaninda okuntu verenler de vardir.

Bayrak dikme: Sabah ezaninda hoca ile beraber namaz kilinir. Damat hazirlanir.
Erkek evinin damina hoca ile birlikte dualarla, tiifekler sikilarak bayrak dikilir ve diigiin

baglar.

Bayrakta ise Celeni adi verilen direge altta koylin yoresel yazmalar, tistte Tirk
bayragi, en iiste ise bereket getirmesi i¢in elma veya ayva takilir. Calinmasini 6nlemek i¢in
her aksam tiifek atilarak indirilir, her sabah tiifek atilarak dikilir. Persembe sabahindan pazar

aksamina kadar takili durur.

Gelin alma torenlerinde en Onde bayrak¢i olur. Gorevi ¢ok kutsaldir. Bayragi

caldirirsa ugursuzluk getirecegine inanilir. (KK 18)

Diigiin: 3 giin 3 gece diiglin yapilir. Diiglinler kadin erkek ayr1 ayri yapilir.

Birbirlerinin diiglinlerini izlemelerine dahi izin verilmez.

Diigilin hazirliginda kullanilacak odunlar i¢in ormandan odun emri verilir. Sabahtan

bayrak dikilip odunlar getirilince kazanlar kurulur ve yemekler pisirilir. Diigiin yemekleri;
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yahni, tahil ve pilavdan olusur. Gelin almadan once yenilir. Yemek yenip bittikten sonra

herkes hazirlanir ve gelin almak i¢in yola ¢ikilir. (KK 27)

Gelin alma: Sabah namazindan sonra damada damathik giydirilir. Misafirler
toplanir. Gelin alicis1 kadinlar baslarina beyaz ortii alirlar. Yemekten sonra davullarla
zurnalarla 6nde bayrake1 arkada at, atin etrafinda erkekler en arkada kadinlar gelin almaya

giderler. Gelin dualarla evden c¢ikar.

Onde atta gelin, arkada katirlarla gelinin esyalar1 kiz evinden ¢ikar. Geline kdyiin igi
gezdirilir. Erkek evine gelince indirmelik almadan gelin inmez. Damat indirmelik olarak ya
altin ya da biiyiikk bir hediye verir gelini attan kendisi indirir. Gelin eve girecegi zaman
geline kapiya yag siirdiiriiliir. Oniinde ici serbet dolu bucuk teptirilir. Bir kaba pamuk
cekirdegi, bugday, bozuk para konulup gelinin bagindan bereket olsun diye atilir. Gelin eve
girer. Damat sadi¢ ile gelir. Geline yiiz goriimliigii altinini taktiktan sonra gider. Tim

misafirler aksama kadar gelir, gelinin 6niinde oynar giderler. (KK 27)

Diigiin bitimi: Yats1 namazindan sonra dualarla gliveyi katimi yapilir. Damat

gerdege katilir, bayrak tiifeklerle indirilir ve diigiin biter.

Diigiinlerde liiks ve sasaa belirtisi olarak atilan barut miktar1 gosterilmektedir.
Tiifekler dolma tiifektir. Barut doldurulur. Barutu siki tutmak i¢in gaput ile sikigtirilir. (KK
30)

5.2.6. Oliim

Oliim Oncesi Adetler: Bir kisinin dlecegini belirten durumlar varsa (hastalik, kaza

vb) bir hoca ¢agirilip basinda “Yasin Stresi” okutulur. (KK 18)

Oldiikten sonraki adetler: Oldiikten sonra kadin ile kadimlar erkek ile erkekler
ilgilenir. Ruhu ¢ikinca agz1 agik kalmasin diye ¢enesi baglanir, g6z kapaklari elle sivazlanip
kapatilir, ayak bag parmaklari birlestirilip baglanir, sismesin diye {lizerine bir metal konulur.

Daha sonra hocaya sela verdirilir. Eskiden erkekler camide toplanip hatim indirirdi. (KK 18)

Gomme adetleri: Cenaze yikanir, kefenlenir, kabir kazilir, erkekler tarafindan
cenaze namazi kilinir, defnedilir. Mezarin iizerine ardi¢ dali atilir, basina da 1lgin calis1
takilir. Daha sonra cenaze sahibi seker dagitir, hoca mezarin basinda dua eder. Mezarin

ortasina daha sonralar1 zambak dikilir. (KK 18)

92



Dini ve yerel uygulamalar: Cenaze sahipleri mezar kazicilarina ve bas sagligina
gelenlere yemekler hazirlar. Oliimiin 40. Giiniinde yemek verip 40 Yasin okutulur. 52.
gecesinde “Oliinlin ula ulasma ayrilir” (6liiniin etinin kemiginin birbirinden ayrildigina
inanc1) diye inanilarak yemek hazirlanip, Kur’an okutulur. Onun haricinde herhangi bir

giinde ise koyliilye yemek verilip “Tespih ¢ekme” adeti yapilir.

Ik 6nce yemek verilir, yemekten sonra kadinlar ve erkekler ayr1 ayr1 oturur. Koyiin
1000 boncuklu tespihi erkeklerin yaninda getirilir ve imam dualarla “Estagfurullah” ¢ekerek
baglatir. 70.000 tane “La ilahe illallah Muhammeden Resulallah™ ¢ekilir. Daha sonra tespih
toplanir, Kur’an’dan sureler okur, tespih duasi yapilarak oOliiniin ruhuna hediye edilip

bitirilir. (KK 18)
5.3. Sariveliler’de Festivaller Geleneksel Sariveliler Karac’oglan ve Yayla Senligi
5.3.1. Karac’oglan kimdir? Ilge ile iliskisi nedir?

Karacaoglan Tiirk edebiyatinin o6nemli halk sairlerindendir. Bir¢ok kaynak
Karacaoglan’in 17. yiizyilda yasadigini belirtmektedir. Karacaoglan halk arasinda o kadar
benimsenmistir ki bir¢cok sehir Karacaoglan’1 kendi sehrine mal etmeye ¢alismaktadir. Bunu
kanitlamak i¢in Karacaoglan konulu heykeller, anitlar insa edilip turizmi canlandirmak
adina festival ya da eglenceler diizenlenmektedir. Sariveliler de bunlardan biridir.
Karacaoglan’in siirlerinde bolgede bulunan yer isimlerinin bulunmasi ile sairin burada
yasadig1 diistiniilmekte hatta ilgenin isminin Karacaoglan’in babasi yoriik beyi Sar1 Veli’nin

bolgeye yerlesmesiyle Sariveliler kaldigi rivayet edilmektedir.

Prof.Dr. Saim SAKAOGLU Karacaoglan’n nereli oldugu ile ilgili olan sdylenceleri
toparlamistir. Kitabinin dokuzuncu boéliimiinde yer verdigi maddelerde Karacaoglan’in
nereli olabilecegi ile ilgili sunlara yer vermis ve nedenlerini agiklamistir:

1. Karaca Oglan Mutlu mudur?

2. Karaca Oglan Ermeneklidir!

3. Karaca Oglan Diizigili midir?

4. Karaca Oglan Elbistan’da

5. Karaca Oglan, Kahramanmaragh nmidwr?

6. Karaca oglan Feke 'nin Gokgeli Koytindendir
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7. Karaca Oglan Kadirli'nin Yusufizzettin (Binboga) Kéyiinden midir?
8. Karaca Oglan Aslen Aksaray in Kargin Koyiinden midir?

9. Karaca Oglan Kilis’in Musabeyli il¢cesinden midir?

10. Karaca Oglan Tarsuslu mudur?

11. Karaca Oglan’in Memleketi Neresidir? (Sakaoglu, 2012; 115-130)

Sakaoglu’'nun ele aldigi bu basliklarin ¢oklugunu sebebi asigin cok sevilip
benimsenmesidir. Her yore edebiyatimizin Onemli taslarindan olan Karaca Oglan’1
kendinden saymak istemekte ve bu yonde kendince kanitlarini sunmaktadir. Ikinci madde
ise Karaca oglan’in yorenin iligkisini ele almaktadir. Sakaoglu ikinci maddeyi su sekilde

aciklamistir:

Bu tiir sahiplenmelerde bir oncii kigiye ihtiyag vardir. Mut igin Sitki Soylu ne ise
Ermenek igin de ogretmen-yazar Mustafa Ertas odur. Daha 1970 yilinda, Tekerlegin
Degmedigi Yer'de “Karacaoglan Ermenekli mi?” (s. 58.62) bashkli boliimle dsigimizi
sahiplenen Ertag, 27 yil sonra yayimladigi Karaca Oglan/Toroslarin Goniil Giinesi adli
kitabinda konuya daha genis bir agidan bakar. O, ikinci baskisint da 1999 yilinda yaptigi bu
kitabinda, baska yerlerde de gérdiigiimiiz gibi, daha ¢cok yaslilarin anlattiklarint ele alir.

Iste Ertas in aktarmalarindan bazilari:

“Atalarimdan dinledigim Karaca Oglan Basdere’de, Halimiye Koyii ile Sarwveliler
Koyii (simdi ilge) arasinda diinyaya gelmis, sevdigi yayla giizeli Elif’1 bulmak i¢in ez kadim

aramis.”

“Dayimda el yazmasi eski Tiirkce Karaca Oglan kitabo vardi. Bizlere okuyuverirdi.

Karaca Oglan’in Bar¢in Yaylasi, Basdere tarafinda dogdugunu okurdu.”

Ertas daha sonra sadece siir 6rnegini veren kaynak sahislari kisaca tanitir ve bilim
diinyasindan goriisler aktarir. Ona gére Karaca Oglan’in o bolgeden olmasiyla ilgili 20
ayrt sebep vardir ki bunlarin hepsi kitapta siralanmistir. Bunlardan birkacimi aktarmayi

yararlt gériiyorum.

“Karaca Oglan'in Taseli ¢evresi, Basdere, Bar¢in yérelerinin ¢ocugu oldugunu

anlatan Tiirkmen dedeleri ve efelerinin anlattiklar:”,
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Karaca Oglan’in dizelerinde gecen Kervan Yaylasi, Per¢cembeli, Balkaman, Bar¢in

Yaylasi... bir¢cok kaynaklarin, isimlerin Orta Toroslar’da bulunmasi”,

Karacaoglan’in ilk siirleri Taseli yérelerindeki koylerde bulunmus, 1920 °lerden

sonra Konya Babalik gazetesinde yayimlanmaya baslamasi.”

Elbette bunlar Ertas’a gore birer belgedir, ancak her madde i¢in baska yorelerin de

soyleyecegi benzer savunmalarin olacagr unutulmamalidir. (Sakaoglu, 2012; 121)

Sakaoglu’nun da ele almasindan anlasilacagi ilizere yorede en kapsamli arastirmayi
Mustafa Ertas yapmustir. Ertas Karacaoglan’in orali oldugu aktarirken belgelerini yine
halktan almakta ve asigin siirlerinden ¢ikarimlar yapmaktadir. Son zamanlarda ise 2014
yilinda, merkez caminin restorasyonu sirasinda meydana c¢ikarilan mezar tasi

Karacaoglan’in yorede yasadigina kanit olarak sunulmaktadir.

Mezar tasin1 yore halkindan bazilar1 kanit olarak sunup Karacaoglan’t orali kabul
ederken yore halkindan bazilar1 da o donemki mevcut ilge yonetiminin ticari ve siyasi bir
rant elde etmek amaci ile hazirladiklar diizmece bir mezar tagini birkag yil bekledikten
sonra orada bulmus gibi gilin yiiziine ¢ikarmis olduklar1 seklindedir. Mezar tasinin fazla
asinmamast, yazilarinin okunakli olmasi da bunlara 6rnek olarak gdsterilir. Kaynak kisimiz

Ismail Hakk: Cetin bunu su sekilde aktarmaktadir:

“Garacaoglan’in mezari bu deyor belediye basgani. Buranin deriniligini bir metre
gazdilar buruyu. Nigin gazdilar diyince Garacaoglan’in mezarini arariz deye belediye
basganimiz burda gebceyle tarihi eser aradi. (Baska yeri gostererek) Bu dasin oldugu yer
160 santim asaaya inildi. (Bir baska yeri gostererek) Bu das yoktu sonradan yaptilar.
Buruyu gazdilar, harfiyatim dereye gotiirdiiler, makinaynan antika aradilar, sonra yeniden
harfiyat getirdiler, buruyu doldurdular. Sarivelilerden iki kisi bi das isim yazdirtyollar, dasi
gomiiyollar, dasi gomiince Garacaoglan’in mezara deye 30-40 sene gegse Garacaoglan’i

burali yapacaklaridi.” (KK 32)

Boyle bir tasin bulunmadigini, kendilerinin diizmece bir mezar tas1 ortaya
cikardiklarimi sdylemektedir. Karacaoglan’in Sarivelilerli olmadigin1 ama orada yasamis

oldugunu kabul etmektedir. Onu da sdyle anlatir:

“Garacaoglan’in gergegini ben anlativereyim mi? Garacaoglan buralr degil, burda

yvasamig. Kokii burall degil.”
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flgede 24.08.2017 tarihinde yapilan derleme sirasinda muhabbete dahil olan birkag
kisinin de aym sekilde “Karacaoglan’in burali oldugu soyleniyor ama ne oldugu aslinda

tam belli degil.” diyerek bu goriise katildiklarini belirtmislerdir.

Saim Sakaoglu kitabinda Karacaoglan’in mezarinin nerede oldugu ile ilgili birkag

sOylenceyi soyle ele almistir:
1. Sorgun-Yozgat taki Mezar
2. Bagdere Koyagi’'ndaki Karaca Oglan Mezart
3. Mut’ta Karaca Oglan’in makami
4. Cezel Yaylasi’'nda Bir Mezar Var Midir?
5. Diildiil Dagi’'ndaki (Diizigi) Mezari
6. Zemzem Dagi 'ndaki (Olur) Mezar
7. Hodu Yaylasi 'ndaki Mezar (Sakaoglu, 2012; 135-139)

Ikinci maddede ele aldig1 yer Ismail Hakki Cetin’in anlattizn Ulu Cami’nin

bahgesindeki yerdir. Sakaoglu maddeyi kitabinda su sekilde agiklar:

9 Mayis 1990 tarihinde il¢e olarak Karaman iline baglanan Sariveliler’in Karaca
Oglan arastirmalarinda énemli bir yeri vardir. Ilcenin giineybatisinda builunan Basdere
Koyagu ile ilgili olarak anlatilanlar asigimizin mezarina yeni bir boyut kazandirmaktadur.

Kendisi de ayni ilgeden olan yazar Mustafa Ertas bu konuda séyle demektedir:

“Sarweliler halkindan Salih Cakir (hdlen hayattadir.), Ali Seldmet (Teyin Ali
lakaply) oldukga ihtiyar, 115 yasinda 1977 de 6ldiigii bilinir.”

“Bu iki kisinin anlatimina ghére, Karaca Oglan’in anasina ait olan ev, Karacalar
siilalesi mahallesindedir. Tas ve ¢akil yiginaklar: seklinde kalintilart olan (6ren yeri) ev,

son yiullara kadar ziyaret edilmistir.”

“Diger yandan Karaca Oglan’in mezari da Basdere’de 7 koyiin ve bir ilgenin

ortasindaki ortak mezarligin igerisinde bulunan Ulu Cami nin kiblesindedir.”
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“Ne var ki, Karacaoglan gibi ulu bir yigidin cenazesi mezardan ¢ikarilarak Davdas

beyleri tarafindan Basdere’den Davdas Kéyii'ne kagirilmistir.”

“...Sonradan ogrenildigine gore Davdas beyi, adamlarina 40 sart lira vererek tinlii

sairin cesedini kendi beldesine getirmistir. (Sakaoglu, 2012; 136)

Sakaoglu yine Ertag’in aragtirmalarindan alintilar ile Karacaoglan’in mezarinin

bahsedilen Ulu Cami bahgesinden ¢ikarildigi belirtmistir.

Resim 5.1. Fotografta Sariveliler Hac1 Salih Camii’nin bahgesinde bulunan Karacaoglan’a

ait oldugu rivayer edilen mezar tas1 yer almaktadir.
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Karacaoglan Siirlerinden Ornekler
1
Kuslar ¢igrisip dallard’6tiistir
Feslegen Yaylasi yesil salinda
Yesil ardi¢ reyhan siimbiil kokusur

Feslegen Yaylas1 toprak yolunda

Sar1 ¢igdem kiime kiime serilmis
Taslarinda kekik reyhan derilmis
Bu giizellik ta ezelden verilmis

Feslegen Yaylasi sag ve solunda

Savasma Karaca Oglan felekle
Gonca diismez agiklara dilekle

Gelin kizlar yayik yayar bilekle
Sallaniyor giimiis halhal kolunda

2

Bar¢in Yaylasi’nda bir giizel gordiim
Kaglar hilal de gozler cerandir
Yanaklarinda al al giilleri var

Dili biilbiil kendisi bir sahandir

Ciceklerden almis yiiziin rengini
Hayran oldum bulamadim dengini
Ince bele salmis kemer bendini

Bildim giizellere bu bir sultandir

98



Karaca Oglan der bu yer neresi
Altunoluk Pinarbas1 arasi

Ince belde saclarmin turasi

Boyu selvi endam akla ziyandir

3

Bar¢in Yaylasi’nda {i¢ giizel gordiim
Birbirinden {istiin sivga fidandir
Aklim sast1 garib belim biikiildii

Kaglar hilal gozler ahu cerandir

Bellerinde gordiim Lahur salini
Yanaklar giilden almis alimi
Al siktirma kavusturmus belini

Gilizelleri bildim bunlar sultandir

Ug kumrudur su basinda otiisiir
Yol iistiinde bana seyran yetisir
Yatisir m1 deli goniil yatisir

Avciyim amm’anlar benden sahandir

Karac’Oglan der bu yer neresi
Altunoluk Pinarbasi arasi
Ince belde saglarmin turasi

Boyle selvi endam akla ziyandir
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4
Indim seyreyledim Frengistan’1
[lleri var bizim ile benzemez

Levin tutmus goncalar1 agilmis

Giilleri var bizim giile benzemez

Gollerinde kugulan yiiziisiir
Mesesinde siginlar1 bogriisiir
Giizelleri tiirkii soyler ¢igrigir

Dilleri var bizim dile benzemez

Seyrediiben gelir Karadeniz’i
Kanlar1 yok sar1 sar1 benizi
Ogiin etmis kara domuz etini

Dinleri var bizim dine benzemez

Alkallar yoktur kiifre uyarlar
Imanlar1 yoktur cana kiyarlar
Bagslarina siyah sapka giyerler

Beyleri var bizim beye benzemez

Karac’oglan eydiir dosta darilmaz
Hasta oldum hatircigim sorulmaz
Vatan tutup bu yerlerde kalinmaz

[lleri var bizim ile benzemez



5

Vara vara vardim ol kara tasa
Hasret ettin beni kavim kardasa
Sebep ne gézden akan kanli yasa

Bir ayrilik bir yoksulluk bir 6liim

Nice sultanlar tahttan indirdi
Nicesinin giil benzini soldurdu
Nicelerin gelmez yola gonderdi

Bir ayrilik bir yoksulluk bir 6liim

Karacaoglan der de kondum gociilmez
Acidir ecel serbeti igilmez
Ug derdim var birbirinden segilmez

Bir ayrilik bir yoksulluk bir 6liim
KARAC’OGLAN GELENEGI

Karac’oglan adiyla yagamis besten fazla saz sairi vardir. Bunlardan bir tanesi gercek,
usta olan Karac’oglan’dir. Karac’oglan bir silire orduda yer almii, bazi seferlere de
katilmistir. Bektasi oldugu bilinen usta sdir eserlerinde kahramanlik ve Bektasilik gibi
konulara yer vermistir. Onun usta sair Karac’oglan oldugunu anlamamizdaki olgiitte iste bu

konulardir. Zira onun izinden giden saz sairleri onu bu mecrada taklit edememislerdir.

Asik siirleri dilden dile soz yoluyla yayilir. Bu siiregte ilk giinkii sekliyle kalmazlar.
Tiim varyantlarin karsilastirilmas1 miimkiin olmadigindan siirlerin orijinal hallerini bulmak
giiclesmektedir. Yalmizca 1930’larda derlenip kitaplastirilan siirleri o zamanki son haliyle
kalmiglardir. Conklerde Karac’oglan mahlasiyla yazilan siirlerinde ona olan aidiyeti

stiphelidir. Bazi siir meraklilar1 tarafindan duyulup oldugu gibi conklere aktarilan siirlerdir.
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Karac’oglan gelenegi sairin kendi yaratici kisiligi ile baslamigtir. Karac’oglan siirleri
degiskenliginin yaninda siirelilik de igerir. Goger gelenekleri, doga, kadin ve din bu
siirelilikte goriilmektedir. Karac’oglan geleneginin 6zellikleri ilhan Basgdz’iin Karac’oglan

kitabinda soyle islenmistir:

Gelenegin ilk 6zelligi kitapta su sekilde ele alinmistir:

“Sair, asik siiri gelenegini gogebe kiiltiiriine uyarlamistir.” (Basgoz, 1999; 29)

Basgoz’iin de belirttigi gibi sair asik siiri gelenegini kendi i¢inde bulundugu gocebe
kiiltiirii ile adeta yogurmustur. Asik siirinin dinleyicisi burada gocebe halktir. Toplumun
biiyiik bir kesimi asiklarin soyledikleri siirleri sevmis ve onlara yilizyillar boyunca saygi
gostermistir.  Ciinkli  cesitli sebeplerle halkin sdyleyemediklerini onlarin  sézciisii
durumundaki asiklar degisik sekilde ifade etmislerdir. Karac’oglan gogebe halk kesimi

tarafindan da son derece sevilmistir.

Gelenegin ikinci 6zelligi soyledir:

’

“Karac’oglan siir geleneginin dogaya bakisi sicak, aydinlik, duru ve sevecendir.’

(Basgoz, 1999; 34)

Karac’oglan dogay1 sevgiyle, muhabbetle ele almis, doganin genelde olumlu
yonlerini 6ne ¢ikarmistir. Yeri geldiginde dogaya kizdigi zamanlar da olsa da Karac’oglan
siirlerinde doga temas1 hep ar1 ve duru bir sevgiyle yer alir. Sairin Cukurova adli siiri buna
en giizel 6rneklerden biridir:

Cukurova bayramligin giyerken,
Ciplakligin izerinden soyarken,

Subat ay1 kis yelini kovarken,

Cennet dense sana yakisir daglar.

Agacimiz yapraklarla donanir,
Taslariniz bir birlige inanir,

Hep c¢igekler bagrinizda gonenir,
Pinarmiz ¢aglar,akisir daglar.
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Riizgar eser,dallariniz atisir,
Kuslarimiz birbiriyle otiistir,
Oren yerler bu bayramdan pek iisiir,

Stimbiil,ni¢in yasli bakisir daglar?

Karac'oglan size bakar,sevinir,
Sevinirken kalbi yanar,gdviiniir,
Kimildanir,hep dertlerim devinir,
Yas ile sevincim yikisir daglar.’
Gelenegin ticiincii 6zelligi soyledir:

“Karac’oglan gelenegi savas tiirkiilerinden daha ¢ok birlestiricidir; vatan

cografyasini kurucudur.” (Basgoz, 1999; 35)

Usta sair siirlerini her zaman ayristirict degil birlestirici tislupla kaleme almistir.
Sairin siirleri vatan, savas konulu siirlerden daha fazla birlik, beraberlik hissiyati

icermektedir.
Gelenegin dordiincii 6zelligi su sekildedir:
“Onun siir yapisini dogadan alinan sézciikler doldurur.” (Basgoz, 1999; 35)

Karac’oglan siirleri denilince akla ilk once doga sonra da dogada 6zgiirce salinan

yayla giizelleri gelir. Sair siirlerinde yasadig giizellikleri yansitir.
Gelenegin besinci 6zelligi soyle kitapta yer alir:

“Hem dogayi hem de kadini soyut suretler olarak yorumlayan Miisliiman mistikligini
Karac’oglan benimsemedigi veya tanimadigi i¢in onun siirlerinde doga da kadin da gercek

olarak ortaya ¢ikar.” (Basgoz, 1999; 40)

Saray ¢evresinde kadinlar kafes ardinda, yiizlerini kapatan peceler ardinda kaldiklar

icin saray ve cevresindeki edebiyatta kadinlar hep hayali olarak ele alinmaktadir. Hayali bir

7 https://siir.alternatifim.com/sair/karacaoglan/cukurova sitesinden 18.06.2019 tarihinde almmustir.
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sevgili, hayali bir doga belirli kaliplar ¢ercevesinde divan edebiyatinin muhtevasini
olusturmaktadir. Karac’oglan ise yaylalarda her tiirlii gercek giizelligin i¢inde yasamaktadir.
Hayali giizellikler yerine etrafinda gordiigi frenk elmasi yanakli, ince belli yayla
giizellerini, bastan basa yesillikler ile ortiilii yaylalar1 ele alir. Dogal giizelliklerin oldugu
siirler gercek asklari igerir ve halk nezdinde daha ¢ok talep gormiistiir.

Gelenegin altinc1 6zelligi ise Karac’oglan siirlerinin gdcebe toplum yapisini
yansitmasidir. (Basgdz, 1999; 40) Sair gogebe bir yasam siirdiiglinden siirlerinde de bu

yasam tarzini siklikla islemektedir.

Gelenegin yedinci Ozelligine gelindiginde Karac’oglan’in dili yer almaktadir.
Karac’oglan dili ugsuz bucaksiz bir deryadir. Dilin bu sekilde sonsuz olmasindan sdirin
siirleri yoruma agiktir. Geleneksel asik siiri nitelemelerinin artik siktigin1 fark edip yeni
nitelemeler ile sevdigine seslenir. Bu yeni nitelemeler genelde yerel yani kendi dogasindan

pargalardir.

“Bu yanmiyla Karac’oglan gelenegi, kendisinin disinda ve kendinden evvel kurulmusg

siir akimina pek basaril bir bas kaldirmadir.” (Basg6z, 1999; 45)

Divan siiri gelenegi ya da diger halk siiri nitelemeleri sdiri oldukca bunaltmis ve

kendi tislubu ile bu duruma kars1 adeta bir bas kaldirisa gegmistir.

Gelenegin sekizinci 6zelligine bakildiginda kizlar ete kemige biirliniir. Sevdiklerine
kars1 koymaz, naz yapmaz. Sevgisine, ilgisine karsilik verirler. Yiireklerini, ¢adirlarini hatta

kucaklarini hi¢ ¢ekinmeden sevdiklerine agarlar.

Gelenegin dokuzuncu 6zelligi olarak Karac’oglan siirleri ayn1 maniler gibi oldugu

gortliir.

“Ikisi de yerlesik diizenden gelen ideolojilerin -ki buna din de dahil- ve bu diizene

bagl sosyal kurumlarin disinda.” (Basgoz, 1999; 53)

Maniler 6zel bir teknik, 6zel bir edebiyat bilgisi gerektirmez. Din ya da baska sosyal
kurumlarin kurallarin1 iginde barindirmaz. Olay aninda yiirekten ve dilden geldigi gibi
sOylenilir. Karac’oglan siirleri de bu sekildedir. Sairin yiireginden c¢iktigi gibi kaleme

dokdiliir.
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Gelenegin onuncu 6zelligi sairin siirlerinde yerme ve taslamaya yer vermemesidir.

Siirin bir seyleri yermek gibi bir gayesi olmadigindan bu konular siirlerinde yer almaz.

Gelenegin on birinci ve son 6zelligi ise Karac’oglan geleneginde yer alan din kutsal
kitapta yer alan kitap dini degil halkin kendi igerisinde yasattigi halk dinidir. Eski
zamanlardan siiregelen, cogu zaman da kutsal kitaba ters diisen ar1 bir inangtir. Yogun dini

duygular sairin siirlerinde yer almaz.

Karacaoglan aslinda goger kiiltiiriiniin, kogsma yazan sairinin adinin. Bélgemiz de
gocer kiltlirii ve Yoriiklik kiiltiiriniin hakim oldugu bir bolge oldugu i¢in Karacaoglan’a
sahip ¢ikmaktadir. Ama buradaki mesele ger¢ekten Karacaoglan’in kim oldugu meselesi
degildir. Karacaoglan kiiltiiriine buradaki yasayan Yoriiklerin sahip ¢ikmasi ve kendilerine
Karacaoglan’t mal etmis olmalaridir. Bu manada Karacaoglan kendini sahiplenen her
bolgenin Karacaoglan’t oldugu gibi ayni zamanda Ermenek’in de Sariveliler’in de
Karacaoglan’idir. Buna ilhan BASGOZ’iin belirttigi gibi Karacaoglan gelenegi de
diyebiliriz.

5.3.2. Nerede, Ne Zaman, Nicin Yapiliyor?

En sonuncusu 20-21 Temmuz 2018’de Sariveliler merkezde yapilan festivalin yapilis
amaglart Karacaoglan’t anmak, ilgenin adini duyurmak ve unutulan kiiltiirleri bir nebze
olsun hatirlatmaktir. Etkinlik ile birlikte yurt i¢inde ve yurt disinda bulunanlar bir araya

getirilmektedir.
5.3.3. Festivalde Sergilenen Uriinler Neler?

Yoresel kiyafetler, yoresel yiyecekler, unutulmaya yliz tutmus eski esyalar basta

olmak iizere geleneksel tiriinler de sergilenmektedir.
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Resim 5.3. Fotografta festivalde kuru yiyecekler satilan bir tezgah yer almaktadir.
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Resim 5.3. Fotografta festivalde sac boregi (gozleme) yapan kadinlar yer almaktadir.

Resim 5.4. Fotografta festivalde baharat satilan tezgah yer almaktadir.
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5.3.4. Etkinligin ilceye Turizm Degeri Nedir?

Cevre ilge ve kdylerden festival icin gelinmektedir. Boylece hem ilgenin ekonomik
giiciine katki saglamakta hem de bir nebze de olsa ilgeye canlilik, hareket gelmektedir.
Konserler diizenlenmekte, eglenceler yapilmaktadir. Festivale gelen misafirler esnaftan az

cok aligverisler yaptig1 icin hem esnaf hem de ilce canlanmaktadir.
5.3.5. Etkinligin Siirekliligi ve Geleneksellesmesi Nasildir?

Bu sene 10. Ulusal ve 3. Uluslararas1 Karacaoglan ve Yayla Senligi olarak
kutlanmistir. Basta belediye baskani olmak iizere belediye calisanlarimin araciligiyla
yapilmistir. Hazirlik asamalarinda halkin da destegi alinmustir. Ik basta ulusal cercevede
baslayan senlik belediyenin ve halkin yogun ¢abalari sonucunda son 3 yildir uluslararasi bir

boyut kazanmistir.
5.3.6. Cevre festivallerle iliskisi nedir?

Taseli’nde yapilan diger festivaller sunlardir; Agustos aylarinda Ermenek’te yapilan
Ermenek Taseli Kiiltiir ve Sila Festivali, Haziran aylarinda Bagyayla’da yapilan Bagyayla
Kiraz Festivali ve Haziran aylarinda Sariveliler’de yapilan Cigek Hasat Etkinlikleri

Kardelen Festivali’dir.

Basyayla ve Sariveliler’de yapilan festivallerde asil amag iiretim ve {iretilen iirliniin
cevreye duyurulup ihracatinin artirilmasiyken Ermenek’te yapilan festival ile Karacaoglan
festivali daha ¢ok benzerlik gostermektedir. Temelde ikisinin de amaci unutulmaya yiiz

tutan kiiltiirel degerleri giin yiiziine ¢ikarmak ve canlandirmaktir.
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6. BOLUM

6. SARIVELILER’DE YEMEK KULTURU
6.1. Mutfakta Kullanilan Ara¢ Geregler

1. Ocak: Yemek, cay pisirilen, su 1sitilmaya yarayan ates yakilan yer.

Resim 6.1. Fotografta lizerinde yemek pisen bir ocak bulunmaktadir.

2. Sayacak: Ocagin i¢inde tencere, tava, caydanlik gibi esyalar1 iistiine konularak ates altina

yakilir.
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Resim 6.2. Fotografta sayacak (sacayak) bulunmaktadir.

3. Tutamak (Tutacak): Sicak tencere, tava gibi esyalari ocaktan almak i¢in kullanilan

bezdir. Bahgede tutamak olmayinca yaprak kullanilir.

—

Resim 6.3. Fotografta ocak baginda asili olan tutamaklar bulunmaktadir.
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Resim 6.4. Fotografta genelde ocakta kullanilan bir tencere bulunmaktadir.
4. Tencere: Yemek pisirmeye yarayan kaba verilen isimdir.

5. Tava: Tencerenin yayvan halidir. Daha ¢ok bir seyler kizartmak ve helva gibi yiyecekleri
yapmak i¢in kullanilir. Tek sapli ve ¢ift sapli olarak ¢esitleri bulunur.

Resim 6.5. Fotografta sapsiz bir tava yer almaktadir.

6. Kazan: Diigiin gibi yerlerde fazlaca yemek yapmak ya da kislik hazirliklar i¢in bulgur,
pekmez gibi seyleri pisirmek i¢in kullanilan biiylik kaba verilen isimdir.
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Resim 6.6. Fotografta kazan yer almaktadir.

7. Caydanhk: Cay pisirmeye, su 1sitmaya yarayan kaba verilen isimdir.

Resim 6.7. Fotografta ocakta kararmis bir ¢aydanlik yer almaktadir.
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8. Cezve: Kahve yapmaya, bebekler i¢in az miktarda siit vb 1sitmaya yarayan kaptir.

Resim 6.8. Fotografta bakir cezve yer almaktadir.

9. Sahan: Yemeklerin yerken konuldugu kaplardir. Tabak olarak da bilinir. Sahan daha ¢ok

aliminyum ve parlak olan tabaklara verilen isimdir.

Resim 6.9. Fotografta kiigiik sahan yer almaktadir.
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10. Sini: Yemek yerken iizerine tabak, kasik, bardak vb seyler koymak, kurutmalar
yaparken iizerine kuruyacak seyleri koymak i¢in kullanilan mutfak esyasidir. Ekinlerin
sapindan yapilan sap sini, alliminyum sini, bakir sini gibi cesitleri vardir. Tepsi olarak da

bilinir. Yemek tepsisi, ¢ay tepsisi en ¢ok kullanilanlarindandir. Boy boy olarak

kullanilmaktadir.

\

Resim 6.10. Fotografta her boydan sini yer almaktadir.

11. Kasik: Yemek yemek, bir seyler karistirmak, bir seyler katmak i¢in kullanilan sapli,
mutfak esyasidir. Tahta kasik, aliiminyum kasik gibi ¢esitleri vardir. Diigiinlerde tahta

kasiklar ile oyun havasi da oynanmaktadir.
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Resim 6.11. Fotografta ahsap kasik yer almaktadir.

12. Catal: Yemek yerken kullanilan mutfak esyasidir. Pisi yaparken yagda pisileri ¢evirmek

icin de kullanilir.

Resim 6.12. Fotografta catal yer almaktadir.
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13. Kasikhik: Yikanan kasik, catallarin koyuldugu kaptir. Eskiden ahsaptan olurken artik
genelde plastikten yapilmaktadir.

14, Bardak: Bir seyler igmek icin ya da baharat vb seyleri katmak i¢in kullanilan mutfak
esyasidir. Cam, plastik, porselen gibi gesitleri vardir. Su bardagi ve c¢ay bardagi en ¢ok

kullanilan gesitleridir.

Resim 6.13. Fotografta su bardagi ve ¢ay bardagi yer almaktadir.

15. Fincan: Genelde kahve igmeye yarayan porselen mutfak esyalaridir.

Resim 6.14. Fotografta fincan yer almaktadir.
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16. Sofra bezi: Yemek yerken yemek kirintilart dokiilmesin diye tepsinin altina serilen

bezdir. Uzerinde bir seyler kurutmak igin de kullanilir.

Resim 6.15. Fotografta el dokumasi sofra ortiisii yer almaktadir.

17. Azik kabi: Sofra bezinin kiiciigiine verilen isimdir. Bahceye giderken aziklarin yani
orada yenilecek yiyeceklerin koyuldugu bezdir. Kii¢iik cocuklarin 6niine yemek yerken

dokiilmesin diye de serilir.

18. Elek: Un elemek i¢in kullanilan ince delikli mutfak esyasidir.

-

Resim 6.16. Fotografta elek yer almaktadir.
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19. Kalbur: Gozer de denilir. Bulgur, nohut gibi iri yiyeceklerde iri ve ufak taneleri

ayirmaya yarayan mutfak esyasidir.

Resim 6.17. Fotografta kalbur (gozer) yer almaktadir.

20. Kefki: Su kabagmin i¢i oyularak kullanilan pekmez, su gibi seyleri almak i¢in kullanilir.

Resim 6.18. Fotografta kefki yer almaktadir.
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21. Testi: Gecesabaha kadar disariya konulup giindiiz eve alinan, soguk tutma 6zelliginden

dolay1 buzdolab1 olmadig1 zamanlarda i¢inde su saklanan toprak kaplardir.

Resim 6.19. Fotografta agiz kismu kirtlmig eski bir testi yer almaktadir.

22. Yagrik: Et vb seyleri kiymak icin kullanilan tahtaya verilen addir.

Resim 6.20. Fotografta yagrigin {izerinde et kiyilmaktadir.
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23. Satir: Et,ot kiymak icin kullanilan biiyiik bigak cesididir.
24. Tahra: Agaglarin ufak dallarini kirmaya, ¢ali kesmeye yarayan ucu egri esyadir.

25. Legen: Icerisinde bir seyler koymak, bir seyler saklamak vb seyler i¢in kullanilan
kaplardir. En ¢ok plastik olan ¢esitleri kullanilir. Boy boy olarak bulunmaktadir. Dolaplarin

olmadig1 zamanlarda biiyiik olanlar1 ¢gamasir koyup saklamak i¢in kullanilirmas.

26. Sitil: Siit, yogurt gibi yiyeceklerin konuldugu nakir ya da aliminyumdan yapilan
kaplardir.

27. Bakrac: Genellikle sitil gibi siit ve yogurt i¢in kullanilan bakirdan kaplardir. Boyutlari
farklidir.

R ¥
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Resim 6.21. Fotografta bakrag yer almaktadir.
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28. Kutu: Bir seyler 6l¢mek icin kullanilan ahsap kaplardir.

Resim 6.22. Fotografta 6l¢gmek i¢in kullanilan el oymasi kutu yer almaktadir.

29. Giigiim: Sobanin ya da ocagin lizerinde su 1sitmaya yarayan biiyiik aliiminyum kaba

verilen isimdir.

Resim 6.23. Fotografta eski, kapagi kirik bir giiglim yer almaktadir.
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30. Ibrik (Ibrik): Giigiimiin iiliiklii ve kiiciik olanina verilen isimdir. Cesme olmadig

zamanlarda abdest almak, el yikamak i¢in kullanilmaktadir.

Resim 6.24. Ibrik

31. Tekne: Hamur, topalak gibi seyleri yogurmaya yarayan biiyiik kaplardir.

i

Resim 6.25. Fotografta ekmek, topalak vs yogrulan tekne yer almaktadir.
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32. Pisirgec: Ocakta pisirilen ekmek, topalak gibi seyleri ¢evirmeye yaran uzun, tahta

mutfak esyalaridir.

Resim 6.26. Fotografta kullanilmaktan kararmis bir pisirge¢ bulunmaktadir.

33. Senit: Uzerinde ekmek, borek gibi seyler yapmaya, bulgur tasi gibi seyleri ayiklamaya
yarayan ahsap, ayakli mutfak esyalaridir.

Resim 6.27. Fotografta kullanilmis, tizeri unlu senit bulunmaktadir.
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34. Ensrami: Yogurulmus hamurdan bezeler almak i¢in hamuru kesmeye yarayan aletlerdir.

Resim 6.28. Fotografta ensranilar yer almaktadir.

35. Sac: Ocakta ekmek,topalak, sac kebab1 gibi seyleri pisirmeye yarayan yayvan, demir

mutfak esyalaridir.

Resim 6.29. Fotografta iizerinde topalak pisen sac yer almaktadir.

36. Bidon: Iginde bir seyler saklamaya yarayan, boy boy ¢esitleri olan plastik kaplardir.

Resim 6.30. Fotografta icerisinde peynir olan plastik bidon bulunmaktadir.
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37. Cuval: Icerisinde bir seyler saklamaya yarayan biiyiik torbalardur.

38. Kese: icinde bir seyler saklamaya yarayan bez torbalardir.

Resim 6.31. Fotografta icinde gida vs saklanan el dikimi kese yer almaktadir.
6.2. Geleneksel Yemekler

-A

Arabas1 Corbasi

Malzemeler

1 adet tavuk

1 tk kirmiz1 biber ve domates salgas1 karigimi

3tkun

1-2 tk s1v1 yag

Biraz tuz

Limon suyu
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Bolca aci1 biber
Hamurunun malzemeleri
I ¢bun
5 ¢ay bardagi su
1 ¢k tuz

Yapihisi

Tavuk diidiiklitye konulur. Uzerini gegecek seviyede su ilave edilir ve tuzu koyulur.
20.25 dk pisirilir. Bagka bir tavada unu kokusu gidene kadar kavurulur soguyunca igine

tavuk suyu eklenir ayran kivamina getirilir.

Corbasi icin tencerede yag ve salga kavrulur, bolca ac1 biber eklenir. Uzerine 4-5 sb

tavuk suyu eklenir. Kaynayinca suyla inceltilen un azar azar ¢orbaya ilave edilir ve 5-10 dk
kaynatilir. Servis edilirken limon suyu ilave edilir.

Hamurunun yapiminda unu yarim ¢b su ile karistirarak iyice ¢irpilir. Cirpilan un
topaklanmamasi igin kevgirden gegirilir. 5 ¢b kaynamis su tencereye konulur, tuzu atilir.
Cirpilan hamur tencerede kaynayan suya karistira karistira ilave edilir. Muhallebi kivamina
gelince 1slatilip suyu dokiilmiis tepsiye incecik yayilir. 1 giin sogumaya birakilir. Servis
yapilirken hamurun ortas1 kesilerek corba tasi konulur. Hamur soguk corba sicak servis

edilir.
Yapilis zamanm ve 6nemi

Ozellikle kis geceleri yenilir. Bol acili ve limonlu sekilde yenilir. Hamuru ile beraber
yenilen bu ¢orbada yeme usulii vardirLokantalarda hamursuz olarak her &giinde ve her
mevsimde yenilirken evlerde kis gecelerinde daha c¢ok yenilir. istege gore hamursuz da
yenilebilir. Giiniimiizde hala yapilmaktadir. Yemek hakkinda soyle bir gelenek vardir;
hamurunu ¢orbanin i¢ine kim diisiiriirse diger seferde onun evinde Arabas1 gecesi yapilacagi

kabul edilir. Yerlesikve yar1 gocerlerde daha ¢cok yapilmaktadir.
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Resim 6.32. Fotografta hamurunun ortasinda yenilmeye hazir arabasi ¢orbasi vardir.
Ayran

Malzemeler

5 yk yogurt

1,5sb su

1 ¢k tuz

Yapihis

Yogurt tuz ve su ile ¢alkalanir. Kivami alinca igilir.

Yapildig1 Yer ve Onemi

Yemeklerin yaninda igilir. Tansiyonu diisene tuzlusu yapilir. Bir zehirlenme oldugunda

hemen ayran igirilir. Yoriik denilince akla ilk gelen sey ayrandir.
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Resim 6.33. Fotografta deri tulukta ¢irpilan ayran yer almaktadir.
Ayran Calkamasi (Cacik)

Malzemeler

5 yk yogurt

1 orta boy salatalik

1 ¢k tuz

1 ¢k nane

1-1,5sbsu

Yapihis

Yogurt su ve tuz ile beraber cirpilir koyu bir ayran haline getirilir. Icine salataliklar dogranip

atilir. En son istege gore nane atilir yenir.
Yapildig1 Yer ve Onemi

Yemeklerin yaninda salata olmadiginda yenilir. Genelde yaz aylarinda daha ¢ok tiiketilir.

Yerlesik ve yar1 gocerlerde daha ¢ok, gogerlerde daha az yapilir.
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Resim 6.34. Fotografta ayran ¢calkamasi yani cacik bulunmaktadir.
Ayranh Corba

Malzemeler

1 sb musir yarmasi ya da dar1 ash@i (Cekilmis kuru musir)

3sbsu

1 ¢k tuz

1 tane orta boy yaprakli pancar

1 kase yogurt

Yapihis

Misirt siiziip igine nohut katilir. Dar1 agligin1 da {lizerine dokiip biraz su, tuz ve pancarin
kalin saplar1 koyulur. Ocaktan indirmeye yakin pancarin yapraklar1 da incecik dogranip

koyulur. Sogudugunda yogurt eklenip yenilir.
Yapihs yeri ve 6nemi

Ayranli ¢orba 6zellikle sicak yaz gilinlerinde 6gle yemeklerinde serinlemek amaciyla yenilen
soguk bir corba tiiriidiir. En c¢ok ekin tarlasinin vazgegilmez yemeklerinden biridir.

Gliniimiizde hala yaz aylarinda yapilir. Yerlesiklerde daha ¢ok yapilir.
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Resim 6.35. Fotografta ayranli corba yer almaktadir.
-B
Bal
Onemi

Kahvaltida kaymakla beraber yenilir. Giiniimiizde hala ¢ok sik yenilmektedir. Yerlesik, yari

gbcer ve gocerlerde yenilmektedir.

Resim 6.36. Fotografta satilmaya hazir halde petek bali yer almaktadir.
Batirk
Malzemeler

2 sb koftelik bulgur
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1 ¢b doviilmiis domates kurusu (yaz mevsiminde 3 tane rendelenmis orta boy domates)
1 ¢b kavrulmus ve doviilmiis susam

1 ¢b doviilmiis ceviz

1 ¢k feslikan (feslegen)

1 ¢k karabiber

Yarim demet maydanoz

2 orta boy kuru sogan ya da 3 adet yesil sogan
Ustiiniin siislemesi i¢in:

1 tane en kiigiik boy lahananin haglamasi

Yarim kg haslanmig asma yapragi veya 1 kiigiik marul
2 orta boy domates 2 orta boy salatalik

Ki1s mevsiminde 1 orta boy turp

Yapihis1

Koftelik bulgur (imrik), doviilmiis domates kurusu (yazin domatesin kendisi), susam
(kiincii), ceviz kavrularak havanda (dibekte) doviiliir. Maydanoz, kuru sogan, yesil sogan
dogranir. Tuz, biber atilir. Hepsi bir kapta bulgurlar yumusayana kadar yogrulur. Isteyenler
i¢in sikma seklinde yapildiktan sonra soguk suyla c¢orba haline getirilir. Icine domates,

salatalik, haglanmis lahana veya haslanmis asma yaprag atilarak yenir.
Yapilis Yeri ve Onemi

Hem sulusu hem sikmasi yapilan Batirik diger adiyla Batirma o ydrenin en 6nemli
yemeklerinden biridir. Yazin sicaklarinda buz gibi suyla yapilan sulu batirik en ¢ok tercih
edilen yemeklerdendir. Genelde kalabalik aile toplantilarinda ve misafir geldigi zamanlarda
yapilir. Giiniimiizde hala yapilan ve bilinen bir yoresel yemektir. Yerlesik ve yar1 gocerlerde

daha ¢ok yapilmaktadir.
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Resim 6.37. Fotografta sikma batirik ve sulu batirik ile batirigin yaninda yenilen haglanmis

beyaz lahana, domates ve salatalik ségiicii, yesil sogan ve marul bulunmaktadir.
Bazlama

Malzemeler

1 kg un

151tsu

1tk tuz

| tane yas maya

Yapihist

Tiim malzemelerden normal yumusaklikta bir hamur ele edilir. Hamur mayalanana
kadar beklenir. Mayalaninca bezeler yapilir. Bir karis eninde agilir. Pisirilir. Istege gore

yaglanarak da yenebilir.
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Yapildig1 Yer ve Onemi

Eskiden ekmek almak i¢in olanak olmadigi i¢in kahvaltilarda ve diger 6giinlerde
yenilir. Giiniimiizde her giin yapilmasa da arada bir hala yapilmaktadir. Yerlesik ve yari

gocerlerde daha ¢ok yapilmaktadir.

Resim 6.38. Fotografta bazlamalar bulunmaktadir.
Bulgur Corbasi

Malzemeler

1 ¢b bulgur

1ltsu

1 yk sal¢a

1 yk tereyag

1 yk doviilmiis domates kurusu

1 ufak patates

1 ufak sogan
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1 yesil biber

1 ufak domates

1 ¢k tuz

Yarim ¢k pul biber

1 ¢k kuru nane (istege gore)
Limon (istege gore)
Yapilis

Patates, sogan, biber kavrulur. Domates ve salca eklenir. Onlar da kavrulunca
domates kurus ve diger baharatlar atilip kaynar su dokiiliir. 5-10 dk kaynayip iginin

sebzeleri pisince bulgur eklenir. Bulgurlar pisene kadar pisirilir.
Yapildig1 Yer ve Onemi

Kahvaltt hari¢ her &glinde yapilir. Genelde kisin yapilir Giiniimiizde fazla

yapilmamaktadir. Yerlesiklerde daha ¢ok yapilmaktadir.

Resim 6.39. Fotografta bulgur ¢orbasi yer almaktadir.
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Bulgurlu Kabak Yemegi
Malzemeler

Yarim kg kabak

Yarim ¢b bulgur

1.5sb su

1 yk tereyagi

Yapilis

Yazin taze kabak eriyene kadar pisirilir. Uzerine biraz su ve azicik bulgur eklenir.
Baska bir tavada tereyagi domates sal¢asi ya da domates kurusu ile eritilip pilavin tlizerine

dokiiliir, yenir.
Yapilis Yeri ve Onemi

Genelde 6glen ve aksam yemeklerinde yenilir. Yazin taze kabaktan kisin kuru
kabaktan yapilir. Gilinimiizde hala yapilan bir yemektir.  Yerlesiklerde daha c¢ok
yapilmaktadir.

Resim 6.40. Fotografta bulgurliu kabak yemegi bulunmaktadir.
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Bulgur Pilavi
Malzemeler

2 sb bulgur

1 yk tereyagi
3sbsu

Tuz

Istege gore sehriye
Yapihist

Tereyag eritilir. Sehriyeler kavrulur daha sonra ilave edilir o da kavrulur. Tuz
eklenir. Bulgurlar kavrulunca su eklenir ve ocagin alt1 pigene kadar kisilir. Goz goz olunca

pistigi anlasilir ve kapatilir.
Yapilis yeri ve Onemi

Kahvalt1 hari¢ her 6giinde yenilen sicak bir yemektir. Tim yemeklerin yaninda
yenir. Giinlimiize nerdeyse yer yemegin yanina hala yapilir. Yerlesik, yar1 gocer ve gocerler

tarafindan siklikla yapilan yemektir.

Resim 6.41. Fotografta bulgur pilavi yer almaktadir.
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-C
Cevizli Kiiliik (Cevizli Bazlama)
Malzemeler

1 kg doviilmiis ceviz i¢i

1kgun

1,51t su

1tk tuz

1 orta boy sogan

1 yk siv1 yag

Yapihsi

Normal bir hamur elde edilir. Bazlama gibi agilir. Onceden bir tavada yag, sogan ve
doviilmiis ceviz ici kavrulur. Ac¢ilan bazlamanin i¢ine cevizli harctan koyulur. Tekrar beze

yapilip bir daha bazlama gibi agilir. Pisirilir ve yenir.
Yapildig: Yer ve Onemi

Genelde kahvaltilarda yenilen bir ekmek tiiriidiir. Bahgelere, daglara azik olarak
katilir. Glinlimiizde hala nadiren de olsa yapilmaktadir. Genelde yerlesiklerde daha ¢ok

yapilmaktadir.

Resim 6.42. Fotografta cevizli kiiliik (cevizli bazlama) yer almaktadir.
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Cizzih

Malzemeler
1sbun

1 ¢k tuz

Yarim su bardagi su
Yapihsi

Su ve un ile kek kivaminda, civik bir hamur kagsikla ¢irpilir. Ocaktaki saca yag
stiriiliir. Hamurdan bir kepgesi saca atilir, kepgeyle diizeltilir. Krep ile benzesir fakat krep

hamuru siit ve yumurta ile cizzili ise su ile yogrulur.
Yapildig: Yer ve Onemi

Genelde yeni dogum yapan kadimlara yapilan bir ekmektir. Igine ne istersen konulup

yenebilir. Yerlesiklerde daha ¢ok yapilmaktadir.

Resim 6.43. Fotografta cizzili yer almaktadir.
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Cocceli (Corek otlu) ve Biberli Ekmek
Malzemeler

2sbun

1 yk cocce (¢orek otu)

1 yk pul biber

1 yk kekik

1 ¢k tuz

Yapihist

Normal hamur yogrulur. Bazlama seklinde agilir. Bazlama seklinde agilan hamura

¢orek otu ve toz biber atili, tekrar beze yapilip bazlama gibi agilir. Sacta pigirilir.
Yapildig1 Yer ve Onemi

Mide bulantisi, karin agrisina iyi gelir. Sade haline bazlama denilir. Yar1 gocer ve

yerlesiklerde daha ¢ok yapilmaktadir.

Resim 6.44. Fotografta cocceli ve biberli ekmek yer almaktadir.
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-D
Dar1 (Misir) Pilavi
Malzemeler
2 sb musir bulguru (Kaynatilip 6giitiilmiis misir)
3sbsu
2 YK tereyagi
1 tutam tuz
Yapihist

Tencereye misir bulguru, tuz ve su konularak ateste pismeye birakilir. Sayet
pismemis olursa bir miktar daha su ilave edilir. Pistikten sonra tereyagi tavada eritilir.
Tencerenin {izerine dokiiliir. 1-2 dakika sonra karigtirthp servise hazir hale getirilir.

Gilinlimiizde ¢ok nadir olarak yapilir.
Yapilis yeri ve Onemi

Glinlimiizde ¢ok nadir yapilan unutmaya yiiz tutmus yemeklerdendir. Daha ¢ok

yerlesik ve yar1 gocerlerde yapilmaktadir.

Resim 6.45. Fotografta dar1 (musir) pilavi yer almaktadir.
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Dirice Corbasi
Malzemeler
1 su bardag1 bugday
Yarim ¢b musir
Yarim ¢b nohut
Yarim ¢b fasulye
1 orta boy sogan
1 yk sal¢a
1 ¢k tuz
1 orta boy patates
1 orta boy limon ya da 2 tane yaban erigi kurusu
Yapilist
Aksamdan misir, nohut, fasulye 1slatilir. Misir kaynayinca nohut ile fasulye konulur,
licii birlikte piser. Tuzu, eksisi atilir. Uzerine ceviz atilir, yenir. Fazla pisirilmisse yenecegi

zaman su Katilir, biraz daha kaynatilir. Igine yag, sogan, salga, tuz, biber, yaban erigi

kurusu, patates dogranir.
Yapils yeri ve Onemi

Genelde soguk kis giinlerinde insanlarin igini 1sitmak icin yapilir. Artik glinlimiizde

unutulmaya yiiz tutmustur. Genelde yerlesiklerde yapilmaktadir.

Resim 6.46. Fotografta dirice ¢orbasi yer almaktadir.
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Domates Corbasi
Malzemeler

2 tane orta boy domates
1 yk tereyagi

1 yk sal¢a

1ykun

11tsu

Yapihist

Yag ile un kavrulur. Kavrulunca salga ile rendelenmis domatesler dokiiliir. Uzerine 1
It su topaklanmamasi i¢in karigtirarak dokdliir. Su kaynayinca alti kisilir karistirarak

pisirmeye devam edilir. Kivamini alinca alt1 kapatilir.
Yapildig1 Yer ve Onemi

Giliniimiizde hala yapilan bir ¢orbadir. Genelde yar1 goger ve yerlesiklerde daha sik

yapilmaktadir.

Resim 6.47. Fotografta domates ¢orbasi yer almaktadir.
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-E
Ekmek Helvasi
Malzemeler
1 sb pekmez
1sbsu
Yarim ¢b doviilmiis ceviz ya da susam
Yapilis

Yag eritilir. I¢ine biraz pekmez ve su dokiiliir. Su kaynaymca ekmek dogranir. Yagl

pekmez ekmeklerin iizerine dokiiliir. Doviilmiis ceviz veya susam atilir, yenir.
Yapildig: Yer ve Onemi

Genelde kis aksamlarinda yapilan bir tathdir. Giinlimiizde artik yapilmamaktadir.

Yerleik ve yar1 gocerlerde daha sik yapilmaktadir.

Resim 6.48. Fotografta yufka ekmek ve pekmezden yapilan ekmek helvasi bulunmaktadir.
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Ekmek Ummasi
Malzemeler
Bayat yufka

3 yumurta

1 yk tereyagi
Yarim ¢k tuz
Yapilis

Tereyag eritilir. Yumurta kirilir. Tuz atilir. Pisince bayat ekmekler icine kiiclik

kiigiik dogranir, servis edilir.
Yapildig: Yer ve Onemi

Ekmekler fazla islatilip arttiginda israf olmasin diye genelde kahvaltilarda yapilan
bir yemektir. Yerlesiklerde daha sik yapilsa da yar1 gocer ve gogerlerde de yapilir.

Resim 6.49. Fotografta yufka ekmek ve yumurtadan yapilan ekmek ummasi yer almaktadir.
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Eriste (Makarna) Pilavi
Malzemeler

Kisi basi 1 avug eriste

1 yk tereyagi

1 ¢k tuz

1ltsu

Yapilis

Tereyag eritilir biraz rengi degisince eristeler tuz ile beraber atilir ve biraz kavrulur.

Kavrulunca su dokiiliir. Su kaynayinca alt1 kisilir, suyu ¢ekene kadar pisirilir.
Yapildig: Yer ve Onemi

Kahvalt1 hari¢ her 6giinde yemeklerin yaninda yapilir. Yerlesik, yar1 gocer ve

gocerlerde yapilmaktadir.

Resim 6.50. Fotografta eriste (makarna) pilavi bulunmaktadir.
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-F
Fasulye Yahnisi (Kuru Fasulye)
Malzemeler
Yarim kg kuru fasulye
200 gr kusbasi et
1 orta boy kuru sogan
1 ¢b s1v1 yag
2 yk salga
1 kii¢iik yesil biber (istege gore)
1,51tsu
Yapihisi
Aksamdan fasulye suya 1slatilir. Sabah suyu siiziiliip haslanir. Yag, sogan, salca, kus

bast et kavrulur. Haslanan fasulyenin suyu siiziiliip o da biraz kavrulur. Uzerine 1,5 It su

eklenir. Fasulyeler yumusayana kadar pisirilir.
Yapilis Yeri ve Onemi

Enerji deposu niteliginde olan kuru fasulye yoriiklerin vazgegilmez yemeklerinden
birisidir. Istege gore etsiz de yapilabilir fakat yoriikler genelde etli yaparlar. Diigiinlerde,
0glen ve aksam yemeklerinde tiiketilir. Glinlimiizde her yorede hala yapilan bir yemektir.

Yerlesik, yar1 gocer ve gocerlerde siklikla yapilmaktadir.

Resim 6.51. Fotografta fasulye yahnisi (kuru fasulye) bulunmaktadir.
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Firinda Patates
Malzemeler

12 kiigiik patates
4 kiiciik biber

4 kiigiik domates
4 kiiciik sogan

2 kiiciik patlican
1 yk d6viilmiis domates kurusu
1 ¢k karabiber

1 ¢k tuz

1 ¢k pul biber

2 yk tereyagi
Yapihis1

Patatesler yikanir. Firina atilir. Bir siire pisince daha sonra soganlar atilir. Biberler ile
patlicanlara patlamasin diye birka¢ delik agilir ve firmma siiriilir. Hepsi pismeye
yaklastiginda domatesler atilir. Domatesler pigince firindan alinir. Yenirken tizerine biraz

tereyagi ile karigik baharattan istenildigi kadar atilir ve yenilir.
Yapildigx Yer ve Onemi

Genelde bahgede, kuzinede ya da ocakta yapilirdi ama giiniimiizde bahge fazla
olmadigi i¢in evlerde firinda yapilmaktadir. Kahvalti hari¢ her 6giinde yenilir. Firin yerine
kozde pisirildigi de olur. Yerlesiklerde ve yar1 gocerlerde daha sik yapilmakla birlikte
gocerlerde de yapilir.
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Resim 6.52. Fotografta firin olmadig1 i¢in ocak koziinde pisen patatesler bulunmaktadir.
-H

Haslanmis Yumurta (Yumurta Haslamasi)

Malzemeler

3 yumurta

1ltsu

Yapihsi

Yumurtalar tencereye konulur. 10-15 dk pisirilir. Pisince {izerine istege gore baharat atip

yenilir.
Yapildig1 Yer ve Onemi

Her 0&giinde yenilir. Aziklarda bahgelere de gotiiriiliir. Giinlimiizde hala

yenilmektedir. Yerlesik, yar1 goger ve gogerler tarafindan yapilmaktadir.

Resim 6.53. Fotografta haglanmig yumurta bulunmaktadir.

148



Hosaf
Malzemeler
1 sb kuru liziim
1 sb kuru kayisi
1 sb kuru elma
1 sb kuru erik
1 sb seker
1 sb pekmez
3ltsu
Yapihsi

Tiim meyveler yikanir. Kaynayan seker, pekmez, su karisimina dnce iiziim atilir. O

biraz pisince elma ve erik en sonda ise kayist atilir. Meyveler yumusayana kadar pisirilir.

Sogutulup yenir.
Yapildig: Yer ve Onemi

Her mevsimde yemeklerin yaninda igilir. Yaz aylarinda taze meyveler ile yapilir.
Yeni dogum yapanlara siit olsun diye yapilir. Giiniimiizde hala yapilmaktadir. Genelde

yerlesik ve yar1 gogerlerde daha sik yapilsa da nadiren gogerlerde de yapilir.

Resim 6.54. Fotografta hosaf bulunmaktadir.
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-K

Kabak Cicegi Dolmasi
Malzemeler

20-25 tane yemeklik kabak ¢icegi
1 ¢b piring

100 gr et

1 orta boy sogan

Yarim demet maydanoz

1 ¢k pul biber

1 ¢k karabiber

1 ¢k tuz

2 dal rezene

1 kiiciik boy domates rendesi
1 yk salga

4 yk s1v1 yag

Yapihisi

Yemeklik kabagin cigekleri sabah erken saatlerde toplanir. Bal kabaginin ¢igekleri

toplanmaz, aci olur. Bulgur veya piringli dolma i¢i hazirlanir. Ona ilaveten maydanoz,

kekik, domates, rezene, yag ve istege gore kavurma konup kavrulur. Cicegin iki yanlar

kirpilir, soguk suya batirilip ¢ikarilarak tozu alinir. Cigekler haslanmaz. Cigegin boyutuna

gore i¢i doldurulur, agz1 kapatilip tencereye alinir. Ustiinii gegmeyecek kadar su koyup

pisirilir.
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Yapildig1 Yer ve Onemi

Genelde haziran aylarinda kabaklar cicek agtiginda yapilir. Sabahin en erken

saatlerinde bos acan kabak cicekleri toplanarak yapilir. Geg saatte oldugunda cicekler

solacagi i¢in erken zamanda toplanir. Yerlesik ve yar1 gogerlerde yapilmaktadir.

Resim 6.55. Fotografta kabak ¢igegi dolmasi yer almaktadir.

Kadayif (Gadeyif)
Malzemeler
Hamuru i¢in

1 kg un

1ltsu

1 ¢k tuz

Tathsi icin

3sbsu

2 sb pekmez

Birkag¢ damla limon

1 sb doviilmiis ceviz i¢i
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Yapihisi

Normal bir hamur yogrulur. Yufkadan ince olarak acilir. Yarim saat temiz bir bezin
iistiinde havalandirilir. Birkag yufka {ist iiste konulup en ince sekilde kiyilir. Birkac giin

kurutulur.

Tathsi icin: Serbet yapilir. Tepsiye dosenen kadayif bir sira dosenir, arasina ceviz
koyulup tekrar kadayif dosenir. Pisirilir. Ustiine pekmezli serbet dokiiliir. Kadayif serbetini

icine ¢ekene kadar iistii kapali olarak bekletilir. Soguyunca yenilir.
Yapihs Yeri ve Onemi

Genelde bayram oncesinde yapilir. Giiniimiizde pekmez ile degil sekerli serbet ile hala

yapilmaktadir. Genelde yerlesik ve yar1 gogerlerde yapilir.

Resim 6.56. Fotografta serbetlenen kaday:f tatlis1 yer almaktadir.
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Kara Badilcan Yemegi (Pathican Yemegi)
Malzemeler

3 orta boy patlican

1 orta boy biber

1 orta boy sogan

1 orta boy domates

100 gr et (kiyma ya da kusbasi)

1 yk salga

2 yk siv1 yag

2 dis sarimsak

Yarim It su

Yapilist

Sogan, yag, et, biber biraz kavrulur. Sal¢a ile domates eklenir. Patlicanlar ve

sartmsaklar dogranip eklenir. Biraz da onlar kavrulunca istiinii gecene kadar suyu ilave

edilir. Su kaynayinca alt1 kisilir. Patlicanlar pisince kapatilir.

Yapildig1 Yer ve Onemi

Kahvalti hari¢ her 6glinde yenilir. Gilinlimiizde hala yapilmaktadir. Yerlesik, yari

gocer ve gocerlerde yapilmaktadir.

Resim 6.57. Fotografta kara badilcan yani patlican yemegi yer almaktadir.
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Karamik Corbasi
Malzemeler

200 gr karamik yapragi
1 yk tereyag

Yarim ¢b bulgur

2 tane yaban erik

1 yk salca

Yapihist

Baharin karamiklar actiginda dalin basindan ucuna kadar siyrilarak toplanir.
Dikenler ayiklanip yikanir. Sicak suyun igine atilip pisirilir. O pisince bulgur, yag, kiyma,

salca, iki tane de yaban erik atilir ve yenir.
Yapilis yeri ve Onemi

Haziran aylarinda karamik yapraklar1 yeni ¢iktig1 zaman pisirilen sicak bir ¢orbadir.
Yokluk zamanlarindan kalan bir yemektir. Gilinlimiizde artik yapilmamaktadir.

Yerlesiklerde daha ¢ok yapilmaktadir.

Resim 6.58. Fotografta karamik gorbasi yer almaktadir.
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Kavurma
Malzemeler
5 kg yagsiz et
1 kg etsiz yag
Yapihsi

Yagsiz et satir ile kiyma kivamina gelene kadar kiyilir. Etsiz yag da ayr1 olarak
kiyma kivamina gelene kadar kiyilir. Yag ocaga alinir, biraz eritilir. Eriyince et i¢ine salinir.
Et pembelesene kadar kavrulur ve tuzu atilir. Tepsilere dokiiliir ve sogumaya birakilir.
Soguyunca ortasindan bir ip gegirilir ve asilir. Kigin ihtiya¢ kadar biraz biraz alinir, eritilip

yenilir.
Yapilis Yeri ve Onemi

Genelde kurban bayraminda yapilir. Yemeklerin igine biraz biraz katildigir gibi
bazlama yapildiginda i¢ine sikilarak kavurmali ekmek olarak ve sahanda yumurtanin igine
koyarak da yenir. Kavurmali ekmek ve kavurmali sahanda yumurta olarak genelde

kahvaltilarda tiiketilir. Yerlesik, yar1 gocer ve gocerlerde siklikla yapilmaktadir.

s |

L " :

Resim 6.58. Fotografta kavurma yer almaktadir.

155



Kaymak
Malzemeler
5 kg siit
Yapilisi

Siit ocaga alinir, pisirilmeye baglanir. Siit pistik¢e yliziine ¢ikan kaymag: bir kapta

biriktirilir. Kaymak meydana gelir.
Yapihs Yeri ve Onemi

Kahvaltida yenilmek i¢in yapilir. Gliniimiizde genelde hazir alinmaktadir. Yerlesik,

yar1 goger ve gocerlerde yapilmaktadir.

Resim 6.59. Fotografta kaymak yer almaktadir.
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Kes Salatasi

Malzemeler

2 yk ham kes

1 domates

1 yesil sogan

1 yesil biber

1 maydanoz

Birkag dal tohmeken (semizotu)
1 ¢k tuz

Yapihsi

Tiim sebzeler ve yesillikler dogranip kes ile karigtirilir, yenir.
Yapildig1 Yer ve Onemi

Ege’de ¢ingen pilavi denen kes salatasi kahvaltida yenilir. Yerlesiklerde daha sik
yapilmaktadir.

Resim 6.60. Fotografta kes salatas1 vardir.
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Keskek (Tahil)

Malzemeler

2 sb dovme (kabugu soyulmus bugday)
1 yk tereyagi

1 yk zeytinyagi

Bir miktar tuz

4 sb su

Yapihist

Ayikladigimiz dovmeyi, aksamdan 4 su bardagi su ilave ederek bir tagim
kaynattiktan sonra ocagi kapatip birakilir. Sabah kisik ateste dovmeler iyice pisirilir.
Pistikten sonra ocaktan alinir. Tavaya tereyagi ve zeytinyagini koyarak eritip, pisirmis
oldugumuz keskegimizin {lizerine dokiiliir. Tencerede karistirilarak servise hazir hale gelir.

Istege gore iizerine dokiilen tereyagima kirmizi toz biber dokiilebilir.
Yapihs Yeri ve Onemi

Yoriiklerin en meshur diigiin yemeklerinden biridir. Yorelere gore yapilist degisir.
Ege Bolgesi’nde doviilerek yapilirken Taseli’nde déviilmeden yapilir. Igine istege gore
tavuk ya da et koyulabilir. Glinlimiizde hala yapilan bir yemektir. Yerlesik, yar1 gocer ve

gocerlerde 6zellikle 6zel giinlerde yapilmaktadir.

Resim 6.61. Fotografta keskek yer almaktadir.
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Kisir
Malzemeler
2 ¢b imrik (Koftelik ince bulgur)
1 sb kaynar su
1 yk salca
7 yk siv1 yag
1 orta boy sogan
Yarim demet maydanoz
1 ¢k tuz
1 ¢k karabiber
1 ¢k kimyon
Yapihisi
Imrik (koftelik bulgur) bir kaba almir. Uzerini ortecek kadar kaynar su dokiiliip
tizerine bir sey kapatilir, bulgurlar sisene kadar beklenir. Bu arada sogan ince ince dogranip
yagda kavrulur. Soganlar seffaflaginca sal¢a eklenip biraz da salga ile kavrulur. Soganlar
kavrulurken maydanozlar ince ince kiyilir. Sisen bulgurun i¢ine baharatlar atilir. Bir kagik
ile karistinlir. Biraz iliyinca kavrulmus yag, sogan, salga karigimi dokdlir. El ile
yogrulmaya baglanir. Bulgurlar tamamen turuncu renk alinca maydanozlar atilir. Biraz da

onunla yogrulur, tabaga alinir. Yaninda genelde ayran, salamura yaprak, tursu, marul,

domates, salatalik, sogan yenilir.
Yapildig: Yer ve Onemi

Kahvalti hari¢c her 6glinde yenilir. Genelde kalabalik aile toplantilarinda ya da
kalabalik kadin misafirler geldiginde yapilir. Gilinlimiizde hala siklikla yapilir. Yerlesik ve
yar1 gogerlerde daha sik yapilmaktadir. Son zamanlarda gocerlerde az da olsa yapilmaya

baslanmustir.

159



Resim 6.62. Fotografta kisir yer almaktadir.
-M

Mercimek Yemegi
Malzemeler

1 sb yesil mercimek

2 orta boy patates

1 orta boy sogan

2 yk yag

1 tane domates

2 tane yesil biber

Kis ayinda isek biraz kavurma
4 sbsu

Yapihisi

Soganlar yagda kavrulur. Sal¢a, domates ve biber eklenir (Kis ayinda ise kavurma eklenir).

Biraz kavrulunca patates ve haglanmis mercimek ilave edilir. Biraz kavrulunca suyu eklenir.
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Patatesler yumusayana kadar pisirilir.
Yapildigx Yer ve Onemi

Kahvalti hari¢ her 06giinde yenilir. Her mevsimde yapilir. Giiniimiizde hala

yapilmaktadir. Yerlesik, yar1 gocer ve gocerlerde yapilmaktadir.

Resim 6.63. Fotografta mercimek yemegi yer almaktadir.
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-N

Niseste Halvasi (Nisasta Helvasi)
Malzemeler

1 paket nisasta (500 gr nisasta)

2 sb pekmez

2sbsu

1 yk tereyag

Yapihist

Nisasta soguk su ile ezilir. Sicak su ile yapilirsa topaklanir o yiizden mutlaka soguk
su kullanilmalidir. Nisastanin ol¢iisti kadar pekmez dokiiliir ve ocaga alinir. Koyulana kadar
karistirtlir. Koyulunca igine tereyagi koyup kapagi kapatilir. Terledikge centilip bulgur

bulgur hale getirilir, yenir.
Yapildig: Yer ve Onemi

Giliniimiizde yapilmamaktadir. Eskiden tatli niyetine genelde uzun kis gecelerini

tatlandirmak i¢in yapilan bir tathdir. Yerlesiklerde daha sik yapilmaktadir.

Resim 6.64. Fotografta niseste halvasi yani nisasta helvasi yer almaktadir.
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Nohut Utmesi
Malzemeler

20-30 kok taze nohut
Biraz ¢al1 ¢irp1
Yapihisi

Taze nohutlardan sararmaya yonelenleri kokiiyle beraber sokiiliir. Biraz cali ¢irp1
toplanip bir yere y1gilir. Sokiilen nohutlar lizerine konulur. Ates yakilir. Nohutlar yanmasin
diye siirekli sopa ile karistirilir. Nohutlarin rengi siyaha doniince ates sopa ile sondiiriiliir.

Atesin gevresinde yuvarlak olup yenilir.
Yapihs Yeri ve Onemi

Nohut iitmesi genelde bahgede yapilir. Ates yakilarak yapildig: i¢in evde yapmaya
uygun degildir. Son zamanlarda bahgeye gidilemediginde evlerdeki normal firinlarda
yapilmaktadir. Ailecek bahgede ¢alisildiktan sonra etrafinda toplanip sohbet ederek yenilir.
Bu yiizden birlik beraberligi saglar. Nohut {itmesinin etrafinda genelde eglenceli sohbetler

edilir. Giintimiizde hala yapilir. Yerlesiklerde yapilmaktadir.

79 ./
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Resim 6.65. Fotografta nohut iitmesi yer bulunmaktadir.
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Nohut Yahnisi (Nohut Yemegi)
Malzemeler
Yarim kg nohut
200 gr kusbasi et
1 orta boy kuru sogan
1 ¢b s1v1 yag
2 yk salga
1 kiigiik yesil biber (istege gore)
1,51tsu
Yapihsi
Aksamdan nohut suya 1slatilir. Sabah suyu siiziiliip haglanir. Yag, sogan, salca, kus

basi et kavrulur. Haslanan nohutun suyu siiziiliip o da biraz kavrulur. Uzerine 1,5 It su

eklenir. Nohutlar yumusayana kadar pisirilir.
Yapihs Yeri ve Onemi

Fasulye yahnisi gibi nohut yahnisi de diigiin yemeginin vazgecilmezlerinden. Kis
aylarinda gok sik yapilir. Istege gore etsiz de yapilabilir ama yoriikler genelde etlisini tercih
ederler. Giiniimiizde her yorede sik olarak hala yapilmaktadir. Yerlesik, yar1 goger ve

gocerlerde yapilmaktadir.

Resim 6.66. Fotografta nohut yahnisi (nohut yemegi) yer almaktadir.
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-0
Ovme¢ (Ovmag, Un) Corbasi
Malzemeler
1sbun
4 sb su
Siv1 yag
Tereyagi
Tuz, pul biber, kuru nane
Yapihsi

1 su bardagi un igerisine yavas yavas su serpilerek bir siizgecten gecirilir. Siizgegten
inen un parcalari bir kapta kurutulur. Bu arada siizge¢ ilizerinde kalan iri un taneleri ise sivi
yagda kizartilarak bekletilir. Daha sonra bir tencereye 4 su bardag: su dokiilerek kaynatilir.
Kaynayan su igerisine kurutulan un parcaciklar1 yavas yavas suya karistirilarak katilir. 5
dakika kadar ateste kalan tencere ocaktan alinarak icerisine soguk su katilir. Bu islemden
sonra tenceredeki suyun yariya yakini dokiiliir. Kalan kisminin igerisine sivi yagda

kizartilan un parcalar1 ve tuz ilave edilir. Hazirlanan ¢orbanin iizerine nane ve pul biberle

eritilerek dokiiliir ve servis yapilir.
Yapihs Yeri ve Onemi

Genelde ki aylarinda yapilan bir yemektir. Giiniimiizde nadiren yerlesiklerde yapulir.

Resim 6.67. Fotografta 6vmeg ¢orbasi yer almaktadir.
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Pancar Centmesi

Malzemeler

Yarim kilo pancar (sapiyla birlikte)
1 ¢b nohut

4 yk yogurt

Yapilis

Pancarin sap kismindaki boliimii incecik centilir yani dogranir. Nohut ile pisirilir. Pistikten

sonra lizerine yogurt dokiip yenir.
Yapildigx Yer ve Onemi

Gilinlimiizde yapilmayan bir yemektir. Yerlesik yemegidir.

Resim 6.68. Fotografta pancar ¢entmesi yer almaktadir.
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Pancar Kavurmasi
Malzemeler

Yarim kilo pancar yapragi
1 orta boy sogan

2 yemek kasig1 sivi yag

3 dis sarimsak

1 kase yogurt

1 ¢k tuz

1 ¢k pul biber

Yapihsi

Yag ve sogan kavrulur. Incecik dogranan pancar da eklenip birlikte biraz daha

kavrulur. Pisince lizerine sarimsakli yogurt eklenip yenir.
Yapildig: Yer ve Onemi

Gilintimiizde yapilmayan bir yemektir. Yerlesik yemegidir.

Resim 6.69. Fotografta pancar kavurmasi yer almaktadir.
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Patates Yemegi

Malzemeler

5 tane orta boy patates

1 orta boy sogan

1 yk salca

2 yk siv1 yag

1 ¢k tuz

Yaz ayinda ise 2 domates 2 biber

Kis ayinda ise 100 gr kiyma veya kusbast

1ltsu
Yapihisi

Soganlar yag ve salca ile kavrulur. Yaz aymda yapildiginda domates ve biber; kis
ayinda yapildiginda et sogan ile birlikte kavrulur. Patatesler kiip kiip dogranip eklenir, tuz
atilir. Kaynar su dokiiliir, alt1 kisilir. Patatesler yumusayana kadar pisirilir. (Pif nokta:

Patateslerin pistigini anlamak i¢in catal batirilir.)
Yapildig1 Yer ve Onemi

Kahvalti hari¢ her o6giinde yenilen bir yemektir. Giliniimiizde hala siklikla

yapilmaktadir. Yerlesik, yar1 gocer ve gogerlerde yapilmaktadir.

i

Resim 6.70. Fotografta patates yemegi yer almaktadir.
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Peynir
Malzemeler
10 kg siit
Yapihisi

Siit kaynatilip yogurt yapilir. Yogurdu tulukla yayarak ayran yapilir. Tulukta vura
vura yagi alinir. Ayran orta ateste yeniden pisirilir, kestirilir. Torbada silizdiriiliir, ¢okelek

olur.
Yapildig1 Yer ve Onemi

Glinlimiizde genelde hazir alinsa da eskiden hazir alma sans1 olmadigi i¢in birkag
aylik peynir yapilip serin yerde saklanir. Basta gocerler olmak iizere yari goger ve

yerlesiklerde de yapilmaktadir.

Resim 6.71. Fotografta peynir yer almaktadir.
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Pirin¢ Pilav1
Malzemeler
1 sb piring
1,5sbsu

1 ¢k sehriye
1 ¢k tuz

1 yk tereyagi
Yapihist

Tereyag eritilir. Sehriyeler kavrulur. Sehriyelerin rengi degisince yikanan piringler
ve tuz eklenir kavrulur. Piringler saydamlasinca kaynar su eklenir. Ocagin alt1 kisilir, su

¢ekene kadar beklenir.
Yapildig1 Yer ve Onemi

Onceden yapilmayan son yillarda yapilmaya baslanan bir yemektir. Kahvalt1 harig
her 6glinde yemeklerin yaninda yenilir.Yerlesik ve gogerlerde sik, gocerlerde daha az

yapilmaktadir.

Resim 6.72. Fotografta piring pilavi yer almaktadir.
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Sac Boregi
Malzemeler
Iciicin
1 kg haglanmis patates
1 adet biiyiik sogan
Yarim demet maydanoz
1 tk kirmizi1 toz biber
1 tutam tuz
Yarim kg kavrulmus kiyma (istege gore)
Hamuru icin
1 kg bugday unu
1 tutam tuz
Bir miktar tuz
Bir miktar su
Uzeri icin
1 yk tereyagi
Yapihis1

Haslanmis patatesler 6nce yemek kasigi ile ezilir veya rendelenir. Sogan dogranip
ilave edilir. Maydanoz, kavrulmus kiyma ince ince dogramir. (Istege gore kiyma
konulmayabilir.) Uzerine kirmizi toz biber ve tuz atilarak karistirilir, kapama igi hazir hale
gelir. (Not: Sac boreginin i¢i istenilen malzemeden yapilabilir. Otlu, peynirli, patatesli,

yogurtlu, etli sac boregi ¢esitleri mevcuttur.
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Evde yapildiginda hamuruna maya katilabilirken digarida satilmak i¢in yapilanlara
maya katilmaz. Bunun nedeni ise mayali olan borek yumusak olurken mayasiz olan borek

citir ¢itir olur. Ondan dolay1 disarida mayali borek yapilmaz.
Yapihs Yeri ve Onemi

Sac boregi her 6glinde her zaman yenilen bir borektir. Bazi yorelerde gozleme gibi
farkli isimler ile ve farkli i¢ harci ile yapilsa da bu yorede adi sac boregidir. Giiniimiizde
hala ¢ok sik olarak yapilmaktadir. Genelde yaninda ¢ay veya ayran igilir. Yerlesik, yari

gocer ve gocerlerde yapilmaktadir.

Resim 6.73. Fotografta sacta pisen sac boregi yer almaktadir.
Sac Kebabi

Malzemeler

1 kg kusbast et

5-6 tane kiicilik sogan

4-5 tane yesil biber

3-4 tane orta boy domates

Yarim ¢b s1v1 yag
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Biraz tuz (Damak tadina gore tuzu ayarlanir)

Biraz ac1 pul biber (Damak tadina gore acis1 ayarlanir)
Biraz karabiber

Yapihisi

Biraz siv1 yag ve biraz tereyag ile beraber saca etler saca koyulur, kendi suyunu salip
da tekrar ¢ekince soganlar ve biberler eklenir. Soganlar ve biberler pisince tuz, domates ve
baharatlar atilir. Domateslerin erimemesi igin ¢ok azicik pisirilir ve servis edilir. Sac
kebabinin pif noktasi tuzunun sonradan katilmasidir. Tuz Once atilirsa eti sertlestirir ve

yemeyi zorlagtirir. Damak tadina gore acis1 ayarlanir.
Yapihs Yeri ve Onemi

Sac kebabi genelde kurban bayraminda yapilir. Et kesilince kus basi dogranip
yapilir. Evde ise ocakta pisirilir. Bazen bahcede taslardan ocak gibi ¢evrilip pisirilir.
Kalabalik ortamlarda yapilan sicak bir yemektir. Giiniimiizde hala yapilir. Ozellikle gcer
yemegidir. Yerlesik ve yar1 gocerlerde de yapilmaktadir.

Resim 6.74. Fotografta sac kebabi, ayran ve yufka ekmek yer almaktadir.
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Yumurta Kirmasi (Sahanda Yumurta)

Malzemeler

1 yk tereyagi

2 yumurta

Yarim ¢k tuz

Yapihsi

Tereyagi eritilir. Yumurta kirilir, tuz atilir. Pigene kadar beklenir. Pisince kapatilir.
Yapildig1 Yer ve Onemi

Kahvaltilarda yenir. Yerlesik, yar1 goger ve gocerlerde 6zellikle kahvaltilarda yapilmaktadir.

Resim 6.75. Fotografta yumurta kirmasi yer almaktadir.

Sarma (Yaprak Sarmasi)
Malzemeler

1 kg salamura ya da kurutulmus yaprak
ici icin:

2 sb piring
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1 sb bulgur
1 orta boy sogan
1 ¢b yag
1 yk salca
1 ¢k tuz
1 ¢k karabiber
Ick nane
1 ¢k toz biber
Biraz maydanoz (Kisin ise maydanoz kurusu)
1sbsu
Yapihisi
Soganlar yagla kavrulur, salgasi eklenir. Yikanmis piring, bulgur, baharatlar,

maydanoz eklenir. Su eklenir bir tasim pisirilir. Haslanan yapraklara sarilir. (Yapraklar

salamura ise sicak suya basip bir siire fazla tuzu gitmesi i¢in bekletilir.) Pigirilir.
Yapildig1 Yer ve Onemi

Kahvalt1 hari¢ her 6glinde yenilen sarma genelde misafir i¢in yapilir. Glinlimiizde
hala siklikla yapilmaktadir. Yerlesik ve yar1 gogerlerde daha sik yapilmaktadir. Gliniimiizde

yeni nesil gocerlerde de yapilmaya baslanmastir.

Resim 6.76. Fotografta yaprak sarmasi yer almaktadir.
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Sirke

Malzemeler

5 kg liziim

51tsu

1yktuz

Birkag parca ekmek
Yapilis

Uziimler ezilir. Su ile birlikte bir bidona doldurulur. Sarap olmamasi igin icine

ekmek parcalari ile tuz atilir. Asitlenene kadar yaklagik 1 ay beklenir. Siiziilerek kullanilir.
Yapildigx Yer ve Onemi

Tursularda, salatalarda kullanilir. C  vitamini Ozelligi tasidigi i¢in  bazen
hastaliklardan korunmak igin igilir. Giinlimiizde hazir alinir. Yerlesik ve yari gocerlerde

yapilmaktadir.

Resim 6.77. Fotografta el yapimi sirke yer almaktadir.
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Su Boregi
Malzemeler
5 yumurta
1 tas su
1 cay kasig1 tuz
I¢ harci igin:
100 gr peynir veya 100 gr kiyma
1 demet maydanoz
1 orta boy sogan (etli igin)
Yapihsi

Bir tepsiye bes yumurta 6lgiisiine gore li¢ tepsilik borek yapilacak ise on bes yumurta
bir tasa kirilir. Tastaki yumurta miktar1 kadar su katilir. (Eskiden su 6l¢iimii yumurta kabugu
ile yapilirdi.) Has un yani birinci derece undan aldig1 kadar dokiiliip hamur civik olmayacak
sekilde kat1 yogrulur. Hamuru agarken biraz biiyiitiildiigiinde kolay agilmasi igin nisasta
atilir, incecik olarak sekilde yufkalar acilir. A¢ilan hamurlar tavsimasi i¢in ayr1 ayr1 konur.
Tavsiyinca her tepsi alt1 tane olacak sekilde ayrilir ve yufkalar dérde boliiniir. Tavada tuzlu
su kaynatilir. Hamur o suda pisirilir. Pisince hemen soguk suya atilir ve delikli bir kevgir
ile suyu alinarak tepsiye konur. (Eger ¢ok sulu olursa arasma yufka ekmek konulur.) Ug
hamur alta {ic hamur tiiste ayarlanir ve araya istege gore peynirli ya da kiymali olan i¢ harci

dokiiliir. I¢ harci igin; maydanoz, kavrulmus sogan, baharat, kavurma (et) ya da peynir

koyulur. Hazirlanan bérek yaglaninca pisirilir, yenir.
Yapihs Yeri ve Onemi

Genelde diigiin, bayram gibi 6zel giinlerde yapilir. Glinlimiizde hala yapilsa da daha
cok hazir alinir. Genelde yerlesik ve yar1 gogerlerde daha sik yapilsa da ¢cok nadir gogerlerde
de yapilir.
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Resim 6.78. Fotografta su boregi yer almaktadir.
Sulu Kofte (Topalak Corbasi)
Malzemeler

250 gr et

1 sb haslanmis nohut

1 ¢b koftelik (ince) bulgur

1 sogan

1 yumurta

1 orta boy patates (istege gore)
Yarim ¢k karabiber

Yarim ¢k feslegen

Yarim ¢k nane

1 fiske tuz

1-1,5 litre su
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Yapihisi

Patates hari¢ tiim malzemeler yogrulur. Nohut biiytikliiglinde toplar yapilir. Nohutlar
onceden haslanir. Yag, sal¢a ve patates kavrulur. 1-1,5 litre su dokiiliir. Su kaynayinca

nohut atilir. Bir tasim kaynayinca kofteler atilir. Ozlesene kadar pisirilir ve servis edilir.
Yapihs Yeri ve Onemi

Eskiden genelde kis aylarinda aksam ve 6glen yemeklerinde yapilan bu sicak yemek
giiniimiizde fazla yapilmamaktadir. Yerlesik ve yar1 gocerlerde daha sik gocerlerde daha az

yapilmaktadir.

Resim 6.79. Fotografta sulu kofte yani topalak ¢orbasi yer almaktadir.

Sulu Pilav (Sebzeli Pilav)

Malzemeler

1 adet sogan

1 adet yesil biber

1 adet kirmizi1 biber

1 yk biber ve domates pargasi karisik (Yaz mevsiminde ise 4 adet kirmiz1 domates)
1 adet kii¢iik patates

3 yk kavrulmus kiyma
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11tsu

1,5 ¢b bulgur
Tereyagi

Bir tutam tuz
Yapihsi

Sogan ince ince bir tabaga dogranir. Yesil ve kirmizi biberler de ince ince
dogranarak bir tabaga konur (Yaz mevsiminde domatesler rendelenir veya c¢ekilerek bir
tabaga konur.). Patates kiiciik kiiciik dogranir. Tencereye tereyagi koyup, sogan ilave ederek
kavururuz. Daha sonra biberler ilave edilir, 3 yemek kasigi kiyma konur. Rendelenmis-
cekilmis domatesler veya sal¢a ve patates de ilave edilerek 1 litre suya konulur. 15 dakika
kaynattiktan sonra yarim ¢ay bardagi bulgur ilave edilir. 5 dakika daha bulgur ile pisince

ocaktan alinir, servis yapilir. (NOT: Bu yemek sicak servis edilir.) Giiniimiizde hala yapilir.
Yapilis yeri ve Onemi

Gilinlimiizde hala yapilan bu yemek yapimi kolay oldugundan dolay1 bahgelerde ya
da habersiz misafir geldiginde daha ¢ok yapilir. Yerlesik, yar1 gbcer ve gogerlerde
yapilmaktadir.

Resim 6.80. Fotografta sulu pilav yer almaktadir.
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Sumak (Sumak Eksisi)

Yapihsi

Dagdan toplanan sumaklar dibeklerde doviiliip saklanir. Eksi olarak kullanilir.
Onemi

Eskiden limon ¢ok olmadig1 i¢in eksi yerine kullanilirmis. Gilinlimiizde hala yapilsa

da eskisi kadar ¢ok kullanilmaz. Yerlesik ve yar1 gogerlerde daha ¢ok kullanilir.

Resim 6.81. Fotografta sumak yer almaktadir.
Siit Corbasi

Malzemeler

1 sb bulgur

2sbsu

6 sb siit

1 ¢k tuz

1 ¢k karabiber
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Yapihisi

Su ile bulgur ocaga konur. Suyunu ¢ekince siit dokiiliir. Tuz dokiiliir. Bulgur yumusayinca

kaseye alinip i¢ine karabiber atilir.
Yapildig1 Yer ve Onemi

Kahvaltilarda yenilen bir ¢orbadir. Giiniimiizde fazla yapilmamaktadir. Yerlesik yemegidir.

Resim 6.82. Fotografta siit corbasi yer almaktadir.
Siitlac

Malzemeler

2 sb piring

1 sb seker

4 sb siit

5sbsu

Yapihisi

Piringler su ile yumusayana kadar pisirilir. Suyu cektigi zaman sekeri ilave edilir.
Seker eriyince siit dokiiliir. Piringle siit dzlesene kadar pisirilir. Kaselere alinir. Uzerine

istege gore tarcin, ceviz atilabilir.
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Yapildig1 Yer ve Onemi

Gilinlimiizde daha ¢ok yapilan bu tath genelde misafirlere yapilir. Yerlesik ve yari

gocerlerde yapilmaktadir.

Resim 6.83. Fotografta siitlag yer almaktadir.
-
Salga Bastirmasi
Malzemeler

1 sb haglanmis yesil mercimek

1 sb piring veya bulgur

100 gr kiyma ya da kavurma

1 tutam maydanoz

1 sogan

5 tane salga

1 ¢k tuz
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Yapihisi

Salgalarin i¢i oyulur. Tiim malzemeler karigtirillarak har¢ elde edilir. Oyulmus

salganin i¢ine har¢tan doldurulur. Tencereye alinir. Salgalar yumusayana kadar pisirilir.
Yapildig1 Yer ve Onemi

Kahvalti hari¢ her 6giinde yenilir. Genelde misafirler i¢in yapilir. Giinlimiizde fazla

yapilmamaktadir. Yerlesik yemegidir.

Resim 6.84. Fotografta salga bastirmasi yer almaktadir.
Salga Dolmasi

Malzemeler

1 sb haglanmis yesil mercimek

1 sb piring veya bulgur

100 gr kiyma ya da kavurma

1 tutam maydanoz

1 sogan
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5 tane salga
1 ¢k tuz
Yapihisi

Tim malzemeler karistirilarak harg elde edilir. Salga dolmas1 yapildiginda i¢inden
cikan salga parcalari telef olmamasi i¢in onlar da harca karistirilir. Salgalar yumusayana

kadar pisirilir.
Yapildig1 Yer ve Onemi

Kitliktan dolay: higbir seyin telef edilmedigi (bosa gotiiriilmedigi) zamanlarda dolma
yapilirken icinden c¢ikanlar bosa gitmesin diye yapilan bir yemektir. Giiniimiizde fazla

yapilmamaktadir. Yerlesik yemegidir.

Resim 6.85. Fotografta salga dolmasi yer almaktadir.

185



-T
Tarhana Corbasi
Malzemeler
2-3 tane bas tarhana
1 ¢b nohut
I¢b kuru fasulye
21tsu
1 bas seker pancari
1 ¢k tuz
1 ¢k kekik
1 ¢k pul biber
Yapilis

Aksamdan fasulye, nohut, tarhana 1slatilir. Sabah hepsi birlikte ocaga koyulur. Alti
kisik sekilde yumusayana kadar piser. Uzerine kekik ve pul biber atilir.

Yapildig1 Yer ve Onemi

Kis yemegidir. Genelde kuzinede piser. Gilinlimiizde nadiren yapilir. Yerlesik, yari

gocer ve gocerlerde yapilmaktadir.

Resim 6.86. Fotografta tarhana ¢orbasi yer almaktadir.
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Tarhana Kavurmasi
Malzemeler

2-3 tane bas tarhana

1 sogan

1 biber

1 domates

1 ¢k tuz

1 yk yag

Yapihsi

Soganla biber kavrulur. Domates dokiiliir. Yumusamis tarhana da dokiiliir. Karistirlir.

Yenir.
Yapildig1 Yer ve Onemi

Kisin genelde misafir gelince yapilir. Glinlimiizde yapilmamaktadir. Yerlesik yemegidir.

Resim 6.87. Fotografta tarhana kavurmasi yer almaktadir.
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Tereyag:
Malzemeler
5 kg yogurt
3ltsu
1yktuz
Yapihisi

Yogurt ayran haline getirilir. Tulukta ise iizerine yag birikene kadar siirekli doviiliir.
Ayranin iizerine ¢ikan yagi siirekli alinir. Aliman yaglar biriktirilir. Cikan yagin kokusu
olmasi1 ve yemeklere ac1 tat vermesin diye birka¢ kez yikanir. Tuz atilir. Karistirarak kaba

basilir. Yemeklere ihtiyac¢ kadar alinir.
Yapildig1 Yer ve Onemi

Hayvanciligin temel gecim kaynagi olmasi ve fazla yag ¢esidi olmamasindan dolay1
her 6giinde ve genelde her yemekte tereyagi kullanilirdi. Giiniimiizde genelde hazir alinir.

Ozellikle gocerlerde yapilsa da yerlesik ve yar1 gogerlerde de yapilmaktadir.

Resim 6.88. Fotografta tereyagi yer almaktadir.
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Topalak
Malzemeler
2 sb imrik
Yarim kg kiyma ya da 1 kg patates
1 orta boy kuru sogan
Yarim demet maydanoz
1 ¢k feslikan
1 ¢k tuz
1 ¢k pul biber
Yarim demet yesil nane
Yapilist
Biraz imrik (koftelik bulgur), patates veya kiyma, kuru sogan, feslegen, pul biber,

tuz, maydanoz, yesil nane bir kaba alinip bulgur yumusayana kadar yogrulur. Elle tekerlek

sekli verilir. Sacta, komiirde veya tavada yagsiz olarak pisirilir.
Yapilis Yeri ve Onemi

Batirik gibi topalak da o ydrenin en meshur yemeklerinden biridir. Etlisi 6zellikle
kurban bayramlarinda kalabalik olunca mutlaka yapilir. Genellikle kalabalik ile yenilen bir
yemektir. Giliniimiizde hala ¢ok sik yapilir. Tarhana, tarhana bagi gibi ismi farklilik
gosterebilir. Yakin cevrelerde salgali ya da baska farkli sekilli olarak yapilabilmektedir.
Gilinlimiizde hala ¢ok sik yapilir. Yerlesik, yar1 goger ve gogerlerde farkli farkli isimlerle

yapilmaktadir. (Topalak, Tarana, Topga gibi adlar verilir.)

Resim 6.88. Fotografta topalak yer almaktadir.
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Un (Pekmez) Helvasi
Malzemeler
1 sb pekmez
1sbsu
1 fiske tuz
1,5-2 sb un
1 yk dolusu tereyagi
Yapihsi

Pekmez ile su ocaga alinir. Sasilik gidene kadar kaynatilir. Kaynayinca 1 fiske tuz ile
un eklenir. Topaklagmamasi i¢in koyulasana kadar kisik ateste siirekli karistirilir. En son
tereyagi eklenir. Biraz da onunla kanstirilip ocaktan alinir. Uzerine istege bagl ceviz

atilabilir.
Yapildig: Yer ve Onemi

Genelde kis aylarinda yapilir. Dagda, bahgede calisanlara, ¢obanlara azik olarak
katilir. Hayvanlar listimesin diye kisin en ayaz giinlerinde pisirilip yedirilir. Eskiden tath
cesidi olmadigr i¢in aksam oturmalarinda, bayramlarda, eglencelerde yapilirmais.
Giliniimiizde nadiren de olsa hala yapilmaktadir. Yerlesik, yar1 gocer ve gogerlerde

yapilmaktadir.
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Un Tarhanasi Corbasi
Malzemeler
1 It su (tavuk veya et suyu da olabilir)
2 yk tarhana
2 yk kavrulmus kiyma
Bir tk nane
Bir tk kirmiz1 toz biber
1 yk tereyagi
Bir miktar tuz
1 yk biber ve domates salgasi (karisik)
Yapilist
Tencereye su (tavuk veya et suyu) konularak ocakta kaynamaya birakilir. (Tavuk
veya et suyu yoksa 2 kasik kavrulmus kiyma konur.) Salca ve tuz ilave edilir. Diger tarafta
bir kasede 2 kasik un tarhanasi ¢ok az su ile c¢irpilir. Kaynamakta olan tencereye

karistirllarak ilave edilir. 5 dakika pistikten sonra tencere ocaktan alinir. Tavada tereyagi

eritilir ve nane, kirmizi toz biber ilave edilerek ¢orbanin tizerine dokiiliir.
Yapihs yeri ve 6nemi

Genelde kis aylarinda ve hasta olundugu zamanlarda yapilan bir sicak c¢orbadir.

Gilinlimiizde hala ¢ok sik yapilir. Yerlesik, yar1 gécer ve gocerlerde yapailmaktadir.

Resim 6.89. Fotografta un tarhanasi ¢orbasi yer almaktadir.
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Yesil Fasulye Yemegi (Uliibii Yemegi)
Malzemeler
Yarim kg yesil fasulye
1 sogan
1 biber
1 domates
1 patates
1 ¢k tuz
2 yk yag
1 yk salca

2sbsu
Yapihsi

Sogan, salga, yag kavrulur. Daha sonra biber, domates, fasulye, patates eklenir. Biraz

kavrulunca tuzu atilip suyu dokiiliir. Sebzeler yumusayana kadar pisirilir.

Yapildig1 Yer ve Onemi

Kahvalt1 hari¢ her 6giinde yenir. Giinimiizde hala yerlesikler, yar1 gocerler ve gocerler

tarafindan yapilmaktadir.

Resim 6.90. Fotografta yesil fasulye yemegi yer almaktadir.
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Yogurt
Malzemeler

1 It siit

1 yk mayalik yogurt
Yapihisi

Siit piser. Iliyinca mayalik yogurt karigtirilir. Agz1 kapatilip ortii ile sikica sarilir. 6

saat dinlenmeye birakilir. Siizme olacaksa yogurt tutunca keseye dokiiliip 2 giin stiziiliir.
Yapildig1 Yer ve Onemi

Gegim kaynagi hayvancilik oldugu i¢in her Ogiinde tiiketilen bir yiyecektir
Giiniimiizde hala sik¢a kullanilsa da hazir1 daha ¢ok alimir. Ozellikle gogerlerde yapilmakla

berbaer yerlesik ve yar1 gocerlerde de yapilir.
Yogurt Mayalama Yontemleri

1. Bilinen en yaygin yontem Onceki yogurttan alinan damizlik yogurt ile yogurt uyutmadir.
Ama damizlik yogurt olmadigi zamanlarda bagkalarindan damizlik almamak i¢in uygulanan

baska yontemler de vardir. (K38)

2. Cam kozagidan yogurt mayalama. (K38)

3. Incir yapragindaki yogurt ile mayalama. (K38)

4. Nohut ile yogurt mayalama.

5. Ciy tanesi ile yogurt mayalama. Sadece Hidirellez giinii yapilan bir yontemdir. (K38)

Bu yontemler Ydoriiklerde kullanilan yontemlerdir. Bunlarin haricinde Yoriikler

arasinda bilinmese de karinca yumurtasi ile yogurt mayalama yontemi de uygulanmaktadir.
(K13, K16, K38)

Mayast bozuk deyiminin kokeni de yogurt mayalamadan gelmektedir. Damizlik
yogurdu bitince bagkasindan damizlik alininca mayalar karisacagi i¢in mayast bozuk

olurmus. Insanlar da karisinca o kisilere mayas1 bozuk denilir. (K38)
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Resim 6.91. Fotografta yogurt yer almaktadir.
Yogurtlu Pekmez

Malzemeler

2 yk yogurt

1 yk pekmez

Yapihsi

Yogurtun tizerine pekmez dokiiliir yenir.
Yapildig1 Yer ve Onemi

Gilinlin her saatinde yenir. Giiniimiizde de hala yapilmaktadir. Yerlesik, yar1 gbocer ve

gocerlerde yapilmaktadir.

Resim 6.92. Fotografta yogurtlu pekmez yer almaktadir.
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Yufka
Malzemeler
2sbun

1 ¢b tuz
Biraz su
Yapihsi

Normal hamur yogrulur. Biiylik yuvarlak sekilde acilir. Sacta pisirilir. Kuru bir

ekmek oldugu i¢in yenileceginde hafifce su ile 1slatilir yenilir.
Yapildig: Yer ve Onemi

Eskiden bakkaldan ya da marketten ekmek alma olmadig igin belirli araliklar ile
kadinlar bir araya gelip imece usulii yufkalar1 yapip koyarlarmus. Istenirse sade, istenirse
icine bir seyler koyup diiriim (siki¢) seklinde yapilip yenilebilir. En az 2 kisi ile yapimi daha
uygun olan bir ekmektir. Bir kisi agar, bir kisi pisirir. Glinlimiizde devamli yapilmasa da
hala yapilan bir ekmektir. Bayatlayan yufkalarin {izerine sahanda yumurta kirilan yumurta
dokiilip “Ekmek Ummas1” olarak yenmektedir. Yerlesik, yari goger ve gogerlerde
yapilmaktadir.

Resim 6.93. Fotografta kuru yufkalar sulanmaktadir.
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6.3. Geleneksel Gida Saklama Yontemleri
6.3.1. Kurutma

Biber Kurusu

Malzemeler

Biber

Yapihsi

Yazin biberler toplandiginda fazla olanlari yikanir ve dilinir. Temiz bir yerde
kuruyana kadar bekletilir. Eger kirmiz1 biber kurusu isteniyorsa giineste; yesil biber kurusu

isteniyorsa golgede kurutulur.
Yapildig: Yer ve Onemi

Kisa hazirlik olarak yapilir. Yesili kizartmak i¢in kirmizisi ise doviilerek yemeklerde

kullanilir. Giiniimiizde hala yapilmaktadir. Yerlesik ve yar1 gocerlerde yapilmaktadir.

Resim 6.94. Fotografta biberin kurutulusu yer almaktadir.

196



Bulgur

Malzemeler

20 kg bugday

Ustiinii drtecek kadar su

Yapihisi

Bugdaylar elenir, yikanir ve kazanlarda kaynatilmaya baslanir. Kaynadiktan sonra
serilip birka¢ giin kurutulur. (ipucu: Temmuz-Agustosun tam sicaginda olmazsa kurumaz,
bozulur.) Kuruduktan sonra tas ve icindeki yabanci maddeler ayiklanip degirmende
ogiitiiliir. Ogiitiildiikten sonra tekrar kurutulur. Daha sonra un ve inceligine gore bulgur
cesitleri eleyerek ayrilir. En kii¢ligline imrik, onun biiyiigiine bulgur denir. Daha sonra hafif
riizgarl havada savrulup kepeginden arindirilir ve yemek i¢in keselere, sandiklara konulur.
Olgiiliirken kile hesab1 yapilir. Bir kile sekiz kutudur. Bir kutu bes kilo gelir. “Bir kile yiga
olursa kirk bes kilo, sile olursa kirk kiloya denktirK2.” (Bir kilo y1g1lmis bigimde ise 45 kilo
kap tam silme sekilde olursa kirk kilo gelir)

Yapihs Yeri ve Onemi

Kis aylarina hazirlik i¢in yapildig1 gibi ¢ocugun disi ¢iktiginda “Dis Gollesi’nde de
yapilir. Istege gore iizerine kavrulup déviilmiis susam, déviilmiis ceviz ve tuz ile servis
edilir. Hidirellezde kalabalik zamanlarda da yapilan bir yiyecektir. Eski zamanlarda
kuruyemis olmadigi icin kuru {iziim, elma kurusu, haslanmis bulgur kuruyemis niyetine
yenilirdi. Giiniimiizde hala yapilan bir yemektir. Yerlesik ve yar1 gocerlerde yapilir.

Gocerler yerlesiklerden satin alir.

PR
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Resim 6.95. Fotografta kazanda bulgur pisirilmektedir.
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Dar1 (Miasir) Kurutmasi
Malzemeler

Taze musir

Yapilisi

Taze musirlarin bazilar1 koganlarindan ayrilirken bazilar1 koganlart ile beraber asarak

kurutulur.
Yapildig1 Yer ve Onemi

Kocanlarindan ayrilan misirlar haslanip kurutulur, daha sonra degirmende 6giitiilerek
dar1 yarmasi, dart bulguru ve dari unu yapilir. Kocanlarindan ayrilmayanlar ise kapi
istlerine siis olarak takildigi gibi kisin haslayip yemek i¢in de kullanilir. Giiniimiizde hala

kurutulmaktadir. Yerlesik ve yar1 gocerlerde yapilmaktadir.

Resim 6.96. Fotografta dar1 kurutmasi yer almaktadir.
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Domates Kurusu
Malzemeler
Domates

Bir miktar tuz
Yapihsi

Yaz sonuna dogru domatesler olgunlasinca fazla olan domatesler yarilir, tizerleri
kiiflenmemesi ic¢in biraz tuzlanir. Temiz bir yere serilip kuruyana kadar bekletilir. Kis
aylarinda domates yerine kullanilir. Ayrica doviiliip toz halinde de ¢orba ve haslanmis

patateslerin iizerine atilarak kullanilmaktadir. Giiniimiizde hala yapilmaktadir.
Yapildig1 Yer ve Onemi

Kis aylarinda domates yerine kullanilir. Ayrica doviiliip toz halinde de gorba ve
haslanmig patateslerin iizerine atilarak kullanilmaktadir. Giiniimiizde hala yapilmaktadir.

Yerlesik ve yar1 gocerlerde yapilmaktadir.

Resim 6.97. Fotografta domates kurutmasi yer almaktadir.
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Elma Kurusu (Elma Kaki)
Malzemeler

Elma

Yapihisi

Elma hasadi zaman1 yere dokiilen, satilamayacak kadar kiiciik olan ya da fazla gelen

elmalar yarilip temiz bir yere serilir. Giinesin altinda kuruyana kadar bekletilir.
Yapildig1 Yer ve Onemi

Elma zamani toplanir. Kis aylarinda kuruyemis niyetine yenildigi gibi hosafi da
yapilir. Elmas1 fazla olan insanlar elma kaki yapar. Bunun karsiliginda kendinde olmayan
bir yiyecek ile bu kaki takas ederler. Gliniimiizde hala yapilmaktadir. Ayrica elmalarin fazla

olgunlar1 da meyve suyu fabrikalarina satilir. Yerlesiklerde yapilmaktadir.

Resim 6.98. Fotografta elma kurusu yer almaktadir.
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Erik Kurusu (Erik Kaki)
Malzemeler

Erik

Yapihisi

Erikler hasat edildigi zaman ihtiya¢ fazlasi olan erikler sar1 erikse yarilarak, siyah

erik ise yarilmadan temiz bir yere serilip glineste kuruyana kadar bekletilir.
Yapildig1 Yer ve Onemi

Genelde kis hazirligr i¢in yapilir. Erigin hosafi yapildigir gibi kis aylarinda kuru
yemis niyetine de yenilir. Yaban erikler eskiden limon az bulundugu i¢in yemeklere eksi tat
vermek i¢in kullanilirdi. Giinlimiizde kurutmasi hala yapilmaktadir. Yerlesiklerde

yapilmaktadir.

Resim 6.99. Fotografta erik kurusu yer almaktadir.
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Eriste (Makarna Hamuru)
Malzemeler

10 tane yumurta

1 kg un

1tk tuz

Yarim It su

Yapilis

Tiim malzemeler bir kaba alinir. Suyu kontrollii sekilde dokerek sert bir hamur elde
edilir. Elde edilen hamur yufkadan biraz kii¢iik ve biraz kalin agilir. Temiz bezlerin {izerine
serip yarim saat kurutulur. Daha sonra 2-3 tane yufka iist tiste konulup ortadan kesilir. Kalan
pargalar kiigiik kiigiik kesilir. Yarim parmak boyunda yarim cm eninde seritler halinde ince
ince kiyilir. Kesildikten sonra bir bezin iistiinde kuruyana kadar bekleyip kaldirilir. Tiim kig

boyunca ihtiyag kadar yenilir. Corbast, pilavi yapilir.
Yapildigi Yer ve Onemi

Genelde Ramazan ay1 girmeden Once imece usulii ile yapilir. Giliniimiizde hala
yapilsa da artik hazir alinmaya baglanmistir. Yerlesik ve yar1 gocerlerde yapilmaktadir.

Gogerler yerlesiklerden satin alirlar.

Resim 6.100. Fotografta eriste yer almaktadir.
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Fasulye Kurutmasi (Uliibii Kurutmasi)
Malzemeler

Taze iiliibii (taze fasulye)

Yapihisi

Uliibiiler yikanir. Taze olan iiliibiiler dilinip kurutmalik olarak serilirken. Kartlagmus

olan iiliibiilerin taneleri ayiklanip kurumaya birakilir, kuru fasulye yapilir.
Yapildig1 Yer ve Onemi

Genelde kisa hazirlik i¢in yapilir. Gilinlimiizde hala yapilmaktadir. Yerlesiklerde
yapilmaktadir.

Resim 6.101. Fotografta fasulye kurusu yer almaktadir.
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Feslegen Kurutmasi (Feslikan Kurutmasi)

Malzemeler

2 demet feslegen

Yapihisi

Feslegenler temiz bir yere serilir, kurutulur. Kuruyunca dalindan yapraklar1 styrilir.
Yapildig1 Yer ve Onemi

Yazin sonlarina dogru kisin yemeklere atmak i¢in kurutulur. Genelde topalakta daha

cok kullanilir. Yerlesik ve yar1 gogerlerde yapilir.

Resim 6.102. Fotografta feslegen kurusu yer almaktadir.
Kabak Kurutmasi (Kuru Kabak)

Malzemeler

Kabak

Yapihis

Kabaklar yikanir. Ince ince dilimlenip temiz bir yere serilir. Kuruyana kadar bekletilir.
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Yapildig1 Yer ve Onemi

Eskiden genelde telli pekmez yapmak i¢in kurutulurdu. Giiniimiizde kis aylarinda
kabak yemegi yapmak icin de kurutulmaktadir. Yerlesiklerde yapilmaktadir.

Resim 6.103. Fotografta kabak kurusu yer almaktadir.
Kayis1 Kurusu (Kayis1 Kaki)

Malzemeler

Olgun kayisi

Yapihis1

Fazla ergin olan kayisilar yikanir. Temiz bir yere ¢ekirdekleri ¢ikarilip yarilir.
Kuruyana kadar bekletilir. Kuruduktan sonra kiiflenmemesi i¢in kurutmalarin hepsi bez

keselerde ve serin yerlerde muhafaza edilir.
Yapildig: Yer ve Onemi

Kayisilar hasat edildiginde yapilir. Giiniimiizde eskisinden daha fazla yapilmaktadir.
Kayis1 kurutulmadan 6nce marmelati yapildig: gibi kurutulduktan sonra hosafi da yapilir.

Kis aylarinda kuru yemis olarak atistirilir. Yerlesiklerde ve yar1 gogerlerde yapilmaktadir.
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Resim 6.104. Fotografta kayisi kurusu yer almaktadir.

Kekik Kurusu (Kuru Kekik)

Malzemeler

3 demet kekik

Yapilis

Kekikler temiz bir yere serilir. Kuruyunca dalindaki yapraklar siyrilir.
Yapildig: Yer ve Onemi

Yaz sonunda kisa hazirlik i¢in yapilir. Mantar ve et yemeklerinde daha ¢ok kullanilir.

Yerlesikler ve yar1 gocerler kurutur. Gogerler yerlesiklerden satin alirlar.

Resim 6.105. Fotografta kekik kurusu yer almaktadir.
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Kes (Cokelek)
Malzemeler

5 kg yagsiz ayran

1 ¢k tuz

1 ¢k pul biber

1 ¢k cocce (¢orek otu)
Yapilis

Tuluktan alinan yagsiz ayran kazanda kaynatilir. Demlenmeye birakilir. Suyu
stiziiliip keseye dokiiliir. Birkag giin silizdiiriildiikten sonra tepsiye dokiiliince ham kes elde
edilir. Baharatlar1 atilip sikilarak topak haline getirilir. Birkac giin “kes tiitiitmesi” yapilir.
Yani kes kurumaya birakilir. Kuruyunca dibeklerde doviiliir. Bez keselerde muhafaza edilir.

Yenecegi zaman biraz su ile yumusatilip peynir gibi yenilir.
Yapildig: Yer ve Onemi

Genelde yaz aylarinda kisa hazirlik i¢in yapilir. Eskiden buzdolabi olmadigindan
dolay1 peynir bu sekilde kurutularak saklanirdi. Kahvaltilarda yenildigi gibi aziklara da
0gilin olarak katilir. Glinlimiizde hala yapilmaktadir. Yerlesik ve yar1 gocerler daha sik,

gocerler daha az yaparlar.

Resim 6.106. Fotografta kes yer almaktadir.
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Nisasta (Niseste)
Malzemeler

10 kg bugday
Yapihisi

Bugday yikanir, kazana 1slatilip kapagi kapatilir. iki giin bu sekilde bekletilip suyu
stiziilerek tekrar su doldurulur. Bu islem ti¢ kez uygulanir. Bugdayn iyice sistigini anlamak
i¢in parmakla ezilir. i¢i ¢ikarsa olmus demektir. (Cavdardan daha iyi ¢ikarilir.) Cuvala katip
cignenir. Suyu ayran gibi ¢ikmalidir. Iki ii¢ giin o suyun dibine nisasta ¢oker. Geri kalan su
yiize ¢ikar. Yiiziindeki su siiziiliir, bu islem 3 giin tekrarlanir. Kokusu gidince keseye katilip
tasin altina koyulur ve burada tavlanmasi beklenir. Kuruyunca el ile ovularak un gibi olur ve
nisasta yapilmistir. Fabrikasyon iriinlerinin son kullanma tarihi gegince ac1 bir tat alir. El

ile yapilanda boyle bir durum olmaz.
Yapildig1 yer ve Onemi

Ekin hasadindan sonra kisa hazirlik i¢in yapilir. Genelde tatlilarda kullanilir. Elde
yapilan nisastanin raf dmrii daha uzundur. Giiniimiizde eskisi kadar olmasa da hala yapanlar

vardir. Yerlesikler yapmaktadirlar.
Tarhana (Bas Tarhana)
Malzemeler

5 kg yogurt

15-17 kg bugday yarmasi

1 sb tuz

7-8 litre su

Yapihisi

Yogurt ile su ayran kivamina gelene kadar ¢irpilir. Topak kalmamas: i¢in siizekten
stiziiliir. Kazan ile ocaga konulur. Ayran 1limaya baslayinca tuz atilir. Yarmasi eklenirken

topaklanmamasi i¢in gii¢lii bir kisi stirekli karistirir diger bir kisi ise yarmay1 doker. Birkag
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kisi hi¢ ara vermeden siirekli karistirir. Kaynayinca ocaktan alinip bir siire daha
karistirtlmaya devam edilir. Sogumasi zaman aldig1 i¢in aksamdan sabaha kadar en az § saat
kazanin tlizerine bir tepsi kapatarak beklenir. Sabah giin dogmadan temiz bir Ortiiye
tarhanalar top top ya da yuvarlak bezeler halinde serilir. Kuruyana kadar birka¢ giin

beklenir. Kuruyunca serin ve kuru yerde bekletilir.
Yapildig: Yer ve Onemi

Cabuk kurumasi i¢in genelde temmuz ve agustosun en sicak giinlerinde yapilir. Kisa
hazirlik i¢in yapilir. Corbasi yapilir. Yerlesikler yapmaktadir. Gogerler yerlesiklerden satin

alirlar.

Resim 6.107. Fotografta bas tarhana yer almaktadir.
Uziim Kurusu (Uziim Kak)

Malzemeler

Uziim

Yapihisi

Uziim hasati zamaninda toplanan {iziimler pekmezlik ve kurutmalik olarak ikiye

ayrilir. Kurutmalik iiziim yikanmadan temiz bir yere serilir. Kuruyana kadar bekletilir.

209



Yapildig1 Yer ve Onemi

Eski zamanlarda iiztim sergilikleri olur, iiziimler sadece oralara serilirmis.
Gilinlimiizde hala kurutmalik yapilmaktadir. Hosaft yapildigi gibi, kuru yemis olarak da

yenilmektedir. Yerlesikler kurutmaktadir.

Resim 6.108. Fotografta iiziim kurusu yer almaktadir.
6.3.2. Sal¢ca

Mat Cikarma (Sal¢a Yapimi)

Malzemeler

10 kg domates

1 sb kaya tuzu

Yapihis1

Domatesler yikanip dogranir. Bidonlara ya da temiz c¢uvallara tuzlanarak atilir,
domatesler yumusayana kadar bekletilir. Domatesler yumusayinca kevgirden gegirilip
kabuklar1 ayrilir. Kevgirin altina ¢ikan su kaynatilir, koyulasinca kaplara konulur.

Bozulmasin diye iizerine ¢ok az yag ve biraz tuz dokiilerek saklanir.
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Yapildig1 Yer ve Onemi

Eskiden hazir salcalar bulunmadig: i¢in genelde giliz aylarinda kislik sal¢a yapilir,
tim kis kullanilirdi. Giiniimiizde hala yapilmaktadir. Yerlesikler ve yar1 gocerler yaparlar.
Gogerler yerlesiklerden satin alirlar.
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Resim 6.109. Fotografta domates salgasi yer almaktadir.
6.3.3. Marmelat

Marmelat (Miiselles)

Malzemeler

5 kg erik

5kgsu

1 kg seker

Yapihis

Erikler yikanir, saplari ayiklanir. Seker, erik ve su tencereye alinip pismeye birakilir.
Erikler pisince sogutulur. Soguyan erikler kevgirden(siizekten) gecirilip kabugu ile
cekirdekleri ayrilir. Posadan c¢ikan su kaplara alinir. Soguk yerde muhafaza edilir.
Icileceginde koyu olursa igine kaynar su kaynatilip katilirken kivaminda olmussa hicbir sey

eklenmeden soguk olarak igilir.
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Yapildig1 Yer ve Onemi

Marmelat da hosaf gibi tiiketilir. Eskiden ¢ok fazla yapilmazken giiniimiizde genelde
topalak ile birlikte igilmektedir. Yerlesik ve yar1 gogerler yaparlar.

Resim 6.110. Fotografta marmelat yapimi yer almaktadir.
6.3.4. Recel

Glinlimiizde yapilmaya baslansa da yorede recel eskiden yapilmayan son birkag

yilda disaridan 6grenilen bir yiyecektir.
6.3.5. Tursu

Karisik Tursu

Malzemeler

Yarim kg sivri biber

1 kg domates

1 kg salatalik

1 kg havug
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Yarim kilo yesil fasulye

Yarim kg acur

Yarim kg hirtlak (kelek)

100 gr sarimsak (1 orta boy bas)

3 yk kaya tuzu (damak tadina gore degisebilir)

1,5 It sirke

3ltsu

1 avug (pataz) nohut

Istege gore bir demet nane ve bir demet maydanoz
Yapihsi

Biitiin sebzeler yikanir. Domates, biber ve patlicana i¢ine su girsin diye birkag¢ ufak
delik acilir. Salatalik, hirtlak ve acurun sap kisimlar kesilir. Tiim sebzeler 10 kg lik bir
bidona doldurulur. Tuz, sirke, su, sarimsak eklenir. Uzerine istege gore nane, maydanoz,
nohut eklenir. En iiste birkag tane taze asma yapragi konulur. Rengi sararana kadar (En az 1

ay) beklenir. Ilk acildiginda asma yapraklar atilir.
Yapildig1 Yer ve Onemi

Genelde yazin sonu, sonbaharin bas aylarinda yapilir. Tim kis boyu yenir. Bu
malzemeler 1 bidonluktur. Kis i¢in en az 5 bidon yapilir. Genelde tiim yemekler ile birlikte
yenilir. Kis aylarinda yenir. Bol C vitamini igerir. Gribe ve soguk alginliklarindan korunmak
icin bol bol tiiketilir. Tursu suyu da hastaliklara kars1 korunmak i¢in igilir. Yerlesikler ve

yar1 gogerler yapmaktadir. Gogerler yerlesiklerden almaktadir.
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Resim 6.111. Fotografta karisik tursu yer almaktadir.
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7. TARTISMA VE SONUC

Yakin ge¢cmise kadar yasantilar el emegi ve diisiince {lizerine kuruluydu. Gelisen
teknoloji ile birlikte her sey basite indirgenmis el emegi ve diisiince geri planda kalmistir.
Bu durum hayatimizin her sathasini etkilemistir. Halk edebiyati iirlinleri de bu durumdan
etkilenmektedir. EI emegiyle, imece usulli, uzun ugraslar gerektirerek yapilan isler yerini
kisa siirede birkag¢ teknolojik aletle, bazen hi¢ insan giiciine ihtiya¢ duymadan yapilmaya
baslanmistir. Toplulukla yapilan isler yerini bireysellige birakmis, bu da yalnizlasmaya ve

kiiltiirel degerlerin tilkenmeye baglamasina yol agmustir.

Ilk 6nce gogerlikten yerlesik hayata gegilmis, daha sonralari biiyiiyen niifus ve
yetmeyen topraklar nedeniyle kdylerden kentlere gocler baglamistir. Goglerden sonra biiyiik
aileler yerini ¢ekirdek ailelere birakmis ve ¢ekirdek aileler de tablet, telefon, bilgisayar gibi
teknolojik aletlerin artmasiyla beraber bireysellige yonelmistir. Bu kendi kabuguna ¢ekilme
haliyle bir¢ok kiiltlirimiiz yok olmaya yiiz tutmustur. Tarim ve hayvancilik bitme noktasina

gelmis, Ureticilikten tiiketicilige gecilmistir.

Gogerlik kisa bir siire sonra yasayan somut bir insan malzemesi degil kiiltiirel bir
kimlik olarak devam edecektir. Goger Yoriikler yavas yavas devletin de uyguladigi
politikalarla beraber yerlesmeye baslamistir. Gog¢ sirasinda develer yerini traktorlere

birakmistir. Dokuma neredeyse tamamen tiikenmis yerini hazir esyalar almaya baslamigtir.

“Yerlesik hayata ge¢cmek ister misiniz?” sorusu soruldugunda yeni nesil gocerler
giizel 15 bulursak neden yerlesmeyelim, tek ge¢im kaynagimiz hayvancilik bagka bir isimiz
yok, is verildigi taktirde yerlesiriz diye cevaplamiglardir. Daha eski nesil boyle geldik boyle
gideriz, gd¢medigimiz, dort duvar arasinda sikisip kaldigimiz zaman yapamayiz, bu yiizden
yerlesmeyiz diye cevap vermiglerdir. Bu cevaplarin haricinde baska sebepler de vardir. Bu
sebepler kaynak kisilere soruldugunda su sebepler dile getirilmistir: Yeni neslin isteme
sebepleri arasinda goc¢ esnasinda yaylalarda telefonun ¢ekmemesi, sarj sorunlari, yerlesik
hayat olmadig: i¢in internet sikintisinin olmasi, goger hayatin yasamsal olarak sikintilar yer
almaktadir. Eski neslin gogerligi istemelerinin sebepleri arasinda aligilan hayat tarzinin
stirdiiriilme istegi, gogerligin getirdigi 6zglir yasam, dogayla i¢ ice olmanin verdigi saglikli

yasam yer almaktadir.

Yortiklerin gocerligi istememelerinin baska bir sebebi ise ¢evresel faktorlerdir. Bu

sebeplerden birincisi bdlgenin yoneticileridir. Cadir kurmak icin yer kiralarmi ¢ok pahali
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soylemektedirler. Ydriiklerin belli bir yerde kalmalar1 doga i¢in de hayvan i¢inde sorun olur.
Yoneticiler bu durumu anlamayip tim yaz bir yerde kalmalarin1 istemekte, yer
degistirmelerinde sikint1 ¢ikarmaktadir. Uciincii sebep ise yol problemidir. Gdg yollar1 ¢ok
dardir. Yollarindan bu yetersizligi gocli zorlastirmaktadir. Giindiiz trafik bu goci
zorlastirmakta, Y oriiklerde bu dar yollarda gece go¢ etmektedir. Bir diger sebep ise yerlesik
halktir. Yerlesikler bag, bah¢e gibi ekili dikili alanlarinin etrafini telle ¢evirmedikleri igin
Yoriiklerin davarlar1 bu alanlara girip zarar vermektedir. Bu durumda Yoriiklerle
yerlesikleri sik sik karsi karsiya getirir. Yortklerin yiizden fazla davari olmasi onlarin zapt
edilmesini zorlagtirmigtir. Bu da sik sik bu olaylarin yasanmasina sebep olmaktadir.
Yortiklerin halk ile bagka bir sorunu ise yerlesiklerin Yoriikleri “Yoriik ne bilsin bayramu,
lik lik icer ayran1” gibi sozlerle siirekli Yoriikleri asagilamasidir. Yerlesikler, giibre ve cam
agacindan elde edilen ziftleri Ydriiklerden almaktadirlar. Bunun haricinde Yoriiklerle
istisnalar hari¢ goriismediklerini sOyleseler de alan c¢aligmasi sirasinda bunun gecgersiz
oldugu gozlemlenmistir. Hatta alan ¢aligmasina ¢ikmadan 6nce yerlesik kiiltiirden gelinmis
olmasinin verdigi 6n yargi derlemelerde tamamen yok olmustur. Yoriiklerin igten, samimi
halleri, elinde, avucunda ne varsa misafirlerine kosulsuzca sunuslari, hosgoriilii halleri bu
goriiglerin ve agagilamalarin ne kadar yersiz oldugunu gosterir. Giinlimiizde yerlesik olarak
her diigsiine yardim etmeden Once birka¢ kez diistiniirken Yorikler “Biz diiskiin kisi kim
cavur (gavur) da olsa ona el uzatir, yedirir, giydirir, gidecegi yere imkdni yoksa birakir
geliriz” (KK 28, KK 31) diyerek bizleri utandirmislardir. Yerlesik olarak bizim
elestirdigimiz giyim, kusamlar1 Yoriikler “Gizim onlarin yasamlarimin geregi demek ki
oyle” (KK 31) diyerek hosgoriiyle karsilamaktadirlar. Kendilerine yapilan tim elestirel
bakis acilarina, tiim asagilamalara, tiim iyi niyetlerinin somiiriilmesine, iyi niyetlerini,

hosgoriilerini, samimiyetlerini yitirmeyerek cevap vermektedirler.

Yapilan bu ¢alismada amag, yok olmaya yiiz tutmus olan goger kiiltiirii ve buna bagh
olan gelenek gorenekleri kayit altina almak ve gelecek nesillere aktarilmasinda vesile
olmaktir. Calismaya baslamadan once yoreyle ilgili kaynak taramalar1 yapilirken yazili
kaynaklarin g¢oklugu isleri zorlastirmistir. Bu yazili kaynaklarin biiyiik bir kismi akademik
olmayan, yazarlarin kendi ¢abalar1 sonucu derlenerek ortaya ¢ikarilan kitaplardir. Neredeyse
hepsinin temelinde de Mustafa Ertag’in 1970 yilinda yazdigi “Tekerlegin Degmedigi Yer”
vardir. 1970 yilia kadar elde derli toplu diizgiin bir kaynak olmamistir. Yazar kaynaklardan
ogrendiklerinin iizerine kaynak kisilerle yapmis oldugu derlemeleri de ekleyip o zamanin

zorlu sartlarinda en derli toplu yazili kaynagi olusturmustur. Bu kaynaklarin iizerine
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akademik caligmalar da taranmis, sozlii kaynaklar ile yapilan goriismeler ile birlikte
harmanlanarak bir biitiin olusturulmustur. Fakat alan ¢alismasindaki siirenin kisitli olmast
yeterince sozlii ve gorsel kaynaga ulasmayi engellemistir. Daha sonra yapilacak
caligmalarda daha wuzun bir siirecte yapilan alan c¢alismasi ¢alismayr daha da

zenginlestirecektir.

Yoriikliik hareket igceren bir kiiltiirdiir. Bu hareketlilik Yoriikleri hem olumlu hem
olumsuz etkilemistir. Olumlu etkilesimleri doga ile i¢ ige olmak, saglikli ve Ozgiir yasam,
hayvanlarla i¢ igeliktir. Olumsuz etkilesimlerden en onemlisi egitimde geri kalinmasidir.
Uzun siire ayn1 yerde bulunmamalari, okul siirecinde gogte bulunmalart okula gidislerini
engellemektedir. Bu ¢alismada Yoriiklerin hareketli yasamlari, kisith zaman diliminde sozl1i
kaynaklar ile fazla vakit gecirilememis, giinliikk hayatlar1 her aniyla ele alinamamaistir. Bu
durum da calismada gocer kiiltiir eksik kalmistir. Daha sonra yapilacak ¢alismalarda gocer
kiiltiir icin ¢ok daha uzun bir siire ayrilmali, saha ¢alismasinda Yoriiklerin bir yili tam
anlamiyla derlenerek degerlendirilmeye alinmalidir. Boylelikle gdcer kiiltiir daha derin ele

alinabilir.

Yoriikliikten yerlesiklige geg¢is bir anda gerceklesmemis, bu siireci yar1 gogerlik
yumusatmstir. {lk 6nce manarlar yani kislik gadirlar yerini evlere birakmakta, daha sonra
yavas yavas tarima yonelinmekte ve en son tam olarak yerlesilmektedir. Bu siiregte en
biiyiik yikimi halk edebiyati iirlinleri yasamaktadir. Televizyon ve radyonun yoklugunda is
bitip aksam bir araya gelindiginde ocak atesinin etrafinda sohbetler edilir, maniler, kogsmalar
sOylenir, oyunlar oynanirdi. Belli siirelerde bir araya gelindiginde yetiskinlerin ve
cocuklarin kendi aralarinda diizenledikleri eglenceler ve oyunlar, maniler, agitlar yerini
teknolojik aletlere devretmistir. Onceden cok fazla uyaran olmamasi her seyi hafizalarda
saklamayi kolaylastirirken giiniimiizde uyaranlarin fazlaligi en ufak seyleri bile hatirlamay1
engellemekte hafizalar yalnizca giinliik ihtiyaglari barindirmaktadir. Develer ile toplu halde
giile oynaya yapilan gogler yerini ¢ekirdek aileyle, traktorler ya da kamyonetler ile yapilan
goclere birakmistir. Hayvan otlatirken yapilan eglenceler ve mani, kosma atigmalari
yerlerini teknoloji ve sosyal medyaya birakmistir. Modern hayat ve teknoloji insanlar
hareketsizlige ve yalnizliga itmistir. Bunun sonucunda halk edebiyati {iriinleri bir bir ugup
gitmekte, yerini yeni modern Kkiiltiirlerde devretmektedir. Ilk derleme ¢alismalarina
basladigim 2013 yilinda yashilarin ¢ok oldugu kaynak kisilerle daha ¢ok halk edebiyati
iriinii elde ederken 2016 yilinda genglerin agirlikta oldugu kaynak kisilerle yapilan
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derlemelerde hig¢ halk edebiyati iiriinline rastlanmamistir. Bu da baskalasimin 6rnegidir.

Yortkliikten yerlesiklige gecerken kiiltiirler de bazen evrilmis bazen asimile olmus
bazen de oldugu gibi aktarilmistir. Oldugu gibi aktarilan kiiltiir 6gesi dokumadir. Yaz
aylarinda yapilan go¢ kisin duraganlastigi i¢in kisin manarlarda genelde kadinlar dokuma
tezgahlarinda dokuma yaparlar. Kullanilan kil ¢adir, halilar, kilimler, ¢uvallar, urganlar
tezgahlarda dokunur. Dokuma hayatlarinin 6nemli bir parcasidir. Kullanilan motifler bile bir
anlam icerir. Ama hayat sartlarinin zorlasmasi ve genglerin yavas yavas dokumaya
ilgilerinin kaybolmasi dokumanin eskisi kadar itibar gormemesine sebep olmaktadir. Bu
durum kaynak kisiye soruldugunda “Dokunmaz annem, dokuyan yok. Bunun modasi gakti.
Ama ¢ogu yerde de arallar bunu.” (KK 31) diye cevap vermistir. Dokuma eski dnemini
kaybedince dokuma esyalar yerini makine dokumalarina birakmistir. Makine dokumalari el
dokumalarinin yerini tutmaz. El dokumasi kil dokumalar hasere, su, soguk ve sicak hava
gecirmez, yikamasi ve kurumasi kolaydir. Ama makine dokumalarinda bu durum yoktur.
Hasere, su, soguk ve sicak hava gegirir. Islaninca agirlasir ve yikamayi, kurumay1 zorlastirir.
Dokumanin avantajlar1 bilinse de dokuma istegi yoktur. Dokumayla beraber halk edebiyati
iriinleri de eski degerini yitirir. Dokuma tezgahlarinda baska yapacak bir sey olmadigi icin
kadinlar, kizlar maniler, kosmalar sdylesirler, vakitlerini bu sekilde gegirirlerdi. Tezgah
baslarina gecilmeyip hayat kosusturmasina girilince maniler ve kosmalar artik hafizalardaki
eski yerini yitirmistir. Bu ¢alismadan 6nce yapilan ¢alismalarda daha fazla dokuma ve halk
edebiyat1 iirlinlerine ulagmak miimkiindiir. Fakat hepsini derlemek miimkiin olmayacag: i¢in
¢ok az bir kismi1 derlenmistir. Bu ¢alismada hem vakit kisitliligi hem de iirlinlerin azlig
onlara ulagsmay1 engellemistir. Bundan sonraki ¢alismalarda daha saha ¢alismasiyla yoredeki

her yer en ince ayrintisina kadar taranip bu iirlinler giin yiiziine ¢ikarilmaya ¢alisilabilir.

Bu calismadan onceki c¢alismalarin eksikleri tespit edilip tamamlanmaya O6zen
gosterilmistir. Fakat yeterince tamamlanamamistir. Bundan sonraki ¢aligmalarda daha fazla
veri elde ederek hem bu calismadaki hem de daha 6nceki ¢alismalardaki eksikler tespit
edilip giderilebilir. Daha ¢ok alan derlenip daha ¢ok fotograf ¢ekerek daha ¢ok kaynak kisi

ile goriistilerek bu eksiklerin giderilmesi saglanabilir.
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8. SOZLUK

Aba: Abla. (KK 12)

-A Durmak: Yorede baslamak anlaminda kullanilan ektir. Ornegin; okumaya durmak,

yazmaya durmak.
Agrik: Fazla egyalarin koyuldugu kuyu gibi yerler. (KK 38)

Alacam: Alacagim anlaminda kullanilmaktadir. Yorede —cagim / -caksin eklerine yerine —
cam/-can ekleri kullamlir. Ornegin; alacam, alacan, yiyecem / yiyecen, giyecem / giyecen,

diyecem / diyecen, duyacam / duyacan, diisecem / diisecen. (KK 35)

Aldiydim: Almistim anlaminda kullanilir. Yoérede -—mistim yerine —diydim eki

kullanilmaktadir. Ornegin; aldiydim, dediydim, yediydim, giydiydim, verdiydim.
Alektrik/Aletirik: Elektrik. (KK 7)
Apla: Abla. (KK 35)
Atas: Ates. (KK 27)
Avar: Bahgeye ekilen sebzeler. (KK 16)
Avaralik: Aylaklik, igin en aza indirildigi zaman araligi. (KK 27, KK 30)
Avk: Diizen.
Azik: Yanina alinan yiyecek i¢ecek. (KK 38)
B
Badilcan kurusu: Domates kurusu (KK 3)
Baharin: Bahar zamani. (KK 34)
Baki: Baki. (KK 18)

Bastirik: Yag, peynir, yogurt ve siitiin saklandig1 ¢cadirin kuzeyindeki serin yer. (KK 38)
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Bagi (kafasi) kabak: Basi acik, basortiisiiz. (KK 12)
Bazar: Pazar. (KK 27)

Bicak ¢almak: Kesmek. (KK 27)

Bigcilmak: Bi¢ilmek, yara olmak. (KK 24)

Bitmek: Yesermek, olmak. (KK 13)

Biki: Birkag, soyle boyle. (KK 13)

Bi yeriye: Yorede “bir yere” demek yerine “bi yeriye” denilmektedir. (KK 35)
Boba: Baba. (KK 35)

Bobalik: Kayinpeder. (KK 3)

Boslamak: Birakmak. (KK 35)

Bostan: Salatalik. (KK 12)

Boz: Soluk. (KK 27)

Bocii: Hasere. (KK 30)

Bogiin: Bugiin. (KK 35, KK 13)

Buynuz: Boynuz. (KK 24)

Cavur: Gavur. (KK 27)
Cigara: Sigara. (KK 18)

C
Capit: Bez, ise yaramayan bez pargasi. (KK 19, KK 25)

Carpmak: Cirpmak. (KK 25)
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Celermek: Zehirlenip gozlerin digina ¢ikacak gibi olmasi durumudur, selermek de denir.

(KK 27)
Cencere: Tencere. (KK 24, KK 16)

Cikacan, cikacaz: Yorede cikacaksin yerine c¢ikacan, ¢ikacagiz yerine c¢ikacaz

denilmektedir. (KK 35)

Cirn: Crra. (KK 12)

Cimdirmek: Yikamak. (KK 25)

Cislemek: Altini 1slatmak, ¢is yapmak. (KK 25)

Citci: Ciftei, rengper. (KK 26)

Cor cocuk: Cocuklar anlaminda kullanilan ikilemedir. (KK 27, KK 12)
D

Daa demin: Az once, biraz 6nce. (KK 3)

Dahacika: Yorede “iste” anlaminda isaret etmek icin kullanilir. Ornegin; Dahacika tee

orada ip var. (KK 30)

Devirtesi giin/devrigi giin: Ertesi giin (KK 40)

Dik durmak: Inatlasmak. (KK 35)

Dilge: Yorede katrana verilen isimdir. (KK 24)

Dinelmek: Ayakta dikilmek, beklemek. (KK 26)

Dip Temel: En bastan, ilk zamanlardan. (KK 3)

Diresmek: Engel olmak i¢in kendini geriye ¢ekmek, zorluk ¢ikarmak. (KK 39)
Dokanmak: Dokunmak, degmek. (KK 27)

Dolama yastik: Sira yastigi (KK 25)

Dosek: Yatak. (KK 19)
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Duz: Tuz. (KK 25)

Diirii: Diigiinde gelin ve damadin ailelerinin birbirlerine verdikleri hediyelere denir. (KK
25)

Diiziilmek: Yapmak, meydana getirmek. (KK 27)
E
Ekmek eylemek: Yufka ekmek yapmak.
Ekseri: Genelde. (KK 35)
Elinizin artigi: Sizden arta kalan anlaminda kullanilir. (KK 18)
Elnece: Kii¢iik kamyonet. (KK 34)
Emmi: Amca. (KK 27)
Endegi: Elindeki, o anlaminda kullanilir. (KK 18, KK 40)
Esas: Gergek. (KK 18)
Eskikine gore: Yorede eskiye gore yerine eskikine gore denilmektedir. (KK 35, KK 30)
Esmek: Eksilmek. (KK 30)
Eveli: Eskiden, eski zamanlarda. (KK 35, KK 30)

Evermek: Evlendirmek. (KK 12)

Fiskarmak: Filizlenmek. (KK 40)

Filan: Falan anlaminda kullanilmaktadir. (KK 35)
G

Gadeyif: Kadayif. (KK 30)

Gayfe: Kahve, kahvehane. (KK 18)

222



Gayri: Artik. (KK 30)

Gel git (Gel Get): Yorede gel anlaminda kullanilan bir ikilemedir. Cekimli olarak da
kullanilir. Ornegin; geldim gittim, geldik gittik. (KK 35, KK 13, KK 26)

Gene: Yine. (KK 35, KK 25)

Getmek: Yorede gitmek fiili getmek olarak kullanilmaktadir. (KK 35, KK 3, KK 24)
Gevmek: Cignemek. (KK 19)

Gi: Kiz anlaminda kullanilan bir seslenme edatidir. (KK 30)
Giym: Kenar. (KK 24, KK 12)

Giymat: Deger, Kiymet. (KK 30)

Giymatlh: Degerli, kiymetli. (KK 35)

Gocana: Biiyiik anne, nene. (KK 38)

Golan: Kalin ip. (KK 27)

Gomak: Koymak, birakmak. (KK 35, KK 25)

Gor: Yorede koyar yerine gor denilmektedir. (KK 35, KK 25)
Gok fasulya: Taze fasulye. (KK 24)

Giicciik: Kiiciik. (KK 24)

Giidiim: Hayvan giitme eylemi. (KK 35)

Giin giine: Git gide anlaminda kullanilan bir ikilemedir. (KK 35)
Giin uctuktan sonra: Hava kararinca. (KK 35)

Giiziin: Giiz aylar1. (KK 25, KK 34)
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Hangindan: Hangisinden. (KK 12)

Harar: Biiyiik ¢uval. (KK 18)

Havas etmek: Heveslenmek, istemek. (KK 30)

Hazar: Heralde. (KK 29)

He: Evet. (KK 35)

Heg: Hig. (KK 35)

Heralda: Herhalde. (KK 3, KK 35)

Herkes: Herkes (KK 35)

Hizmat: Hizmet. (KK 3)

Hindi: Simdi yerine yorede kullanilan kelimedir. (KK 18, KK 35)
Hindikki: Simdi. (KK 18)

Hora: Ora anlaminda kullanilir. Cekimli halleri de vardir. Ornegin; Horda, hordan. (KK 30)
Horanta: Ev ahalisi. (KK 30)

Hoyu: “Iste, yani” anlamlarinda kullanilan bir edattir. (KK 24)
Hoddet: Siir. (KK 21)

Hoyle: Soyle. (KK11, KK 27)

Hu: Su. (KK 24)

Hiirefa: Hurafe. (KK 33)
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Imisik/Imisik: Tlik. (KK 40)
Isicaklamak: Sicaklamak, sicaktan bunalmak. (KK 27)

-ivirmak: -ivermek anlaminda kullamlan ektir. Ornegin; ativirmak, soyleyivirmak,

gidivirmak, yiyivirmak. (KK 30)

Ikicik: Sadece 2 tane anlaminda kiiciiltme anlaml yorede kullanilir. (KK 19)
Ilahana: Lahana. (KK 24)

flayik: Layik. (KK 30)

fleg: Tlag. (KK 30)

flegen: Legen. (KK 24)

fletmek: Gotiirmek, yerine ulastirmak anlaminda kullanilir. Ornegin; Beni suraya iletiverin.

(KK 27, KK 41)

flimon: Limon. (KK 12)
ille: lla. (KK 12)
Irezdene: Rezene. (KK 25)

Tyicene: Giizelce, tam anlamiyla. (KK 27)

Kakmak: Uyanmak. (KK 35)

Kakirtma: Kavurmanin oda sicakliginda dondurulup kis giinlerinde kullanilan seklidir.

(KK 27)
Kapaik: Kabuk, kapak, kap. (KK 30)

Kara calmak: Yiziinii karaya boyamak. (KK 30)
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Katik: Ekmegin yaninda yenilen yiyecek, yogurt. (KK 38)
Kayit/Gayit: Esya. (KK 35)

Kayna/Gayna: Kayinvalide, kaynana. (KK 35)

Kefin: Kefen. (KK 3)

Kel: Kétii, ise yaramaz. (KK 12, KK 13, KK 26)

Keri: Sonra anlaminda kullanilan kelimedir. Ornegin; ondan keri, bundan keri. (KK 35, KK
30, KK 18, KK 16)

Kismusi: Kisim, kesim. (KK 12)

Kirki: Kirinti. (KK 30)

Kirkhk: Hayvanlar1 kirkma makasi. (KK 27)

Kiz ¢ikarmak: Kiz evlendirmek. (KK 30)

Kihnis: Kisnis. (KK 13)

Kiyat: Kagit. (KK 35)

Konalga (Gonalga): G6¢ zamani bir iki giinliik dinlenilen yer. (KK 35)
Kostak: Kendini begenmis. (KK 30)

Kolge: Golge (KK 25)

Kursaksiz: Kiskang, ¢cekemez. (KK 27)

Kuzlamak: Dogurmak. (KK 27)

Kiirsiik: Kapiyi igeriden kilitlemeye yarayan kilit diizenegi. (KK 13, KK 26)

Kiispe: Hayvan yemi. (KK 35)
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Kiirt agac1 (Kiirt calis1): Gri yapraklari olan, bodur ama sert, degnek yapiminda kullanilan
bir ¢al1 tiiriidiir. Yine Kasgarli Mahmut'un Divan-u Lugati’t Tiirk'te ayni adla geger. Dahi bu
"kiirt ¢alis1”’na hala Konya-Beysehir-Samlar kdyiinde ayn1 adla sdylenilmektedir.® (KK 27)

M
Madiniis: Maydanoz. (KK 25)
Mahana: Bahane. (KK 30)
Mal: Hayvan. (KK 35)

Manar: Kis gelince sahilde Ydriiklerin yaptig1 agactan, iizeri naylon veya branda kapli
cadira verilen isimdir. (KK 27)

Maril: Marul. (KK 12)
Mezellik: Mezarlik. (KK 13)
Mezmur: Mecbur. (KK 35)

-musimz: Yorede —missiiz eki yerine kullanir. Ornegin; alismisiniz, yapmisiniz, gelmisiniz,

demisiniz, yemisiniz, giymisiniz. (KK 35)
Mutazam: Muntazam. (KK 35)
N
Nahil eden eylen?: “Ne yaparsin, nasil yaparsin?”” anlaminda kullanilir. (KK 35)
Napsin: Ne yapsin anlaminda kullanilan kelimedir. (KK 18)
Noriiyon: Yorede “ne yapiyorsun?” anlaminda kullanilir. (KK 30)
@)
Otlakiyye: Yayla, yaz giinleri bulunan otlak alan. (KK 34)

Oturak giin: Yoriklerin kigin gogmezken oturduklart zamanlar. (KK 12)

8 http://www.nedirnedemek.com/K%C3%BCrt-%C3%87al%C4%B1s%C4%B1-nedir-K%C3%BCrt-
%C3%87al%C4%B1s%C4%B1-ne-demek
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Ovcalamak: Ovalamak, ovmak. (KK 19)
Oyn: Len anlaminda bir seslenme edatidir. (KK 30)
0o
Oriime (6riiye) kalkmak: Gece siirelerin otlatilmaya kalkmasina verilen isimdir. (KK 27)

Oylii: Oyle. (KK 3)

Patetis: Patates. (KK 25)

Piynar ¢alisi: Dikenli mese, maki. (KK 35)

Sabahila: Sabah. (KK 12)

Sade: Sadece. (KK 35)

Sahteci: Dolandirici. (KK 30)

Savran: Deve bakicisi. (KK 38)

Segelek: Keten Tohumu. (KK 18)

Segelekli bitti: Yorenin bir kisminda keten tohumlu bazlamaya verilen isimdir. (KK 18)
Sergi: Yere serilen olgunlasacak sebze, meyve. (KK 25)
Seyirtmek: Kosturmak, kosmak. (KK 30)

Sikincama: Sikinti, zorluk. (KK 35)

Sinmek: Saklanmak. (KK 30)

Sonracima: Sonra. (KK 24)

Siismek: Burnu veya boynuzu ile vurmak. (KK 30)
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Sam agaci: Cam agaci. (KK 35)
Savk: Isik. (KK 30)
T
Taha/Taa: Yorede daha yerine kullanilan kelimedir. (KK 3, KK 11, KK 30, KK 35)
Tenike: Teneke. (KK 25)
Tokucak: Elbiseleri yikamaya yarayan takta tokag. (KK 19)
Tomatiz: Domates. (KK 30)
Tursil: Toz deterjan. (KK 25)
Tuttu muydu: Tuttugunda (KK 34)

Tiitii: Tiitsii. (KK 35)

Uyiimek: Uyumak. (KK 26)
V

-vir1: -ivermek anlaminda kullanilan ektir. Ornegin; Atilivirt. (KK 38)
Y

Ya: Yorede hayir anlaminda kullanilmaktadir. (KK 30)

Yalak: Hayvanlarin su igtigi kap, ¢ukur. (KK 30)

Yanasmak: Yaklasmak. (HC 27)

Yaiush: Nakisli, dikisli anlaminda kullanilir. (KK 27)

Yayila gitmek: Hayvanlarin daga, yaylaya giidiilmeye, yayilmaya gitmesi. (KK 16)
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Yeni sene/yeni seneye: Bir sene sonra, 6nlimiizdeki sene anlaminda kullanilir. (KK 27)
Yitmek: Kaybolmak. (KK 24)
Yogurt iiyiitmek: Yogurt mayalamak, uyutmak. (KK 38)
Yolda belde: Yolda, gegis giizergdhinda, herhangi bir yerde anlaminda kullanilir. (KK 27)
Yoriimek: Yorede yiirlimek kelimesi yoriimek olarak kullanilmaktadir. (KK 18)
Yugurmak: Yogurmak. (KK 7)
Yumak: Yikamak. (KK 25)
Yurt: Yoriikler ¢adirlarini kurup yasadiklar yerlere yurt demektedir. (KK 35, KK 38)
Yuryumusak: Yumusacik. (KK 25)
Yiigriilmek: Ciftlesmek, dol almak. (KK 38)
Yiissiik: Yiiziik. (KK 30)
Yiiz yuya gitmek: Yiizii yikamaya gitmek. (KK 18)
Z
Zate: Zaten. (KK 35)
Zebze: Sebze. (KK 35)
Zoba: Soba. (KK 30)

Zopa: Sopa, degnek. (KK 27)
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SOZLU KAYNAKLAR

KK1: Abdullah UNSAL, 1966, Ugurlu, Yerlesik, Lisans mezunu, 12.07.2015 Pazar
KK2: Ahmet DEMIR, 1955, Anamur, Goger, Ilkokul mezunu, 24.08.2017 Persembe

KK3: Ahmet SERCE, 1959, Sariveliler-Turcalar, Yerlesik, Ilkokul mezunu, 24.08.2017

Persembe
KK4: Ahmet UYAR, 1948, Ugurlu, Yerlesik, Lisans mezunu, 02.08.2015 Pazar
KK5: Ali ERDOGAN, 1964, Ugurlu, Yerlesik, Ilkokul mezunu, 02.08.2015 Pazar
KK®6: Ali YILDIZ, 1950, Anamur, Yar1 gocer, Ilkokul mezunu, 24.08.2017 Persembe
KK7: Alime AKSI, 1939, Ugurlu, Yerlesik, Ilkokul mezunu, 14.07.2015 Sali
KK8: Alime IMRAHUR, 1948, Ugurlu, Yerlesik, Lise mezunu, 14.07.2015 Sali
KK9: Alime UYAR, 1948, Ugurlu, Yerlesik, Lisans mezunu, 02.08.2015 Pazar
KK10: Anakadin ERDEM, Sariveliler, Yerlesik, Okuryazar, 24.08.2017 Persembe
KK11: Anakiz Peker, 1945, Sariveliler, Yerlesik, Okuryazar degil, 25.08.2017 Cuma
KK12: Ayse ARDIC,1987, Sariveliler, Yerlesik, Ortaokul mezunu, 24.08.2017 Persembe
KK13: Ayse GOK, 1981, Aydincik, Goger, Okuryazar degil, 24.08.2017 Persembe
KK14: Ayse YILMAZ, 1960, Ugurlu, Yerlesik, Ortaokul mezunu, 30.07.2014 Carsamba

KK15: Baki DANISMAN, 1960, Sariveliler, Yerlesik, Ilkokul mezunu, 24.08.2017

Persembe

KK16: Birgiil CANAKCI YUKSEL, 1972, Konya, Yerlesik, Ilkokul mezunu, Temmuz-
Agustos 2015
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KK17: Cemile ERDEM, 1959, Anamur, Yar1 goger, Okuryazar, 24.08.2017 Persembe
KK18: Emin YASAR, 1953, Ugurlu, Yerlesik, Lise mezunu, 20.07.2015 Pazartesi

KK19: Eyiip HASAN, 1957, Cetmi Yaylasi, Yerlesik, Ilkokul mezunu, 24.08.2017

Persembe
KK20: Fatma ERDEM, 1981, Anamur, Yar1 goger, Ilkokul mezunu, 24.08.2017 Persembe
KK21: Fatma INCE, 1944, Ugurlu, Yerlesik, Ilkokul mezunu, 14.07.2015 Sali
KK22: Fikri BALTA, 1957, Anamur, Yar1 gocer, ilkokul mezunu, 24.08.2017 Persembe
KK23: Hamiyet BOBUS, 1963, Ugurlu, Yerlesik, Ortaokul mezunu, 14.07.2015 Sali

KK24: Hanife SERCE, 1971, Sariveliler-Ugurlu, Yerlesik, ilkokul mezunu, 24.08.2017

Persembe
KK25: Hatice CELIK, 1989, Giilnar, Gécer, Ilkokul mezunu, 24.08.2017 Persembe
KK26: Havva UCACAK, 1974, Sartveliler, Yerlesik, Okuryazar, 24.08.2017 Persembe
KK27: Huriye YUKSEL, 1945, Ugurlu, Yerlesik, Ilkokul terk, Temmuz-Agustos 2015
KK28: Hiiseyin CELIK, 1988, Giilnar, Gocer, Ortaokul mezunu, 24.08.2017 Persembe

KK29: Hiiseyin SERCE, 1992, Sariveliler-Turcalar, Yerlesik, Lise mezunu, 24.08.2017

Persembe

KK30: Hiiseyin YUKSEL, 1966, Sariveliler, Yerlesik, Lise mezunu, Temmuz- Agustos
2015

KK31: ibrahim GOK, 1972, Aydincik, Géger, Okuryazar degil, 24.08.2017 Persembe

KK32: Ismail Hakki CETIN, 1979, Sariveliler, Yerlesik, flkokul mezunu, 24.08.2017

Persembe
KK33: Kerim AKGUL, 1967, Sartveliler, Yerlesik, Ilkokul mezunu, 24.08.2017 Persembe

KK34: Leyla YASAR, 1953, Ugurlu, Yerlesik, Lise mezunu, 20.07.2015 Pazartesi
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KK35: Mehmet GOCEK, 1967, Avsar-Taskent, Yerlesik, Ilkokul mezunu, 23.08.2017

Carsamba
KK36: Mehmet GOK, 1984, Giilnar-Mersin, Goger, Ilkokul terk, 23.08.2017 Carsamba
KK37: Musa GOK, 1986, Aydincik, Goger, Ilkokul terk, 23.08.2017 Carsamba
KK38: Miinevver ERDOGAN, 1966, Ugurlu, Yerlesik, Ilkokul mezunu, 02.08.2015 Pazar
KK39: Osman KOCAK, 1938, Ugurlu, Yerlesik, Ilkokul mezunu, 21.07.2015 Sal

KK40: Pervin SAVRAN COBAN, 1959, Karaman/ Karadag-Kabak Mevkii, Goger,
Okuryazar, 22.08.2017 Sali

KK41: Sultan CETINER, 1948, Ugurlu, Yerlesik, llkokul mezunu, 02.08.2015 Pazar
KK42: Saziye BALTA, 1957, Anamur, Yar gocer, Illkokul mezunu, 24.08.2017 Persembe
KK43: Serife KASGAR, 1963, Anamur, Yar1 gécer, Okuryazar, 24.08.2017 Persembe
KK44: Serife UNSAL, 1926, Ugurlu, Yerlesik, Okuryazar, 02.08.2015 Pazar

KK45: Siikriye AYDIN, 1945, Ugurlu, Yerlesik, Okuryazar, 02.08.2015 Pazar
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10. HARITALAR

Bu béliimde, calismada adi gegen yerlerin gosterildigi haritalar mevcuttur. Google

Haritalar’dan alinan gorseller 01.04.2018 tarihinde 11.10°da alinmustir.

Harita 1: Haritada Sariveliler ilgesi ve c¢evresinin Google Haritalar’daki kusbakis

goriintiisii yer almaktadir.

A
) ~5%
oL i ‘ -“.‘ ‘

Harita 2: Haritada Taseli platosunun Google Haritalar’daki kusbakisi goriintiisii yer

almaktadir.
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Harita 3: Haritada Sariveliler ilgesinin Google Haritalar’daki kugbakisi goriintiisii yer

almaktadir.

Harita 4: Haritada Bar¢in Yaylasi’nin Google Harita’dan alinmis kusbakisi goriintiisii

vardir.

237



"oy ,""}' e ‘? ISARETLER
+°‘/. \, "y ®  lLoe memKezl
.(I /narca X BUCAX mEnxeZ)
- \ ® xOv menxezi
y Garlevik . "\ @ MAHALLE
5 EaEaE L s
- v R =
o Civand Turcalar — OY YOLU ASFALT
— s % 1 gil e KOY YOLU STABILIZE
e o ¥ = —amAYLA
c:\}ier avak R
I B @\ (B, S ok
- x \3 gu \._\
' Goktepe s 5 : '- x
3 =
=y \ I -
23 Gandor ®e2 6 |2
s ..
- oni g WU ‘ )
NN ST ™
Bimiugtz: 1 7o ——
- = 0 Jayan
- ukar ' ®
« \ e 4
v Y r
< /
J-' \ -

.ﬁ._-*. 6_;0“_.3

Harita 5: Haritada Sariveliler il¢esi yer almaktadir.
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11. EKLER

Ek 1. Fotograflar

Resim 2. Fotografta Taskent il¢esinin meshur Sultan Cesmesi vardir.
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Resim 3. Fotografta, yaylayan bir Yorigiin ¢adir1 yer almaktadir.

Resim 4. Fotografta kil ¢adir yer almaktadir.
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Resim 6. Fotografta tasimada develerin yerini alan traktor bulunmaktadir.
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Resim 8. Fotografta Hiiseyin Celik’in bebegi,esi Hatice Celik, kiz1 Seher Celik ve Birgiil

Canake1 Yiiksel’in ¢adirin iginden goriintiileri vardir.
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Resim 10. Fotografta ¢oban kopegi ve kegi yer almaktadir.
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Resim 11. Fotografta Ibrahim Gok’in ¢adirinin iginde hep beraber yemek yenilmektedir.

Resim 12. Fotografta meshur Yo6riik Pazari’nin disaridan goriintiisii yer almaktadir.
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Resim 13. Fotografta Bar¢in Yaylast ve ¢evresinde, yol kenarinda bulunan eski Yoriik

mezarlar1 yer almaktadir.

Resim 14. Fotografta Bar¢in Yaylas1 ve ¢evresinde, yol kenarinda bulunan eski Yoriik

mezar1 yer almaktadir.
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Resim 15. Fotografta Biiklii Dede Tiirbesi’nde bulunan sifali gamurun kollara siiriiliisii yer

almaktadir.

Resim 16. Fotografta Sariveliler Belediyesi’nin yaptirdigi, dikilmeye hazir olan

Karacaoglan’in temsili heykeli yer almaktadir.
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Resim 17. Fotografta Belpinari Beli’nde bulunan Mehmet Gocek ve ailesi ile Musa Gok yer

almaktadir.

Resim 18. Fotografta, meshur olan Eski Basdere Pazari’nin pazar alani vardir.
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Resim 19. Fotografta, Sariveliler’deki Ulu Cami’nin igerisinde yer alan yatirlarin mezarlari

vardir.

Resim 20. Fotografta manar yer almaktadir.
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Resim 21. Fotografta manarin iginden bir boliim yer almaktadir.

Resim 22. Fotografta Sariveliler Ulu Cami yer almaktadir. Karacaoglan’in mezar tasi

fotografin ¢ekildigi yerde bulunmustur.
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Resim 23. Fotografta Sariveliler’in bir boliimii yer almaktadir.

Resim 24. Fotografta yar1 gocer kaynak kisimizin koyunlar1 yer almaktadir.
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Resim 26. Fotografta yaylayan yoriiklerin ¢adir ve davarlar vardir.
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Resim 28. Ayse GOk ¢adirda 6glen yemegine salata yaparken.
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Resim 29. Cadirda sohbet sirasinda kaynak kisiler sagdan sola Ibrahim Gok, Hiiseyin Celik,
Hiiseyin Celik’in kiz1 Seher Celik ve Ibrahim Gok’in yegeni.

Resim 30. Ibrahim G6k’iin ¢adir1’nin tamamimnin digtan goriiniisii.
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Resim 31. Yar1 goger Yoriiklerin derme ¢atma yayla evi.

Resim 32. Magaralarda yaylayan yar1 gocer Y oriikler.
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Resim 33. Fotografta magarada yaylayan yari gogerlerin magaralarinin igeriden goriintiisii

yer almaktadir.

Resim 34. Fotografta yar1 gogerlerin kullandigi el dokumasi, yamali seccade yer almaktadir.
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Resim 35. Aricilik yapan yar1 gogerlerin ar1 kovanlari.

Resim 36 Fotografta Yoriik pazarinin igeriden goriintiisii yer almaktadir.
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Resim 38. Fotografta Bargin Yaylasi’a bagli Kabalak Yaylasi’ndaki ¢ay yer almaktadir.
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Resim 40. Fotografta damda kurutulmak igin serilen meyveler yer almaktadir.
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Resim 42. Fotografta eski Basdere Pazar1 yer almaktadir.
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Kisisel Bilgiler
Ad1 Soyadi
Dogum Tarihi/Yeri

Egitim Durumu
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Yiiksek Lisans
Bildigi Yabanci Diller :

Is Deneyimi

Calistig1 Kurum ve Yil:

[letisim
E-Posta Adresi
Telefon

Tarih
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