
T. C. 
ADNAN MENDERES ÜNİVERSİTESİ 

SOSYAL BİLİMLER ENSTİTÜSÜ 
ARKEOLOJİ ANABİLİM DALI 

2016 YL 049 
 

 

 

 

ESKİ YUNAN VE ROMA KAPLARI VE 

İŞLEVLERİ 

 

 

 

 

HAZIRLAYAN 

Fatma Buse AKKURNAZ 

 

 

 

 

TEZ DANIŞMANI 

Doç. Dr. Suat ATEŞLİER 

 

 

 

AYDIN - 2016 



iii 
 

 

 

 

 

 



 
 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 



v 
 

 

 

 

 

 

“Eski Yunan ve Roma Kapları ve İşlevleri” başlıklı bu tez, Adnan Menderes 

Üniversitesi, Bilimsel Araştırma Projeleri Birimi tarafından, FEF-15003 Numaralı 

Proje kapsamında maddi olarak desteklenmiştir.  

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 



 
 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 



vii 
 

T. C. 

ADNAN MENDERES ÜNİVERSİTESİ 

SOSYAL BİLİMLER ENSTİTÜSÜ MÜDÜRLÜĞÜNE 

AYDIN 

 

Bu tezde sunulan tüm bilgi ve sonuçların, bilimsel yöntemlerle yürütülen 

gerçek deney ve gözlemler çerçevesinde tarafımdan elde edildiğini, çalışmada 

bana ait olmayan tüm veri, düşünce, sonuç ve bilgilere bilimsel etik kuralların 

gereği olarak eksiksiz şekilde uygun atıf yaptığımı ve kaynak göstererek 

belirttiğimi beyan ederim. 

 

     ….../…./2016 

 

Fatma Buse AKKURNAZ 

 

 

 

 

 

 

 



 
 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 



ix 
 

ÖZET 

ESKİ YUNAN VE ROMA KAPLARI VE İŞLEVLERİ 

Fatma Buse AKKURNAZ 

Yüksek Lisans Tezi, Arkeoloji Anabilim Dalı 

Tez Danışmanı: Doç. Dr. Suat ATEŞLİER 

2016, 298 sayfa 

Bu tez Eski Yunan ve Roma Döneminde kullanılan kapların formları ve 

kullanış amaçları üzerine hazırlanmış bir çalışmadır. Pişmiş toprak, taş, cam, 

ahşap ve çeşitli metallerden yapılmış olan bu kaplar yeme-içme kültüründen, 

temizlik anlayışına kadar günlük hayatın çeşitli aşamalarında, dini ayinlerde ve ölü 

gömme geleneklerinde sıklıkla kullanılmıştır. Bu kaplar katı veya sıvı nesneler 

için tasarlanmıştır ve kullanım amaçlarına göre büyük ya da küçük boyutlu, 

yayvan ya da dar, derin veya sığ formlarda üretilmiştir. Bu çalışmada kaplar 

öncelikle kullanım amaçlarına göre gruplanmış; Pişirme Kapları, Soğutma 

Kapları, Mutfak Kapları, Mutfak Gereçleri, Depolama ve Taşıma Kapları, 

Karıştırma Kapları, Sıvı Servis Kapları, Sıvı Sofra Kapları, Katı Sofra Kapları, 

Sofra Gereçleri, Atık-Temizlik Kapları, Kişisel Bakım Kapları, Ritüel-Kült 

Kapları gibi alt başlıklar altında incelenmiştir. Bu başlıklar altında ele alınan her 

bir kap, kendi içinde değerlendirilmiştir. Öncelikle kabın ismi ve isim kökeni ile 

bilinen erken örnekleri açıklanmış, daha sonra form tanımı yapılıp, form 

özellikleri üzerinde durulmuş, zamanla görülen belirgin form değişiklikleri kısaca 

açıklanmıştır. Son olarak ise, kabın kullanımına yönelik bilgiler açıklanmış, Antik 

kaynaklar ve modern araştırmalar ışığında işlevleri üzerine değerlendirmeler 

yapılmıştır. Bu çalışma kapların ölçüleri ve hacimleri gibi kullanım ayrıntılarına 

dair sayısal bilgilerle zenginleştirilmiştir. Konunun daha net anlaşılması için 

çalışma sonunda kapların işlevleri ve hacimleri üzerine tablolar sunulmuştur.  

Kapların formu daha iyi algılansın diye kaplara ait resimler ve çizimler konmuştur. 

 

ANAHTAR SÖZCÜKLER: Klasik Arkeoloji, Eski Yunan ve Roma, Seramik, 

Çanak-Çömlek, Kap Formları. 
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ABSTRACT 

THE POTS AND PANS OF THE ANCIENT GREEK AND 

ROMAN AND THEIR FUNCTIONS 

Fatma Buse AKKURNAZ 

M.sc. Thesis, at Archaeology 

Supervisor: Ass. Prof. Dr. Suat ATEŞLİER 

 
This thesis is a study prepared on the forms and usage of the containers used 

for the purposes of Ancient Greek and Roman Era. These containers made of 

terracotta, stone, glass, wood and various metals, often used in religious 

ceremonies and burial and in various stages of daily life, from eating and the 

drinking culture, to the cleaning understanding. These containers are designed for 

solid or liquid objects and is produced depending on their use, large or small, 

broad or narrow, deep or shallow form. This study, the containers primarily 

grouped according to intended use, presented under the headings like Cooking 

Containers, Cooling Containers, Kitchen Utensils, Kitchenware, Storage and 

Transport Containers, Mixing Containers, Liquid Service Containers, Liquid 

Tableware, Solid Tableware, Dinner Ware, Waste-Cleaning Containers, Personal 

Maintenance Vessels, Ritual-Cult Vessels. Each container discussed under this 

heading were assessed in itself. Firstly, it disclosed the name of the vessel and the 

origin of the name and known early examples, then made the definition of forms, 

emphasized form features, significant form changes that occur over time has been 

explained briefly. Finally, it disclosed information regarding the use of the vessel, 

on the functions of these containers has made assessments in the light of the 

Ancient sources and modern research. This study enriched with digital information 

on their use details like the sizes and volumes of containers. In the end of study, 

for a better understanding of the subject, tables been presented about the volumes 

and functions of containers. The pictures and drawings of the containers have been 

placed so that get a better perception of the form of containers. 

 
KEYWORDS: Classical Archaeology, Ancient Greek and Roman, Pottery, Pots 

and Pans, The Vessel Forms. 
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ÖNSÖZ 

 
Günümüzde gerek mutfakta, gerek temizlikte, gerekse kişisel ihtiyaçlarımızı 

karşılamada kullandığımız ve sahip olduğumuz bir takım araç-gereçler ve kap-

kacaklar vardır. Bu ihtiyaçlarımız doğrultusunda hareket ederek, temizlik işleri 

için, mutfakta yemek hazırlamak ve pişirmek için, masada yemek-içmek için 

ihtiyaçlarımıza uygun kaplar kullanırız. Yaşamın günlük akışında depolama ve 

taşıma, temizlik işlerinde ve kişisel bakım için herkesin kullandığı pek çok 

materyalden yapılmış farklı kutular, kaplar ve belli başlı birtakım gereçler vardır. 

Günümüzde, plastik, karton ve başka malzemelerden de bu kaplar yapılırken ve 

pek üzerinde düşünmeden bunları kullanırken, Eski Çağlarda yaşamış insanların 

bu ihtiyaçlarını nasıl ve ne şekilde giderdiklerini hep merak etmişimdir. İnsanların 

bu ihtiyaçlarını karşılarken, hangi kabı ne amaçla kullandıklarını merak etme 

isteğim, bu tez çalışmasını hazırlamamda başlıca etkenlerden birisi olmuştur. 

Ayrıca arkeolojik kazılarda çok fazla miktarda seramik çıkıyor olması ve bu 

seramiklerin daha detaylı öğrenilmesi ve ne işe yaradıklarının herkes tarafından 

bilinmesi isteğim, bu konu üzerine çalışma hevesimi daha da artırdı. Bu çalışmada, 

bezeme şekillerine değinmeden, kapların form detaylarına çok girmeden, ana 

hatlarıyla ele almaya çalıştım. İnsanların o günün şartlarında kapları nasıl 

tasarlayıp, ne için kullandıklarını öğrenmek ve bu konuda bir tez yazmak isteğiyle, 

kapların formlarını ve işlevlerini anlatmak istedim. Tez çalışmam için gerekli olan 

kaynaklara mümkün olduğu kadar ulaşmaya özen gösterdim.  

 
Çalışmam süresince bana yol gösteren danışman hocam, Sayın Doç. Dr. 

Suat Ateşlier’e bu şekilde bir çalışma yapmamda beni desteklediği için teşekkür 

ederim. Ayrıca, her konuda desteğini aldığım, fikirlerine saygı duyduğum eşim 

Yrd. Doç. Dr. Sedat Akkurnaz’a ve hayatım boyunca bana karşı ilgi, sevgi ve 

desteklerini esirgemeyen Aileme sevgilerimi sunuyorum. 

 

                                                                   Fatma Buse AKKURNAZ 

                                                                     Haziran 2016, AYDIN 
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GİRİŞ  

İnsanlar mağaralardan çıkıp, yerleşik düzene geçtikten sonra Neolitik 

Dönemden itbaren ihtiyaçları için kaplar yapmaya başlamış, dönemin getirdiği 

yeni ham maddelerden de yararlanarak zamanla pişmiş toprak, taş, farklı 

metallerden ve camlardan kaplar üretmişlerdir. İnsanın hayatını kolaylaştıran ve 

yaşamın her alanında günümüzde bile vazgeçemeden kullandığımız kaplar, çağlar 

boyunca her kültürde zorunlu ihtiyaç olarak, sevilerek, hatta özel tasarlanıp, 

bezenip, süslenerek kullanılmışlardır. Bu çalışmanın amacı, Eski Yunan ve Roma 

Dönemine ait kapların süslenmesi, bezenmesi olmayıp, form biçimleri ve kullanım 

amaçları üzerine odaklanmıştır.  

 

 Günümüzde bizlerin de yaptığı gibi, Eski Dönem insanı da hayatın her 

alanında kapları ihtiyaçları doğrultusunda sıklıkla kullanmışlar ve kullanım 

amaçlarına yönelik olarak bu kapların formlarını tasarlamışlardır. Çalışmanın 

içinde hemen hemen her kap anlatılırken değinildiği gibi, işlevlerine uygun olarak 

kapların ağız, boyun, gövde, kaide ve kulpları çeşitli form özellikleri 

sergilemektedir.  Kimi kap işlevine yönelik dar veya geniş ya da derin veya sığ 

olurken, kimi kaplar sıvı kullanım için tasarlandığı için ince uzun boyunludur ya 

da akıtmalık kısmına sahiptir.  

 

Çalışmanın asıl konusunu oluşturan Eski Yunan ve Roma Dönemi kapları 

günümüzdeki formlara ve işlevlere yakın olup, varil, bidon, kova, bakraç, kazan, 

tencere, tava, maltız, ızgara, cezve, kutu, sepet, vazo, saklama kabı, kavanoz, koku 

kabı, çömlek, testi, güğüm, ibrik, şişe, sürahi, matara, bardak, kadeh, kupa, fincan, 

tepsi, kase, tabak, kapak, baharatlık, süzgeç, kevgir, elek, huni, maşrapa, küvet, 

tekne ve leğen olarak kullanılmışlardır.   

 

Gündelik hayatta mutfak ve sofra dışında, genel temizlik ve kişisel bakım, 

tıp alanında, gömme işleminde ya da dini ayin ve törenlerde de kaplar sıklıkla 

tercih edilmiştir. Yeme-içme kültürü dışındaki bu alanlarda ihtiyaç duyulan kaplar 

genelde günlük kaplara paralel form özellikleri sergilese de, Lebes Gamikos ve 



 
 

2 
 

Loutrophoros gibi bazı formlar özel olup, sadece ilgili alan için tasarlanıp, 

kullanılan kaplar olmuştur.  

 

Eski Yunan ve Roma Dönemi kapları katı ve sıvı ölçeği olarak da sıklıkla 

tercih edilmiş olup, Kyathos, Oksibaphon, Kotyle, Olpe, Khous, Amphora gibi 

bazı kapların hacimleri özel ölçü birimi olarak kullanılmıştır (Tablo 14-15). Bu 

nedenle, gerek günlük hayatta ölçü birimi olarak tercih edilmiş, gerekse resmi ölçü 

standardı olarak kabul edilmiştir, ona göre belirli hacme sahip formlarda 

üretilmişlerdir1.  

 

Amaç Yöntem Kapsam 

Bu tezin konusu, Eski Yunan ve Roma Dönemi günlük ve seremonik 

kullanıma sahip kapların form ve işlevleri üzerinedir. Çeşitli amaçlar için üretilen 

ve kullanılan bu kaplar işlevlerine göre biçimlendirilerek, farklı formlar 

kazanmışlardır. Çalışmanın amacı ise, bu farklı formlardaki kapların formları ile 

işlevleri arasındaki ilişkiyi belirlemek ve bu kapları fazla derinlemesine 

irdelemeden, genel hatlarıyla sunmaktır.  

 

Ülkemizdeki çalışmalarda bugüne kadar incelenen seramikler genellikle 

form bazında ele alınıp, form gelişimleri incelenmiştir veya sadece kapların benzer 

işleve sahip olanları işlevlerine göre kendi içinde çalışılmıştır. Dolayısıyla, 

seramik çalışmalarında kapların formları ve işlevleri üzerine toplu bir çalışma 

yapılmamıştır. Bu eksikliği gidermek adına bu çalışmayla çeşitli hammaddelerden 

yapılan Eski Yunan ve Roma Dönemine ait kapların işlevleri belirlenmiş, 

işlevlerine göre ana gruplar oluşturulup kaplar sınıflanmıştır. Ana sınıflama 

sonunda;  pişirme kapları, soğutma kapları, mutfak kapları, mutfak gereçleri, 

depolama ve taşıma kapları, sıvı servis kapları, sofralarda kullanılan sıvı ve katı 

yiyecek-içecek kapları, sofrada kullanılan ekstra kaplar, kişisel bakım ve genel 

                                                           
1 Lang 1956, 2-3; Lang-Crosby 1964, 44; Kelly-Blazeby 2006, 82-83. 
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temizlik kapları, mezarlarda ve özel törenlerde kullanılan ritüel-kült kapları gibi 

ana başlıklar oluşturulmuştur. 

 

 Bu farklı amaçlarda kullanılan kaplar, işlevlerine yönelik kolaylıklar sunan 

çeşitli formlarda yapılmıştır. İçlerine konulan yiyecek ve içeceklerin özelliklerine 

göre; dar, geniş ya da yayvan ağızlı, kısa veya uzun boyunlu, gövdeleri geniş, 

konik veya dar ya da sığ formlarda üretilen kaplar bu çalışmada araştırılmıştır. Bu 

kapların işlevleri ve formları arasındaki ilişki belirlenirken ölçekleri ve hacimleri, 

dolayısıyla da ikincil işlevleri üzerine saptamalar yapılmıştır.  

 

Eski Yunan ve Roma Dönemi kapları daha önceden bu yönleriyle ele 

alınmadığından, incelemeler ve araştırmalar sonunda oldukça önemli verilere 

ulaşılmıştır. Arkeolojik kazılarda en sık ele geçen materyallerin başında gelen 

seramikler ile ilgili alt yapı niteliği taşıyan bu çalışma sonunda, gayet yakından 

tanıdığımız kaplar genel bir sözlük niteliğinde bilim dünyasına sunulmuştur.  

 

Tezin ön hazırlık aşamasında konu ile ilgili kaynak taramaları yapılıp, Eski 

Yunan ve Roma Döneminde kullanılan hemen hemen bütün kap formlarına 

ulaşılmaya çalışılmıştır. Araştırılan kap formları, hem Yunan, hem Roma 

Dönemlerindeki örnekler üzerinden karşılaştırılarak incelenmiştir. Formların 

oluşmasındaki belirleyici faktörler, işlevsel özellikler ve kullanımları hakkında 

değerli bilgiler verilmeye çalışılmıştır.  

 

Her kap kendi başlığı altında değerlendirmeye alınmış olup, öncelikle kabın 

adı ve isim kökeni üzerinde durulmuştur. Kabın Türkçe, eğer gerekli ise İngilizce 

yazılışları verilmiş, hemen hemen her kabın Grekçe veya Latince yazılışı o dile ait 

alfabe kullanılarak özel biçimde yazılmıştır. Daha sonra form tanımı,  formun 

kökeni, ilk örnekler, formun belirgin değişimi veya formu çok önemli olabilecek 

farklı türleri kısaca tanımlanmaya çalışılmıştır. Hepimizin bildiği gibi, kap türleri 

ve dönemler içindeki değişimleri ve dönüşümleri bu çalışmanın sınırlarını aşacak 

kadar geniş ve karmaşık bir konudur. Bu çalışmada sadece genel hatları üzerinde 
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kısaca durulup bir iki örnekle anlatılmıştır. Formların ne tür ham maddelerden 

yapıldıkları üzerinde durulup, pişmiş toprak, taş, cam veya metal özellikleri 

hakkında kısa bilgiler verilmiştir. 

 

Kapların işlevleri ile formları arasındaki köklü ilişkiden yola çıkarak 

hazırlanan bu tezde ele alınan her kabın işlevi üzerinde detaylıca değerlendirme 

yapılmaya çalışılmıştır.  Kapların boyutları ve hacim özellikleri belirtilip, bazı 

kapların özel ölçü birimi oldukları vurgulanmıştır. Bazıların da ise dönemlere ve 

kullanılan yerlere göre hacim ve boyut farklılıkları olduğu görülmüş, tezin her 

aşamasında bu ayrım anlatılmıştır. Bazı kapların birden fazla farklı alanda örneğin 

hem ritüel, hem günlük hayatta kullanıldığı ya da bazılarının temizlik alanında 

veya depolama-taşımada kullanıldığı anlaşılmış, bu tür çok fonksiyonlu kaplar ana 

kullanım yerine göre ilgili başlık altında anlatılmıştır.  

 

Kaplar kendi içinde ilgili başlıklar altında incelenirken, form ve işlev 

açısından aynı özellikler taşıyan bir kabın değişik dönemlerde farklı isimlerle 

anıldığı görülmüş, tek bir kabı tarif eden bu farklı isimler aynı başlıkta peş peşe bir 

arada verilmiştir.  

 

Ayrıca, kapların işlevleri üzerine araştırmalar yaparken, ilgili kap ile aynı 

işleve sahip olan veya yardımcı bir işlev gören, ancak farklı form özelliği gösteren 

diğer kaplar ya da başka objeler olduğu tespit edilmiştir. Bu farklı objeler metin 

içinde koyu harflerle yazılarak vurgulanmış, kısaca açıklanmıştır. Dolayısıyla, 

tezin içindekiler bölümünde sıralanan kaplardan başka, daha fazla objenin ismine 

ve kısa tanımına metin içinde yer verilmiştir.  

  

Kapların kullanımı hakkında olabildiğince antik kaynaklardan 

yararlanılmaya çalışılmış, kullanılan antik yazarlar dipnotlarda gösterilmiştir. 

Seramik, sikke, mozaik veya kabartmalar gibi Eski Döneme ait eserler üzerinde 

kapların kullanımına işaret eden sahneler dikkate alınmış, kapların işlevleri 

anlatılırken ilgili sahnelere atıflar yapılmıştır.  
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Antik yazarlar dışında, modern kaynaklar da çalışmanın her aşamasında 

başvurulan önemli referanslar olmuştur. Herkesin tahmin edeceği gibi, Eski Yunan 

ve Roma Dönemi kaplarına dair hemen hemen her arkeolojik yayında az ya da çok 

bilgiye ulaşmak mümkündür.  Bu tez, kapların formu ve işlevi üzerine genel bir 

çalışma olduğu için bu alanda genel bilgiler veren yayınlar öncelikle incelenip, 

dipnotlarda gösterilmiştir. Bazı kapların formları veya işlevleri hakkında özel bilgi 

içeren, ancak, seramik ile ilgili olmayan yayınlarda tez kapsamında dikkate 

alınmış ve dipnotlarda ve kaynakçada sunulmuştur.  

 

Çalışmanın sonunda, kapların formlarını ve işlevlerini daha iyi algılamak 

adına kapların belirgin formlarına ve en iyi tanınan örneklerine ait çizimler ve 

resimler verilmiştir. Ayrıca, konunun daha kolay anlaşılması için kaplar asıl işlev 

gruplarına göre listelenip, her ana bölümün girişinde toplu bir şekilde tablolar 

halinde sunulmuştur.   
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1. PİŞİRME KAPLARI  

Eski Yunan ve Roma Döneminde pişirme, kaynatma gibi işlemlerde 

kullanılan kaplar bu bölüm altında değerlendirilmiştir. Asıl işlevi sıvı veya katı 

malzemelerin ateş üzerinde pişirilmesi olan bu kaplar kazan, tencere, tava, fırın 

gibi kullanılmış olup, büyük ve küçük boyutlu, kapaklı ya da kapaksız olmak 

üzere çeşitli formalara sahiptir.   

 
Bu bölümde ele alınan kaplar pişirme – kaynatma işlevi dışında gündelik 

hayatta başka işlerde de kullanılmıştır, her kabın anlatıldığı bölümde asıl 

kullanımları dışında kalan farklı işlevlerine de değinilmiştir. Bu bölümde ele 

alınan kapların işlevleri ve ne işe yaradıkları aşağıdaki listede bir iki kelime ile 

özetlenmiş olup, kapların kullanım detayları ile ilgili değerlendirmeler ve bilgiler 

bölüm içindeki ilgili başlık altında ayrıntılı olarak sunulmuştur.  

 
Aenea Pişirme Kazanı  

 
Khytra Pişirme 

Kazanı 
 

Ahenum/Aenum Tencere  
 

Khytridion Küçük Kazan 

Angularis Tatlı Pişirme 
Çanağı 

 
 

Lopas Tencere 
Güveç Kabı 

Aula Yemek Kazanı  
 

Miliarium Su Isıtma 
Kazanı 

Authepsa Semaver  
 

Olla Pişirme 
Kazanı 

Cacabus/Caccabus Tencere  
 

Pultarius Pişirme Kabı 

Catillus/ Catillum Küçük Pişirme 
Çanağı 
 

 
 

Sartago Tava 

Catinus/Catinum 
 

Pişirme Çanağı  
 

Teganon  Tava 

Cortina Pişirme Kazanı  
 

Thermaustis Su Isıtma 
Kazanı 

Fretula Tava  
 
 

Tripes/Tripous 
Tripodes/Tripodiskos  

Üç Ayaklı 
Kazan 

Khalkion  
Thermanterion 

Su Isıtma Kazanı  
 

Zema Kazan 

 

Tablo 1. Antik Dönem Pişirme Kapları 
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 1. 1. Aenea 

 Latince bir isimdir, ancak bu isim altında tanımlanmış bir kap formuna dair 

bilgi bulunmamaktadır. Antik Dönemde yemek kazanı olarak kullanıldığı 

düşünülmektedir2. Mutfakta diğer yemek kazanları Olla, Aula gibi, yemeklerin 

pişirilmesi işlevinde kullanılmıştır3.  

 

1. 2. Ahenum/Aenum 

Ahenum Latince bir isimdir, Antik Dönemde su kaynatma kabı olarak 

kullanılmış metal üretimli bir tenceredir4. Antik yazarlardan5 bu kabın aynı 

zamanda yemek pişirmek için de kullanıldığını öğrenmekteyiz.  

 

1. 3. Angularis 

 Latince isimdir, Antik Dönemde tıpkı Catinus, Catillus kapları gibi sufle, 

puding yapımında kullanılmış, ancak onlardan farklı olarak yuvarlak değil, köşeli 

forma sahip bir çanaktır6.  

 

1. 4. Aula 

 Latince bir isimdir, Aula, Antik Dönemde yemek kazanı olarak 

kullanılmıştır. Kabın formu tam olarak netleşmemiş, ancak Olla kabına benzer 

formda olduğuna dair bilgiler vardır7. Tıpkı Olla yemek kazanı gibi pişmiş 

topraktan, metalden üretilmiştir8 ve benzer işlevlerde kullanılmıştır. Günlük 

yaşamda insanların mutfaklarında kullandıkları yemek kazanlarından biri 

olmuştur. Doğrudan ateş üzerine konurdu ya da bir üçayak gibi destek yardımıyla 

                                                           
2 Delemen-Çokay Kepçe 2009, 1.  
3 Smith 1853, 827. 
4 Bilgi için bkz. Smith 1853, 22; Rich 1860, 18. Bronz bir Ahenum için bkz. Trollope 
1854, 54, Pl. XXVI. No.4.  
5  Ovidius VI. 645.  
6 Delemen-Çokay Kepçe 2009, 2.  
7 Smith-Anthon 1843, 677; Smith 1853, 827; Walters 1905b, 470; Delemen-Çokay Kepçe 
2009, 3.  
8 Smith-Anthon 1843 677; Delemen-Çokay Kepçe 2009, 3. 
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da ateş üzerine konulabilmekteydi9. Bir pişirme kabı olarak kullanılması yanında, 

insanların kült işlevinde de kullandıkları bir kap olmuştur10.  

 

1. 5. Authepsa 

Latince bir kelime olan Authepsa’nın11 Grekçesi ise “αύθέψης”12 olarak 

geçer. Kelime olarak “kendi kendine kaynayan, pişen” anlamlarına gelmektedir13. 

Antik Dönemde su kaynatmaya14 yarayan, aynı zamanda mutfakta pişirme-ısıtma 

işlevinde kullanılmış olan bir kaptır15 (Levha 1.A). Bronz, gümüş gibi metallerden 

üretilmiştir16.  

 

Büyük formlu kaplardan biridir, ancak bilinen kaplardan daha farklıdır. 

Kabın gövdesi silindirik, oval ya da testi, kazan gibi herhangi bir kap formunda 

olabilmektedir, bu yüzden kabın net bir tarifini yapmak güçtür. Ancak bu kap, 

bilinen belli başlı özellikleri ile ayırt edilebilir. Üçayaklıdır, yüksek formda 

yapılmış kapağı vardır ve sıcak suyun akmasını sağlayan emzikli bölümü ile 

günümüzdeki semaverlere benzemektedir17. Authepsa kapları genel olarak iki 

bölümden oluşur. Bunlar, günümüzde kullandığımız semaverlere benzer nitelikte 

olan, kabın alt kısmında ya da bazen iç kısmında yer alan odun-mangal kömürü 

konulan bölmesi ile kabın üstünde suyun doldurulması için yer alan bir diğer 

bölmesidir.  

 

Testi, kazan ya da bir Amphora olarak farklı tiplerde18 tasarlanmış gövdesi 

ile Antik Dönemde, insanların mutfaktaki ihtiyaçlarını karşılamıştır. Kabın 

                                                           
9 Delemen-Çokay Kepçe 2009, 3, 33, Res. 2.  
10 Delemen-Çokay Kepçe 2009, 3. 
11 Liddell – Scott 1897, 248.  
12 Smith 1853, 183; Rich 1860, 734; Liddell – Scott 1897, 248.  
13 Smith 1853, 183.  
14 Liddell – Scott 1897, 248; Dunbabin 2005, 352; Cleary 2013, 242.  
15 Smith 1853, 183; Delemen-Çokay Kepçe 2009, 3. 
16 Smith 1853, 183; Delemen-Çokay Kepçe 2009, 3. 
17 Sicilya’da mozaikler üzerinde yer alan ve Kayseri Müzesinde bulunan Authepsa kabı 
için bkz. Ako-Adounvo 1999, 276-278, Fig. 39-42.  
18 Delemen-Çokay Kepçe 2009, 3.  
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altındaki ya da içindeki bölmeden konulan kömür ateşlenmiş ve oluşan ısı ile 

kabın üst kısmından doldurulan su ısıtılmıştır19. Böylece oluşan sıcak su, kabın 

emzikli bölümünden ki buradaki emzik bir musluk görevi ile suyu akıtmıştır. Elde 

edilen bu sıcak su, insanların ihtiyaçlarına göre mutfakta ya da diğer günlük 

ihtiyaçlarında kullanılmıştır. Authepsalar, hem suyu ısıtmak için hem de ısınmış 

suyu sıcak tutması için bir nevi Termos işlevinde kullanılmıştır20. Hatta bu kap 

içinde ısıtılan sıcak su,  şarap ile karıştırılmak için de kullanılmıştır21. Ayrıca zaten 

ısınmış olan bu kabın üzerinde yiyeceklerini ısıtmışlardır. Bir mozaik22 üzerinde 

piknik sahnesi tasvir edilmiş, açık alanda gerçekleşen bu piknik yerinde Authepsa 

sıcak su kabı ağaca asılı olarak betimlenmiştir.  

 

1. 6. Cacabus/Caccabus/Kakkabe 

Mutfakta tencere işlevinde kullanılan bu kabın Grekçe “κακκάβη, κακκαβίς, 

κάκκαβος” “Kakkabe, Kakkabis, Kakkabos”23, Latince ise “Cacabus, Caccabus” 

şeklinde farklı adlandırmaları vardır. Antik Dönemde mutfaklarda kaynatma-

haşlama işlevinde kullanılmış bir tenceredir (Levha 1.B-C). Antik yazar Varro24, 

Caccabus adını kullanarak, bu kap ile ilgili bilgi vermiştir.  Cacabus kabının 

küçüğüne ise Latince “Cacabulus/Cacabulum”; Grekçe “κακκάβιον” 

denmektedir25.  

 

Standart bir formda olmadığı anlaşılan bu kabın, mutfakta kullanılan güveç 

formlu26 kaplardan olduğu düşünülmektedir. Ele geçen örneklerinden anlaşıldığı 

                                                           
19 Delemen-Çokay Kepçe 2009, 3, 38, Res. 10.  
20 Smith 1853, 183.  
21 Antik Dönemde şarabı sıcak su ile karıştırarak da içmişler, bunun için sıcak suyu 
Authepsa kaplarından temin etmişlerdir, bkz. Ako-Adounvo 1999, 123; Delemen-Çokay 
Kepçe 2009, 3. 
22 Sicilya-Tellaro’da bulunan bir mozaik ve Authepsa hakkında bilgi için bkz. Ako-
Adounvo 1999, 122-127, 277, Fig. 40.  
23 Saltuk 1997, 89, 263, Lev. III.  
24 Varro De Lingua Latina Libri V. 127.  
25 Rich 1860, 94. 
26 Delemen-Çokay Kepçe 2009, 5.  
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üzere, düz27 ya da oval28 dipli, derin gövdeli ancak bu gövde kısmı farklı 

boyutlarda olabilen bir tenceredir. Bu kabın kulp ve kapak özellikleri hakkında 

kesin bir bilgi bulunmamaktadır ancak Pompeii’de bulunan bir Cacabus29 kabının 

kapağı ele geçmiştir. Genel olarak pişmiş topraktan yapılmıştır, bunun yanında 

bronz, gümüş gibi metalden yapılmış Cacabuslar da vardır30.  

 
Cacabuslar, mutfaklarda et ve sebze gibi yiyecekleri kaynatmak için de 

kullanılmıştır31. Bu tencere doğrudan ateş üzerine konmuş32 ya da formun dip 

kısmının oval olmasından da anlaşıldığı üzere, kabın altına üçayak yerleştirilerek 

ateş üzerinde rahatça kullanılması sağlanmıştır.   

 

1. 7. Catillus/Catillum  

Catillus ya da Catillum kabı, Catinus veya Catinum diye adlandırılan servis 

tabağının33 küçük formlu tipidir34. Antik yazar Columella35, bu çanak hakkında 

bilgiler vermiştir. Antik Dönemde, küçük formlu şekliyle servis tabağı olarak 

içinde yiyeceklerle masalarda yer almıştır. Catinus/Catinum kaplarına benzer form 

özellikleri ile işlevlerine sahiptir36. Yani yemek servisinin yanında pişirme amaçlı 

da kullanılmıştır.  

 

1. 8.  Catinus/Catinum 

Catinus/Catinum kabı, Antik Dönemde kullanılmış büyük boyutlu çanak 

formlarından biridir37. Bu kabın ismi, form olarak daha küçük olan ve 

                                                           
27 Herculaneum’da bulunmuş geniş, düz dipli, farklı bir Cacabus formu için bkz. Trollope 
1854, 54, Pl. XXVI. No.7.  
28 Pompeii’de bulunmuş oval dipli Cacabus için bkz. Trollope 1854, 54, Pl. XXVI. No.5.  
29 Pompeii’de bulunan, dairesel kulpları ile birlikte kapaklı olan bir Cacabus için bkz. Rich 
1860, 94.  
30 Rich 1860, 94; Delemen-Çokay Kepçe 2009, 5. 
31 Rich 1860, 94. Kabın işlevi için bkz. Trollope 1854, 54, Pl. XXVI. No.5. 
32 Delemen-Çokay Kepçe 2009, 5.  
33 Delemen-Çokay Kepçe 2009, 6. 
34 Smith 1853, 257; Ermatinger 2015, 335.  
35 Columella XII. 57. 1.  
36 Ayrıca Catillus adı altında, kabın başka kullanımları için bkz. Rich 1860, 134.  
37 Smith 1853, 257; Delemen-Çokay Kepçe 2009, 6.  
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Catillus/Catillum diye adlandırılan küçük çanak formlarıyla ilişkilidir38. Yani bu 

işlevdeki küçük çanaklara Catillus/Catillum denilirken, aynı işlevde kullanılan 

büyük çanaklara Catinus/Catinum denilmektedir. Antik yazar Horake39, bu çanak 

içine konulan yiyecekler hakkında bilgi vermiştir ve servis tabağı olarak masalara 

getirildiğinden bahsetmiştir. Genellikle pişmiş topraktan üretilmiş bu kaplar, genel 

itibariyle bir çanak formundadır.  

 

Antik Dönemde hem yemek servisinde kullanılmış hem de kek, puding, 

sufle gibi yiyeceklerin pişirilmesinde ve servis edilmesinde yaygın kullanılmıştır40. 

Balık, kümes hayvanları ya da sebze yemekleri41 pişirildikten sonra bu servis 

tabaklarına alınır ve içleri bu şekilde yiyeceklerle dolu olarak masaları süslerlerdi. 

Pişmiş toprak, cam hatta metalden üretilmiş formları da bulunan bu kaplar, aynı 

zamanda Antik Dönemde kült işlevli42 olarak sunularda da kullanılmıştır.  

 

1. 9. Cortina 

Cortina Latince bir isimdir, Antik Dönemde pişirme amaçlı kullanılmış bir 

kazandır. Antik yazar Plinius43, Cortina kazanının kullanım alanına dair bilgiler 

vermiştir. Derin gövdeli kaplardan biridir, yarım küre şeklinde gövdesi vardır44 ve 

genellikle üçayak olarak kullanılan Tripodes ile birlikte kullanılır (Levha 1.D). 

Pişirme işlevi sırasında kap, doğrudan ateş üzerine yani ateşi çevreleyen taşların 

üzerine konur ya da üçayak üzerinde yer alır. Ayrıca bir sunak şeklinde 

mermerden, metalden üçayaklı kazanlar yapılmakta ve bunlar tapınaklara 

adanmakta, tanrılara sunulmaktadır45.  

 

                                                           
38 Smith 1853, 257. 
39 Horake Satyrarum Libri I. 6. 115.  
40 Rich 1860, 135; Delemen-Çokay Kepçe 2009, 6.  
41 Rich 1860, 135; Ermatinger 2015, 335.  
42 Rich 1860, 135. 
43 Plinius XVI. 22, XXXVI. 65.  
44 Delemen-Çokay Kepçe 2009, 7.  
45 Rich 1860, 209.  
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Mutfakta yemek pişirmek için kullanılmıştır46. Sıvıların muhafaza 

edilmesinde özellikle basılarak, ezilerek yağı çıkartılan yiyeceklerin ilk baskısında 

oluşan yağlar, bu kapların içine alınmıştır47. Bu kabın, üçayak ile yani Tripodes ile 

kullanımı, Yunan ve Roma kültürlerinde Apollon ile bağdaştırılır48. Farklı bir 

kullanım olarak, yün boyama işlerinde bu kaptan yararlanılmıştır49. Antik 

Dönemde sevilen bir aktivite olan oyun alanlarında, sirklerde de bu kaplar 

kullanılmıştır. Orada çalışan görevliler, sürücüler ve hatta atlar için bu kapların 

içinde su taşınmıştır50.   

 

1. 10. Fretula 

Antik Dönem mutfak kültüründe tava olarak kullanılmıştır, ancak formun 

net bir bilgisine ulaşılamamıştır51. 

 

1. 11. Khalkion Thermanterion  

Grekçesi “χαλκίον θερμαντήριον”52 olan bu kap, Antik Dönemde kazan 

formunda ve su ısıtma işlevinde kullanılmıştır53. Bu kap formu, genellikle 

bronzdan üretilmiştir54. Bu yüzden kabın isminin, kabın cinsine ve işlevine 

göndermede bulunan bir adlandırması vardır55. “χαλκίον” ismi kabın bronzdan 

yapıldığına işaret ederken, “θερμαντήριον” ismi ise ısınma, ısıtılma anlamı veren 

“θερμαντήρ” sözcüğü ile ilişkili olup, ısınan, ısıtılan kap olarak bir adlandırılması 

                                                           
46 Bilgi için bkz. Rich 1860, 208; Delemen-Çokay Kepçe 2009, 7.  
47 Smith 1853, 364.  
48 Üçayaklı kazan, Tanrı Apollo’nun simgesidir, hatta Cortinalar, bu şekilde Tripodes 
üzerinde yer aldığında bazen kapaklı olmakta, bazen de farklı eşyalarla kabın üzerine 
kapak yapılmaktadır, bilgi için bkz. Rich 1860, 208; Fairholt 1903, 131.  
49 Bilgi için bkz. Smith 1853, 364. Cortina kabının farklı işlevleri için bkz. Rich 1860, 208-
209.  
50 Bilgi için bkz. Smith 1853, 364.  
51 Delemen-Çokay Kepçe 2009, 10.  
52 Amyx 1958, 218.  
53 Antik Dönemde su ısıtmak için kullanılmıştır, bkz. Delemen-Çokay Kepçe 2009, 13.  
54 Delemen-Çokay Kepçe 2009, 13.  
55 Kabın isim anlamları için bkz. Amyx 1958, 218. 
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yapılmıştır. Antik yazar Pollux56, ısıtma kabı olarak Khalkion Thermanterion 

hakkında bilgiler vermiştir.  

 
Antik Dönemde kullanılmış bu ısıtma kazanının formu hakkında net bir 

bilgi bulunmamaktadır57. Ancak bilinen tipik kazanların formuna uygun olarak 

derin gövdeli, geniş ağızlı olduğu düşünülebilir. Isıtılan su insanların ihtiyaçlarına 

göre kullanılmıştır.  

 
1. 12. Khytra     

 Grekçe “χύτρα"58 olarak ifade edilir, Antik Dönemde kullanılmış pişirme 

kaplarından biridir. Yunan kültüründe, mutfaklarda yaygın bir kullanım alanı 

bulmuş olan tencere formundaki herhangi bir derin pişirme kabına, genel anlamda 

Khytra denilirdi59. Antik yazar Athenaios60, Khytra pişirme kabına dair bilgiler 

sunmuştur. Mutfakta her türlü amaca uygun işlev gösteren bir kaptır, pişmiş 

topraktan yapılmıştır ve boyasız, bezemesiz olarak sadece kendi kil rengindedir61. 

Ancak pişmiş toprak üretimi yanında metal Khytralarda üretilmiş, Antik yazar 

Aristophanes62, metalden üretilmiş Khytra kabından bahsetmiştir.  

 

Geniş ağızlı bir kaptır, kapaklı ya da kapaksız olabilmekte, gövdesi derin ve 

küreseldir, dip kısmı ise neredeyse yuvarlaktır (Levha 2.A). Kimi zaman çift 

kulplu63 örneklerinin bulunmasının yanı sıra kimi zaman da tek kulplu64 örnekleri 

görülebilmektedir.  

  

                                                           
56 Pollux X. 66.  
57 Amyx 1958, 218-219.  
58 Smith 1853, 282; Rich 1860, 157.  
59 Edwards 1975, 120.  
60 Athenaios IX. 73.  
61 Kapaklı, çift kulplu bir Khytra için bkz. Rich 1860, 157. Farklı form özellikleri gösteren, 
tek kulplu, çift kulplu, kapaklı, kapaksız Khytra kapları için bkz. Rotroff 2006, 175-178, 
Fig. 77-81, Pl. 65-67, No.606-635.  
62 Aristophanes Ploutos 812.  
63 Atina Agorasında bulunan çift kulplu Khytra kapları için bkz. Rotroff 2006, 172-174, 
Fig. 74-76, Pl. 63-65, No.589-605.   
64 Atina Agorasında bulunan tek kulplu Khytra kapları için bkz. Rotroff 2006, 167-169, 
Fig. 71-72, Pl. 61-62, No.555-578.   
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Antik Yunan kültüründe, yemek pişirme ya da su ısıtma için kullanılan 

temel pişirme kaplarından biridir65. Hacmi oldukça geniş olan Khytra66 pişirme 

kabı, sulu yemeklerin pişirilmesinde özellikle tercih edilmiştir ve günümüzdeki 

tencerelerle benzerlik göstermektedir. Özellikle çorba, et suyu gibi sulu yemekler 

için tercih edilmiş bir pişirme kabıdır67. Doğrudan ateş üzerine konduğu gibi ateş 

üzerine konan bir ızgara ya da ayak üzerine de yerleştirilir (Levha 2.B), ısıya 

oldukça dayanıklı mutfak kaplarından biridir68. Ayrıca, Khytra tenceresi, bir kazan 

gibi ağırlığa sahip olmadığı için insanların günlük kullanımına yönelik elverişli bir 

kap olmuştur.  

 

1. 13. Khytridion 

Khytridion69, pişmiş topraktan yapılmış, mutfakta kullanılan küçük formlu 

kaplardan biridir ve Khytra pişirme kabının minyatür formlu tipidir70 (Levha 2.C-

D). Khytridionların erken örnekleri, tipik bir Khytra pişirme kabına benzer, sadece 

form olarak Khytra kabından daha küçüktür. Sonraki örnekleri ise az 

değişikliklerle yani el yapımı ya da çark yapımı arasındaki farklardan kaynaklanan 

bazı ayrıntılarla kullanılmaya devam edilmiştir71. Atina Agorasında bulunan bu 

küçük formlu kapların ortalama yükseklikleri 8-10 cm. arasında değişmektedir72.  

 

Küresel gövdeli, yuvarlak dipli, kulplu, açık ağızlı kaptır, Khytra kabı ile 

benzer form özelliği gösterir. Minyatür kaplardan biridir, Antik Dönemde 

mutfaklarda pişirme işlevlerinde sevilerek kullanılmıştır. Khytridion pişirme 
                                                           

65 Bilgi için bkz. Rich 1860, 157; Delemen-Çokay Kepçe 2009, 13. Ayrıca Khytra kabı 
kullanım alanları için bkz. Rotroff 2006, 59-60.  
66 Khytra örnekleri için bkz. Coldstream-Eiring-Forster 2001, 133, Fig. 3. 21.  
67 Khytra hakkında daha fazla bilgi için bkz. Lynch 2011, 154, 281-283, Fig. 144-146, No. 
184-187.  
68 Amyx 1958, 211; Sparkes- Talcott 1970, 224-226, Fig. 18, 20, Pl. 93-94, No.1922-1958. 
Farklı formda, mangal işlevi veren bir ısıtıcı üzerinde Khytra kabı kullanılmıştır, bkz. 
Sparkes-Talcott 1977, 24. 
69 Khytridion, küçük Khytra anlamına gelir, Khytra ile benzer form özelliği gösterir, bkz. 
Delemen-Çokay Kepçe 2009, 13. Khytridion örneği için bkz. Lynch 2011, 282, Fig. 145, 
No.186.  
70 Jordan-Rotroff 1999, 149, Fig. 3.  
71 Rotroff 1997, 215-216.  
72 Rotroff 1997, 215-216, Fig. 87, Pl. 111, No.1475-1482.  
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kapları cenaze yemeklerinin hazırlanmasında ve pişirilmesinde önemli rol 

oynamıştır73.   

 

1. 14. Lopas 

Grekçesi “λοπάς”74 olan bu kap Antik Dönem mutfak kaplarından biridir ve 

pişirme amaçlı kullanılmış sığ tenceredir. Khytra pişirme kaplarının daha sığ 

formlusu olarak, farklı bir tipidir, M.Ö. 5. yy. sonlarına doğru yaygın görülmeye 

başlanmıştır75. Erken formları tıpkı Khytralar gibi daha derin form özelliği 

gösterir76. 

 

Mutfakta günlük kullanıma uygun olarak tasarlanmış olan bu pişirme kabı; 

geniş ağızlı, kulplu, kapaklı ve bu yüzden ağzının iç kısmında kapak yeri için 

girintisinin bulunduğu, sığ gövdeli bir kaptır (Levha 3.A-B). Pişirme kapları 

genellikle derin gövdeli bir yapıya sahiptir, Lopas77 ise bu sığ gövde yapısı ile 

diğer pişirme kaplarından farklılık gösterir. Atina Agorasında bulunan Lopas 

örneklerinin ağız çapları, 17 cm. ile 42 cm. arasında değişmektedir78.  

 

Güveç kabı olarak nitelenmesi onun sadece yemek pişirme amacına yönelik 

olduğunu düşündürmemelidir. Çünkü kabın içinde sulu yemekler pişirilmiş, aynı 

zamanda çeşitli soslar için de kullanılmıştır79. Mutfakta balık pişirmek için tercih 

edilen kaplardan biri olmuştur80. Formunun diğer pişirme kaplarına göre daha sığ 

olmasından dolayı kap, az sulu yemeklerin pişirilmesi için daha uygundur81. 

                                                           
73 Cenaze yemekleri bu küçük formlar içinde pişirilir, bilgi için bkz. Rotroff 1997, 213.  
74 Weingarten 2007, 271.  
75  Lopas kabı hakkında bilgi için ve kap formları için bkz. Sparkes- Talcott 1970, 227-
228, Fig. 18, Pl. 95, No.1959-1982.  
76 Rotroff 2006, 178.  
77 Sparkes 1991, 84. Lopas kap örnekleri için bkz. Coldstream-Eiring-Forster 2001, 132, 
Fig. 3. 20; Wilson 2013, 145, Fig. 5.15.  
78 Kulplu, kulpsuz farklı formları ile Lopaslar için bkz. Rotroff 2006, 178-186, Fig. 82-85, 
Pl. 67-69, No.636-675. 
79 Rotroff 2006, 178-179. Antik Dönemde Lopas kabı ile sote yapılmıştır, bilgi için bkz. 
Tekçam 2007, 133.  
80 Rotroff 2006, 178.  
81 Sığ formlu bu kap içinde yumurta pişirilmiştir, bilgi için bkz. Weingarten 2007, 277.  
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Kapaklı bir kap olduğundan dolayı aynı zamanda yemeklerin ya da yiyeceklerin de 

içerisinde saklandığı düşünülmektedir. Lopas pişirme kapları, bazen bir mutfak 

kabı formunda yapılmış mangal üzerinde de kullanılmıştır82 (Levha 3.C).  

 

1. 15. Miliarium     

Latince bir kelimedir, büyük formlu, sıcak su kaynatma işlevinde kullanılan 

ve semaver işlevi gören Authepsa kabının, silindir formlu83 tipidir (Levha 4.A). 

Authepsa’dan farklıdır, çap olarak daha dar ve boy olarak da daha uzun bir forma 

sahiptir84. Asıl işlevi, içinde ısıtılan sıcak suyun banyoda kullanılmasıdır85 ancak 

bunun yanında ihtiyaçlara göre farklı kullanım alanları da olmaktadır. 

 

1. 16. Olla  

Olla, Latince bir isimdir, pişirme kabı olarak Antik Dönem mutfaklarında 

yaygın bir kullanım alanı bulan kazandır. Antik yazar Columella86, Olla pişirme 

kabının pişmiş topraktan yapıldığını söylemiştir. Ancak çoğu kaplarda olduğu gibi 

sadece pişmiş toprak üretimi ile yetinilmemiş bunun yanında metalden87 ve hatta 

değişik taşlardan da üretimi yapılmıştır88. Antik yazar Isidoros Hispalensis89, Olla 

kabı ile su kaynatıldığından bahsetmiştir.  

 

Tipik bir yemek kazanı formuna sahip bir kaptır ve farklı ölçülerde üretimi 

yapılmıştır (Levha 4.B-C). Kimi örnekleri90 düz dipli ve gövde kenarları ağza 

                                                           
82 Silindirik gövdeli, düz dipli, çift kulplu, mutfak kabı benzeri ve içinde ateş yakılan bir 
mangal üzerinde Lopas kabı kullanılmıştır, bkz. Sparkes-Talcott 1977, 24.  
83 Delemen-Çokay Kepçe 2007, 18.   
84 Pompeii’de bulunan Miliarium için bkz. Rich 1860, 422.  
85 Rich 1860, 422.  
86 Columella VIII. 8. 7.  
87 Smith 1853, 827; Rich 1860, 451.  
88 Smith 1853, 827. Mezarlarda kül kabı olarak kullanılan mermerden yapılmış Ollalar 
bulunmuştur, bkz. Walters 1905b, 470.  
89  Isidoros Hispalensis XX. 8. 2.  
90 Düz dipli Olla kabı için bkz. Fairholt 1903, 314.  
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doğru genişler biçimdedir, kimileri91 de yuvarlak dipli ve küresel, şişkin 

gövdelidir. Geniş ağızlı bir pişirme kabıdır, kulpları92 ve kapaklı93 olup olmadığı 

farklılık gösterir. Bu pişirme kabı, doğrudan ateş üzerine konulur ya da ateş 

üzerinde bir üçayakla desteklenir94. Belli bir bölgeye özgü yapılmış95 ve tipik 

olarak yörenin özelliklerine uygun üretilen formlar bulunmakta, bunlar arasında 

küresel gövdeye sahip, geniş boyunlu, karşılıklı iki dikey kulplu formlar da Olla 

kabı olarak nitelendirilmektedir.   

 

Asıl işlevi, Antik Dönemde lezzetli yemeklerin pişmesini sağlayan yemek 

kazanıdır96. İçinde yemek pişirilir97, reçel yapılır98 ya da su kaynatılırdı99. Yani 

mevcut olan kap, insanların ihtiyaçlarına göre farklı işlevlerde kullanılmıştır. 

Kapaklı olan tipleri, mutfaklarda katı yiyeceklerin ya da meyvelerin korunması ve 

saklanması işlevinde kullanılmıştır100. Bu şekilde mutfakta sevilerek kullanılan bir 

kap olmuştur, bununla birlikte Antik Dönem insanları tarafından, ölü yakım 

işleminden sonra kalan küllerin konması için, yani kül kabı olarak101 bilinen 

Urne102 ile bir nevi benzer amaçta kullanım görmüştür (Levha 4.D). Kabın genel 

olarak geniş formunun ve formuna uygun geniş ağzı, günlük yaşamda insanların 

                                                           
91 Bir Amphora üzerinde tasvir edilen figürler, Olla yemek kazanı içinde yemek 
pişirmektedir, burada betimlenen yuvarlak dipli Olla kabı için bkz. Smith 1853, 827. Farklı 
bir Olla kap tipi için bkz. Trollope 1854, Pl. XLI. No.1.  
92 Kulpsuz formları çoğunlukla yer alır, bunun yanında hareketli sepet kulpa sahip Olla 
yemek kazanları da vardır, bilgi için bkz. Delemen-Çokay Kepçe 2009, 20.  
93 Kapaklı formu için bkz. Fairholt 1903, 314. Kapaksız formu için bkz. Smith 1853, 827. 
94 Smith 1853, 827; Tekçam 2007, 156.  
95 M.Ö. 7.-3. yy.larda, Apenin yarımadasında bulunan Calabria Bölgesine özgü üretilmiş 
Olla kabı için bkz. Delemen-Çokay Kepçe 2009, 20. 
96 Delemen-Çokay Kepçe 2009, 20.  
97 Rich 1860, 451. 
98 Tekçam 2007, 156.  
99 Smith 1853, 827.  
100 Trollope 1854, 81; Rich 1860, 452.  
101 Kül kabı olarak mezarlarda bulunan nişlere bırakılmıştır ya da bu kap gövdesinin 
yarısına kadar toprağa gömülmüştür, bu şekilde kullanılan Olla kapları ile ilgili “Ollarium” 
terimi kullanılmıştır, bkz. Fairholt 1903, 314. Ayrıca Erken Etrüsk kültüründe kül kabı 
işleviyle kullanılmış bir kaptır, bkz. Delemen-Çokay Kepçe 2009, 20. Kül konulan Olla 
kabı için bkz. Trollope 1854, Pl. XLII. No.5. Mezarlarda yer alan Olla kabı için bkz. 
Walters 1905b, 550.   
102  Urne ile benzer işleve sahiptir, bkz. Birch 1858, 319.  
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her türlü kullanım alanına uyum sağlamıştır, kap içerisinde çiçek yetiştirmişler103 

ve çeşitli tohumların filizlendirilmesinde bahçıvanlar tarafından104 tercih 

edilmiştir.  

 

1. 17. Pultarius   

İsmini, Latince sulu sebze yemeği, çorba gibi anlamlara sahip olan “puls” 

sözcüğünden almıştır, mutfaklarda bir pişirme kabı olarak kullanılmıştır105. Antik 

yazar Plinius106, Pultarius kabının işlevine dair bilgiler vermiştir. Pek fazla 

görünmeyen bir kaptır, geniş dipli, dar ağızlı formu ile bir nevi ters çevrilmiş huni 

şeklinde olduğu düşünülmektedir107. Tek sapı bulunan derin gövdeli pişirme 

kabıdır108. Mutfaklarda sulu yiyeceklerin pişirilmesinde, çorba yapımında, lapa-

bulamaç gibi yiyeceklerin pişirilmesinde tercih edilmiştir109.   

 

1. 18. Sartago 

Sartago, Latince bir kelimedir, Roma Döneminde mutfaklarda kullanılmış 

bir pişirme kabıdır110. Antik yazar Plinius111, düz dipli bir tava olarak Sartago 

kabından bahsetmektedir. Grekçe “τήγανον=Teganon”112 olarak bilinen tava 

formlu kap ile benzer işlevlerde kullanılmıştır. Antik yazar Isidoros Hispalensis113, 

kabın içinde yağ ısıtıldığına ve kızartma tavası olarak kullanıldığına 

değinmektedir. 

 

                                                           
103 Bir nevi saksı göreviyle kullanmışlar ve bu çiçek yetiştirilen Olla kaplarını, evlere, 
pencerelere koymuşlardır, bkz. Smith 1853, 827. 
104 Tekçam 2007, 156.  
105 Rich 1860, 536; Fritsch 1788, 5301.  
106 Plinius VII. 54.  
107 Rich 1860, 536.  
108 Delemen-Çokay Kepçe 2009, 24.  
109 Rich 1860, 536; Delemen-Çokay Kepçe 2009, 24.  
110 Smith 1853, 1008.  Sartago kap örneği için bkz. Trollope 1854, 56, Pl. XXVII. No.3.  
111 Plinius XVI. 22.  
112 Rich 1860, 574; Alcock 2006, 111. Teganon, Antik Dönemde kullanılmış bir tavadır, 
bkz. Delemen-Çokay Kepçe 2009, 26.  
113 Isidoros Hispalensis XX. 8. 5.  
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Günümüzde kullanılan kızartma tavalarına benzer forma sahiptir, kapaklı, 

tek saplı ve oval ya da yuvarlak formda, gövde derinliği az olan bir pişirme 

kabıdır114 (Levha 5.A-B). Farklı işlevlerde kullanılmış bir tavadır115, kızartma, 

kavurma, pişirme veya daha başka fonksiyonlar için Antik Dönem mutfaklarında 

yer almıştır.  

 
1. 19. Teganon  

Teganon ya da Tagenon116 olarak adlandırılan kabın Grekçesi “τήγανον”dur 

ve Antik Dönemde tava olarak kullanılmıştır. Sartago kabı ile benzer işlevlere 

sahiptir. Teganon tavasında yapılmış ve adını da bu tavanın isminden alan yemek 

tarifleri bilinmektedir117. Balık kızartmak için uygun bir tava olmuştur ve bu 

tavanın kullanımı çoğunlukla doğrudan ateş üzerine konularak tercih edilmiştir118.  

 
1. 20. Thermaustis 

 Grekçe “θέρμαυστις”119 olarak ifade edilen Thermaustis, Antik Dönemde 

su ısıtma kazanı olarak kullanılmıştır120. Bu kap formunun tanımı ile ilgili mevcut 

bilgi yoktur. Khalkion Thermanterion kazanının farklı bir tipi olarak121, Antik 

Dönemde su ısıtma işlevinde kullanıldığı düşünülmektedir.  

 

1. 21. Tripes/Tripous/Tripodes/Tripodiskos 

Üçayak anlamını taşıyan Latince “Tripes” ile Grekçe “τρίπους, τρίποδος” 

Tripous, Tripodes, Tripodiskos” gibi farklı isimlerle adlandırılan bu kap, üçayaklı 

bir kazandır122 (Levha 5.C). Linear B yazısında geçmekte olan “ti-ri-po-da”, “ti-ri-

                                                           
114 Kabın form bilgisi için bkz. Delemen-Çokay Kepçe 2009, 24. Pompeii’den, bronz bir 
Sartago kabı için bkz. Rich 1860, 574.  
115 Kabın mutfaklarda kullanımı için bkz. Smith 1853, 1008. 
116 Dalby 2003, 102; Delemen-Çokay Kepçe 2009, 26.  
117 Tarifler için bkz. Salza Prina Ricotti 2007, 104.  
118 Dalby 2003, 102.  
119 Amyx 1958, 219-220.  
120 Thermaustis kazanı hakkında bilgi için bkz. Amyx 1958, 219-220. 
121 Khalkion Thermanterion kazanının küçük formlusu olabilir, bkz. Amyx 1958, 219-220. 
122 Smith 1853, 1162. Ayrıca Grekçe “τρι-σκελής” yani üçayaklı anlamı veren, bunun 
yanında Grekçe”τράπεζα” yani üçayaklı masa anlamı veren sözcükler de “üçayaklı” olarak 
ifade edilen pek çok şey için kullanılmaktadır, bilgi için bkz. Liddell – Scott 1897, 1579.  
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po-de”, “ti-ri-po-di-ko” sözcükleri ile ilişkilendirilmektedir123. Üçayak anlamında 

aslında kapların altlarına konan, bir üçayaklı altlık olarak kullanılmaktadır. Bunun 

yanısıra üçayaklı kazan olarak belli tipte bir kabı simgelemektedir. Masa gibi 

mobilyaların altlığı olarak ve Antik Dönemde birçok alanda karşılaşılmıştır124. 

Antik yazar Isidoros Hispalensis125, üçayaklı kazanlar hakkında değerli bilgiler 

sunmuştur. Geometrik Dönemde farklı form ve yüksekliklerde pişmiş toprak 

Tripous üçayaklı kazanları kullanılmıştır126.  

 

Antik Dönemde vazolar üzerinde oldukça yaygın betimlemeleri (Levha 

5.D) bulunan bu üçayaklı kazanlar, tutamaklı ya da tutamaksız formları ile derin 

küresel gövdelidir. Bu derin formlu kazanların, üçayak kısımları bazen ayrı 

olmakta bazen de kazanla bitişik tek parça halinde yapılmaktadır127. Genellikle 

bronzdan yapılmış bir kap formudur128 (Levha 5.E-F).   

 

Farklı işlevlere sahip olan bu kazan, mutfakta yemek pişirmede129 

kullanılmasının yanı sıra, üçayaklarının daha uzun olan tipleri bilicilik yani 

kehanet merkezlerinde ve kültlerde, özellikle de Delphi Apollon kültünde130 

yaygın kullanım görmüştür. Üçayaklı bu kazanlar, yemek pişirmek için yakılan 

ateş üzerine konur ve kazan bu destek sayesinde rahat bir şekilde kullanılarak 

pişirme işlemi gerçekleştirilir131. Ayrıca çeşitli yarışmalarda, üçayaklı kazanlar 

                                                           
123 Delemen-Çokay Kepçe 2009, 27, 68, Res. 65.  
124 Smith 1853, 1162; Fairholt 1903, 445.  
125 Isidoros Hispalensis XX. 8. 5. Mutfakta pişirme kabı olarak kullanımı yanında üçayaklı 
bir tabure olarak insanların günlük yaşamlarında kullandıkları mobilyalardan birini 
oluşturur, Antik yazar Isidoros Hispalensis, bu üçayaklı tabureler hakkında bilgiler 
vermiştir, bkz. Isidoros Hispalensis XX. 11. 12.  
126 Coldstream 2010, 41, 54, Pl. 60, 75-77, No.122, 176-178.  
127 Smith 1853, 1162. 
128 Smith 1853, 1162; Tekçam 2007, 233.  
129 Rich 1860, 690. 
130 Delphi Apollon kültü ve üçayaklı kazan hakkında bilgi için bkz. Cook 1925, 194-206. 
Üçayaklı kazan Apollon’un simgesidir, bkz. Fairholt 1903, 445. Delphi-Apollon kültünde 
kullanılan üçayaklı kazan örnekleri için bkz. Smith 1853, 1163.  
131 Bir kadın figür üçayaklı kazan önünde yemek pişirmektedir, bilgi için bkz. Rich 1860, 
689.  
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ödül olarak kazanan yarışmacılara verilmiştir132. Bu üçayaklı kazanların daha 

kaliteli ve değerli olanları ise armağan olarak tanrılara sunulmuştur. Ayrıca kültle 

ilgili olan üçayakların sunak olarak işlev görmesi için metalden, mermerden 

yapılmış güzel işçilikli formları kutsal alanlarda sunak olarak yer almıştır133.   

 

1. 22. Zema 

 Grekçe “ζέμα”134, Latince Zema olarak ifade edilen bir yemek kazanıdır135. 

Antik yazar Isidoros Hispalensis136, Zema kazanı içinde tahıl haşlandığını 

söylemektedir. Antik Dönemde verilen ziyafetlerden, şölenlerden anlaşıldığı 

üzere, o dönemlerde insanlar yemek kültürüne önem vermişler, bunun için 

aralarında küçük farklılıklar olan çeşitli yemek kazanları kullanmışlardır. Bu 

yemek kazanları ya da yemek tencereleri tipik olarak derin gövde formunda, 

kulplu ya da kulpsuzdur. Ancak bunların her birinin net olarak form bilgisi mevcut 

değildir. Zema yemek kazanı formu hakkında bilgiler azdır. Bronzdan üretilmiş, 

sepet kulplu bir kazan olduğu düşünülmektedir137. Mutfaklarda kaynatma işlevli 

olarak kullanılmıştır138, bunun yanında kazan olarak mutfaklarda farklı işlevlerde 

de kullanılmış olmalıdır.  

 

 

 

 

 

 

 

 

                                                           
132 Smith 1853, 1162. 
133 Altar için bkz. Rich 1860, 690.  
134 Rich 1860, 731. 
135 Delemen-Çokay Kepçe 2009, 29. 
136 Isidoros Hispalensis XX. 3. 21.  
137 Delemen-Çokay Kepçe 2009, 29.  
138 Rich 1860, 731.  
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2.  SOĞUTMA KAPLARI 
 
Antik Dönemde yemek pişirme ve ısıtma ile sıvı kaynatma işlemleri gibi 

mutfakların temel işleri dışında, ayrıca bir de soğutma işlemleri yapılırdı. Yenecek 

yemeğe veya içilecek sıvıya göre bazen sıcak bazen soğuk tüketilmesi gerekiyor 

ve bu durum besin maddesinin lezzetini ve tüketim kalitesini artırıyordu. Bir 

önceki bölümde pişirme-ısıtma kapları anlatılmıştı, bu bölümde ise, Antik 

Dönemin soğutma kapları ele alınacaktır. Yeme-içme kültüründe önemli bir yer 

tutan bu soğutma kapları, büyük ve küçük boyutlu, kulplu-kulpsuz olmak üzere 

çeşitli formalara sahiptir.   

 

Bu bölümde ele alınan kaplar günlük mutfak işleri dışında gündelik hayatta 

başka işlerde de kullanılmıştır, her kabın anlatıldığı bölümde asıl kullanımları 

dışında kalan farklı işlevlerine de değinilmiştir. Bu bölümde ele alınan kapların 

işlevleri ve ne işe yaradıkları aşağıda bir iki kelime ile liste halinde sunulmuştur. 

Kapların kullanım detayları ile ilgili değerlendirmeler ve bilgiler bölüm içindeki 

ilgili başlık altında geniş kapsamlı olarak ele alınmıştır.  

 
Gillo Soğutma Kabı 

 

Psykter Şarap Soğutma Kabı 

 
 

Tablo 2. Antik Dönem Soğutma Kapları 
 
2. 1. Gillo 

Antik Dönemde Psykter adıyla kullanılan şarap soğutma kabının, Roma 

Döneminde aynı işlevde kullanılan bir diğer formudur139. Gillo, Latince bir 

isimdir, kabın formuna dair net bir bilgi yoktur, ancak Psykter kabına benzer bir 

formda olduğu düşünülmekte, pişmiş topraktan üretilmiştir, Antik Dönemde şarap 

ve su soğutmak için kullanılmıştır140.  

                                                           
139 Bilgi için bkz. Tekçam 2007, 78; Delemen-Çokay Kepçe 2009, 10.  
140 Gillo kap hakkında bilgi için bkz. Rich 1860, 316.  
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2. 2. Psykter 

Grekçesi “ψυκτήρ” olan bu kabın adı, soğutmak, serinletmek anlamına 

gelen “ψύχω” fiilinden türetilmiştir141. Antik Dönemde şarap soğutma kabı olarak 

kullanılmıştır142. Antik yazarlardan Pollux143, Psykter kabının soğutma işlevinden 

bahsetmiştir.  

 

Genel formuna bakıldığında özgün şeklini korumuştur, zaman içinde ufak 

değişiklikler geçiren bu vazo; yarı küresel formda üst gövdesi, bu gövdenin altında 

yüksek silindirik ayaklıdır ve kaide ile sonlanır (Levha 6.A-B). Erken 

örneklerinde bir omza sahip değilken, sonraki dönemlerde kabın omzunun 

belirginleşmeye başladığı görülür. Psykter soğutma kabının, kulplu ya da kulpsuz 

farklı tipleri vardır144.   

 

Soğutma kaplarının çok çeşitli formları olmamasına karşın, Psykterler145 

aslında önemli bir görevi yerine getirirler. İçine soğuk su, buzlu su ya da kar 

doldurulan bu soğutma kabı, soğutulmak istenen şarabın bulunduğu Krater ya da 

derin çanağın içine yerleştirilir (Levha 6.C), böylece kap soğutma işlevini yerine 

getirir146. Antik Dönemde yaşayan insanlar şölenlerde, ziyafetlerde şaraplarını bu 

şekilde soğutarak içmişlerdir. Psykterler çeşitli vazolar üzerinde resmedilmiş, 

Krater gibi şarap karıştırma kaplarının içine soğutma kabı işlevi gören Psykterler 

yerleştirilmiş halde tasvirleri görülmektedir147. Bu şekilde soğutulan şaraplar daha 

sonra servis edilmekteydi.  

                                                           
141 Richter-Milne 1935, 12, Fig. 87-88.  
142 Bilgi için bkz. Birch 1873, 354; Walters 1905a, 150, 173, Fig. 41; Clark-Elston-Hart 
2002, 134.  
143 Pollux VI. 99.  
144 Ayrıntılı bilgi için bkz. Kanowski 1984, 123; Schreiber 1999, 219. Ayrıca Krater-
Psykter, Amphora-Psykter, Oinokhoe-Psykter çeşitleri için bkz. Clark-Elston-Hart 2002, 
134; Schreiber 1999, 219- 223, Fig. 26.1-12.  
145 Sparkes- Talcott 1970, 52, Fig. 2, Pl. 2, No.35-44.  
146 İçi şarap ile dolu kabın içine Psykter soğutma kabı yerleştirilmiş ve bir figür elinde 
kepçe ile bu soğuyan şaraptan servis yapmaktadır, Psykter kabı ve kullanılışı için bkz. 
Sparkes-Talcott 1977, 14, Fig. 18-20.  
147 Sparkes-Talcott 1977, 14, Fig. 18-19.  
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3. MUTFAK KAPLARI 
 

Antik Dönemde yemek pişirme dışında kalan mutfaktaki diğer işlerde ezme, 

yoğurma gibi işlemlerde kullanılan kaplar bu bölüm altında değerlendirilmiştir. 

Mutfakta yardımcı kap olarak kullanılmış olan bu formlar; günümüzdeki leğen, 

ezme teknesi, havan, dibek, hamur yoğurma kapları gibi kullanılmış olup, büyük 

ve küçük boyutlu, derin veya sığ gövdeli olmak üzere çeşitli formalara sahiptir.   

 

Bu bölümde ele alınan kaplar mutfak işleri dışında gündelik hayatta başka 

işlerde de kullanılmıştır, her kabın anlatıldığı bölümde asıl kullanımları dışında 

kalan farklı işlevlerine de değinilmiştir. Bu bölümde ele alınan kapların işlevleri 

ve ne işe yaradıkları aşağıda bir iki kelime ile liste halinde sunulmuştur. Kapların 

kullanım detayları ile ilgili değerlendirmeler ve bilgiler bölüm içindeki ilgili başlık 

altında geniş kapsamlı olarak ele alınmıştır.  

 
 

Alveus Tekne 

 

Kardopos Yoğurma Kabı 

 

Lacus Ezme Teknesi 

 

Lenos Ezme Teknesi 

 

Magis Yoğurma Teknesi 

 

Maktra 
 

Yoğurma Kabı 

Mortarium Ezme Kabı 

 

Trapetum Ezme Teknesi 

 
 

Tablo 3. Antik Dönem Mutfak Kapları 
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3. 1. Alveus 

Latince arı kovanı anlamına gelen “Alvus” sözcüğünden türemiş bir isim 

olan Alveus, Antik Dönem mutfak kültüründe, bir tekne148 olarak farklı 

fonksiyonlar için kullanım amacı bulmuş olan bir kap olmasının yanında, aynı 

zamanda Alveus adı altında bir tekne göreviyle Roma Döneminde hamamlarda149 

kullanım alanı bulmuştur. Bu kullanımları dışında Alveus kabı ya da teknesi, 

günlük yaşam içinde pek çok aktivite için de önemli rol oynamıştır150.  

 

Alveus olarak adlandırılan bu teknenin, dikdörtgen şeklinde bir form 

özelliği gösteren bir örneği151 sıvılar için kullanılmaktadır, ancak bu teknenin 

genel olarak form özelliğine dair pek fazla bilgi mevcut değildir.  

 

Antik Dönemde sıvıların konduğu bir kap olarak kullanılmasının yanında 

mutfaklarda aynı zamanda hamur teknesi olarak da kullanılmıştır152. Yemek 

masalarında birtakım yiyecekler ya da meyveler için de tabak olarak kullanıldığına 

dair bilgiler bulunmaktadır153. Alveus kabının daha küçük formuna Alveolus 

denilmekte ve bu kap sofralarda yumurta konmak için kullanılmıştır154.  

 

3. 2. Kardopos 

Grekçe “κάρδοπος”, Antik Dönemde hamur yoğurma kabı olarak 

kullanılmıştır. Grekçe “μάκτρα=Maktra”155 kabı ise, Kardopos kabı için kullanılan 

bir diğer isimlendirmedir156. Bir nevi Maktra kabı için, Kardopos kabının sonraki 

                                                           
148 Delemen-Çokay Kepçe 2009, 1.  
149 Roma Döneminde sıklıkla tercih edilen hamam kültüründe, hamamların ”Caldarium” 
bölümünde yani sıcaklık bölümünün sonunda yer alan ve iki basamak ile içine inilen sıcak 
su banyosunun yapıldığı bir tür teknedir, bilgi için bkz. Saltuk 1997, 21; Tekçam 2007, 11.  
150 Alveus teknesinin farklı kullanımları için bkz. Rich 1860, 24.  
151 Rich 1860, 24. 
152 Bu mutfak kullanımı dışında farklı materyallerin de içine konduğu bir teknedir, bilgi 
için bkz, Rich 1860, 24. Kabın işlevleri için ayrıca bkz. Liddell – Scott 1897, 890.  
153 Rich 1860, 24. 
154 Delemen-Çokay Kepçe 2009, 1, 35, Res. 4. 
155 Amyx 1958, 239-240.  
156 Amyx 1958, 240; Sparkes 1962, 126; Delemen-Çokay Kepçe 2009, 12. 



 
 

26 
 

aşamalarda ortaya çıkmış versiyonu denilebilir157. Antik yazar Pollux158, Kardopos 

kabından ve bu kabın eş anlamlısı olarak kullanılan farklı bir isimlendirmeden de 

bahseder.  Antik yazar Aristophanes159 ise Kardopos kabı ve kabın kullanımı 

hakkında bilgi verir.  

 

Bilinen örneklerine göre iki farklı forma sahiptir ve hamur yoğurma kabı 

olarak kullanılmıştır. Dikdörtgen formlu ya da yuvarlak formu bulunan ve hatta 

yuvarlak forma sahip olan tipinin sığ yuvarlak gövdesi bir ayak üzerinde yer 

almakta tıpkı Louterion kap formuna benzer nitelikte olduğu kanısını 

uyandırmaktadır160. Pişmiş toprak, ahşap ve taştan161 yapılmış örnekleri bulunan 

bu kapların, genel olarak yuvarlak formda olan tipleri yaygın kullanım alanı 

bulmuştur, diğer dikdörtgen formlu tipinin ise daha çok endüstriyel bir kullanıma 

sahip olduğu düşünülmektedir162.  

 

Antik Dönem mutfaklarında genel olarak, hamur yoğurma işlevinde 

kullanılmıştır163 (Levha 7.A). Bu kullanımının yanısıra bir de karıştırma işlevi için 

kullanıldığı düşünülmektedir164.  

 

3. 3. Lacus 

Lacus, Latince bir isimdir, Antik Dönemde tekne165 olarak kullanılmıştır 

ancak bunun yanında farklı anlamlara ve kullanımlara sahiptir. Roma Döneminde 

kentlerde bir çeşme166 olarak kullanılmıştır, bir su yalağı şeklindedir ve 

günümüzdeki çeşmeler gibi teknenin üzerinde bir çeşme kafası yer almakta, kent 

                                                           
157 Amyx 1958, 240. 
158 Kardopos kabının, Grekçe “θυία"olan farklı bir ismi için bkz. Pollux I. 245.  
159 Aristophanes Nephelai 670.  
160 Amyx 1958, 239-241.  
161 Sparkes 1962, 126.  
162 Amyx 1958, 240.  
163 Liddell – Scott 1897, 890; Delemen-Çokay Kepçe 2009, 12. Pişmiş Topraktan yapılmış 
Kardopos kabında hamur yoğuran figürinler için bkz. Amyx 1958, Pl. 50.  
164 Amyx 1958, 240; Kanowski 1984, 153.  
165 Rich 1860, 364; Delemen-Çokay Kepçe 2009, 15.  
166 Tekçam 2007, 126.  
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sakinleri buradan su ihtiyacını gidermektedir. Antik yazar Genç Plinius167, tekne 

şeklinde olan Lacus kabı hakkında bilgi vermiştir. Lacus kabı ile aynı işleve sahip 

bir diğer kap ise Lenos olarak adlandırılan teknedir.  

 

Genel olarak oval formlu bir teknedir168. Roma Döneminde şarap yapımında 

kullanılmıştır. Ezilen üzümlerin suyu bu tekne içinde yer almıştır. Aynı zamanda 

zeytinlerin ezilmesinde kullanılmış, ezilen zeytinlerin yağı akıtılmıştır. Antik 

yazar Columella169, Lacus teknesinin sıkma-ezme işlevli kullanımı hakkında bilgi 

vermiştir.  

 

Yıllar boyunca insanlar yaşamlarını sürdürmek için yiyecek ve içeceklerini 

kendileri üretmeye çalışmışlardır, bunun için de gerekli olan eşyalar, kaplar her 

yiyeceğin yapılışına göre farklılık göstermiştir. Bunlardan birisi olan Lacuslar 

birer tekne olarak Roma Döneminde üzümlerin ezilmesinde önemli bir işleve 

sahiptir170. Toplanan üzümler ezilir ve Lacuslar içinde biriken üzüm suyu da 

ihtiyaç için değerlendirilir. Yani Lacuslar, Antik Dönemde şarap yapımında ve 

zeytinyağı yapımında kullanılmış bir teknedir. Şarap üretiminde önemli bir yere 

sahip olan Lacus teknesi, dolayısıyla şarap tanrısı Dionysos ve onu temsil eden 

üzüm-asma-bereket kavramlarıyla ilişkilendirilir171.  

 

3. 4. Lenos 

 Grekçe “ληνός”172, Antik Dönemde şarap yapımında kullanılmış bir tekne 

ya da küvettir. Form olarak tıpkı Roma Döneminde şarap yapımında kullanılmış 

olan Lacus teknesi gibi oval bir forma sahiptir, ancak farklı olarak Lenos173 

teknelerinde akıtaç olduğu görülmektedir (Levha 7.B).  

 

                                                           
167 Genç Plinius IX. 20. 2.  
168 Delemen-Çokay Kepçe 2009, 15. 
169 Columella XII. 18.  
170 Liddell – Scott 1897, 890.  
171 Delemen-Çokay Kepçe 2009, 15. 
172 Amyx 1958, 242.  
173 Delemen-Çokay Kepçe 2009, 17.  
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Üzerinde üzümlerin sıkılıp, ezildiği ve bunlardan çıkan suyun içinde yer 

aldığı teknedir174. Belki hala günümüzde belli başlı yerlerde, özellikle kırsal 

alanlarda insanlar, üzüm suyunu sıkıp, ezmek için Antik Dönemde olduğu gibi 

ayaklarıyla ezmekte ve bu şekilde çıkan suyu ihtiyaçları için kullanmaktadır. Bir 

de sadece üzüm suyunun değil aynı zamanda zeytinyağı sıkılmasında da Antik 

Dönemde insanlar bu Lenos teknelerini kullanmışlardır175.  

 

3. 5. Magis 

Magis, Latince bir isimdir, Antik Dönemde kullanılmış hamur yoğurma 

teknesidir176. Genel olarak kabın form özellikleri mevcut değildir ancak sadece 

hamur yoğurma işleminde kullanılan bir tekne olduğu bilinmektedir.   

 

3. 6. Maktra 

Kardopos kap tipinin, bir başka adlandırmasıdır, form ve işlev açısından 

benzer özellikler göstermektedir177.   

 

3. 7. Mortarium 

Latince bir kelime olan Mortarium, Yunan kültüründe “θυεία”, “Thyeia”178 

olarak geçmekte ve günümüzde de havan olarak kullanılmakta olan ezme 

kabıdır179. Ancak bu kabın büyük boyutlu formları, Grekçe “Holmos”180, Latince  

“Pila”181 olarak bilinmektedir182. Farklı isimleri olmasına rağmen, hepsi ezme, 

                                                           
174 Amyx 1958, 243; Delemen-Çokay Kepçe 2009, 17. 
175 Amyx 1958, 243.  
176Müller 1871, 320; Delemen-Çokay Kepçe 2009, 18.  
177 Amyx 1958, 239-240; Delemen-Çokay Kepçe 2009, 12.  
178Sparkes 1962, 125. Ayrıca Grekçe yazılışı “ίγδις” olan kap da Mortarium yerine 
kullanılmaktadır, bilgi için bkz. Sparkes 1962, 125. 
179 Villing 2009, 319.  
180 Villing 2009, 319. 
181 Sparkes 1962, 125. Pila ve yine Latince olan pilum, pistum sözcükleri de Mortarium ile 
aynı işlevde kullanılmıştır, bkz. Smith 1853, 768.  
182 Villing 2009, 319.  
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öğütme amaçlı kullanılmaktadır ve Mortarium kabı ile birlikte anılmaktadırlar183. 

Düz dipli örnekleri M.Ö. geç 7. yy. ile M.Ö. erken 6. yy.da görülmüştür184.  

 

Formu küçük olan bu kap, yayvan, çanak biçimli sığ bir gövdeye sahiptir 

(Levha 7.C-D). Kabın iç yüzeyi düz ya da hafif şekilde pürüzlüdür. Bir akıtacı 

bulunur ve kulplu ya da kulpsuz örnekleri vardır. Mortarium içerisinde yapılan 

ezme, öğütme işlemleri için bir ahşaptan yapılmış sopa ya da havaneli185 vardır ve 

bununla kabın içerisindeki yiyecek dövülmekte, ezilmektedir. Mortariumlar; 

pişmiş toprak, taş ve ahşaptan yapılmıştır.  

 

Bir mutfak kabı olan Mortarium, yiyeceklerin ezilmesi, öğütülmesi ve 

karıştırılması için kullanılmıştır186. Mortarium, günümüzde kullandığımız havan 

ile aynı işlevdedir, daha büyük boyutlara sahip Holmos ise günümüzde 

kullandığımız dibek ile eşdeğerdir. Değirmenler bilinmeden önce, yiyecekler 

Mortarium ve benzeri kap formları içinde öğütülür187 yani ufak parçacıklara 

ayrılır, ezilirdi. İçerisinde bitkilerin ezilmesi ya da suyunun çıkarılması gibi 

işlevinin yanısıra tahılların vurarak ezilmesi, kurutulmuş balıkların ezilmesi, 

bezelyenin, fasulyenin ezilmesi ve ayrıca ilaçlar dövülerek ezilmiştir188. Geniş 

olan ağız çapı genellikle 30 cm. dir, ancak farklı tiplerine göre 45-50 cm. ye kadar 

da çıkabilmektedir189. Yüksekliği ise genel olarak 9 – 10 cm. civarıdır190.  

 

3. 8. Trapetum 

Antik Dönemde zeytin ezme aracı olarak kullanılmıştır191. Antik yazar 

Catonis192, bu ezme teknesi hakkında bilgi vermiştir. Ezme teknesine bağlı yatay 

                                                           
183 Plinius XVIII. 3, XXXIII. 26. 
184 Waldbaum-Magness 1997, 39. 
185 Grekçe ismi “Doidyks” olan havaneli bilgisi için bkz. Delemen-Çokay Kepçe 2009, 19.  
186 Bedigan 2008, 128.  
187 Smith 1853, 768. 
188 Sparkes 1962, 126. 
189 Sökeli 2013, 74-75.  
190 Sökeli 2013, 74-75. 
191 Rich 1860, 433; Delemen-Çokay Kepçe 2009, 27.  
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eksen üzerinde bulunan iki tekerlek ile birlikte bir zeytin ezme aracı olarak 

kullanılmıştır193 (Levha 7.E). Yatay bir eksen etrafında taştan yapılmış tekerlekler 

bulunmakta ve bu tekerlekler sayesinde zeytinler ezilmekte ve bu zeytinler 

altındaki tekne içinde kalmaktadır194. Bu zeytin ezme aracı M.Ö. 4. yy. dan 

itibaren kullanılmaya başlanmıştır195.  

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

                                                                                                                                                   
192 Catonis XXII. 1.  
193 Delemen-Çokay Kepçe 2009, 27. 
194 Trapetum zeytin ezme teknesi için bkz. Rich 1860, 433.  
195 Delemen-Çokay Kepçe 2009, 27.  
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4. MUTFAK GEREÇLERİ 

 

Antik Dönemde mutfak gereçleri olarak süzme, tutma, karıştırma, kapama 

ve eleme gibi işlemlerde kullanılan kaplar bu bölüm altında değerlendirilmiştir. 

Mutfakta yardımcı kap olarak kullanılmış olan bu formlar, kürek, kaşık, kapak, 

ızgara, huni, maltız, süzgeç, elek ve rende gibi kullanılmış olup, büyük ve küçük 

boyutlu, kapaklı ya da kapaksız, saplı veya tutamaklı, kulplu-kulpsuz olmak üzere 

çeşitli formalara sahiptir.   

 

Bu bölümde ele alınan kaplar mutfak işleri dışında gündelik hayatta başka 

işlerde de kullanılmıştır, her kabın anlatıldığı bölümde asıl kullanımları dışında 

kalan farklı işlevlerine de değinilmiştir. Bu bölümde ele alınan kapların işlevleri 

ve ne işe yaradıkları aşağıda listede bir iki kelime ile kısaca özetlenmeye 

çalışılmıştır. Kapların kullanımı ile ilgili detaylı değerlendirmeler ve bilgiler 

bölüm içindeki ilgili başlık altında verilmiştir.  

 

 

Batillum/Vatillum Kürek  İnfundibulum Huni 

Clibanus Kapak  Khone/Khoanion Huni 

Cochleare/Cocleare Kaşık  Koskinon Elek 

Colum Süzgeç  Ligula Kaşık 

Cribrum Elek  Operculum Kapak 

Eskhara Izgara - 
Mangal 

 Pnigeus Kapak 

Ethmos Süzgeç  Testu Kapak 

Focus Ocak  Tueia Rende 

 

Tablo 4. Antik Dönem Mutfak Gereçleri 
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4. 1. Batillum/Vatillum 

 

Batillum Latince kürek anlamına gelen “Batillus” kelimesinden türemiş196 

olan bir mutfak gerecidir. Pek çok yayında Batillum aynı zamanda Vatillum olarak 

da anılmakta ve iki kelimenin de ortak eşyayı, küreği ifade ettiği 

belirtilmektedir197. Plinius198 ve Horake199 gibi Antik yazarların pasajlarında 

Batillumun nasıl kullanıldığına dair bilgiler vardır.  

 

Batillumlar demir, bronz gibi çeşitli metallerden üretilmiş, yayvan ve çok 

derin olmayan geniş bir ağza sahip düz biçimli kürektir200 (Levha 8.A-B). Ağzın 

üç tarafı, yanlar ve arka taraf yukarı doğru çerçevelenmiş şekilde, ön kısmı ise 

açıktır, arka tarafta tutmak için, çok uzun olmayan, kısa bir sapı bulunmaktadır. 

Anadolu’dan Sardeis’de bulunmuş ve Roma Dönemine ait bir örnek201 13.5 cm. 

ağız genişliğine sahip kürektir ve metalden yapılmış olup, ortalama bir Batillumun 

nasıl bir forma sahip olduğu konusunda bizlere bilgi vermektedir. 

 

Batillum işlev olarak kürek olup, sofraya gelecek olan yemeği pişirmek ya 

da ısıtmak için yardımcı bir araç olarak kullanılmıştır, üzerine konan kap ile 

birlikte yemeğin fırına girip çıkmasını sağlamıştır202. Ayrıca, soba küreği, köz 

küreği olarak ve diğer nesneleri atmak gibi işlerde de Batillumlar kullanılmıştır203. 

Vatillumun mangal işlevi de gördüğü, içine kor doldurulup üzerine yemek 

tabağının yerleştirildiği düşünülmektedir204. 

 

                                                           
196 Lewis - Short 1891, 224. 
197 Lewis - Short 1891, 224; Rich 1893, 82; Peck 1898, 200; Hanfmann – Detweiler 1959, 
19, Lev. XXI, Fig. 42. 
198 Plinius XVIII. 72. 
199 Horake Styrarum Libri I. 5. 36. 
200 Peck 1898, 200. 
201 Hanfmann – Detweiler 1959, 19, Lev. XXI, Fig. 42. 
202 Rich 1893, 82. 
203 Million 1926, 445. 
204 Delemen – Çokay Kepçe 2009, 29. 
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4. 2. Clibanus 

Grekçe “κλίβανος” ya da “κρίβανος”, Antik Dönemde Testu kapağı gibi 

fırınlama işlevi özelliklerine sahip kapak biçiminde bir formdur205 (Levha 8.C). 

Belki Testu formuna göre biraz daha gelişmiş ve farklı bir tipi olmalıdır. Pişmiş 

topraktan ya da metalden üretilmiştir206. Kapak formunda olan Testu ve Clibanus, 

basit birer fırın yerine geçmiş ve bir fırın olarak kullanılmışlardır. Bu kapların 

kullanımı, yiyecek pişirmek için uygulanan en basit fırınlama yöntemlerinden 

biridir. Ayrıca belli bir kap ile yapılan bu fırınlama yöntemi, basit, küçük 

taşınabilir bir fırın özelliğini gösterir. Antik yazar Columella207, Clibanus kabı ile 

ilgili bilgiler aktarmıştır.  

 

Testu kapağı gibi benzer fırınlama işlevi göstermesine karşın Testu kapak 

formundan farklı bir kap tipidir. Testu kapağı gibi yiyeceklerin üzerine kapatılan 

bir form gösterir, ancak farklı olarak bu kabın alt kısmı üst kısmına göre geniştir 

ve üzerinde delikler bulunan bir kaptır208. Bu delikler aslında kabın içinde oluşan 

ısıyı azalttığı düşünülse de, klasik bilinen kapalı fırınlardan daha güzel sıcaklık 

ayarını yapmakta ve hamuru güzelce pişirmektedir.  

 

Clibanus209 kabının birçok farklı işlevlerde kullanılmış olduğu 

düşünülmektedir, ancak kabın asıl işlevi210 hamur yani ekmek pişirmek için 

kullanılan bir fırın olarak kullanılmasıdır. Bu fırın olarak kullanılan Clibanus 

kapları içinde pişirilen ekmeğe “Clibanicius” denmektedir211. Antik yazar Isidoros 

                                                           
205 Alcock 2006, 108; Delemen-Çokay Kepçe 2009, 6. 
206 Delemen-Çokay Kepçe 2009, 6. Antik yazar Petronius, metalden yapılmış Clibanus 
kabından bahsetmiştir, bkz. Petronius Satyricon Liber XXXV. 6.  
207 Columella V. 10. 4.  
208  Rich 1860, 177.  
209  Clibanus hakkında bilgi için bkz. Ault 2015, 211.  
210 Rich 1860, 177-178. Antik yazar Plinius, kabın ekmek pişirmek için kullanıldığını 
söylemiştir, bkz. Plinius XIX. 3.  
211 Rich 1860, 177. Antik yazar Isidoros Hispalensis, kap içinde pişen Clibanicius 
ekmeğinden bahsetmiştir, bkz. Isidoros Hispalensis XX. 2. 15.  
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Hispalensis212, kalın öğütülmüş, ayıklanmamış tahıldan yapılan ve kölelere verilen 

“Cibarius” adlı ekmekten bahsetmektedir.  

 

4. 3. Cochleare/Cocleare 

Cochleare, Latince bir isim olup, Grekçesi “κοχλιάριον”213 olarak 

bilinmekte ve Antik Dönemde mutfak gereci işlevinde kullanılmış bir kaşıktır 

(Levha 9.A-C). Antik yazar Martial214, Cocleare isimli bir tür kaşık formu ve 

kullanımından bahsetmiştir. Bu kaşık türü, asıl işlevi dışında Salyangoz 

kabuklarını çıkarmak için kullanılmıştır, bu yüzden Salyangoz anlamına gelen 

“Cochlea”215 sözcüğü ile ilişkilendirilir ve bu sözcükten türediği 

düşünülmektedir216.  

 

Bilinen tipik bir küçük kaşık formundadır, günümüzde kullanılan kaşıklar 

ile benzerdir. Genel olarak yuvarlak haznesi ile bu hazneye eklenmiş ince, uzun 

bir sapı bulunur ve diğer kaşıklardan farklı olarak sivri uçlu bir sap kısmına 

sahiptir, bu sayede kaşığın sivri ucu ile Salyangoz ya da çeşitli küçük deniz 

canlılarının kabukları rahat bir şekilde çıkarılmakta idi217.  

 

Antik Dönem mutfak ve yemek kültüründe kullanılmıştır, mutfaklarda 

yemek yapmaya218, hazırlamaya yardımcı olmuş, yemeklerde ise bir yemek 

yeme219 aracı olarak kullanım alanı bulmuştur. Aynı zamanda günümüzde de 

                                                           
212 Isidoros Hispalensis XX. 2. 15. 
213 Liddell – Scott 1897, 839.  
214 Martial XIV. 121.  
215 Antik Dönemde Cochlea ismiyle bilinen bir salyangozdur, bkz. Smith 1853, 300.  
216 Bu kaşık, salyangozun kabuklarının çıkarılmasında ve çıkarılan salyangozun 
yenmesinde kullanılmıştır, bilgi için bkz. Smith 1853, 301.  
217 Delemen-Çokay Kepçe 2009, 6, 40, Res. 14.  
218 Salyangoz ve küçük deniz canlılarının temizlenmesi, hazırlanmasında kullanılmıştır, 
bkz. Smith 1853, 301; Delemen-Çokay Kepçe 2009, 6.  
219 Özellikle yumurta yemek için kullanılmıştır, bilgi için bkz. Delemen-Çokay Kepçe 
2009, 6. Sulu yemekleri yemek için de kullanılmıştır, bkz. Tekçam 2007, 45. 
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benzer kullanımı olan “bir kaşık dolusu” ifadesi doğrultusunda ölçü birimi220 

olarak kullanılmıştır. 

 

4. 4. Colum 

Grekçe “ηθμός=Ethmos”221, Latince “Colum” olarak anılan bu mutfak 

gereci süzgeç olarak kullanılmıştır222 (Levha 10.A-C). Ethmos olarak bilinen 

süzgeç ile benzer form ve işleve sahiptir223. Kıldan, sazlardan, hasırdan 

hazırlanmış süzgeçler olduğu gibi224, pişmiş topraktan, metalden üretilmiş 

Columlar da bilinmektedir225. Delikli ve çoğunlukla konik biçiminde yapılmış 

haznesi vardır. Genel olarak bu süzgeçlerin, ağız kenarında birleşen bir yatay sapı 

bulunur ya da sap yerine çift tutamaklı formları olmaktadır. 

 

Mutfaklarda çeşitli sıvı malzemelerin yabancı maddelerden arıtılmasına 

yardımcı olan Columlar, Antik Dönemde özellikle yeni sıkılmış şarapları, 

zeytinyağlarını süzmek için kullanılmıştır226. Gümüş, bronz gibi daha gösterişli 

olan metal yapımı süzgeçler, sofralarda şarapların, içki kadehlerinin içine 

süzülmesinde kullanılmıştır227. Bunun için metal süzgeçlerin içine buz ya da kar 

konmakta ve üzerinden şarap dökülmektedir. Böylece hem şarap buz, kar ile 

soğutulmakta ve sulandırılmakta, hem de şarap süzgeç ile süzülmekte, 

arıtılmaktadır. Balık yakalamak için bu delikli süzgeçler kullanılmıştır228 ancak bu 

tarz süzgeçlerin formları hasırdan ya da başka malzemelerden örülmüş delikli 

sepetler gibi biraz daha farklıdır. Aslında delikli formda yapılmış, içine konan 

                                                           
220 Küçük bir form olduğu için, bu kaşığın ölçü kapasitesi azdır, hatta kaşığın hacminin, 
Cyathus olarak bilinen kabın yirmi dörtte birine denk geldiği düşünülmektedir, ölçü için 
bkz. Hussey 1836, 207; Smith 1853, 301.   
221 Smith 1853, 322. 
222 Rich 1860, 187.  
223 Delemen-Çokay Kepçe 2009, 9.  
224 Trollope 1854, 57, No.10.  
225 Birch 1858, 314, 327. Gümüşten yapılmış Columlar için bkz. Delemen-Çokay Kepçe 
2009, 42, 55, Res. 17, 40. Bronzdan yapılmış Colum için bkz. Trollope 1854, 57, Pl. 
XXVII. No.10.  
226 Bir Colum örneği için bkz. Rich 1860, 188. 
227 Metal Colum örneği için bkz. Smith 1853, 323; Rich 1860, 188; Fairholt 1903, 125.  
228 Rich 1860, 188. 
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malzemenin süzülmesine olanak tanıyan ve aynı süzme işlevinde kullanılan bu 

tarz kaplar Colum=süzgeç adı altında geçmektedir229.  

  

4. 5. Cribrum 

Grekçe“κόσκινον=koskinon”, Latince “Cribrum” olan bu mutfak gereci 

mutfakta elek olarak kullanılmış bir kaptır. Antik yazar Isidoros Hispalensis230 

Cribrum adında bir elekten bahsetmiştir. Cribrum ismi, “tahılları işletmek, 

ayrıştırmak” anlamına gelen Latince “currere frumentum” sözcüğü ile 

ilişkilendirilebilir231.  

 

Cribrum eleklerinin kasnak kısımları ahşaptan yapılmıştır232, kasnağın 

içindeki bölüm yani elemenin yapıldığı kasnak içindeki yer ise farklı organik 

maddelerden233 yapılmıştır. Antik yazar Plinius234, kıldan, papirustan, sazlardan 

yapılmış eleklerden bahsetmiştir. Elekler, günümüzde sıklıkla kullanılan bir 

mutfak gerecidir, Antik Dönemde de insanlar evlerinde, mutfaklarında 

ihtiyaçlarına göre böyle bir kap formuna gereksinim duymuşlardır. Roma 

Döneminde yaşayan insanlar, Cribrum olarak adlandırdıkları bu eleği 

kullanmışlar, hatta bu elek ile un elediklerinde bu işlemi iki yolla yapmışlar. 

“Excussoria ve Pollinaria” olarak adlandırılan iki tür elek ile unlarını elemişlerdir, 

hatta “Pollen”olarak bilinen en iyi unu, Pollinaria ile elediklerinde elde 

etmişlerdir235.  

 

 

 

 

                                                           
229 Burada Colum adı altında delikli form gösteren ve özünde süzme amaçlı kullanılan, 
farklı malzemeden yapılan Columlar anlatılmaktadır, bkz. Rich 1860, 188. 
230 Isidoros Hispalensis XX. 8. 6.  
231 Isidoros Hispalensis XX. 8. 6. 
232 Cribrum örneği için bkz. Delemen-Çokay Kepçe 2009, 7, 43, Res. 19.  
233 Bu organik maddeler için bkz. Rich 1860, 215.  
234 Plinius XVIII. 28.  
235 Bilgi için bkz. Rich 1860, 215.  



 

37 
 

4. 6. Eskhara 

Grekçe “έσχάρα”236 Eskhara, Latince “Focus, Foculus” olan bu kap, ızgara, 

mangal, ocak olarak kullanılmıştır. Grekçe ocak anlamına gelen “έστία” sözcüğü 

ile ilişkilendirilir237. Antik Dönemde mangal, ocak, ızgara olarak kullanılan bu 

formlara aynı zamanda Focus, Foculus adlandırmaları da kullanılmıştır238. Antik 

yazar Homeros239, Eskhara ocak kullanımına ilişkin bilgiler vermiştir. Yunan 

kültüründe ocakla ilgili bilinen ilk bilgiler, evin kutsal yeri kabul edilen, evin 

ocağı Hestia ile ilgilidir240.  

 

Taşınabilir bir formdur, genellikle sığ gövdesi olan, tek ayaklı bir ocak, 

mangaldır241 (Levha 10.D-E). Eskhara’nın kulplu olan formları, içinde ateş 

bulunduğu için kulpları, mangalın rahat tutulmasına ve taşınabilmesine kolaylık 

sağlamıştır. Atina Agorasında M.Ö. 5. yy.da bulunan Eskhara formları derin ve sığ 

gövdeli olmak üzere iki gruba ayrılmıştır242. Ancak bunlardan sığ gövdeli olan 

mangalın Eskhara formuna uygun olduğu düşünülmektedir. Pişmiş toprak ve metal 

üretimleri bulunmaktadır243.  

 

Antik Dönemde büyük ölçüde değer verilen, kutsal sayılan ocaklar, günlük 

yaşamda her türlü amaçlara hizmet etmiş, sıklıkla kullanılmıştır. Evlerde 

insanların ısınmak için kullandıkları soba olarak yer almıştır244. Bunun yanında 

mutfaklarda yemekler için pişirme amaçlı kullanılmıştır245. Hem ocak olarak hem 

                                                           
236 Smith 1853, 476; Liddell – Scott 1897, 588.  
237 Liddell – Scott 1897, 588. 
238 Smith 1853, 542.  
239 Homeros Odysseia VI. 52.  
240 Pieraccini 2003, 163.  
241 Sparkes – Talcott 1951, 24. Eskhara örnekleri için bkz. 234-235, Fig. 19, Pl. 98, 
No.2028-2040.  
242 Amyx 1958, 230-231, Pl. 49.  
243 Pieraccini 2003, 163. 
244 Amyx 1958, 229; Tekçam 2007, 68.  
245 Antik yazar Homeros, ocakta pişirme işlevinden bahsetmiştir, bkz. Homeros Odysseia 
XX. 123.  
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de mangal olarak adlandırılmış ve kullanılmıştır246.  İçine konan kömürler ile 

mangal işlevli olarak kullanılmıştır, mutfaklarda et haşlamak, farklı yemekleri 

pişirmek için ideal bir kullanım sergilemiştir. Klasik Dönem Yunan kültüründe, 

Eskhara formları içinde kutsal ateşin yakıldığı ve bu yüzden bu formların altar ile 

bağlantılı bir kullanımı olduğu düşünülmektedir247.  

 
4. 7. Ethmos 

Grekçe “ηθμός” Ethmos248, bazen de “Hethmos” olarak geçen bu kap 

formu, bir süzgeçtir249 (Levha 11.A). Antik yazar Pollux250, Ethmos kabının 

mutfaklarda kullanıldığına değinmiştir. Antik Dönemde sıvıların ya da katıların 

herhangi bir süzgeç ile süzülmesi işlevinde kullanılan ve bu tarz süzme yeri 

bulunan kapların hepsini birden temsil etmektedir. Çünkü Atina Agorasında 

bulunan bir örneğin251 (Levha 11.B), farklı form özeliği ile süzgeç işlevli olarak 

kullanıldığı düşünülmektedir. Pişmiş topraktan, metalden üretilmiş süzgeçler 

vardır252. Tek-çift kulplu ya da tek saplı olabilen, mutfakta tek başına bulunabilen 

ya da bir kap üzerine yerleştirilerek kullanılan, tabanı delikli genellikle yuvarlak 

formlu kaplardır. Bazılarının ise yuvarlak gövdesi iki aşamalıdır, merkezdeki en 

küçük yuvarlak kısım delikli şekilde yapılmıştır253. 

 
Grekçe “ηθμός έπικρητηρίδιος=Ethmos Epikreteridios”254 olarak geçmekte 

olan ve krater gibi karıştırma kaplarının ağız kısmına oturtulan süzgeç işlevli 

                                                           
246 Ocaklar, mangallar evlerde yer almıştır. Mangallar Tunç Çağında Akdeniz havzasında 
sıklıkla karşılaşılmıştır, bkz. Amyx 1958, 229.  
247 Amyx 1958, 229; Pieraccini 2003, 163; Massey 2007, 428. Ayrıca Eskhara-altar ilişkisi 
için bkz. Ekroth 2010, 106; Gagarin 2010, 80.  
248 Liddell – Scott 1897, 644.  
249 Amyx 1958, 261; Delemen-Çokay Kepçe 2009, 9.  
250 Pollux X. 108.  
251 Bu süzgeç tek kulplu, bir tencere formunda, ancak kabın dip kısmı süzme işlevinin 
gerçekleştiği yerdir yani süzgeç gibi deliklidir, bkz. Sparkes 1962, 132, Pl. IV, Fig. 6. 
Sıvıların bir kap içine süzülmesi ya da katıların boşaltılması ve dibi delikli bir tencere 
formunda olmasından dolayı kabın ateş üzerine konduğu ve içine boşaltılan katıların 
kurutulduğu düşünülmektedir, bunun için de kulbunun olması kabın rahat kullanılmasına 
imkan sağlamaktadır, bkz. Amyx 1958, 262, Pl. 49.  
252 Amyx 1958, 261-263. 
253 Delemen-Çokay Kepçe 2009, 53, Res. 37.  
254 Amyx 1958, 262-263. 
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kullanılan formlar vardır. Bunlar şarap süzmekte kullanılmakta ve genellikle bir 

şarap karıştırma kabının ağız kısmında yer alırlar. Bir kap üzerinde yer aldıkları 

için bu süzgeçlerin sofralarda, yemek ziyafetlerinde Krater kabı ile birlikte yer 

aldıkları vazolar üzerinde betimlenen sahnelerden bilinmektedir255.  

 

Mutfakta yiyeceklerin ve içeceklerin hazırlanmasında kullanmak için 

gerekli kaplardan biri olan süzgeçler, sıvıların süzülmesinde önemli rol oynamıştır. 

Bunun yanısıra özellikle metal süzgeçler, şarapların süzülmesi işlevinde sıklıkla 

kullanılmıştır256.  

 

4. 8. Focus 

Latince bir sözcük olan Focus, Roma Döneminde evlerde kullanılmış olan 

bir ocaktır257. Pişmiş toprak, taş ve metalden yapılmış olan bu ocakların kullanımı, 

kültlerde kullanılan Foculus mangalı ile benzer işlevlere sahiptir. Metalden 

yapılmış kimi örneklerine bakıldığında, Focus üzerinde bezemeler yer alır ve hatta 

kimileri de kulba sahiptir258. Isınma, sunu, pişirme gibi farklı amaçlarla kullanılan 

bu ocaklar, günümüzdeki kömür yakılan sobalara benzer bir form özelliği de 

göstermektedir. Nasıl ki günümüzde sobayı hem ısınma hem de üzerinde bir kap 

içinde yemek pişirmekte kullanıyorsak, bu ocaklarda aynı şekilde kullanım alanı 

bulmuştur259.  

 

4. 9. İnfundibulum/Khone/Khoanion 

 Antik Dönemde sıvıların aktarılmasında “huni”260 olarak kullanılmış bir 

kap formudur (Levha 11.C). Yine o dönemde huni olarak kullanılmış 

                                                           
255 Amyx 1958, 262-263.  
256 Liddell – Scott 1897, 644; Delemen-Çokay Kepçe 2009, 9, 53, Res. 37.  
257 Roma Döneminde evlerde kullanılan bu ocakların bulundukları yerler, ev halkı 
tarafından kutsal olarak nitelendirilmekte idi, bkz. Rich, 1860, 291; Tekçam 2007, 72.  
258 Bir kadın figür önünde duran bezemeli ve kulplu Focus örneği için bkz. Rich 1860, 291.  
259 Pompeii’de bulunmuş Focus örneğine bakıldığında, hem form hem de işlev açısından 
günümüzde kullandığımız sobalara benzer şekilde görünmektedir, bkz. Rich, 1860, 292. 
260 Delemen-Çokay Kepçe 2009, 11, 55, Res. 40.  
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“Khone/Khoanion”261 kap tipleri (Levha 11.D) ile birlikte benzer form ve 

işlevleriyle sıvı aktarmada kullanılmışlardır.  

 

Günümüzde kullandığımız hunilere benzer bir form özelliği gösteren 

İnfundibulumlar262, açık ağızlı kaplardır, dip kısmına doğru daralır ve en dipte bir 

akıtaç deliği bulunur. İnfundibulum ismi, mutfak süzgecinin adı olmakla birlikte, 

ayrıca, tıpta ve tarımda kullanılan birtakım aletlerin genel adlandırılmasında da 

kullanılmıştır263. Huniler, Antik Dönemde mutfaklar dışında da kullanılmıştır, 

kandillerin içine huni yardımıyla yağ aktarılmıştır264. 

 

4. 10. Koskinon 

 Grekçe“κόσκινον”, elek olarak kullanılmış bir formdur. Genellikle hasır 

örgü şeklinde tasarlanmıştır. Antik yazar Pollux265, yiyecekleri elemek için 

kullanılan Koskinon eleğinden bahsetmiştir. Farklı organik malzemelerden, pişmiş 

toprak ve metalden yapılmış Koskinon elek formları bilinmektedir266. Arkaik 

Dönem Terracotta grupları içerisinde, ekmek yapan figürlerin ellerinde bu elekler 

vardır ve bu eleklerin kullanımı Mısır Orta Krallık Dönemine kadar gitmektedir267. 

Metropolitan Müzesi’nde ve Atina Ulusal Müzesi’nde korunan Terracotta figürin 

gruplarının kullanmış olduğu Koskinon örneklerinde, eleğin yuvarlak kasnak 

kısmı vardır, bu kasnak arasında kalan ve eleme işleminin yapıldığı disk şeklinde 

düz dip kısmı bulunur268. Bu korunan örneklerden yola çıkılarak, bu eleğin 

ortalama 30 cm. ile 50 cm. arasında değişebilen çapları olduğu 

düşünülmektedir269.  

 

                                                           
261 Delemen-Çokay Kepçe 2009, 11, 13.  
262 Turfa 2005, 203-204, Fig. 208.  
263 Delemen-Çokay Kepçe 2009, 11.  
264 Fosbroke 1843, 242.  
265 Pollux VI. 74, X. 114.  
266 Amyx 1958, 260-261.  
267 Amyx 1958, 260.  
268 Amyx 1958, 261. 
269 Amyx 1958, 261.  
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4. 11. Ligula 

Latince bir isimdir, Antik Roma mutfak kültüründe kullanılmış bir 

kaşıktır270 (Levha 11.E-F) . Bazen Lingula olarak da adlandırılmaktadır ve Ligula 

ismi ile farklı amaçlarda ve farklı formlarda kullanılmış birçok nesneyi 

kapsamaktadır271. Antik Dönemde kullanılmış olan Cochleare kaşık formundan 

daha büyük bir kaşıktır272. Oval formda haznesi vardır ve bu hazneye düz ya da 

ilmekli olarak yapılmış ince bir sap birleştirilmiştir. Mutfakta yemek yapımında 

kullanılmıştır, ayrıca yemek masalarında tatlı yenilmesinde kullanılmıştır273. Antik 

yazar Columella, kaşığın kullanımı ile ilgili bilgi vermiştir274. Ligula kaşıkları, 

mutfakta küçük, dar kapları temizlemek için de kullanılmıştır275. Ligula sözcüğü, 

Roma Döneminde sıvı ölçü birimi olarak kullanılmıştır276. 

 
4. 12. Operculum 

Grekçe “πώμα”277, Latince “Operculum”, çeşitli kapların ağızlarını 

kapatmak için kullanılan bir kapaktır278 (Levha 12.A). Antik yazar Columella, 

kapak olarak kullanılan Operculum formundan bahsetmiştir279.  

 

Farklı formlarda tasarlanmış olan bu kapaklar, kavanoz, tencere gibi çeşitli 

formdaki kapların ağız kısmına kapatılır. Üretildiği malzeme açısından çeşitlilik 

gösterir, ahşap, pişmiş toprak ya da farklı malzemeler kullanılmıştır280. Antik 

yazar Plinius281, Romalıların arı kovanlarını kapatmak için farklı özellikte bir 

                                                           
270 Smith 1853, 707.  
271 Ligula adı altında tanımlanan nesneler ve işlevleri için bkz. Rich 1860, 383.  
272 Smith 1853, 707. Ligula büyük kaşık örnekleri için bkz. Delemen-Çokay Kepçe 2009, 
40, Res. 14.  
273 Rich 1860, 383; Tekçam 2007, 132, Res. 164; Delemen-Çokay Kepçe 2009, 17.  
274 Columella IX. 5.  
275 Smith 1853, 707. 
276 Cyathus’un dörtte birine denk gelmektedir, bkz. Smith 1853, 707. Ayrıca Antik yazar 
Columella, bu sıvı ölçü biriminden bahsetmiştir, bkz. Columella XII. 21.  
277 Rich 1860, 452. Grekçe “πώμα" Antik Dönemde kullanılmış bir kapaktır, bkz. Liddell – 
Scott 1897, 1352.  
278 Delemen-Çokay Kepçe 2009, 20.  
279 Columella VIII. 8. 7.  
280 Curtis 2015, 179.  
281 Plinius XXI. 47.  
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kapak kullandığını söylemiştir. Operculum dışında, ismen buna benzeyen ve Antik 

Dönemde kapların ağzını tıkamak için kullanılan ve de Opercula olarak 

adlandırılan tıpalar kullanılmıştır282. Bu tıpalar pişmiş topraktan yapılmıştır, ancak 

farklı malzemelerden yapılmış ve farklı tür tıpalar da bulunmaktadır283. Kapaklar, 

insanların günlük yaşamlarında ve mutfak kullanımlarında önemli bir yere 

sahiptir. Günlük yaşamda herhangi bir eşyanın, malzemenin üzeri kapakla 

kapatılacağı gibi mutfakta da benzer şekilde yiyeceklerin, içeceklerin üstü çeşitli 

kapaklarla kapatılmıştır. Bunlar, yemek pişirirken bir kazanın, tencerenin üzerini 

kapatabilir ya da depolama yapılan küplerin ağız kısmını kapatabilir. Kapakların 

kullanımı yanında farklı malzemeden yapılmış tıpalar ya da deriler de kapların 

üzerini örtme amaçlı kullanılmıştır.  

 

4. 13. Pnigeus 

Grekçesi “πνίγεύς”284 olan bu kapak, tıpkı Testu gibi kapama işlevinde 

kullanılan bir tür çanaktır (Levha 12.B). Form olarak ovalimsi bir gövdeye sahip 

çanak şeklindedir. Atina Agorasında bulunan, M.Ö. 5.-4. yy.a tarihlenen Pnigeus 

örneği, pişmiş topraktan üretilmiştir, yüksek, ovalimsi, çanak formlu kapağın 

üstünde kulbu vardır285. Pnigeuslar, yiyeceklerin fırınlanması için kullanılmıştır286. 

Öncelikle ateş üzerinde kap ısıtılmakta, daha sonra pişirilmek istenen hamur tarzı 

yiyeceklerin üzerine kapatılmaktadır. Bu işlemden sonra hamurun pişmesi için bu 

çanağın etrafına ateş korları yığılır, böylece kabın içinde oluşan sıcaklıkla hamur 

pişirilmektedir287. Büyük boyutlu fırınlar olmadığı zamanlarda, bu şekilde tercih 

edilen fırınlama yöntemleri oldukça basit ve kullanışlı olmuştur. Basit bir çanak ya 

da kapağı farklı yöntemlerle insanlar günlük yaşamlarında ihtiyaçlarına göre 

kullanmışlardır.  

 
                                                           

282 Tekçam 2007, 156.  
283 Tekçam 2007, 156. 
284 Rich 1860, 513; Sparkes- Talcott 1970, 233.  
285 Sparkes-Talcott 1970, 233, Fig. 19, Pl. 97, No.2012-2022. Ayrıca pişirme amaçlı 
kullanılmış benzer tipte başka bir form için bkz. Sparkes-Talcott 1977, 21, Res. 36.  
286 Delemen-Çokay Kepçe 2009, 23.  
287 Albala 2012, 71.  
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4. 14. Testu 

Antik Dönemde yarım küre biçimli bir kapak olarak kullanılmış olan bu 

form, Latince Testu ya da Testum olarak adlandırılmıştır288. Pişmiş topraktan 

yapılmıştır, kubbe formlu olarak da tanımlanabilen bu kapak (Levha 12.C-D), 

aslında Antik Dönemde basit anlamda bilinen fırınlar çıkmadan önce, bir nevi fırın 

olarak kullanılmış bir kaptır. Romalılar “Testu, Testum”289 olarak adlandırdıkları 

bu kapak formunun farklı bir tipini “Clibanus, Cibanus”290 olarak ifade etmişler. 

Buna karşın Yunan kültüründe, bu şekilde kapak olarak kullanılan ve fırınlama 

işlevli kap formuna ise “Kibanos” ismini vermişlerdir291. Yunan kültüründe bu tarz 

kapların altında ateşin içinde yandığı bir mangal yer alırdı292.  

 

Fırın kavramı oluşmadan önce insanlar, pişirecekleri yiyeceği örneğin 

hamuru sert bir zemine ya da toprak üzerine yerleştirir ve bu hamurun üzerini 

Testu kapağı ile örterlerdi293. Bu şekilde üzeri kapakla örtülen hamurun bir nevi 

fırına koyma işlemi gerçekleştirilmiş olurdu. Bundan sonra kapağın üzerine ve 

kenarlarına ateş korları yığılır294, hamurun bu sıcaklıkla pişirilmesi sağlanırdı. 

Testu basit anlamda, sadece bir kapak olarak görülsede işlevine bakıldığı zaman 

birçok yiyeceğin pişirilmesinde rol oynamış farklı bir formdur. Özellikle hamurla 

ilgili yiyeceklerin pişirilmesinde tercih edilmiştir295.  

 

4. 15. Tueia  

Bu mutfak gerecinin formu ve biçimine dair net bir bilgi yoktur, ancak 

Antik Dönem mutfak kültüründe karıştırma işlerinde kullanılması yanında, aynı 

zamanda peynir rendesi olarak kullanıldığı düşünülmektedir296. 

                                                           
288 Rich 1860, 650.  
289 Kap hakkında bilgi için bkz. Ault 2015, 211. 
290 Alcock 2006, 108; Delemen-Çokay Kepçe 2009, 6.  
291 Alcock 2006, 108.  
292 Alcock 2006, 108. 
293 Delemen-Çokay Kepçe 2009, 26.  
294 Albala 2012, 71.  
295 Albala 2012, 71. 
296 Delemen-Çokay Kepçe 2009, 28.  
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5.  DEPOLAMA VE TAŞIMA KAPLARI 
 

Antik Dönemde oldukça geniş bir kullanım alanı olan depolama ve taşıma 

kapları, gündelik hayatın her alanında sıklıkla tercih edilmiştir. Evlerde, tarlalarda, 

dini ayin ve törenlerde, ölü gömme işlerinde, ticaretin çeşitli aşamalarında 

dükkanlarda, ofislerde, limanlarda, taşımacılıkta hemen hemen ihtiyaç duyulan her 

yerde sevilerek kullanılmışlardır. Günümüzdeki varil, bidon, küp, sepet, kova, 

bakraç, çömlek gibi benzer işlemlerde kullanılan kaplar bu bölüm altında 

değerlendirilmiştir. Bu kaplar büyük ve küçük boyutlu, kapaklı ya da kapaksız, 

kuplu veya kulpsuz olmak üzere çeşitli formalara sahiptir.   

 
İçlerine katı ve sıvı nesnelerin konduğu depolama ve taşıma kapları asıl 

işlevleri dışında başka amaçlar için de kullanılmıştır, her kabın anlatıldığı bölümde 

asıl kullanımları dışında kalan farklı işlevlerine de değinilmiştir. Bu bölümde ele 

alınan kapların işlevleri ve ne işe yaradıkları aşağıda bir iki kelime ile liste halinde 

sunulmuştur. Kapların kullanım detayları ile ilgili değerlendirmeler ve bilgiler 

bölüm içindeki ilgili başlık altında verilmiştir.  

 
 

Amphora Depolama-Taşıma 

Kabı  

 Kanastron Tahıl Depolama-

Taşıma Kabı 

Cista/Kiste Sepet  Kibotos Sepet 

Diota  Depolama-Taşıma 

Kabı 
 Pelike Sıvı Depolama-Taşıma 

Kabı 

Dolium  Küp  Pithos Küp 

Hydria  
 

Su Testisi  Seria Sıvı Depolama-Taşıma 

Kabı 

Kados/Cadus Sıvı Depolama-

Taşıma Kabı  

 Sipye Yiyecek Saklama-

Taşıma Kabı 

Kalathos Kova-Sepet  Situla Kova 

Kallirrhoe Su Testisi  Sitella Küçük Testi 

Kalpis Sıvı Depolama-

Taşıma Kabı 

 Stamnos Sıvı Depolama-Taşıma 

Kabı 
 

Tablo 5. Antik Dönem Depolama ve Taşıma Kapları 
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5. 1. Amphora  

Depolama, taşıma, ticaret gibi günlük hayatın çeşitli aşamalarında kullanılan 

Amphoralar bu başlık altında incelenmiştir. Ziyafetlerde, sofralara getirilen 

sıvıların taşımmasında ve sunumunda kullanılmak için özel üretilmiş kaliteli 

Amphora örnekleri “Sıvı Servis Kapları” bölümünde ele alınmıştır.  

 
Amphora, Grekçe “ἀμφορεύς” Amphoreús297 ya da “άμφιφορεύς” 

Amphiphoreús298 olarak ifade edilir, Amphora sözcüğü ise “çift taraflı, karşılıklı” 

anlamına gelen “άμφί=amphi” kelimesi ve “taşımak” anlamına gelen 

“φέρείν=pherein” fiilinden türetilen “phoros” kelimelerinin birleşmesi ile 

oluşur299. Linear B yazısında bulunan “a-pi-po-ro-we” ya da “a-po-re-we” 

sözcükleri ile ilişkilendirilir300. Karşılıklı çift kulpları onun bir özelliğidir, bu 

yüzden Antik Dönemde “karşılıklı iki kulaklı” olarak nitelenen “Diota” kabı da 

Amphoraya eşdeğer tutulmuştur. Grekçe “δίωτος, δίωτος στάμνος, κάδισκος”301 

gibi ifadelerle Antik yazarlar302 bu benzerlikten bahsetmiştir. Amphoralar 

genellikle pişmiş topraktan üretilmiştir303, Antik yazar Homeros304 altın ve taş 

üretimi Amphoralardan bahsetmiştir. Pompeii’de bulunmuş ancak çok nadir 

görülen camdan üretilmiş Amphoralar bilinmektedir305. Bunların yanında farklı, 

özel taşlardan yapılmış Amphoralar da vardır306. Şarap için kullanılan Amphoralar 

standart olarak 39. Litre’dir (Tablo 14), ortalama yükseklikleri ise 45 cm. 

civarıdır307. Genel olarak, boyları 30 cm. altında bir yüksekliğe sahip olan tiplerine 

ise Amphoriskos denmektedir308.  

                                                           
297 Rich 1860, 29.  
298 Smith 1853, 90.  
299 Smith 1853, 90; Delemen-Çokay Kepçe 2009, 1.  
300 Delemen-Çokay Kepçe 2009, 1.  
301 Smith 1853, 90. 
302 Athenaios XI. 473; Horake Carmina I. 9. 8.  
303 Antik yazar Horake, pişmiş toprak bu kaplar için “Testa” ismini kullanmıştır, bkz 
Horake Carmina I. 20. 2.  
304 Homeros Odysseia XXIV. 74, XIII. 105.  
305 Smith 1853, 90.  
306 Smith 1853, 90. Antik yazar Plinius, bu taşlardan üretilmiş Amphoradan bahsetmiştir, 
bkz. Plinius XXXVI. 12.  
307 Cook 2002, 210; Tekçam 2007, 15, Res. 14.  
308 Cook 2002, 210; Tekçam 2007, 15. 
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Kaideli ya da sivri dipli, yukarı doğru genişleyen gövdesi vardır, geniş 

karınlı, belirgin bir omuz ve gövdeye oranla dar bir boyna sahiptir. En önemli 

özelliği ise boynunda çift taraflı karşılıklı dikey kulplarının olmasıdır. Bazen 

kapaklı formları yapılmıştır309. Antik Dönemde yoğun olarak kullanım gören 

Amphoralar farklı tip ve çeşitli form özellikleri gösterirler (Levha 13.A-B). 

Karınlı ve boyunlu olmak üzere erken dönemlerde iki ana tip310 görülmekle 

birlikte, kulpların yerlerine göre üstten kulplu, boyundan kulplu, omuzdan kulplu, 

karından kulplu gibi değişik tipleri de mevcuttur311. Karınlı Amphoralar, dudaktan 

başlayarak kaideye kadar kesintisiz bir profil sergiler312. Genel form özelliği ve 

kulp pozisyonu yanında, ayrıca, üretim merkezlerine313 göre de farklı tip 

özellikleri sergilemektedir. Bazı Amphora formları, Stamnoslara benzediğinden 

dolayı bu tür Amphoraları adlandırmak için bazı araştırmacılar “Stamnoid 

Amphora” terimini kullanmaktadır ve bu terim Stamnosları sınıflamak için 

değilde, bu formdaki Amphoralar için kullanılmıştır314.  

 

Yoğun kullanım alanı bulmuş olan bu kaplar; şarap, zeytinyağı, su ve daha 

başka sıvıların Antik Çağda depolanmasında ve taşınmasında tercih edilmiştir315. 

Ayrıca bal, balık sosu, tahıl, zeytin gibi besin maddelerinin de depolanması ve 

taşınmasında kullanılmıştır316. Yani hem sıvılar, hem de katılar için 

kullanılmıştır317. Antik yazar Columella318, Amphora kabının işlevleri hakkında 

bilgiler vermiştir. Taşıma işlevi için günlük ve ticari olarak kullanılan Amphoralar 

                                                           
309 Sparkes- Talcott 1970, 48,Pl. 1, No.10-12; Sparkes 1991, 80; Boardman 2003, 187.  
310 Karınlı Amphoralar ve Boyunlu Amphoralar için bkz. Sparkes- Talcott 1970, 47-48, 
Fig. 2, Pl. 1, No.1-4; Sparkes 1991, 80; Cook 2002, 210-211.  
311 Amphora tipleri için bkz. Richter-Milne 1935, 3-4, Fig. 1-35; Schreiber 1999, 72-87.  
312 Boardman 2003, 186-187.  
313 Arkaik Dönem Batı Anadolu üretim merkezleri bazında incelemek gerekirse, üretim 
yerlerine göre bkz. Cook-Dupont 1998, 142-190. Khios Amphoraları için bkz. Bresson 
2016, 171-172. Ayrıca, Nikosthenes Amphoraları için bkz. Clark-Elston-Hart 2002, 52, 
Fig. 43. Fenike, Etrüsk Amphoraları için bkz. Tekçam 2007, 15.  
314 Bedigan 2008, 99. 
315 Rich 1860, 29; Fairholt 1903, 22.  
316 Fairholt 1903, 22; Delemen-Çokay Kepçe 2009, 1. Pompeii duvar resimlerinde tasvir 
edilmiş, burada figürler Amphora taşımaktadır, bkz. Smith 1853, 90.  
317 Sparkes 1991, 80.  
318 Columella XII. 16. 47.  



 

47 
 

dışında, özel amaçlı kullanılan Amphoralar da mevcuttur ve bu tip özel bir 

kullanıma hizmet eden Amphoraların başında, Atina kentinde düzenlenen 

Panathenaia Şenliklerinin ödül Amphoraları olan “Panathenaik Amphoralar”319 

bilinmektedir. Sivri dipli Amphoralar ticari amaçlı kullanılmışlar320 (Levha 13.B), 

bu şekilde sivri dipli olmaları içleri dolu iken rahat taşınmasına ve bir yerde 

üstüste konulmasına kolaylık sağlamıştır. Ayrıca Antik Dönem sofra kültüründe 

yaygın kullanılmış, yemek masalarında içi şarap dolu Amphoralar yer almıştır321. 

Amphoralar, kül urnesi olarak da kullanılmıştır322, büyük boyutlu tipleri ise cenaze 

ile ilgili olarak kullanım alanı bulmuştur323.  

 

5. 2. Cista/Kiste/Kibotos 

Latince bir isim olan “Cista”, kelime olarak sepet anlamına gelmektedir324 

ve Grekçe “κίστη” 325 Kiste olarak ifade edilir. Latince Cista, Grekçe Kiste olarak 

adlandırılan bu kap form ve işlev açısından sepet benzeri bir kaptır326. Yaygın 

olarak hasırdan yapılmasının yanısıra metal, ahşaptan da yapılmış kutulara bu isim 

verilmiştir327. Antik yazar Horake328 sepet olarak kullanılan Cista kabından 

bahsetmiştir. Sikkeler329 üzerinde Cista kabına sıklıkla yer verilmiştir. Grekçesi 

“κιβωτός”330 olan ve kutu, sandık olarak nitelenen “Kibotos” kabı da Cista sepeti 

ile benzerdir331. Antik yazar Homeros’da332 kıyafetlerin konulduğu süslü sandıklar 

                                                           
319 Panathenaik Amphoralar için bkz. Amyx 1958, 178-186. Şenliklerde yapılan 
yarışmalarda kazanan kişilere içleri yağ ile dolu bu Panathenaik ödül Amphoraları 
verilirdi, bkz. Richter-Milne 1935, 3-4; Schreiber 1999, 83-87. Panathenaik Amphoralar 
için bkz. Boegehold 1985, 28, Fig. 14.  
320 Ticari Amphoralar için bkz. Grace 1979, 1-32.  
321 Sparkes 1991, 80; Delemen-Çokay Kepçe 2009, 1.  
322 Sparkes 1991, 80. 
323 Tekçam 2007, 15.  
324 Tekçam 2007, 45. Antik dönemde kutu, sandık olarak kullanılmış olan “Kibotos” ve 
“Kiste” kap tipleri ile benzerlik gösterir, bilgi için bkz. Delemen-Çokay Kepçe 2009, 6, 13.  
325 Smith 1853, 288; Rich 1860, 167.  
326 Kiste kap tipi için bkz. Delemen-Çokay Kepçe 2009, 13.  
327 Tekçam 2007, 45. 
328 Horake Epistles I. 17. 54.  
329 Üzerinde Cista kabı olan bir sikke için bkz. Delemen-Çokay Kepçe 2009, 42, Res. 16.  
330 Kitto 1845, 214.  
331 Delemen-Çokay Kepçe 2009, 13, 52, Res. 35.  
332 Homeros Ilias XXIV. 228; Homeros Odysseia XV. 104.  
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için “Foriamos”333 ve “Khelos”334 isimleri geçmektedir. Antik yazarlardan 

Plinius, bu sepetler hakkında bilgi vermiştir335.   

 
Kare, dikdörtgen prizma ya da silindir biçimli bir gövde yapısına sahip, 

kapaklı bir sepet ya da kutudur336. Antik yazar Columella337, köşeli formda bir 

sepetten bahsetmiştir. Bu kutunun bazen ayaklı formları da bulunmaktadır (Levha 

13.C). Antik Dönem vazoları üzerinde yer alan sahnelerde, çoğunlukla içinde 

eşyalar bulunan Cista kabı ya da kadınların ellerinde tutukları kaplar olarak tasvir 

edilmiştir338. Bu kapların küçük formlu tiplerine Latince “Cistella”, Grekçe 

“κιστίς” Kistis denmektedir339.  

 
Pek çok farklı kullanım amacına yönelik olarak Antik Dönemde mutfakta, 

günlük hayatta ihtiyaç duyulan kişisel gereksinimlerde, kültte ve de siyasal hayatın 

içinde bile yer almıştır (Levha 13.D). Mutfakta içine yiyeceklerin konulduğu bir 

sepet olurken, kişilerin günlük yaşamında para kutusu340 olarak, kıyafetlerinin ya 

da kişisel bakım eşyalarının konulduğu bir kap olmuştur. Mezarlarda içine küllerin 

bırakıldığı bir kap iken kültte341 de kutsal nesnelerin, kurban araçlarının konduğu 

bir kap olmuştur. Roma Döneminde ise seçimlerde, seçmenlerin içine oylarını 

attığı bir oy sandığı görevini almıştır342. Yunan festivallerinde, özellikle Demeter 

ve Dionysos festivallerinde alaya katılmış kişilerin ellerinde Cista sepetlerini 

taşıdıkları bilinmektedir343.  

                                                           
333 Saltuk 1997, 65.  
334 Saltuk 1997, 65. 
335 Plinius XV. 18.  
336 Cista kap formları ve kullanımları için bkz. Rich 1860, 167-168.  
337 Columella XII. 54. 2.  
338 Tillyard 1923, 127, 129-131, Fig. 240A-B, 241A-B, 248A-B, 251A-B, 253A.  
339 Rich 1860, 169.  
340 Antik yazar Horake para kutusu olarak yani bir nevi kumbara olarak işlev gördüğünden 
bahsetmiştir, bkz. Horake Epistles I. 17. 54. Üst kısmında para atılan deliği bulunan ve 
pişmiş topraktan yapılmış para kutusu için bkz. Rich 1860, 168.  
341 Kült bilgisi için bkz. Delemen-Çokay Kepçe 2009, 6.  
342 Smith 1853, 288. Seçimlerde kullanılan “Ostrakon” adı verilen oy pusulalarının 
konduğu kutu olarak “Kiste” kabı da kullanılmıştır, bilgi için bkz. Delemen-Çokay Kepçe 
2009, 13. Oyunu kullanmakta olan bir figür ve önünde duran sepet için bkz. Rich 1860, 
168. Antik yazar Plinius, oy kullanma işlevinden bahsetmiştir, bkz. Plinius XXXIII. 7.  
343 Smith 1853, 288; Rich 1860, 168. Dionysos’un simgesidir, bkz. Burkert 2004, 84.  
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 5. 3. Diota 

Grekçe kulak anlamına gelen “ώτα” kelimesinden türeyerek, “İki 

Kulaklı” anlamına gelen “Diota” yanlara doğru şişkin iki kulba sahip olmasından 

dolayı bu adı almıştır344. Çift kulplu bir depolama kabı olması nedeniyle Khoraya 

eşdeğer tutulmuştur345. Ayrıca Diota ismi hem Grekçede hem de Latincede, 

Amphora gibi iki kulplu kapların genel adlandırması için kullanılmıştır346 

 

Diotanın form özelliğini incelediğimiz zaman, genel hatlarıyla 

Amphoraya benzer, sıvı hacimli bir kap olması nedeniyle dar ağızlı kaplardandır 

(Levha 14.A). Dar ağızdan aşağıya doğru uzanan dar silindirik boyna ve yanlarda 

dudaktan omuzlara inen karşılıklı iki kulpa sahip olduğu, gövdesi aşağıya doğru 

sarkarak, daralan şişkin ve küresel biçimde, altta ise sivri bir dip ile son bulduğu 

görülür.  British Müzesi’nde korunan Kırmızı Figür Tekniğinde yapılmış bir 

örnek347,  yaklaşık 43 cm. yüksekliğe sahip olmasıyla, Klasik Döneme ait bir 

Diotanın ortalama ölçüleri hakkında fikir vermektedir.  

 

Amphora gibi işleve sahip olan Diota, Antik Dönemde şarap, yağ ve su gibi 

sıvıları depolamakta kullanılmıştır348. Özellikle şarap depolama işlerinde Diotalar 

tercih edilmiştir349. Antik yazarlardan Horake, Diotaların içine şarap konduğunu 

belirtmektedir350.   

 

 

 

 

 

                                                           
344 Peck 1898, 527. 
345 Walters 1905a, 154, Fig. 22; Saltuk 1997, 54. 
346 Rich 1860, 242. 
347 Smith 1896, 234, Pl. XVIII. 
348 Tekçam 2007, 59. 
349 Rich 1860, 242. 
350 Horake Odes I. 9. 7. 
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5. 4.  Dolium   

Latince bir isim olan “Dolium”, Roma Döneminde taşıma ve depolama kabı 

olarak kullanılmıştır351. Bu kap, Yunan kültüründe bilinen ve taşıma-depolama 

kabı olarak kullanılan “Pithos” isimli kap tipi ile aynı işlev ve form özelliklerine 

sahiptir352. Pişmiş topraktan yapılmış olan Doliumların hacimleri, yaklaşık olarak 

790 Litre civarındadır353 ve boyları 3 m.ye kadar ulaşabilmektedir354. Antik yazar 

Varro355, metinlerinde içi şarap ile dolu Dolium kabından bahsetmiştir. Antik 

Dönemde Dolium kabını üreten, yapan ve bu işle uğraşan kişilere “Doliarii” 

denmekteydi356.  

 

Ağız kısmı dar ya da geniş olabilen bu kapların, boyun kısımları yoktur, 

şişkin karınlı olan gövdesi ile ayakta duran bir küptür (Levha 14.B-C). Bu şekilde 

tanımlanan formun Dolium olarak adlandırılmasından önce ismi “Calpar” idi357. 

Bu kap, form ve işlev açısından bakıldığında “Diota”358 ve “Cupa”359 isimli kap 

tipleri ile de benzerlik gösterir360. Antik Dönemde sevilen içki olan şarabın, 

Doliumlarda saklanması ile bu kaplara aynı zamanda “şarap fıçısı” da 

denmekteydi361. 

 

Antik Dönemde şarap, zeytinyağı, sirke gibi sıvıların depolanmasında 

kullanılması ile birlikte şarapların mayalanması için de kullanılmıştır362. Hatta 

                                                           
351 Tekçam 2007, 60. Dolium hakkında bilgi için bkz. Rich 1849, 247; Birch 1873, 531-
532.  
352 Tekçam 2007, 60. 
353 Delemen-Çokay Kepçe 2009, 9.  
354 Saltuk 1997, 55.  
355 Varro De Lingua Latina Libri V. 177; Varro Rerum Rusticarum Libri III. 15. 3.  
356 Dolium kabı bir bütün olarak değil de parçalar halinde yapılmakta ve sonra 
birleştirilmektedir, bkz. Walters 1905b, 459.  
357 Walters 1905b, 459.  
358 Diota kap tipi için bkz. Fairholt 1903, 151.  
359 Cupa kap tipi için bkz. Smith 1853, 374-375; Delemen-Çokay Kepçe 2009, 8-9. Tahta 
fıçı olarak ifade edilen Cupa kaplarına benzer “Butis” tahta fıçıları da vardır, bilgi için bkz. 
Delemen-Çokay Kepçe 2009, 4, 39, Res. 12.  
360 Smith 1853, 374-375; Fairholt 1903, 154.  
361 Smith 1853, 1202.  
362 Delemen-Çokay Kepçe 2009, 9, 46, Res. 23.  
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özellikle şarapların saklanacağı Doliumların içleri önce zift ile kaplanmakta 

olduğuna dair bilgiler vardır363. Bu şekilde sıvı kullanımının yanısıra tahıl, taneli 

besinlerin saklanması ile birlikte, yapılan salamuraların da içine konulduğu büyük 

küplerdir. Doliumlar, besinler için kullanımının yanısıra daha farklı işlev 

göstererek, Antik Dönemde içine ceset konmuş ve bu şekilde mezarlarda yer 

almışlar364. 

 

5. 5. Hydria   

Grekçe ismi “ϋδρία” Hydria365, “su” anlamına gelen Grekçe “ϋδωρ” 

sözcüğünden türemiştir366. Atina’da bulunan örneklerinin ortalama olarak 33 cm. 

ile 50 cm. arasında değiştiği bilinmektedir367. Antik yazar Athenaios368, Hydria 

kabının dökme işlevinden bahsetmiştir. Pişmiş topraktan, bronzdan üretilmiş 

Hydrialar vardır369.  

 

Kısa boyunlu, boyundan omza keskin geçiş yapan, omuzdan kaideye doğru 

oval şekilde daralan bir gövde yapısına sahip, omuz hizasında karşılıklı iki yatay 

kulp, boyundan omza inen bir dikey kulplu form özelliği gösterir370 (Levha 15.A). 

Antik Dönemde su taşıma işlevinde yaygın olarak kullanılmış kaplardan biridir, 

kabın kendine has kulp özelliği bulunmaktadır. Bu kabın yatay kulpları, doluyken 

kabı kaldırmak için kolaylık sağlamakta, dikey kulbu ise kabın içindeki sıvının 

rahat boşaltılabilmesi ve kabın boşken rahat taşınabilmesi için dikey formda 

tasarlanmıştır. Ayrıca boyun, omuz ve gövde yapısı kesintisiz bir profil gösteren 

                                                           
363 Tekçam 2007, 60. 
364 Mezarlara konan bu kapların üzerinde ölen kişinin ya da kabın sahibinin tam olarak 
kesin ve belli olmayan bir kişi ismi de yer almakta idi, içine ceset konmuş bir Dolium için 
bkz. Birch 1873, 532, Fig. 196.  
365 Rich 1860, 342.  
366 Richter-Milne 1935, 11.  
367 Schreiber 1999, 117.  
368 Athenaios XI. 496a.  
369 Sparkes 1991, 82.  
370 Walters 1905a, 166, Fig. 34; Richter-Milne 1935, 11-12, Fig. 76-79.  
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formları vardır. Bunlar Hydrianın farklı bir formu olarak değerlendirilmekte ve 

Kalpis olarak adlandırılmaktadır371.  

 

Taşıma kaplarından biri olan Hydria, genellikle çeşmelerden, su 

kaynaklarından su taşımak için kullanılmıştır372 (Levha 15.B). İnsanların günlük 

yaşamlarında suyun önemli bir rolü vardır. Bu yüzden günlük ihtiyaçlarını 

karşılamak için suyu çeşmelerden evlerine taşımışlar, evlerinde ise mutfakta, 

banyoda gereksinimlerine göre farklı yerlerde ve farklı amaçlarda kullanmışlardır. 

Hydria su taşıma işlevinde rahatlıkla kullanılmıştır. Farklı bir işlev olarak, Antik 

Dönemde oy kullanma kutusu olarak kullanıldığı düşünülmektedir373. Bir de 

Mısır’da, Hadra mezarlığında bulunmuş olan Hydrialar içinde ölen kişlerin külleri 

bulunmuştur374. Bu demektir ki aynı zamanda kül kabı olarak kullanım alanı 

görmüştür.  

 

5. 6. Kados/Cadus 

Grekçe “κάδος” Kados, Latince “Cadus”375, Antik Dönemde form ve işlev 

açısından bir nevi Amphoraya benzer nitelikte, içine şarap konulan bir kaptır376. 

Antik yazar Pollux377, Kados kaplarının aynı zamanda Amphora olarak 

nitelendirildiğine değinmiştir. Kadoslar, genellikle pişmiş topraktan yapılmıştır378. 

Ayrıca metalden üretilmiş örneklerinin olduğu ve bunların su taşıma işlevinde 

kullanıldığına dair örnekler vardır379.  

 

Geniş ağızlı, yuvarlak gövdeli ve karşılıklı çift kulpludur (Levha 16.A-B) ki 

çift kulbundan dolayı Amphora’ya benzetilmektedir. Diğer formu ise, dar ağızlı, 

                                                           
371Walters 1905a, 166, Fig. 35; Richter-Milne 1935, 11-12, Fig. 80-86.  
372 Tekçam2007, 100.  
373 Richter-Milne 1935, 11; Rich 1860, 342; Schreiber 1999, 117. 
374 Walters 1905a, 67; Richter-Milne 1935, 12.  
375 Rich 1860, 94.  
376 Rich 1860, 94; Delemen-Çokay Kepçe 2009, 11.  
377 Pollux X. 70-71.  
378 Smith 1860, 218.  
379 Amyx 1958, 188.  
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dar boyunlu ve sivri diplidir, ağzının mantarla kapatıldığı düşünülmektedir380. 

Küçük formlu tiplerine Grekçe “καδίσκος” Kadiskos denmektedir381. Genel 

görünüm ve kapasite açısından Amphoraya benzer olduğu düşünülmekte, ancak 

ticari Amphoralar dışındaki diğer işlerde kullanılan Amphoralar boyalı ve bezeli 

iken, bu Kadoslar sadece taşıma depolama niteliğinde olduklarından boyasız, sade 

kaplardandır382.  

 

Günlük kullanıma elverişli bir kaptır, yaygın olarak şarapların taşınması ve 

depolanması işlevinde kullanılmıştır383. Genel olarak içine şarap, su, yağ gibi 

sıvılar konmuştur. Antik yazar Pollux384, kabın kullanımı hakkında bilgiler 

vermiştir. Kabın içerisinde sıklıkla şarap depolandığı ve aynı zamanda su taşındığı 

bilinir. Bal, kuru meyveler, tuzlanmış balıklar ya da daha farklı besinler bu kaplar 

içerisinde muhafaza edilmiştir385. Kadoslar bu şekilde yiyecekler için kullanılmış 

ve Antik yazar Plinius386, kabın ağzının bu besinler konduktan sonra kapatıldığını 

söylemiştir. Kadoslar, yiyecek-içeceklerle ilgili kullanımları yanında farklı 

amaçlarla su taşıma işlevinde kullanılmıştır. Bunlar arasında, Antik Dönem 

vazoları üzerinde görülen banyo sahnelerinde tasvir edilmiş, figürlerin elinde su ile 

doldurulmuş Kados kapları yer almaktadır387.   

 

5. 7. Kalathos 

Grekçe “κάλαθος”388 olan bu kap için bazı Antik kaynaklarda389 Talathos, 

bazılarında da “τάλαρος” Talaros390 gibi ifadeler geçmektedir. Basit anlamda 

                                                           
380 Sivri dipli Kados tipi için bkz. Rich 1860, 94; Delemen-Çokay Kepçe 2009, 5.  
381 Smith 1860, 218. 
382 Amyx 1958, 186-187.  
383 Amyx 1958, 186.  
384 Antik yazar Pollux, kabın su çekme işlevinden bahsetmiştir, bkz. Pollux X. 31.  
385 Rich 1860, 94. 
386 Plinius XV. 21, XVI. 13.  
387 Banyo yapmaya hazırlanan figür için bkz. Delemen-Çokay Kepçe 2009, 48, Res. 28.  
388 Rich 1860, 97; Richter-Milne 1935, 13.  
389 Pollux X. 125, VII. 29.  
390 Fairholt 1903, 91.  
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sepet391 olarak isimlendirebileceğimiz Kalathos kelimesinin, Linear B ile yazılmış 

“ka-ra-ti-ri-jo” sözcüğü ile bir ilişkisi olduğu düşünülmekte392 ve aynı zamanda bu 

kap için Kalathos sözcüğü yerine Latince “Calathus” ismi de kullanılmaktadır393. 

Antik yazar Plinius394, Kalathos kabının formunu tanımlayarak, bu kap hakkında 

bilgi vermiştir. Antik yazar Pollux395, kabın sazlardan, hasırdan örülmüş sepet 

olduğunu söylemiştir. Genel olarak sepet örgüden yapılmıştır ancak Antik 

kaynaklarda396, gümüşten yapılmış Kalathos kabından da bahsedilmektedir.  

 

Sepet olarak işlev gösteren bu kabın dip kısmı düzdür, yukarı doğru 

genişleyen ve içbükey profil veren gövde yapısına sahiptir (Levha 16.C-D). Kabın 

gövdesine göre dışarı taşan ağız kısmı bulunmaktadır, kulplu ya da kulpsuz 

örnekleri vardır.  Kalathos kabının kullanılan küçük boyutlu tiplerine ise, küçük 

hasır sepet anlamına gelen “καλαθίσκος” Kalathiskos ismi verilmiştir397. Calathus 

isimli kap formu ise Kalathos ile benzer form özellikleri göstermektedir, ancak 

Calathus için ek olarak daha küçük bir form tanımlanmış ve bunun bazen tek dikey 

kulbunun olduğu düşünülmektedir398. Bu küçük formun, bereketi simgelediği ve 

bu yüzden Artemis, Zeus, Serapis kültleri ile ilişkisi olduğu düşünülmektedir399.  

 

Antik Dönemde sepet olarak kullanılan bu kap içerisine, günlük yaşamda 

yer alan yün, çiçek ve benzeri malzemeler konulmaktadır400. Bu kullanımının yanı 

sıra mutfakla ilgili olarak içinde kuru besinlerin, meyvelerin yer aldığı bir 

sepettir401. Kalathos, daha çok kadınların iş sepeti olarak tanımlanmaktadır402 ve 

                                                           
391 Sparkes 1991, 82.  
392 Delemen-Çokay Kepçe 2009, 11.  
393 Delemen-Çokay Kepçe 2009, 5. Calathus isimli kap formu ile ilgili ayrıntılı bilgi için 
bkz. Fairholt 1903, 91.  
394 Plinius XXI. 11.  
395 Pollux VII. 173.  
396 Homeros Odysseia IV. 125.  
397 Rich 1860, 97.  
398 Delemen-Çokay Kepçe 2009, 5. 
399 Rich 1860, 97; Delemen-Çokay Kepçe 2009, 5. 
400 Pompeii duvar resimlerinde tasvir edilen Kalathos sepeti için bkz. Rich 1860, 97. 
401 Delemen-Çokay Kepçe 2009, 11.  
402 Smith 1853, 220; Rich 1860, 97. 
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Yunan vazoları üzerinde, genellikle kadınlar bu iş sepetleri ile birlikte tasvir 

edilmişlerdir403. Farklı amaçlarla kullanılabilen Kalathos kabı, aynı zamanda 

kutsal alanlarda bereket sembolü ile yer almıştır ve bu yüzden bereketi simgeleyen 

her türlü olay ve olgu içerisinde değerlendirilir404. Taşıma ve depolama kabı olarak 

Antik Dönemde kullanılmış bir sepet olan Kalathos, Antik Dönem yaşantısında 

mutfaklarda, sofralarda Calathus kap tipiyle içme kabı olarak da kullanılmıştır. Bu 

küçük formları içerisinde süt, şarap bulunduğu, içildiği ve kabın formu küçük 

olduğu için içerisine peynir konulduğu da bilinmektedir405. Yaklaşık 50 cm. 

yüksekliği ve silindirik bir gövdeye sahip Münih Müzesi’nde korunan bir Kalathos 

gerek gövde formuyla, gerekse işlev yönünden nadir bir örnek oluşturmakta, bu 

Kalathosun gövdesinin üst kısmında karşılıklı iki emzik bulunması sebebiyle ve 

Kırmızı Figür Tekniğinde bezenmiş olması nedeniyle şarap servisinde kullanıldığı 

düşünülmektedir406.  

 
5. 8. Kallirrhoe 

Antik Dönemde çeşmelerden su getirmek için kullanılan bir testi formunda 

kaptır407. Atina’daki çeşmelerden birisinin adı da Kallirrhoe Çeşmesidir ve bu 

çeşmeden düğün günü evlenecek kişinin banyo yapması için su taşınırdı408.  

British Müzesi’nde korunan bir Hydria üzerinde Kallirrhoe Çeşmesi betimlenmiş 

ve bu sahnede kadın figürler ellerinde kaplar ile çeşmeden su doldurmaya 

gelmişlerdir409. Ayrıca Antik Dönemde evlenmemiş kişilerin mezarlarına mezar 

taşı olarak konulduğu da düşünülmektedir410.  

 

                                                           
403 Bir Pyksis üzerinde kadın figür iş sepeti Kalathos ile birlikte betimlenmiş ve burada 
figür örgü örmektedir, bkz. Richter-Milne 1935, 17.  
404 Bu kap tipi, bereket ile ilişkilendirildiği için kutsal alanlarda özellikle de Artemis, Zeus 
Serapis kültleriyle bir bağlantı içindedir ve bu kültlerde rastlanmaktadır, bkz. Delemen-
Çokay Kepçe 2009, 5; kültlerle ilgili bilgi için bkz. Montfaucon 1725, 203; Elworthy 
2004, 302.   
405 Delemen-Çokay Kepçe 2009, 5.  
406 Richter-Milne 1935, 14, Fig. 90. 
407 Tekçam 2007, 109.  
408 Richter-Milne 1935, 5 
409 Birch 1873, 195, No. 132.  
410 Tekçam 2007, 109. 
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5. 9. Kalpis 

Grekçe “κάλπις”411 olarak anılan bu kap, Antik Dönemde kullanılmış olan 

Hydria kabının bir tipi olduğu bilinmektedir412. Antik yazar Aristophanes413, 

Hydria ve Kalpis kaplarının, Antik Dönemde sıvı kabı olarak birbirlerinin yerine 

kullanıldıklarından bahsetmiştir. Sıvı taşıma-depolama kabı olan Kalpislerin 

yükseklikleri, yaklaşık olarak 25 cm. ile 42 cm. arasında değişmektedir414. 

Hydria’nın bir tipi olarak adlandırılan Kalpisin isim kökeninin, Teselya 

Bölgesi’nde kullanılan bir sözcük olduğuna dair görüşler vardır415.  

 

Boyun, omuz ve gövde arasında kesintisiz bir profil oluşturan Kalpislerin416 

Hydria kabında olduğu gibi bir dikey ve iki yatay olmak üzere üç kulbu vardır 

(Levha 16.E-F). Hydria kabına göre daha yuvarlak omuzlu olan Kalpisler, 

oluşturdukları boyun-omuz-gövde arasındaki kesintisiz profili, M.Ö. 6. yy. 

sonlarına doğru göstermeye başlarlar417.  

 

Taşıma ve depolama kabı olarak bilinen Kalpisler, sıklıkla su taşıma 

işlevinde kullanılmıştır ve bu Kalpis kaplarının içlerine sıvı kullanımından farklı 

olarak merhemlerin de konulduğu düşünülmektedir418. Ayrıca, bu kabın işlevine 

vurgu yapan bir sahne Atina Parthenon Tapınağı Frizlerinde yer alır, tören 

alayındaki kadınlardan birinin elinde bir Kalpis tasvir edildiği görülmektedir419. 

 

 

 
                                                           

411 Walters 1905a, 166-167; Richter-Milne 1935, 12; Kanowski 1984, 39.  
412 Richter-Milne 1935, 12; Delemen-Çokay Kepçe 2009, 12, 48- 49,  Res. 27, 30; Walters 
1905a, 166-167, Fig. 34-35.  
413 Aristophanes Lysistrate 327, 358.  
414 Schreiber 1999, 120.  
415 Farklı görüşler için bkz. Richter-Milne 1935, 12. 
416 Kalpis kabı ve formu için bkz. Schreiber 1999, 120-123, Fig. 14.20-29, Res. 14i-m. 
Üzerinde ay ve yıldızların betimlendiği güzel bir Kalpis kap örneği için bkz. Cohen 2006, 
78, Fig. 6.  
417 Richter-Milne 1935, 12.  
418 Birch 1873, 364, Fig. 144.  
419 Birch 1873, 364; Walters 1905a, 166.  
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5. 10. Kanastron 
Grekçe “κάναστρον” Kanastron, kelime anlamı “sepet” olarak ifade 

edilmekte420, bu kap için “Kanea”, “Kaneon” isimleri de kullanılmaktadır421.  

Kanastron sözcüğünün kamış, sazlık, dokuma vb. anlamları taşıyan Grekçe 

“κάννα” Kanna sözcüğünden türetildiği düşünülmektedir422. Linear B yazısında 

bulunan “ka-na-to” sözcüğü ile ilişkilendirilir423.  Latince sepet anlamına gelen 

“Canistra” sözcüğüne denk gelmekte ancak teneke kutu anlamına gelen “Canister” 

ise günümüzde kullanılan ismidir424.   

 

Düz dipli, yayvan formda bir sepettir. Günümüzde kullanılan sepetler ile 

benzer işlevde kullanılmıştır. Tahılların, meyvelerin ve sebzelerin kurutulmuş 

şekilde saklanmasında ve taşınmasında bu sepetler tercih edilmiştir425. İçine 

konulan besinlerin bozulmadan aylarca korunması amaçlanmıştır. Sepet olarak 

kullanılan bu Kanastron kapları, Antik Dönem sepetçilik alanında kullanılan 

kapların erken örneklerini oluşturmuşlardır426.  

 

5. 11. Pelike 

Grekçe “πελίκη”427, Linear B yazısında yer alan “pe-ri-ke” sözcüğü ile 

ilişkilendirilir428. Bu kabın, Antik Dönemdeki ismi net bir şekilde bilinmemekte, 

Athenaios429, Pollux430 gibi Antik yazarlar, Kyliks ve Krater gibi kapların türleri 

ile erken dönem Panathenaik vazo tiplerinden bahsederken Pelike kelimesini de 

kullanmışlar, ancak bu formdan mı bahsettikleri konusunda tam netlik yoktur. 

Dolayısıyla, Antik ismi bilinmediği için modern araştırmacılar ilk başta bu forma 

                                                           
420 Mason 1904, VII-VIII. 
421 Delemen-Çokay Kepçe 2009, 12.  
422 American Heritage Dictionary 2007, 51.  
423 Delemen-Çokay Kepçe 2009, 12.  
424 Ramus 1930, 199.  
425 Dagoon 1989, 3; Dagoon 1999, 3.  
426 Mason 1904, 324.  
427 Walters 1905a, 163; Bedigan 2008, 99.  
428 Delemen-Çokay Kepçe 2009, 22.  
429 Athenaios XI. 495a.  
430 Pollux X.78.  
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ayrı bir isim vermeyip Amphoranın bir türü olarak yorumlamışlar431, daha sonra, 

ilk defa Gerhard tarafından Pelike ismi kullanılmış432, sonraki araştırmacılar 

tarafından da bu isimlendirme kabul görmüş ve form bu isimle anılmıştır. Atina’da 

ilk örnekleri, M.Ö. 6. yy. sonlarında görülmeye başlanır ve M.Ö. 4. yy. sonlarına 

kadar da devam eder433.  

 

Dışa kıvrık dudaklı, ağızdan omza geçişte içbükey uzanan bir boyun ve 

boyundan omza inen iki dikey kulplu, geniş karınlı, kaideye doğru daralan bir 

gövde yapısı vardır ve bu gövdeyi ayakta tutan basık halka kaidelidir (Levha 

17.A). Vazonun genel görünümü itibariyle, gövdesinin, armudi bir yapıda olduğu 

yani sarkık bir profil sergilediği görülmektedir. Hem form hem de işlev açısından 

Amphora’ya benzemektedir434 ve Pelike taşıma-depolama kabının yükseklikleri 

yaklaşık olarak 10 cm. ile 60 cm. arasında değişmektedir435.   

 

Amphora gibi, sıvı depolama-taşıma işlevinde kullanılmıştır. Pelikeler; yağ, 

su ve şarapların depolanmasında436 ve aynı zamanda bu sıvıların taşınmasında 

kullanılan, geniş karınlı vazolardır. Ayrıca, sıvı maddeler dışında kuru gıda veya 

katı maddelerin depolanması ve taşınmasında da tercih edilen bir kap olmuştur437. 

Urneler gibi, ölülerin küllerini saklamak için bir ölü gömme kabı olarak da 

kullanılmıştır438 ancak böyle bir işlevde kullanılan Pelike örnekleri çok nadir 

görülmüştür.  

 

 

                                                           
431 Richter-Milne 1935, 4-5. 
432 Walters 1905a, 163. 
433 Schreiber 1999, 209. Ayrıca Pelike kap formları için bkz. Schreiber 1999, 208.  
434 Clark-Elston-Hart 2002, 127; Delemen-Çokay Kepçe 2009, 22. Amphora tipleri 
arasında yer alan ve bu tiplerden birine benzeyen minyatür bir Pelike için bkz. Rotroff 
2006, 87,  Fig. 20, Pl. 19. 
435 Tekçam 2007, 170. Ayrıca Attika örnekleri de 15 cm. ile 40 cm. arasında değişen 
boyutta üretilmiştir, bkz. Schreiber 1999, 209.  
436 Ashmead 1999, 38; Tekçam 2007, 170. 
437 Clark-Elston-Hart 2002, 127.  
438 Clark-Elston-Hart 2002, 127.  
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5. 12. Pithos  

Grekçesi “πίθος” olan büyük boyutlu bu kabın, ilk örnekleri Girit-Minos 

kültüründe ortaya çıkmıştır439. Yunan kültüründe depolama amaçlı kullanılmış 

olan Pithos kabı yerine, Roma Döneminde Romalılar “Dolium” kabını depolama 

amaçlı kullanmışlardır440. Pithos depolama kabının, küçük formlu olanlarına 

“Pitharion” denmektedir441. Ahşaptan ve çoğunlukla pişmiş topraktan yapılan 

Pithoslar, büyük küplerdir, içleri malzemeyle doldurulduktan sonra bu kapların 

ağızları taşlarla ya da kendi kapaklarıyla kapatılırdı442. Antik yazar Pollux443, 

Pithosların ağzına kapatılan Grekçe “έπιθέματα” olarak adlandırılan kapaklardan 

bahsetmiştir.  

 

Bu büyük küpler, geniş ağızlıdır ve büyük bir gövdeye sahiptir (Levha 

17.B-C). Bunların kaideli tipleri olmasının yanında, bazıları ise kaidesizdir ve 

dipleri tek başına ayakta duramayacak şekilde sivridir. Çünkü bu tarz sivri uçlu 

dipleri olan Pithoslar, içlerine malzeme konduktan sonra kapağı kapatılarak 

toprağa gömülmekte idi. Bunların toprağa gömülmeden ayakta durabilmeleri ise 

bir üçayak sayesinde olmaktadır444. Pithos kaplarının kulplarından ip geçirilerek 

hareket etmelerini kolaylaştırmak için, iki ya da daha fazla kulp yapılmıştır445. Bu 

kapların üzerine genellikle kabartma desenler de yapılmıştır446.  

 

Antik Dönemde insanların günlük hayatlarında ihtiyaç fazlası besinlerini ki 

bunlar sıvı ya da katı olsun, muhafaza etmek, ihtiyaç duyulan günlerde kullanmak 

üzere bu küpler içerisinde saklamışlar ve depolamışlardır. Günümüzde çoğu 

insanın yaptığına benzer şekilde, Antik Dönemlerde insanlar, zeytin, incir, tahıllar, 

                                                           
439 Anderson 1997, 182-183. Erken dönem Pithos örneği için bkz. Walters 1905a, 152, Fig. 
21.  
440Walters 1905a, 151.   
441 Sparkes 1991, 85.  
442 Amyx 1958, 168-169.  
443 Pollux X. 188.  
444 Üçayaklı bir destek ile ayakta duran, sergilenen, üzerinde kabartma desenli bir Pithos 
için bkz. Tekçam 2007, 177, Res. 227.  
445 Tekçam 2007, 177.  
446 Sparkes 1991, 85. 
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kuru gıdalar gibi katı malzemeler ile zeytinyağı, bal, şarap gibi akışkan ve sıvı 

malzemelerden oluşan ihtiyaçlarını bu küplere koyduktan sonra kabın kapağını da 

kapatarak besinlerini korumuşlardır447. Mutfak ve depolama işlevi dışında 

Pithoslar ayrıca gömü işlerinde de kullanılmıştır448. 

 

5. 13. Seria  

Antik yazar Plautus449, Seria kabına değinmiş, depolama amaçlı 

kullanıldığını ve içerisinde sıvıların muhafaza edildiğini belirtmiştir. Bu tip kaplar 

form olarak, Antik Dönemde kullanılmış olan Dolium kaplarının daha küçük 

boyutlusudur, Seria kaplarının da küçük boyutlu olan formuna “Seriola” 

denmektedir450. Dolium, Amphora gibi kapların daha küçük boyutlu bir formu 

olan Serialar, dar boyunlu ve silindirik gövdeli sıvı taşıma kabıdır (Levha 18.A). 

Antik Dönem günlük yaşamında, sıvıların taşınması ve depolanması işlevinde 

kullanılmıştır.   

 

5. 14. Sipye  

Grekçe “σιπύη”451 olarak ifade edilen Sipye kabının, form özellikleri 

netleştirilemediği için günümüzde bu kaba dair net bir bilgi bulunmamaktadır. 

Ancak diğer taşıma kaplarına göre daha küçük formda olduğu düşünülmekte, kase 

formuna sahip olduğu ve formuna göre tek ya da çift kulbunun bulunduğu 

sanılmaktadır452. Kabın net form tanımı olmamasına rağmen Atina Agorasında 

bulunmuş bir örneğin, bodur bir Sipye kabı olduğu düşünülmektedir453 (Levha 

18.B). Pişmemiş tahılların ve aynı zamanda tütsülenmiş etlerin muhafaza edildiği 

bir saklama ve depolama kabıdır454.  

 

                                                           
447 Walters 1905a, 151; Tekçam 2007, 177; Delemen-Çokay Kepçe 2009, 23, 63, Res. 56.  
448 Hughes 2000, 210; Seeher 2011, 388.  
449 Plautus IV. 4. 10.  
450 Seriola kabı şarap konulan bir kaptır, Suriye’de görülmüştür, bkz. Walters 1905b, 459.  
451 Amyx 1958, 195.  
452 Delemen-Çokay Kepçe 2009, 25. 
453 Amyx 1958, 197, Pl. 48.a. 
454 Amyx 1958, 195; Delemen-Çokay Kepçe 2009, 25. 
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5. 15. Situla 

Grekçe “σίτλα” Sitla, Latince Situla olarak ifade edilir, “kova, su kovası” 

anlamına gelir455. Antik Dönemde, sıvıların taşınması-karıştırılması ve bunun 

yanında mutfakta pişirme kabı olarak kullanılmış, çok amaçlı bir kovadır. M.Ö. 6. 

yy. ortalarından itibaren Situla örnekleri sıklıkla görülür. Antik yazar Isidoros 

Hispalensis456, su çekme-taşıma işlevinde kullanılan bir kovadan bahsetmiştir. 

Situla kabının form olarak küçük tipine “Sitella”457 denmektedir. Antik Dönem 

Yunan kültüründe su taşıma işlevinde kullanılan Grekçe “κάδος” Kados olarak 

adlandırılan kap ile Roma Döneminde Latince “Situla” kabı aynı işlevde 

kullanılmıştır458. Aslında Situla, silindirik derin gövdeli, kova formunda olan 

(Levha 18.C-D) tüm kapların genel bir adlandırması olarak kabul edilmiştir459.  

 

Situla460 kabı kendine has formu ile birlikte ağız üzerinde hareketli sepet 

kulba sahiptir. Ancak bu hareketli kulbu her kap formunda bulunmamakta, bu 

hareketli kulbun metal kaplardan alınmış bir özellik olduğu düşünülmektedir461. 

Derin olan gövde yapısı, küresel, silindirik ya da konik formlarda tasarlanmış, düz 

dipli bir kovadır. Situlaların pişmiş topraktan yapılmış formları olmakla birlikte, 

daha çok metalden yapılmış formları bulunmaktadır462. Gümüşten yapılmış olan ve 

Situlanın farklı formlarına ait iki güzel örnek, Anadolu’da Troia ve Lydia 

bölgelerinde ele geçmiştir463. 

                                                           
455 Liddell – Scott 1897, 1390; Sparkes 1991, 86.  
456  Isidoros Hispalensis XX. 15. 2.  
457 Smith 1853, 1048.  
458 Antik Dönemde Kados ve Situla kapları, su taşınmasında, şarap taşınması ve servisinde 
kullanılmıştır, ancak Situla Roma Döneminde genellikle su çekme-taşıma amaçlı 
kullanılmıştır, bkz. Birch 1858, 80; Walters 1905a, 165. Antik yazar Isidoros Hispalensis, 
Situla ve Kados kaplarının aynı işlevde, birbirleri yerine kullanıldığını söyler, bkz. Isidoros 
Hispalensis XX. 6. 4.  
459 Saltuk 1997, 161, 269, Lev. IX.  
460 True-Hamma 1994, 142-143. Ayrıca Situla formu için bkz. Tekçam 2007, 204-205, 
Res. 254. Situla hakkında bilgi için bkz. Gardiner 2012, 122.  
461 Walters 1905a, 165; Sparkes 1991, 86.  
462 İtalya’da mezarda bulunmuş metal Situlalar vardır, bkz. Walters 1905a, 165. 
463 Bu iki Situla formu, birbirinden farklılık göstermektedir. Troia’da bulunan gümüş 
Situla, boyunlu ve derin gövdeli bir formdur; Lydia’da bulunan gümüş Situla ise oval bir 
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Kova olarak adlandırılmıştır, çünkü bu tarz kaplar bir kova formunda ve 

işlevinde kullanılarak, içinde farklı sıvılar taşınmıştır. Özellikle, Isis kültünde bu 

kabın su taşıma işlevi önemli bir yere sahiptir464. Antik Dönemde su çekme ve 

taşıma işlevinde Situla kovaları kullanılmıştır465. Hatta bunun için bazı 

örneklerinin dip kısımları sivri uçlu yapılmıştır ki kovanın suya rahatça daldırılıp, 

suyu çekmesi için elverişli bir durum oluşturulmuştur466. Ayrıca taşıma işlevinin 

yanısıra sıvı karıştırma kabı ve de mutfakta pişirme kabı olarak tercih edilmiştir467. 

Antik Dönemde insanlar, evlerinde Situla kapları içinde şarap saklamışlar, 

ziyafetlerde ise bu kapları şarap servisinde kullanmışlardır468.  

  

5. 16. Sitella 

Situla kabının küçük formuna verilen Latince bir isimdir. Küçük form 

özelliği gösteren bu kap, dar boyunlu, yuvarlak karınlı ve kulpludur (Levha 18.E). 

Situla geniş ağızlı bir kova iken, Sitella dar ağızlı olması nedeniyle farklıdır469. 

Sitella, Antik Dönem sikkeleri üzerinde betimlenmektedir470. Kabın asıl önemi ise 

Roma’da oy kullanma kabı olarak tercih edilmiş olmasıdır471.  

 

5. 17. Stamnos 

Grekçesi “στάμνος”472 olan bu kap, depolama, saklama ve taşıma işlerinde 

kullanılan kaplarından biridir473. Stamnosun küçük boyutlu formlara sahip 

                                                                                                                                                   
formdadır, ayrıntılı bilgi için bkz. Walters 1988, 22. Farklı Situla örnekleri için bkz. 
Walters 1905a, 351, 353, Fig. 95, Pl. XXV.  
464 Elinde Situla kabı taşıyan Isis rahibesi heykeli için bkz. Delemen-Çokay Kepçe 2009, 
25, 66, Res. 61; Griffiths 1975, 208. Isis kültünde kutsal suyun konduğu kaptır, Isis kültü 
için bkz. Adkins-Adkins 2004, 324; Remler 2010, 180.  
465 Rich 1860, 607. Herculaneum’da bulunmuş Situla kap örnekleri için bkz. Trollope 
1854, 54, Pl. XXVI. No.2, 3.  
466 Bronzdan yapılmış sivri dipli bir Situla için bkz. Rich 1860, 607. 
467 Delemen-Çokay Kepçe 2009, 25.  
468 Birch 1858, 80; Walters 1905a, 165. Antik yazar Herodotos, ziyafetlerde şarap 
servisinde kullanıldığına dair bilgiler vermiştir, bkz. Herodotos III. 20.  
469 Sitella kap formu için bkz. Rich 1860, 607.  
470 Smith 1853, 1048; Rich 1860, 607. 
471 Oy kabı olarak kullanım şekli için bkz. Rich 1860, 607. 
472 Walters 1905a, 163; Richter-Milne 1935, 8. 
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olanlarına ise “σταμνίον”474 Stamnion veya “σταμνάριον”475 Stamnarion 

denilmektedir. Stamnosun erken örnekleri M.Ö. 2. Bin sonlarına doğru 

görülmektedir476.   

 

Geniş ağızlı, dışa dönük dudaklı, kısa boyunlu, yüksek omuzlu, yüksek 

omuzlar üzerinde karşılıklı duran çift yatay kulplu ve bu kulplar hafif yukarı 

kalkık şekilde yerleştirilmiş, halka kaideli ya da düz diplidir (Levha 18.F). Ağız 

profil detayları ve sıvı taşıma=depolama işlevleri dikkate alındığında, 

Stamnosların kapaklı olduğu düşünülmekte477, ancak kapak örnekleri az sayıda da 

olsa ele geçmiştir478. Atina Stamnoslarının ortalama olarak yükseklikleri 28 cm. ile 

40 cm. arasında değişmektedir479. Stamnosun formu zaman içinde küçük 

değişimler geçirerek genel formunu aynen korumuştur. Erken örneklerde ana 

gövde omuzdan dip kısmına doğru daralan yani kalp biçimine yakın küresel 

gövdeye sahipken, zamanla gövde iki yandan biraz daralmış, ana gövde 

küreselliğini kaybedip, incelmiştir 480. Form yönünden Amphoraları andırdığı için, 

Stamnoslara benzeyen Amphoraları adlandırmak için bazı araştırmacılar 

“Stamnoid Amphora” terimini kullanmakta, bu terim Stamnoslardan çok, 

Amphoraları sınıflamak için kullanılmıştır481.  

 

Stamnos, Antik Dönemin en önemli içeceklerinin başında gelen şarapların 

sofraya gelmeden önce, servis aşamasında, şarapların taşındığı ve karıştırıldığı 

özel bir kaptır. Stamnoslar şarap depolama, saklama, taşıma ve karıştırma işlerinde 
                                                                                                                                                   

473 Bazı yayınlarda Stamnos ile Amphoreus aynı tür kap olarak anılmakta, ancak genel 
düşünce bu iki türün ayrı form özellikleri gösteren kaplar olduğu yönündedir. Bu konu 
üzerine genel bir değerlendirme için bkz. Richter-Milne 1935, 8. 
474 Walters 1905a, 164; Richter-Milne 1935, 8.  
475 Walters 1905a, 164.  
476 Erken örnekler tamamen Stamnosun klasik formuna birebir benzemese de, genel 
hatlarıyla Stamnosların ilk örnekleri olarak yorumlanmışlardır. Erken örnekler ve 
değerlendirmeler için bkz. Bedigan 2008, 99; Cesnola 2015, 258, Fig. 247, 249. 
477 Schreiber 1999, 247, Fig. 30.1-24, Pl. XXIV. 
478 Edwards 1975, 105, Pl. 19.608-610, 59.I-IV. 
479 Schreiber 1999, 247 Fig. 30.1-24, Pl. XXIV. 
480 Form değişiklikleri ve detayları hakkında bkz. Boardman 2002, 209, Fig. 32, 184, 304, 
351, 354. Bu konu üzerine ayrıca bkz. Cook 2002, 220, Fig. 40. 
481 Bedigan 2008, 99. 
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kullanılan bir kaptır482. Antik yazarlardan Aristophanes483 içi şarap dolu küçük bir 

Stamnosdan yani bir Stamniondan bahsetmekte, dolayısıyla, bu formun 

kullanımına dair değerli bilgiler vermektedir. Ağırlıklı olarak şarap taşıma ve 

depolama=saklama işlevinde kullanılan Stamnosların zeytin yağı taşıma ve 

depolama=saklama işlerinde de tercih edildiği bilinmektedir484. Şarap depolama ve 

karıştırma işleminin önemli kaplarından birisi olan Stamnoslar, şarap tanrısı 

Dionysos’un ayinlerinde ve şölenlerinde, şarapların taşınması ve karıştırılması 

aşamalarında bir tür tören kapı olarak da kullanılmıştır485. Stamnosların ritüel 

işlevleri hakkında, M.Ö. 5. yy.ın sonlarına tarihlenen Kırmızı Figür Tekniğinde 

yapılmış bir Stamnosun üzerindeki mitolojik sahne486 bizlere önemli bilgiler 

vermektedir. Sahnedeki Menandlardan biri, Dionysosun kült heykeli önünde duran 

iki Stamnostan birinden elinde kepçe ile şarap almakta ve diğer elindeki Skyphosa 

doldurmak üzere betimlenmiştir.  

 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
                                                           

482 Fairholt 1903, 411. 
483 Aristophanes Lysistrate 196. 
484 Walters 1905a, 164; Birch 1873, 360. 
485 Richter-Milne 1935, 8.  
486 Boardman 2001, 253, Fig. 278. 
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6. KARIŞTIRMA KAPLARI 
 
Günümüzde olduğu gibi Antik Dönemde de içme kavramı ve içme kültürü 

yemek kültüründen ayrı tutulmuş ve sırf sıvı şeylerin, yani içeceklerin daha iyi 

hazırlanması, sunulması ve içilmesi için çok farklı formlarda ve işlevlerde sırf bu 

amaçlara hizmet eden özel kaplar tasarlanmıştır. Bu bölüm, başta şarap olmak 

üzere içeceklerin tüketilmeden önceki hazırlanma aşamasında, içecekler kıvama 

gelsin diye karıştırma işlemlerinde kullanılan kaplara ayrılmıştır.  

 

Çeşitli formlara sahip Kraterler, bir tür karıştırma kazanı işlevi gören Lebes 

ve Dinos kapları bu başlık altında incelenmiştir. Antik Dönem insanının günlük 

hayattaki eğlenceye düşkünlüğü ve yeme-içme anlayışı, düğün ve cenaze gibi özel 

yemek anları ve çeşitli bayramlar ya da siyasi, ekonomik toplantıları göz önüne 

alındığında bu karıştırma kaplarının ziyafetlerin ve şölenlerin vazgeçilmez kapları 

olduğu rahatlıkla söylenebilir.  Bu kaplar işlevine uygun olarak derin gövdeli geniş 

ağızlı, taşımaya ya da tutmaya yönelik farklı kulplarda veya konulacak yere göre 

ayaklı ya da kaideli olmak üzere çeşitli formalara sahiptir.   

 

İçlerine sıvı nesnelerin konduğu ve kıvam bulması için karıştırıldığı bu 

kaplar, asıl işlevleri yanında başka amaçlar için de kullanılmıştır, her kabın 

anlatıldığı bölümde asıl kullanımları dışında kalan farklı işlevlerine de 

değinilmiştir. Bu bölümde ele alınan kapların işlevleri, ne işe yaradıkları aşağıda 

bir iki kelime ile liste halinde sıralanmıştır. Kapların kullanım detayları ile ilgili 

değerlendirmeler ve bilgiler bölüm içindeki ilgili başlık altında verilmiştir.  

 
Kelebe Karıştırma Kabı 

 
Krater 
 

Karıştırma Krateri 

Dinos 
 

Karıştırma Kazanı 

Lebes Karıştırma Kazanı 
 

 

Tablo 6. Antik Dönem Karıştırma Kapları 
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6. 1. Kelebe 

Antik Dönemde Krater kabına benzer bir form özelliği gösteren karıştırma 

kabıdır487. Geniş ağızlı, geniş karınlı, kaideye doğru daralan gövde yapısı ile çift 

kulplu bir kaptır488. Kulpları farklı bir özellik sergiler, iki şeritli yapılmış 

kulplarında, ağız kenarından çıkan bir şerit boyuna iner, diğeri ise karnına doğru 

inmektedir. Genel olarak, Antik Dönemde karıştırma kabı olarak kullanılmıştır489. 

 

6. 2. Krater 

Grekçe “κρατήρ” olan kabın ismi karıştırmak anlamına gelen “κεράννυμι” 

fiilinden gelmektedir490. Latince Crater ya da Cratera denilmektedir491. Linear B 

yazısında geçen “ka-ra-te-ra” kelimesiyle ilişkilendirilir492. Kraterler içki 

karıştırma kabıdır. Antik yazar Aristophanes493, şarap karıştırma kabı olarak 

Kraterden bahsetmiştir.  

 

Antik Dönemde oldukça yaygın bir kullanım alanı bulunan Kraterler, çeşitli 

formlarda ve tiplerde yapılmışlardır. Genel form özellikleri dikkate alındığında; 

geniş ağızlı, geniş ve derin gövdelidir, kabın dibine doğru inildikçe gövde daralır 

(Levha 19.A-B).  Gövde yapısına, kulplara, kaidelere veya ayaklarına ve boyun 

özelliklerine göre ana tiplere ayrılan Kraterlerin, Sütunlu Krater494, Volutlü 

Krater495, Kaliks Krater496 ve Çan Krater497 gibi özel isimlendirmeleri vardır  

                                                           
487 Kelebe kap örneği için bkz. Saltuk 1997, 94, 264, Lev. 4.  
488 Saltuk 1997, 94; Tekçam 2007, 114.  
489 Tekçam 2007, 114.  
490 Smith 1853, 367; Richter-Milne 1935, 6.  
491 Smith 1853, 367.  
492 Delemen-Çokay Kepçe 2009, 14; Sansone 2009, 12.  
493 Aristophanes Ekklesiazousai 841.  
494 Sütunlu Krater için bkz. Richter-Milne 1935, 7, Fig. 43-48; Schreiber 1999, 129-134; 
Sparkes-Talcott 1970, 54; Cook 2002, 218.  
495 Volutlü Krater için bkz. Richter-Milne 1935, 7, Fig. 49-54; Schreiber 1999, 135-137; 
Cook 2002, 219.  
496 Kaliks Krater için bkz. Richter-Milne 1935, 7, Fig. 55-59; Schreiber 1999, 138-140; 
Cook 2002, 219.  
497 Çan Krater için bkz. Richter-Milne 1935, 8, Fig. 60-63; Schreiber 1999, 140-143; 
Sparkes-Talcott 1970, 55; Cook 2002, 219.  
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(Levha 19.C-D). Ayrıca, Kraterlerin gövde ve kulp yapılarına göre498 Kotyle-

Krater499, Skyphos-Krater500, Khalkid Krater501 gibi çeşitli tipleri de 

bulunmaktadır. Küçük boyutlu Kraterlere ise Krateriskos denilmektedir502. 

Yüksek kaideli ya da bazen bir ayak üzerinde duran Kraterlerin, erken örnekleri 

daha geniştir, büyük boyutludur503.  

 

Antik Dönemde koyu kıvamlı olan şaraplar, Kraterler içinde su ile 

karıştırılmıştır. Akşam yemek zamanı geldiğinde Kraterler, yemek odalarında 

masanın yanında bir ayak üzerinde bulundurulmakta ya da yerde, zemin üzerinde 

yer almakta idi504. Bu akşam yemeği sırasında Krater içinde şarap su ile karıştırılır, 

Kyathos gibi bir kepçe yardımıyla Krater içinden şarap alınır ve kadehlere 

doldurulurdu ve böylece hazırlanmış olan şaraplar misafirlere ikram edilirdi505. 

Symposion yani Antik Dönem şölenlerinde Krater içerisinde şarap sunumu 

yapılmıştır506. Daha büyük boyutlu olan ilk örnekleri erken dönemlerde, 

mezarlarda kullanılmıştır507. Dinsel amaçlı kullanımı yanında Roma Döneminde 

ise zenginlerin yaşamış olduğu evlerde süs amaçlı bir vazo olarak kullanımı da söz 

konusudur508. Genel olarak boyutlarına bakıldığında, yüksekliklerinin 30 cm. ile 

45 cm. arasında değiştiği görülür509.  

 

 

 
                                                           

498 Tekçam 2007, 122.  
499 Cook 2002, 218.  
500 Boardman 2003, 188.  
501 Akurgal 1997, 79.  
502 Risser 2001, 126-127.  
503 Cook 2002, 215.  
504 Rich 1860, 212. 
505 Rich 1860, 212; Tekçam 2007, 122. Sütunlu bir Krater içinden elindeki kap ile şarap 
alıp, kadehlere dolduran iki figür betimlenmiştir, bkz. Richter-Milne 1935, 7.  
506 Marangou 1995, 40; Sacks 1995, 279.  
507Cook 2002, 217; Mezarlarda kullanılan Dipylon Grubu Kraterler için bkz. Kleiner 2010, 
88. Mezarlarda kremasyon gömü kabı gibi bir işlevde kullanılmış, yakılan cesetlerden arda 
kalan kemikler, küller Krater kapları içine konmuştur, bkz. Walters 1905a, 37.  
508 Tekçam 2007, 123; Saltuk 1997, 104.  
509 Cook 2002, 217.  
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6. 3.  Dinos 

Grekçe “δείνος”510 olarak anılan bu kap, Lebes formunun aynısıdır, Lebes 

formunun başka bir isimlendirilmesi olarak Dinos terimi kullanılmıştır511. Lebes 

ve Dinos adlandırması aynı forma verilen iki farklı isim olsa da, Antik yazarlara512 

baktığımız zaman, Dinosun sadece bir içki kabı türü olarak anıldığı görülmekte513, 

dolayısıyla Lebes’den işlev yönünden ayrılır, yani Lebesler karıştırma dışında da 

pek çok amaç için kullanılırken, Dinos adlandırması sadece içki karıştırma kabına 

verilen isimlendirmedir. Modern araştırmacıların yayınlarında514 Dinos kap formu 

anlatılırken, M.Ö. 7. yy.ın ortalarında Korint’ten esinlenilerek, Attika’da da 

görülmeye başlandığı ve M.Ö. geç 5. yy.a kadar da devam ettiği ifade 

edilmektedir. Ama bu formun Attika’daki üretimine dair bu anlatımlar Lebes için 

de geçerlidir.     

 

Geniş ve derin olan küresel gövde, kabın alt kısmına doğru inildikçe daralır, 

yuvarlak dipli, kulpsuzdur bazen bir ayak üzerine oturtulur (Levha 20.A-B). Erken 

dönem örneklerinde boyun yoktur ve ağız, yüksek omuzlara doğru sokulmuştur,                                   

erken örneklerin yükseklikleri 30 cm. ile 45 cm. arasındadır. Daha sonraki geç 

dönem örneklerinde ise, çok kısa olan bir boyun ve dışa çekik dudaklı ağız 

yapılmıştır, geç örnekler ortalama 25 cm. yüksekliğe sahiptir515.  

 

Şarap ile suyun karıştırılmasında kullanılan Dinoslar516, tanrılara şarap 

sunumunda da kullanılmıştır517, ayrıca üçayakla birlikte yarışmalarda kazanan 

kişilere ödül olarak da verilmiştir518.  

 

                                                           
510 Walters 1905a, 173. Ayrıca Antik yazarlarda da bu şekilde geçmektedir, bkz. 
Aristophanes Sphekes 616; Pollux VI. 96; Athenaios XI. 467d. 
511 Richter-Milne 1935, 10.  
512 Aristophanes Sphekes 616; Pollux VI. 96; Athenaios XI. 467d. 
513 Richter-Milne 1935, 10.  
514 Cook 2002, 220; Akurgal 1997, 77.  
515 Schreiber 1999, 99-105.   
516 Schreiber 1999, 99.  
517 Tekçam 2007, 58.  
518 Schreiber 1999, 99-105.  
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6. 4. Lebes 

Grekçe yazılışı “λέβης” olan kabın519, kelime anlamı kazan demektir520. 

Arkaik Dönemde, M.Ö. 6. yy.da yaygın olarak görülmekte, şarap karıştırma kabı 

olarak ve başka amaçlar için kullanıldığı bilinmektedir521. Bu formun şarap 

karıştırma için olanlarına Dinos da denilmektedir522.  

 

Lebesler genelde pek form farklılığı göstermezler, belirgin yüksek omuzlu, 

aşağıya inildikçe daralan derin bir gövde yapısı vardır ve altta yuvarlak bir dip 

kısmı ile son bulur (Levha 20.C). Kulpsuz ancak kulplu örnekleri de bulunan bu 

kap, çoğunlukla yüksek bir ayak üzerinde durur. Ancak,  ocakta ateş üzerine 

konması için de bir üçayak üzerine konmaktadır ve bu üçayaklı Lebes formlarına 

Grekçe “τρίπους λέβης” Tripos Lebes denilmektedir523. Kaide veya ayak üzerine 

oturtulan Lebesler farklı tipler oluşturdukları için, kendilerine has özel isimler 

alırlar ve bunlar Tripod Lebesler524, Lebes Gamikoslar525, Spouted=Akıtaçlı 

Lebesler526 diye gruplandırılmaktadır. Özel kullanım alanları olan bu kaideli-

ayaklı Lebesler, “Ritüel-Kült Kapları”nın incelendiği bölümde Lebes Gamikos527 

adı altında detaylı olarak ayrıca anlatılmıştır. 

 

Lebesler formları itibariyle pek çok işlevde kullanılmaya uygun bir kaptır, 

pişirme, şarap karıştırma, saklama ve taşıma, banyo veya günlük el yıkama kabı 

olarak oldukça geniş bir alanda kullanılmıştır. Özel üretim kaliteli örnekler 

ziyafetlerde içerisine şarap konulan karıştırma kabı işlevinde olup, sofraların 

önemli kaplarından birisi olmuştur528. Yine gündelik hayatta ziyefetlerde veya özel 

                                                           
519 Kanowski 1984, 87.  
520 Fairholt 1903, 266.  
521 Stansbury-O'Donnell 2015, 328.  
522 Richter-Milne 1935, 10. 
523 Richter-Milne 1935, 9.  
524 Üç Ayaklı Lebes olarak bilinen bu kap formu için bkz. Benton 1934, 74-130.  
525 Lebes kap formunun evlilik ritüellerinde kullanılan bir tipidir, bkz. Cook 2002, 220.  
526 Akıtaçlı Lebes olarak bilinen bu tipte, kap kulpludur ve bir akıtacı bulunmaktadır, bilgi 
için bkz. Grek Vases 1985, 169-170.  
527 Lebes kap formunun evlilik ritüellerinde kullanılan bir tipidir, bkz. Cook 2002, 220.  
528 Rotroff 1997, 140.  
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konukların olduğu ortamlarda, ellerine su dökmeleri için misafirler tarafından 

kullanılmıştır529. Banyoda kullanılmak üzere, su ısıtma amaçlı olarak ve de 

içerisinde et kaynatılmak ya da yemek pişirmek için üç ayakla birlikte ocakta ateş 

üzerine de konmuştur530. Pişmiş toprak örneklerinin yanısıra metal örnekleri de 

bulunmaktadır. Yarışmalarda ödül olarak verilmiştir, özellikle metal örneklerinin 

yarışmalarda kazanan kişilere ödül olarak verildiği bilinir531 (Levha 20.D).  

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 
                                                           

529 Peck 1898, 950.  
530 Benton 1934, 74; Homeros Ilias XXI. 362; Fairholt 1903, 266; Thukydides IV. 100.  
531 Richter-Milne 1935, 10.  
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7. SIVI SERVİS KAPLARI 
 
Antik Dönemde mutfak ile sofra arasında ya da sofraya konacak yiyecek ve 

içeceklerin sofra yanında hazırda bekletilmesi işlevinde bu tür sıvı servis kapları 

kullanılmıştır.   Günlük yemeklerde, toplu şölenlerde ve özel kutlamalarda sıvı 

taşıma ve aktarma işine yarayan bu kaplar günümüzdeki sürahi, ibrik, testi, tas, 

kepçe gibi işlev görürdü. Bu bölüm altında değerlendirilmiş olan ve servis amaçlı 

kullanılan bu kaplar işlevlerine göre derin, dar, sığ ya da yayvan biçimli, büyük ve 

küçük boyutlu, kuplu veya kulpsuz olmak üzere çeşitli formalara sahiptir.   

 

Sıvı nesnelerin aktarılmasına veya kısa süreli taşınmasına aracılık eden bu 

kaplar asıl işlevleri yanında başka amaçlar için de kullanılmıştır, her kabın 

anlatıldığı bölümde asıl kullanımları dışında kalan farklı işlevlerine de 

değinilmiştir. Bu bölümde ele alınan kapların işlevleri, ne işe yaradıkları aşağıda 

bir iki kelime ile liste halinde sıralanmıştır. Kapların kullanımı ile ilgili 

değerlendirmeler ve bilgiler bölüm içindeki ilgili başlık altında daha detaylı 

verilmiştir.  

 
Amphora Şarap Servis Kabı 

  
 
 

Lekythos Testi 

Askos Şarap Tulumu  
 

Myke Testi 

Epikhysis Testicik  
 

Oinokhoe Sürahi 

Guttus Testi  
 

Olpe Testicik 

Hydria Su Testisi  
 

Patera Aktarma Kabı  

Khous Testi  
 

Pelike Sıvı Servis Kabı 
 

Kyathos Servis Kepçesi 
 

 Stamnos Sıvı Servis Kabı 
 

Lagoena Testi  
 

 Trulla Saplı Aktarma Tası 

Lagynos Testi  
 

Urceus Testi 

 

Tablo 7. Antik Dönem Sıvı Servis Kapları 
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7. 1. Amphora 

Sofralara özellikle şarap gibi sıvıların taşınmasında ve servis aşamasında 

özel bir kap olarak kullanılmış olan Amphoralar, Antik Dönemde çok yaygın 

biçimde görülen bir kaptır ve pek çok farklı kullanım alanı bulunmaktadır. Daha 

önceki bölümlerden “Depolama-Taşıma Kapları”nın işlendiği bölümde, Amphora 

başlığı altında bu kabın isim kökeni, form özellikleri, kullanım detayları gibi 

konular detaylı olarak ele alındığı için aynı bilgiler burada tekrar verilmemiştir. Bu 

bölümde, servis kabı olarak kullanılmasına ilişkin bilgiler sunulmuştur.   

 

Yoğun kullanım alanı bulmuş olan Amphoralar, şarap, zeytinyağı, su ve 

daha başka sıvıların Antik Çağda depolanmasında ve taşınmasında tercih 

edilmiştir532. Özenle bezenmiş kaliteli örnekleri (Levha 21.A-B) ise, ziyafetlerin 

ve sofraların vazgeçilmez kaplarından da birisi olmuştur.  Antik Dönem sofra 

kültüründe yaygın kullanılmış, yemek masalarında içi şarap dolu Amphoralar yer 

almıştır533. Mısır’da Tell Defenneh’ten ele geçmiş, Arkaik Döneme tarihlenen ve 

silindirik gövde yapısı, ince kulpları ve basık yayvan kaidesiyle farklı bir tip 

oluşturan Klazomenai üretimi bir Amphora534 (Levha 21.C), gerek üzerindeki 

kaliteli işçilik sergileyen sahnesi, gerekse form özelliği yönünden Batı Anadolu 

üretimi servis Amphoralarına güzel bir örnek oluşturmaktadır. Erken Arkaik 

Döneme tarihlenen Melos üretimi farklı tipteki Amphoralar535 (Levha 21.D) ise 

sıvı servis Amphoralarının erken tarihli güzel örneklerindendir. Yaklaşık 1 m. 

yüksekliğe sahip olan bu Amphoralar, yüksek ve geniş boyun, oval aşağı doğru 

daralan gövde, yüksek konik ayaklı olması ve yanlarda iki boğumlu sepet askı 

kulpları ve kapaklı olmasıyla farklı bir tip oluşturmaktadır. Bu Klazomenai ve 

Melos örnekleri, Amphoraların sadece ticarette, taşıma ve depolama işlerinde 

değil, sofraya getirilen şarapların servis öncesi taşınmasında da Amphoraların 

kullanıldıklarını göstermesi adına önemlidir.  

                                                           
532 Smith 1853, 90;  Rich 1860, 29; Fairholt 1903, 22; Sparkes 1991, 80; Delemen-Çokay 
Kepçe 2009, 1. 
533 Sparkes 1991, 80; Delemen-Çokay Kepçe 2009, 1.  
534 Boardman 2016, 148, 170, Fig. 342. 
535 Cook 2002, 106-108, Fig. 17; Boardman 2016, 111, 128, Fig. 250. 
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7. 2. Askos 

Grekçe “άσκός”536,  şarap tulumu537 anlamına gelmektedir. Askoslar bir sıvı 

servis kabı olarak kullanılmıştır538. Kabın formuna göre ölçüleri de farklılık 

göstermekle birlikte, ortalama olarak Askosların gövde genişlikleri539 9 cm. 

çapındadır. Erken tiplerinin benzerliğinden dolayı “ördek formlu”540 olarak 

adlandırıldığı ve bu formu temsil eden örneklerinin541 de bulunduğu bilinir.  

 

Farklı tipleri542 de bulunan Askosların543 genel formu; düz dipli, yukarıdan 

itibaren basık gövdeli, dar ve dışa açılan ağızlı, gövde üzerinde uzanan tek sepet 

kulba sahiptir ve sıvı servisinde kullanılan bir kaptır (Levha 22.A-B). Askos kap 

formu ve özellikle ağız kısmı, sıvıların ince bir şekilde544 dökülebilmesi için veya 

içinde bulunan akışkan maddenin damla şeklinde rahatça dökülüp 

kullanılabilmesine olanak sağlar bir şekilde tasarlanmıştır. Bu şekilde tek ağızlı 

olabildikleri gibi, çift ağızlı olabilen örnekleri545 de bilinmektedir.  

 

İçerisinde yağ, bal, su, şarap gibi sıvı ve akışkan maddeli sıvıların546 konup 

servis edilmesinde kullanılır, aynı zamanda parfüm, merhem de konabilen ve 

kişisel bakım ürünü547 olarak kullanılabilen tipleri bulunmaktadır.  Farklı bir 

                                                           
536 Richter-Milne 1935, 17.  
537 Askos sıvı aktarma kabının, kendine has olan formunun şarap tulumuna benzemesinden 
dolayı bu isim verilmiştir, bilgi için bkz. Richter-Milne 1935, 17. Form benzerliği için bkz. 
Walters 1905a, 200, Fig. 63. Ayrıca isim anlamı için bkz. Sparkes 1991, 80.  
538 Cook 2002, 222.  
539 Schreiber 1999, 93.  
540 Schreiber 1999, 94-95, Fig. 10.6-10; Delemen-Çokay Kepçe 2009, 2-3.  
541 Walters 1905a, 199-200, Fig. 62.  
542 Bilgi için bkz. Sparkes- Talcott 1970, 157-160; Rotroff 1997, 131; Schreiber 1999, 93-
97; Cook 2002, 222-223.  
543 Saltuk 1997, 32, 262, Lev. II. Siyah Figür Tekniğinde işlenmiş bir Askos için bkz. 
Cook-Dupont 1998, 104.  
544 Richter-Milne 1935, 17, Fig. 112-113. 
545 Walters 1905a, 326, Fig. 185.  
546 Schreiber 1999, 93; Tekçam 2007, 24.  
547  Walters 1905a, 150;  Schreiber 1999, 93.  
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kullanım olarak, içine sirke548 konulmakta ve Lekythos ile birlikte masalarda yağ 

ve sirkelik olarak bulundurulur.  

 

7. 3. Epikhysis 

Oinokhoeden biraz daha küçük bir form yapısına sahip olan Epikhysis, tek 

kulplu bir testidir549 (Levha 22.C). Antik Dönem sofralarında yoğun olarak sıvı 

tüketimi yapıldığı için,  pek çok değişik formda sıvı servis kapları vardır ve 

bunlardan bir tanesi de bu Epikhysis formudur. İçine sofraların vazgeçilmez 

içeceği olan şarapların doldurulduğu Epykhysislerden, kadehlere veya kaselere 

şarap dükülürdü.  

 

7. 4. Guttus 

Guttus kelimesi, “damla-damlacık” anlamına gelen, Latince “gutta”550 

sözcüğünden türemiştir. Kimi zaman Askos kap formunun bir tipi olarak da geçen 

Guttuslar, farklı form özellikleri gösteren örnekleri551 ile Miken Döneminde de 

kullanılmışlardır.  

 

Askos kap formuna benzer bir form özelliği gösteren Guttus552 kabı, dışa 

dönük ağızlı, uzun ve ince boyunlu, basık gövdeli, gövdenin üst kısmında yani 

omuzlarında tek halka kulplu, gövdenin altında halka kaidesi olan bir kaptır 

(Levha 22.D). Ayrıca, testi gibi dar ağız, dar ve uzun boyun, aşağıya doğru 

daralan şişkin gövdeli, ince ayaklı ve ağızdan omza inen tek kulplu tipleri de 

vardır553 (Levha 22.E). Kimi örneklerinde farklı olarak554, kabın gövde üzerinde 

madalyon kabartma yer alırken, kapaklı olanları ile ağız kısmı dikey bir konumda 

yer alan Guttus kap formları da bulunmaktadır. Bu şekilde gerek pişmiş toprak 

                                                           
548 Schreiber 1999, 93.  
549 Saltuk 1997, 61, Lev. 2; Tekçam 2007, 67. 
550 Sparkes 1991, 82.  
551 Ashmead 1999, 1-2, Fig. 1-2.  
552 Sparkes- Talcott 1970, 160, Fig. 11, Pl. 39, No.1192-1196;  Rotroff 1997, 172-175, Fig. 
71, Pl. 84, No.1140-1154.  
553 Rich 1893, 323. 
554 Sparkes 1991, 82.  
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gerekse metal örneklerinin yanı sıra testi555 olarak da “Patera” kabı ile birlikte 

sunum yapma işlerinde kullanılmıştır.  

 

Askos kap formu ile aynı işleve sahip olan Guttusların içine yağ, şarap, su 

gibi sıvılar556 konulur ve bu içine konulan sıvının, Guttus’un dar ve uzun boyunlu 

ağzından damla damla akıtılması sağlanırdı. Bu içinden damla damla akan 

akışkanlar ile Guttus’un  “damla-damlacık” anlamına557 geliyor olması kabın 

kullanımı ve isimlendirme ilişkisi üzerine güzel bir örnektir. Ayrıca bal gibi 

kıvamlı akışkan558 maddelerde de aynı şekilde kullanılmıştır. Bunların yanında 

içine merhem, kokulu yağlar ya da parfüm gibi maddeler559 de konulup kişilerin 

banyolarında560 yer almakta idi.  

 

7. 5. Hydria 

Özel törenlerde ve ziyafetlerde suların taşınmasında ve servis aşamasında 

özel bir kap olarak kullanılmış olan Hydrialar, Antik Dönemde çok yaygın 

biçimde hayatın her alanında görülen ve kullanılan bir kaptır. Daha önceki 

bölümlerden “Depolama-Taşıma Kapları”nın işlendiği bölümde Hydria başlığı 

altında bu kabın isim kökeni, form özellikleri, kullanım detayları gibi konular 

detaylı olarak ele alındığı için aynı bilgiler burada tekrar verilmemiştir. Bu 

bölümde özel su servis kabı olarak kullanılmasına ilişkin bilgiler sunulmuştur.   

 

Antik Dönemde su taşıma işlevinde yaygın olarak kullanılmış kaplardan 

birisi olan Hydrialar, genellikle çeşmelerden, su kaynaklarından su taşımak için 

kullanılmış561 olmakla birlikte, özel ziyafetlerde sofralara getirilen sular bu 

Hydrialar ile taşınmıştır. Böylece ziyafetlerin şanına yakışır gösterişe sahip olan ve 

figürlü sahnelerle bezeli olan Hydria örnekleri (Levha 23.A-B) sofraların yanında 
                                                           

555 Delemen-Çokay Kepçe 2009, 10.  
556 Stern 1995, 31; Morgan 2004, 12, Dipnot 44. 
557 Sparkes 1991, 82.  
558 Morgan 2004, 12, Dipnot 44. 
559 Morgan 2004, 12, Dipnot 44. 
560 Birch 1858, 319.  
561 Tekçam 2007, 100.  
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yerlerini alarak, bu şekilde servis kabı işlevinde, hatta şarap servis kabı olarak da 

tercih edilmiştir562.  

 

7. 6.  Khous  

Khous, Antik Dönemde sıvılar için kullanılan Oinokhoe563 kabının farklı bir 

tipidir. Grekçe “χούς”564 olarak ifade edilen Khous kelimesi, aynı zamanda Antik 

Dönemde kullanılmış olan bir sıvı ölçü birimi565 olarak da kullanılmıştır (Tablo 

14-15). Khous işlevine uygun olarak, “akmak, dökmek” fiili ile ilişkili bir 

sözcüktür566.  

 

Oinokhoe kap formuna benzer özellikler gösteren Khous kabı, yonca ağızlı, 

kısa boyunlu, tek kulplu, kaide ile sonlanan gövdesi ile Oinokhoe formuna göre 

daha şişkin karınlıdır ve daha büyük boyutludur (Levha 23.C-D). Üretim 

özelliklerine göre farklılıklar gösteren Khouslar, yaklaşık olarak 18 cm. ile 24 cm. 

arasında yüksekliğe sahiptir567.  

 

Sıvı aktarma kabı olan Khous568 içinde şarap569 bulunur ve şölenlerde, 

eğlencelerde bardaklara, fincanlara servis edilirdi. Bu kabın bir özelliği ise Antik 

Dönemde kutlanan Anthesteria Bayramlarında çocuklara bu kabın minyatür 

formları dağıtılırdı570. Hatta Antik Yunan seramik sanatında, Khous kapları 

                                                           
562 Pollux X. 74.  
563 Oinokhoe kabı için bkz. Tekçam 2007, 155, Res. 191.  
564 Smith 1853, 280.  
565 Antik Dönemde kullanılan ölçü birimi olarak Khous: 12 Kotyle=1 Khous etmektedir ve 
yaklaşık olarak 3.2 Litreye denk gelmektedir, bilgi için bkz. Smith 1853, 280; Lang-
Crosby 1964, 44, 47; Tekçam 2007, 117; Delemen-Çokay Kepçe 2009, 13.   
566 Sparkes 1991, 81.  
567 Bilgi için bkz. Schreiber 1999, 203.  
568 Khous kap formu için bkz. Sparkes- Talcott 1970, 60-63, Fig. 2, Pl. 6-7, No.105-138; 
Rotroff 1997, 125-127, Fig. 34-36, No.467-493.   
569 Smith 1853, 280; Rotroff 1997, 124.  
570 Schreiber 1999, 203-204, Fig. 23.20-24. Anthesteria Bayramları ile Khous kap örneği 
için bkz. Cohen 2006, 78-79, Fig. 8.  
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üzerindeki sahnelerde571, bu bayramlara katılmış olan çocukların ellerinde de 

Khous kapları yer alırdı. Öyle ki çocuklar küçük Khous kaplarını, üç yaşını 

doldurdukları zaman alırlardı572.  

 

7. 7.  Kyathos/ Cyathus 

Antik Yunan Kültüründe kullanılmış olan Kyathos kabı, Grekçe “κύαθος”573 

olarak geçmekte ve bir kepçe işlevi görmektedir. Genellikle metal örnekleri 

bulunan Kyathoslar, Antik Romada kullanılan daha çok pişmiş topraktan yapılmış 

Simpulum574 adlı kepçe ile benzer işleve sahiptir. Sıvının bir kaptan bir başka 

kaba aktarılmasında kepçe işlevi gören her türlü kaplar “çekmek, içinden almak” 

anlamına gelen “άρύω”575 kelimesinden türemiştir. Antik yazar Herodotos576, 

metinlerinde kepçe işlevi gören kaplar için, sıvı ölçüsü olarak değinmiştir. Antik 

Dönemde Kyathos, sıvı ölçü birimi olarak, Kotylenin577 altıda birine denk 

gelmektedir (Tablo 14-15).  

 

Derin bir çay fincanına benzer gövde yapısına sahip, sıvı aktarma kabı olan 

Kyathos578, tek ve yüksek kulplu579, gövde altında dışa açılan ince bir kaidesi 

vardır. Bu yaygın bilinen formuna ek olarak ayaklı bir kadehi andıran, daralan 

gövde yapısına sahip ve kaide ile sonlanan bir ayağı bulunan tek yüksek kulplu bir 

                                                           
571 Bu bayramlara katılmış olan bir çocuk, bir eliyle çember çevirirken, diğer eliyle de 
Khous kabını tutmaktadır, bilgi için bkz. Delemen-Çokay Kepçe 2009, 13, 52, Res. 34. Bir 
başka Khous örneği için bkz. Saltuk 1997, 98, 265, Lev. V.  
572 Sparkes 1991, 81, 88, c.  
573 Walters 1905a, 179, Fig. 48; Kanowski 1984, 73; Richter-Milne 1935, 30, Fig. 183-184.  
574 Walters 1905a, 179; Delemen-Çokay Kepçe, 2009, 25.  
575 Walters 1905a, 179. Kyathos sözcüğü genel olarak tek bir kap formu için değil de tüm 
kepçe işlevi gören formlar için kullanılmış bir adlandırmadır, bilgi için bkz. Clark-Elston-
Hart 2002, 106, Fig. 100.  
576 Herodotos II. 168.  
577 Walters 1905a, 183. Ölçü birimleri için bkz. Lang-Crosby 1964, 44.  
578 Boardman 2001, 164, Fig. 188. Ayrıca Kyathos çeşitleri için bkz. Sparkes- Talcott 
1970, 143, PI. 35, No.996-1001. Erken örnek bir Kyathos için bkz. Powell 2000, 27. Bir 
grup Beyaz Zeminli Kyathos için bkz. Kurtz-Boardman 1986, 35-70.  
579 Kulplar düz bant şeklinde ya da ince, uzun ovalimsi şekilde olabilmektedir, bkz. 
Schreiber 1999, 144-147, Fig. 17.1-16. Bunların yanısıra çift kulplu örneklerde 
bulunmaktadır, bkz. Akurgal 1997, 62, Şek. 41.  
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formu580 da vardır ve bu kadeh formu aktarma işlevinden ziyade sıvı içme kabı 

olarak kullanılmıştır581. Kepçe adı altında betimlenen Kyathosların, işlev olarak 

benzer kullanımları vardır ancak form olarak birbirlerinden bazı farklılıkları 

bulunmaktadır. Örneğin “Cyathus”582 olarak adlandırılan bir başka formu ise, 

günümüzde kullandığımız tipik kepçeye benzer bir şekilde küçük küresel bir 

gövde haznesine sahiptir ve açık ağız kısmına dik olarak yerleşmiş sap kısmı 

bulunmaktadır. Antik Roma Döneminde ise sığ veya derin, yarı küresel gövdeli, 

açık olan ağız kısmına yatay ya da dikey olarak yapılmış sapı bulunan kepçe 

işlevinde kullanılmış olup, Simpulum/ Simpuvium583 olarak adlandırılmıştır.  

 

Antik Yunan Kültüründe içi şarap ile dolu olan Kraterlerden584, kepçe 

olarak kullanılan Kyathos yardımıyla şarap alınır ve kaplara aktarılırdı. Günlük 

yaşamda sıvıların bir yerden başka bir yere aktarılmasında sofrada ya da 

mutfakta585 kullanılmasının yanında şölenlerde, kült törenlerinde586 de kraterden 

şarap almak için Kyathoslar kullanılmıştır. Aynı şekilde Antik Roma Döneminde 

de özellikle kült törenlerinde587 libasyon için şarabın aktarılmasında kepçe olarak 

Simpulum/ Simpuvium kapları kullanılmıştır.  

 

7. 8. Lagoena 

Testi olarak kullanılan Lagoena, kelime kökeni olarak Latince bir isimdir. 

Bu kabın Grekçe karşılığı “λάγυνος”588 Lagynos olup, aynı işlevde kullanılır. 

Sıvılar için kullanılan Lagoena testisi, şişkin karınlı bir gövdeye sahip, dar 

boyunlu ve tek dikey kulpludur (Levha 24.A). Günümüzde sıvılar için 
                                                           

580 Horner 1897, XX, Fig. 29-30.  
581 Sıvı sofra kaplarının anlatıldığı bir sonraki bölümde Kyathosun bu formu ve bu tarz 
kullanım özelliği üzerinde durulmuştur.  
582 Delemen-Çokay Kepçe 2009, 8. Res. 20. Ayrıca “Cyathus” kap formu için bkz. Smith 
1853, 380.  
583 Tekçam 2007, 204.  
584 Birch 1873, 376, Fig. 164, 165: Cohen 2006, 86-87, Fig. 17. 1-2.  
585 Delemen-Çokay Kepçe 2009, 8, 44, Res. 20.  
586 Tekçam 2007, 124.  
587 Oldfield 1867, 330. Roma Döneminde kurban ayinlerinde de sıklıkla kullanılmıştır, 
bilgi için bkz. Birch 1858, 315.  
588 White 2010, 161, Fig. 44-45.  
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kullandığımız şişelere benzeyen bu kap, Antik Dönem günlük yaşamında, 

mutfakta sıvıların konmasında ya da aktarılmasında kullanılmıştır. Zeytinyağı, su, 

şarap gibi sıvılar589 bu testi benzeri şişelere doldurulurdu.  

 

7. 9. Lagynos 

Lagynos “λάγυνος”590 Grekçe bir kelimedir ve kabın kendine özgü 

niteliklerinin olması yanında, ismi Antik Dönemde geniş gövdeli, uzun boyunlu 

testi formlarına verilen genel bir adlandırmadır591. Bu testiler, Hellenistik 

Dönemde görülmeye başlanan bir formdur592. Antik Dönemde Khios şarap 

Amphoraları yanında, ayrıca bu Lagynoslara doldurulmuş şaraplar da 

satılmaktaydı593 ve bu kapların üzerinde Khios Adası’nın resmi mührü bulunmakta 

idi594. Khios şaraplarının ticaretinde önemli olan Lagynosların, “Lagenos” ya da 

“Lagena” gibi farklı adlandırmaları595 da vardır.  

 

Antik Dönemde sıvı servisinde kullanılan Lagynoslar596, gövdesinin alt 

kısmı geniş, üst kısmı basık olan, keskin eğimli omuzları bulunan, ince, uzun 

boyunlu ve tek dikey kulplu bir testidir (Levha 24.B-C). Kapasite olarak 

bakıldığında ise, Lagynos kabı597, on iki tane Kotyle kabına denk gelmektedir.  

 

Antik Dönemde günlük yaşamda içinde sıvı saklanan ya da sıvının 

servisinde kullanılan Lagynos testileri, özellikle ziyafetlerde şarap servisinde 

kullanılmıştır. Amphoradan daha küçük olan Lagynoslar598, içleri şarap ile dolu 

olan Amphoralarla birlikte pazarlarda satılmaktaydı599.  

                                                           
589 Allison 1999, 63-64; Delemen-Çokay Kepçe 2009, 15.  
590 White 2010, 161, Fig. 44-45.  
591 Lagynos hakkında detaylı bilgi için bkz. Rotroff-Oliver 2003, 72-80.  
592 Bilgi için bkz. Ashmead 1999, 46-47, Fig. 53; Cook 2002, 217, Fig. 37.  
593 Saltuk 1997, 109, 267, Lev. VII.  
594 Tekçam 2007, 126-127.  
595 Tekçam 2007, 126-127.  
596 Thompson 1934, 377-378.  
597 Rotroff 1997, 225-229.  
598 Vogeikoff-Brogan 2014, 36-37.  
599 Rotroff 2006, 82-84.  
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7. 10. Lekythos 

Grekçe ismi “ληκυθος, ληκύθιον”600 olan kap, bir yağ testisidir. Bu formun 

erken örnekleri M.Ö. 2. Bin yıla kadar uzanır ve Sub Miken Döneme ait 

mezarlarda bulunmuş Lekythosa benzer kap örnekleri vardır601. Antik yazar 

Aristophanes602, Lekythosların mezar ile ilgili kullanımına değinmiştir. Pişmiş 

toprak ve mermerden üretilmiş Lekythoslar bilinmektedir603.  

 

Dar olan boynuna karşılık, dışa açılan ve derinliği bulunan özel bir ağız 

yapısı vardır ve genelde tek dikey kupludur (Levha 24.D-E). Gövde yapısına göre 

ise çeşitli formlara sahiptir. Genel olarak uzun, silindirik gövdeli ve kısa, küresel 

gövdeli formu olmak üzere iki ana tipi yaygındır604. Bu iki ana formdan hareketle, 

Deianeira Tipi Lekythoslar605, Omuzlu Lekythoslar606, Silindir Standart 

Lekythoslar607 ve Bodur Lekythoslar608 olmak üzere dört farklı tipe ayrılırlar 

(Levha 25.A). İnce, uzun silindir gövdeli Lekythoslar aynı zamanda Beyaz 

Zeminli Lekythoslar olarak farklı bir kullanım gösterirler609. Özellikle bu tür 

                                                           
600 Richter-Milne 1935, 14.  
601 Snodgrass 2001, 37, Fig. 6-7.  
602 Aristophanes Ekklesiazousai 538.  
603 Schreiber 1999, 171-185.  
604 Delemen-Çokay Kepçe 2009, 16-17; Stone 2014, 117-118.  
605 Boynundan kaideye kadar kesintisiz devam eden bir profil sergileyen ve erken tiplerden 
biri olan Deianeira Tipi Lekythoslar için bkz. Richter-Milne 1935, Fig. 91-92; Sparkes- 
Talcott 1970, 151, Fig. 11, Pl. 38, No.1097-1111; Neils 2006, 61-72. 
606 Omuzlu Lekythoslar ise kabın omuz hatları belirginleşmiş ve gövde profili küreseldir 
ve aşağı doğru daralır, M.Ö. 6. yy. yarısında görülür ve M.Ö. 5. yy. boyunca görülen 
Beyaz Zeminli Lekythos tipinin öncü olan örnekleridir. Ayrıntılı bilgi için bkz. Richter-
Milne 1935, Fig. 93-95; Neils 2006, 61-72. Atina Agorasında bulunmuş Omuzlu Lekythos 
için bkz. Sparkes- Talcott 1970, 152-153, Pl. 38, No.1113.  
607 Silindir Lekythoslar, belirgin omuz ve uzun silindir gövdeye sahiptir, M.Ö. 5. yy. 
boyunca görülmüştür özellikle M.Ö. 440 yılı civarında çok sayıda rastlanmıştır. Ayrıntılı 
bilgi için bkz. Richter-Milne 1935, Fig. 96-98; Neils 2006, 61-72; Boriskovskaya-
Arsentyeva 2006, 26-37. 
608 Bodur Lekythoslar, uzun, ince boyunlu ve küresel gövdeli, diğer tiplere göre daha 
küçük boyutlu olan tipidir, M.Ö. 5. yy. ikinci yarısında görülmeye başlar ve M.Ö. 4. yy. 
sonlarına kadar devam eder. Ayrıntılı bilgi için bkz. Richter-Milne 1935, Fig. 99-102; 
Schreiber 1999, 178, Fig. 20.25. Atina Agorasında bulunmuş Bodur Lekythoslar için bkz. 
Sparkes- Talcott 1970, 153, Fig. 11, Pl. 38, No.1120-1141.  
609 Robertson 1992, 205, Fig. 215-216.  
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Lekythoslar üzerinde, cenaze sahnesi betimlemeleri yer alır610. Bodur Lekythos 

tipleri 20 cm.den daha kısa üretilmişler611, büyük boyutlu Lekythoslar ise yaklaşık 

70-100 cm. arasında değişen boylardadır612. Derin ağız yapısı ve uzun, dar boynu, 

kabın kendine has bir özelliğidir. İçine konan yağın ya da merhemin, damla damla 

akıtılarak kullanılmasına uygun olarak tasarlanmıştır613 ve böylece kabın içinden 

akıtılan sıvının kaybını önlemektedir. Aslında Lekythos adı altında farklı 

tanımlamalar da yapılmıştır. Örneğin yağ şişelerinin genel bir isimlendirmesi 

olarak düşünülmüş, bunun yanında atletlerin kullandıkları yağ şişeleri olarak da 

tanımlanmıştır614. Antik yazar Aristophanes615, bir nevi Aryballos gibi düşünerek, 

atletler ile Lekythoslar arasındaki ilişkiye değinmiştir.  

 

Üretimlerinin fazla olmasının yanı sıra, kullanım alanlarının da çeşitliliği 

bulunan bu yağ testilerinin tıpkı günümüzdeki yağ şişeleri gibi, hem mutfakta 

içerisine yağ konulmakta ve sofra gereci olarak kullanılmakta, hem de banyoda 

aromalı yağların konulduğu bir işlevi bulunmaktadır616.  Ayrıca bu kap, mezar 

hediyesi olarak kullanılmış617, bir de çok büyük boyutlu mermer Lekythoslar618 

mezar taşı olarak uzun bir dönem kullanılmıştır. Yunan vazoları üzerinde, 

özellikle Beyaz Zeminli Lekythoslar üzerinde işlenen cenaze sahnelerinde, mezar 

hediyesi olarak mezarlara konmuş Lekythoslar sıklıkla yer almıştır619.  

 

 

 

 

                                                           
610 Schreiber 1999, 184, Fig. 20.37.  
611 Atina’da bilinen örnekleri ortalama 14-18 cm. arasında değişen yüksekliklere sahiptir, 
bkz. Schreiber 1999, 178; Cook 2002, 222, Pl 46.  
612 Schreiber 1999, 183.  
613 Richter-Milne 1935, 14. 
614 Richter-Milne 1935, 14. 
615 Aristophanes Frogs 1200.  
616 Walters 1905a, 150, 196; Schreiber 1999, 171.  
617 Walters 1905a, 143, Fig. 19; Schreiber 1999, 171. 
618 Walters 1905a, 196. 
619 Mezartaşının basamakları üzerinde, mezar armaağanı olarak Lekythoslar tasvir 
edilmiştir, bkz. Richter-Milne 1935, 15.  



 
 

82 
 

7. 11. Myke 

Antik Dönemde bir sıvı aktarma kabı olarak kullanılan “Myke”, gövdesinin 

mantara benzerliğinden dolayı bu isimle adlandırılmıştır620. Herhangi bir dönem 

ayrımına gidilmeden tüm bu tip kap formu için “Myke”621 olarak genel bir 

adlandırma yapılmıştır. Atina’da kısa bi süre üretimi yapılan kap, M.Ö. 5. yy. ile 

M.Ö. 4. yy. arasında yaygın bir şekilde görülmüştür622.    

 

Kaide ile sonlanan geniş bir alt gövdesi ile basık bir üst gövde kısmı olan 

kabın, birbirine yakın ve dudaktan omza inen çift dikey kulbu vardır (Levha 25.B-

C). Formundan da anlaşıldığı üzere Myke kabı, bir testi benzeri kulplarından 

tutularak içindeki sıvının aktarılmasında kullanılmıştır.  

 

7. 12. Oinokhoe 

Grekçe yazılışı “οἰνοχόη” olup, bu kelime, şarap anlamına gelen “οἶνος” 

kelimesi ile dökmek anlamına gelen “χέω” kelimesinin biraraya getirilmesi ile 

oluşturulmuştur623 ve bu bağlamda Oinokhoe kelimesi, şarap döken kap olarak 

nitelenebilir.  

 

Antik Yunan kültüründe çok fazla kullanım alanı bulan Oinokhoeler, 

ağızdan başlayan ve kaideye kadar inen genel bir “S” profiline sahip sıvı servis 

kabıdır. Ağız yapısına göre değişik tipleri bulunmakla birlikte, genellikle yonca 

ağızlı formlar meşhur, bunun yanında gaga ağızlı ve düz ağızlı örneklerde 

görülmektedir624 (Levha 25.D). Kabın tipik bir özelliği olan ağız şekli, 

içerisindeki sıvının kolayca ve dikkatli bir şekilde boşaltılması için tasarlanmıştır. 

Oinokhoeler formuna uygun olarak kısa boyunlu ve dikey tek kulpludur.  Kulp 

yapısına göre de değişik tipleri bulunabilmekte, ağızdan ya da hemen boynun 

üzerinden çıkan kulp yukarı yükselerek kıvrılıp, aşağı doğru kabın şişkin gövde 

                                                           
620 Sparkes- Talcott 1970, 67, Pl. 9, 161.  
621 Delemen-Çokay Kepçe 2009, 19, 60, Res. 50.  
622 Edwards 1975, 57, Dipnot 44.  
623 Cook 2002, 214-215; Richter-Milne 1935, 18.  
624 Sparkes-Talcott 1970, 58-76;  Rasmussen 1979, 75-88. 
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kısmına iner ve bunların yükseklikleri kabın tipine göre değişmektedir. Ayrıca, 

kabın ağzından yukarı doğru çıkarak bir yarım daire yapıp, yine kabın ağız 

kısmına inen, kemerli kulp çeşidi de görülmektedir625. Oinokhoeler yükseklikleri 

ile orantılı bir gövde profillerine sahip olup, ortada şişkin, omuz kısmı ve kaide 

üzerinde daralan bir gövde yapısı sergiler, kabaca küresel veya konikal profile 

sahiptirler, altta ise alçak ya da dışa açılan tiplerde çeşitli kaide profilleri vardır626 

(Levha 26.A-B).  Oinokhoeler, Khous ve Olpe kap tipleri birbirine benzediği627 

için bunları karıştırmamak gerekir, hacimleri birbirinden farklılık gösterir628.  

Ayrıca, Oinokhoelerin minyatür formları da görülmektedir629.  

 

Oinokhoelerin asıl işlevi, şarabın servis edilmesinde kullanılmasıdır. Ayrıca, 

sıvı ölçü birimi olarak da kullanılmışlardır. Attika standardına göre, ortalama bir 

Oinokhoe 1.100 Litre hacme sahiptir630 (Tablo 14-15). Ağızının akıtmaya uygun 

şekilde hassas olarak büzülmüş şekilde yapılması, hem ölçek olarak kullanıldığını 

doğrular, hem de değerli bir içecek olan şarapların daha dikkatli dökülmesini 

sağlar. Ayrıca, küçük boyutlu Oinokhoelerin kapasiteleri ise ortalama bir su 

bardağı kapasitesinde olup, yaklaşık 0. 200 Litre civarındadır631. 

 

7. 13. Olpe 

Grekçe yazılışı “όλπη” olan sıvı servis kabının erken örnekleri, M.Ö. 7. yy. 

başlarında ortaya çıkar ve M.Ö. 6. yy. boyunca görülmeye devam eder.  Orta 

                                                           
625 Oinokhoelerin kulpları hakkında ayrıntılı bilgi için bkz. Oakley 2005, 13-21.   
626 Neer 1997, 37-47. 
627 Ayrıntılı bilgi için bkz. Schreiber 1999, 197-207; Rotroff 2006, 69-71.   
628 Oinokhoe, Khous ve Olpe kaplarının hacim ölçüleri için bkz. Lang 1956, 2-3; Lang-
Crosby 1964, 44; Kelly-Blazeby 2006, 82-83.  
629 Minyatür formlar, genellikle çocuk mezarlarında görülür, bazı örneklerde ise mezarlara 
Lekythoslarla birlikte bırakılmıştır. Ayrıntılı bilgi için bkz. Trofimova 2007, 102-103; 
Richter-Milne 1935, 18.  
630 Lang 1956, 2-3; Lang-Crosby 1964, 44; Kelly-Blazeby 2006, 82-83. 
631 Oinokhoelerin tahmin edilen boyutları, hacim ölçüleri için ayrıntılı olarak bkz. 
Greenewalt 1978, 14-15.  
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Protokorint II ve Geç Protokorint Dönemde üretilmiş olan Chigi Olpesi kaliteli 

işçiliğiyle önemli bir erken örnek olarak karşımıza çıkar632.  

 

Olpeler, Oinokhoelerin küçük boyutlu bir varyasyonu olarak da 

düşünülebilir. Yonca ağızlı ya da yuvarlak düz ağızlı, ağızdan çıkan kulbu yukarı 

doğru yükselen ve kavis yaparak aşağı doğru kabın şişkin gövde kısmına inen tek 

kulplu, boyunlu, geniş karınlı, kaideli ya da kaidesiz olabilen, ağızdan başlayıp 

kaideye kadar bir “S” profili sergileyen bir sıvı kullanım kabıdır (Levha 26.C-D). 

Bu kabın erken dönem örnekleri daha yüksek boyutlu iken, geç dönemlere doğru, 

daha küçük boyutlu tipleri üretilmiştir633.  

 

Sıvıların servis edilmesinde kullanılan Olpe, yağ, şarap gibi sıvıları bir kap 

içerisinden alıp, bardağa ya da kaseye aktarma işlevinde kullanılmıştır634. Aynı 

zamanda, yaklaşık 0.270 Litrelik haçmiyle Antik Dönemin önemli sıvı ölçü 

birimlerinden birisi olarak da kullanım görmüştür635. Tıpkı Oinokhoeler gibi 

özenle yapılmış bir ağız yapısına sahip olan Olpeler gerek aktarma işleminde, 

gerekse ölçek olarak kullanılma işinde hassas bir işlev gören kap olmuştur.   

 

7. 14. Patera 

Antik Dönemde sıvı aktarma kabı olarak yer almış ve bunun yanında daha 

başka amaçlar içinde kullanılan Patera kabı, Latince bir isme sahiptir. Roma 

Döneminde Patera olarak adlandırılan bu sıvı aktarma kapları, Yunan Döneminde 

ise “Phiale”636 olarak adlandırılmaktadır. Patera isminin, “açık olmak, açıklık” 

anlamlarına gelen Latince “Pateo/Patere” 637 sözcüklerinden türediği ve böylece 

kabın ismi, tamamen kabın açık olan genel formuna uygun olduğunu düşündürür. 

                                                           
632 Akurgal 1997, 69. Hurwit 2002, 3-15.  
633 Sparkes-Talcott-Richter 1970, 76-79.  
634 Rasmussen 1979, 88-90. 
635 Lang 1956, 2-3; Lang-Crosby 1964, 44; Kelly-Blazeby 2006, 82-83. 
636 Rich 1860, 479. Phiale olarak Yunan Döneminde adlandırılan bu kap, sunularda 
libasyon olarak, sofralarda ise içki kabı olarak kullanılmıştır, bkz. Walters 1905a, 178; 
Grummond-Simon 2006, 171; Taylor 2008, 104-107. 
637 Rees 1819, 442; Fairholt 1903, 331.  
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Geniş ağızlı, sığ ve yuvarlak gövde profilli çanak şeklindedir, bu çanağın 

ortasında yarım küre biçimli, dışbükey bir çıkıntı638 bulunmaktadır (Levha 27.A-

C). Kabın kulplu ya da kulpsuz örnekleri olup, bazen ise kulplarının üzerinde, 

küçük nokta şeklinde çıkıntılar bulunur.  Bazen de tek saplı örnekleri görülür ve 

bunların sap kısımları plastik öğelerle ya da kabartmalarla süslü olabilmektedir. 

Sapı, kalın bir silindir şeklinde tasarlanıp, en uç noktasına ya bir hayvan başı ya da 

bir insan başı gibi, bir plastik ekleme yapılabilmektedir639. Ayrıca, sapı, enli ve 

yassı biçimde tasarlanıp, bunun üzeri ise çeşitli kabartmalarla bezenip 

süslendirilmektedir640. Kulplu, kulpsuz ya da saplı olarak tasarlanmış örneklerin 

içinde pişmiş toprak üretimleri ve hatta camdan yapılmış örnekleri olabileceği gibi 

daha çok metal örneklerden yapılmış ve bu metal örneklerin gövdeleri kabartma 

resimlerle bezenmiştir641.  

 

Antik Dönemde sıvı servis ve sıvı sunum kabı olarak kullanılan Pateralar, 

günlük yaşamda yaygın olarak şarap tası olarak ve sıvıların özellikle şarap aktarma 

işlevinde kullanılmış ancak bu kullanımı yanında özellikle kült işlevli olarak şarap 

sunusunda da sıklıkla kullanılmıştır642. Ayrıca Patera kabı ile sıvı sunusu 

yapılırken, kurbanların üzerine ya da altarların üzerine Patera kabı ile şarap 

dökülmüştür ve böylece insanlar tanrıya olan sunularını, şarap sunusu yaparak 

gerçekleştirmişlerdir643. Bu şekilde günlük kullanımı ve kült kullanımı dışında, 

                                                           
638 Patera sıvı servis kabının iç kısmında ve tam olarak kabın ortasında bulunan, yarı 
küresel çıkıntıya sahip olan bu tarz kaplara, göbekli kap şeklinde bir deyiş kullanılmakta 
ve kabın asıl ismine “Omphalos” denilmektedir. Bilgi için bkz. Birch 1858, 109; Tekçam 
2007, 156. Ortasında bu şekilde çıkıntı bulunan Patera için bkz. Trollope 1854, Pl. XXVII. 
No.7. 
639 Trollope 1854, Pl. XXVII. No.8, 9; Delemen-Çokay Kepçe 2009, 21.  
640 Delemen-Çokay Kepçe 2009, 21.   
641 Rich 1860, 479; Saltuk 1997, 135-136. Patera örneği için bkz. Trollope 1854, Pl. 1, 
No.11. Kabartma bezemeli gövdesi bulunan Patera için bkz. Tekçam 2007, 169, Res. 213.  
642 Bu törenlerde yapılan sunular için bkz. Fairholt 1903, 331-332.  
643 Sunular için bkz. Rich 1860, 479; Walters 1905b, 471. Bir altar üzerinde betimlenen 
sahnede bir figür elinde Patera ile sunu yapmaktadır, bkz. Trollope 1854, Pl. 2, No.1. 
Ritüel bir kap olan Patera için bkz. Vassilika 1998, 42-43, Fig 19.  
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Antik Dönemde bilinen ve yaygın olan sikkeler ve madalyonlar üzerinde, Patera 

kabı sembol olarak sıklıkla tasvir edilmiştir644.  

 

7. 15. Pelike 

Sofralara özellikle şarap gibi sıvıların taşınmasında ve servis aşamasında 

özel bir kap olarak kullanılmış olan Pelikeler, Antik Dönemde çok yaygın biçimde 

görülen bir kaptır ve pek çok farklı kullanım alanı bulunmaktadır. Daha önceki 

bölümlerden “Depolama-Taşıma Kapları”nın işlendiği bölümde Pelike başlığı 

altında bu kabın isim kökeni, form özellikleri, kullanım detayları gibi konular 

detaylı olarak ele alındığı için aynı bilgiler burada tekrar verilmemiştir. Bu 

bölümde servis kabı olarak kullanılmasına ilişkin bilgiler sunulmuştur.   

 

Genel görünümü itibariyle, armudi bir gövdeye sahip olan Pelikeler hem 

form açısından, hem de işlev yönünden Amphoralara benzemektedir645. Ortalama 

yükseklikleri yaklaşık olarak 10 cm. ile 60 cm. arasında değişen646 Pelikeler, yağ, 

su ve şarap gibi sıvıların647 ve kuru gıda veya katı maddelerin648 depolanması ve 

taşınmasında kullanılmaları yanında, kaliteli işçilik sergileyen örnekleri (Levha 

28.A-B) servis kabı işlevi görmüştür. Figürlü sahnelerle bezeli kaliteli örnekler, 

özel ziyafetlerde sofralara getirilen sıvıların taşınmasında kullanılmış olmalıdır.   

 

7. 16. Stamnos 

Sofralara özellikle şarap gibi sıvıların taşınmasında ve servis aşamasında 

özel bir kap olarak kullanılmış olan Stamnoslar, Antik Dönemde çok yaygın 

biçimde görülen bir kaptır ve pek çok farklı kullanım alanı bulunmaktadır. Daha 

önceki bölümlerden “Depolama-Taşıma Kapları”nın işlendiği bölümde Stamnos 

                                                           
644 Moses 1814, 25.    
645 Clark-Elston-Hart 2002, 127; Delemen-Çokay Kepçe 2009, 22. Amphora tipleri 
arasında yer alan ve bu tiplerden birine benzeyen minyatür bir Pelike için bkz. Rotroff 
2006, 87,  Fig. 20, Pl. 19. 
646 Tekçam 2007, 170. Ayrıca Attika örnekleri de 15 cm. ile 40 cm. arasında değişen 
boyutta üretilmiştir, bkz. Schreiber 1999, 209.  
647 Ashmead 1999, 38; Tekçam 2007, 170. 
648 Clark-Elston-Hart 2002, 127.  
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başlığı altında bu kabın isim kökeni, form özellikleri, kullanım detayları gibi 

konular detaylı olarak ele alındığı için aynı bilgiler burada tekrar verilmemiştir. Bu 

bölümde servis kabı olarak kullanılmasına ilişkin bilgiler sunulmuştur.   

 

Atina örneklerinde yükseklikleri ortalama 28 cm. ile 40 cm. arasında 

değişen649 Stamnoslar Antik Dönemin en önemli içeceklerinin başında gelen 

şarapların sofraya gelmeden önce, servis aşamasında, şarapların taşındığı ve 

karıştırıldığı özel bir kaptır. Stamnoslar şarap depolama, saklama, taşıma ve 

karıştırma işlerinde kullanılan bir kaptır650. Antik yazarlardan Aristophanes651 içi 

şarap dolu küçük bir Stamnostan yani bir Stamniondan bahsetmekte, dolayısıyla, 

bu formun kullanımına dair değerli bilgiler vermektedir. Şarap ve zeytinyağı gibi 

sıvıların depolama=saklama işlerinde de tercih edilen652  Stamnoslar,  şarap 

karıştırma ve servis işlemlerinin önemli kaplarından birisidir. Şarap tanrısı 

Dionysos’un ayinlerinde ve şölenlerinde, şarapların taşınması ve karıştırılması 

aşamalarında bir tür tören kabı olarak da kullanılmıştır653. Stamnosların ritüel 

işlevleri hakkında, M.Ö. 5. yy.ın sonlarına tarihlenen Kırmızı Figür Tekniğinde 

yapılmış bir Stamnosun (Levha 28.C) üzerindeki mitolojik sahne654 bizlere önemli 

bilgiler vermektedir. Sahnedeki Menandlardan biri, Dionysosun kült heykeli 

önünde duran iki Stamnostan birinden elinde kepçe ile şarap almakta ve diğer 

elindeki Skyphosa doldurmak üzere betimlenmiştir. Bu sahne, kadehlere 

doldurulan şarapların doğrudan Stamnoslardan da alındığını bizlere göstermekte, 

dolayısıyla ayinlerde ve özel ziyafetlerde sofralara getirilen şarapların 

taşınmasında ve servis edilmesinde Stamnosların servis kabı olarak kullanıldığını 

düşündürmektedir.  Batı Anadolu’da Pitane ve Myrina’dan (Levha 28.D) ele 

geçmiş Arkaik Döneme tarihlenen iki adet Aiolis Stamnosu655 dışa çekik dudaklı, 

yüksek boyunlu yapısı ve omuz üzerinde iki yanda dikey kulplu form 

                                                           
649 Schreiber 1999, 247 Fig. 30.1-24, Pl. XXIV. 
650 Fairholt 1903, 411. 
651 Aristophanes Lysistrate 196. 
652 Walters 1905a, 164. Birch 1873, 360. 
653 Richter-Milne 1935, 8.  
654 Boardman 2001, 253, Fig. 278. 
655 Boardman 2016, 149, 375, Fig. 355-356. 
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özellikleriyle Kıta Yunanistan örneklerinden farklı bir tip oluşturmaktadır. Gerek 

üzerlerindeki kaliteli işçilik sergileyen sahneler ve bezekler, gerekse form özelliği 

yönünden bu Stamnoslar, Batı Anadolu üretimi servis Stamnoslarına dair güzel 

birer örnektir. 

 

7. 17. Trulla 

Grekçe “Τρύω, τόρω”656 sözcüklerinden türeyen “Trulla” kabı, hem delikli 

bir süzgeç olarak hem de derin bir kase olarak Antik Dönem mutfağında yer 

almıştır657.  

 

Açık ağızlı kaplardan olan Trulla (Levha 29.A-C), dar, derin gövdeli, tek 

saplı bir kasedir. Bu kasenin bazı durumlarda uzun bir akıtacağı bulunur658. Bazen 

bu formun süzgeç olarak kullanılan delikli tipleri de bulunmaktadır. Antik 

Dönemin sevilen içeceği olan şarap, yapımından sonra büyük küplere 

doldurulurdu ve şarap bu büyük küplerden Trulla kasesi ile alınırdı659. Böylece, 

Trulla bir nevi kepçe görevi görür, şarap gerekli olan kaplara aktarılırdı. Bu 

işlevinin yanında bir de delikli olan tipleri, Antik Dönem mutfağında süzgeç 

görevi ile kullanılmıştır660.  

 

 

7. 18. Urceus 

Antik yazar Horake661, Amphora kaplarının yanında bir de Urceus 

sürahilerinin de Antik Dönemde kullanıldığından, üretildiğinden bahsetmiştir. 

Genellikle pişmiş topraktan662 yapılmış olan ve sıvı aktarmada elverişli bir 

                                                           
656 Smith 1853, 1169.  
657 Tekçam 2007, 234.  
658 Delemen- Çokay Kepçe 2009, 28, 40, Res. 14.  
659 Saltuk 1997, 184.  
660 Tekçam 2007, 234. Delikli Trulla kapları, sebzelerin yıkanması için ya da besinlerin 
süzgeçten geçirilmesi gibi işlevler için mutfakta kullanım alanı bulur, süzgeç için bkz. 
Smith 1853, 1169-1170.  
661 Horake De Arte Poetica Liber 21-22.  
662 White 1975, 196.   
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kullanım gösteren bu sürahilerin, daha küçük form özelliği gösteren tiplerine de 

“Urceolus”663 denmektedir.  

 

Testi ya da sürahi olarak adlandırabileceğimiz şişkin gövdeli olan Urceus664 

kabı, aktarma işlevli ve saklama-depolama işlevli olarak farklı amaçlara hizmet 

eden bir kap tipidir. Bu yüzden kabın kullanım amacına göre form şekli de 

değişmektedir (Levha 29.D). Sıvı aktarma işlevi için kullanılan kap tipi665, kalın, 

geniş bir boyun, omuzlardan genişleyerek başlayan gövde kaideye doğru 

daralmaktadır, ağızdan omza inen tek dikey kulbu ile günümüzdeki sürahilere 

benzer şekilde tasarlanmıştır. Saklama-depolama işlevi için kullanılan tipi666 ise, 

kısa boyunlu ve omuzdan itibaren genişleyen gövdesi kabın alt kısmına doğru 

daralır, çift kulplu ve depolama işlevinden dolayı da kapaklı örnekleri de bulunur.  

 

Roma Döneminde sıvı aktarma kabı olarak, kutsal alanlarda tanrıya sunu 

yapılırken rahipler tarafından kullanılmıştır667. Aynı zamanda kurban, adak 

sunularıyla ilgili sembollerle birlikte sikkeler668 üzerinde de Urceus kapları 

betimlenmiştir. Antik Dönemde su, şarap, yağ gibi sıvıların aktarılmasında, servis 

edilmesinde bu tek kulplu sürahi kullanılmıştır669.  Amphoraların bir türü670 olarak 

da geçmekte olan Urceus kapları, Amphoralar gibi saklama ve depolama kabı671 

olarak da kullanım alanı bulmuştur.  

 

 

 

                                                           
663 Urceolus kap tipi için bkz. White 1975, 194-195.  
664 Urceus kabı form özellikleri için bkz. White 1975, 196-197.  
665 Bilgi ve form şekli için bkz. Delemen-Çokay Kepçe 2009, 28. 
666 Bilgi ve form şekli için bkz. Delemen-Çokay Kepçe 2009, 28.  
667 Smith 1853, 1217.  
668 Sikke örneği için bkz. Smith 1853, 1217. 
669 Sıvıların kullanıldığı bilgisi için bkz. White 1975, 194. Ayrıca Urceus kabı ve kullanımı 
için bkz. Becker 1873, 300.  
670 White 1975, 196.  
671 Delemen-Çokay Kepçe 2009, 28.  
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8. SIVI SOFRA KAPLARI  

Günümüz kültüründe yemek kadar geniş bir yer tutan sıvı tüketme anlayışı, 

Antik Dönem için de geçerli bir yaklaşımdır. Günümüzde olduğu gibi sıvı 

şeylerin, yani içeceklerin daha rahat içilebilmesi amacıyla farklı formlarda ve 

özelliklerde kaplar tasarlanmış, değişik hacimlere sahip fincan, bardak, kupa, 

kadeh, tas gibi pek çok türde kap üretilmiştir. Bu bölüm, başta şarap ve su olmak 

üzere Antik Dönemin sevilen içecekleri tüketilirken kullanılan kaplara ayrılmıştır. 

Günlük sofraların ve özel şölenlerin vazgeçilmezi olan bu sıvı sofra kapları Antik 

Dönem kapları düşünüldüğünde, oldukça geniş bir yelpazede çok çeşitli hacim ve 

formlarda hatta kullanım zevklerine göre özel tasarlanarak üretilmişlerdir. Bu 

kaplar içme işlevine uygun olarak fincan, bardak veya tas vari gövdeye sahip, 

yatay veya dikey kulplu, ayaklı ya da kaideli olmak üzere çeşitli formalarda 

yapılmıştır.   

Bu kaplar sıvı tüketimi yanında başka amaçlar için de kullanılmıştır, her 

kabın anlatıldığı bölümde asıl kullanımları dışında kalan farklı işlevlerine de 

değinilmiştir. Bu bölümde ele alınan kapların işlevleri, ne işe yaradıkları aşağıda 

bir iki kelime ile liste halinde sıralanmıştır. Kapların kullanım detayları ile ilgili 

değerlendirmeler ve bilgiler bölüm içindeki ilgili başlık altında verilmiştir.  

 
Bolsal İçki Kasesi  Kyliks Yayvan Kadeh 
Kaliks İçki Kabı  Kypellon Fincan 
Cornu İçki Boynuzu  Lakaina İçki Kabı 
Depas/Depas 
Amphikypellon 

İçki Kabı  Megara Kasesi İçki Tası 

Diatreta Bardak  Modiolus Kupa 
Glauks İçki Kabı  Oksybaphon Fincan 
Kantharos Kadeh  Pheidias Tipi Kupa Kupa 
Kyliksoid 
Kantharos 

Kadeh  Poculum İçki Kasesi 

Karkhesion Kadeh  Rhyton İçki Kabı 
Keras İçki Boynuzu  Skyphos Kupa 
Khalis Kadeh  Kyliksoid Skyphos  Kupa 
Kotyle Kupa  Tryblion İçki Tası 
Kyathos İçki Kabı    

 

Tablo 8. Antik Dönem Sıvı Sofra Kapları 
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8. 1. Bolsal 

Antik Dönemde kullanılmış içki kaplarından biridir, örneklerinin Bologna 

ve Salonica’da fazla miktarda bulunmuş olması nedeniyle bu yerleşimlerin 

isimlerinden türetilmiştir672. Bu iki yerleşimin isimlerinden Bol ve Sal önekleri 

alınmış ve “Bolsal” olarak birleştirilmiş modern bir adlandırmadır673. Bu iki 

yerleşmede ele geçen örnekler, Kırmızı Figür Tekniğinde yapılmış kaliteli 

kaplardır674. Bilinen içki kaplarından farklıdır, geniş ve sığ kase şeklinde gövdesi, 

hemen ağız altında yer alan karşılıklı iki yatay kulbu vardır (Levha 30.A-B). 

Halka kaidesi bazen içbükey profil yaparak kabı sonlandırmıştır. Antik Dönemde 

sıvı içmek için kullanılmıştır675. Kabın Kyliks ile arasında farklılıklar olmasına 

rağmen, kabın genel görünüşü itibariyle ayaksız Kyliks kap formuna benzediği 

düşünülmektedir676.   

 

8. 2. Kaliks  

Latince Kaliks, Grekçe “κύλιξ”, Antik Dönemde şarap kadehi olarak 

kullanılmıştır677. Yunan kültüründe kullanılan Kyliks gibi içki kabı işlevinde 

kullanılmıştır678. Pişmiş topraktan ve metalden üretilmiştir679. Ancak bu isim 

altında kabın farklı kullanımı da söz konusudur. Çorba tabağı ya da sebze tabağı 

olarak Romalılar yemek masalarında kullanmışlar, ayrıca sebze pişirmek için de 

bu tabağı pişirme kaplarından biri olarak tercih etmişlerdir680. Antik yazar 

Varro681, mutfakta bu şekilde kullanımına dair bilgiler vermiştir. Aynı zamanda 

Antik Roma’da kişinin şahsi evine ya da kamu kuruluşlarına borularla giden suyun 

                                                           
672 Liddell-Scott 1897, 857; Sparkes-Talcott 1960, 107-108, Fig. 6, 22, Pl. 24, 53, No.532-
561; Sparkes 1991, 80.  
673 Delemen-Çokay Kepçe 2009, 4. 
674 Sparkes-Talcott 1960, 107-108,  
675 Rotroff 1997, 97, Fig. 13, Pl. 16, No.168-169.  
676 Delemen-Çokay Kepçe 2009, 4; Stone 2014, 101.   
677 Smith 1853, 234; Rich 1860, 102; Walters 1905a, 188.  
678 Kyliks formunda tipi için bkz. Rich 1860, 102. 
679 Tekçam 2007, 38.  
680 Smith 1853, 234. Bu mutfak işlevinde kullanılan Kaliks örneği için bkz. Rich 1860, 
102. 
681 Varro De Lingua Latina Libri V. 127.  
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miktarını düzenleyen bronz ağızlık ya da bunun için kullanılan bronz kaba Kaliks 

ismi verilmiştir682. Antik Dönemde farklı amaçlar için kullanılmış, bu sebeple 

farklı form özellikleri gösteren türleri bulunmaktadır. Kaliks adı kapsamında 

belirgin bir form tanımı yoktur. Farklı formlara sahiptir, derin gövdeli, kulpsuz, 

kaideli bir kaptır (Levha 30.C-D). Kylikse benzer şekilde başka bir form özelliği 

gösterir, sığ gövdeli, kaide ile sonlanan ayağı, ağız altında çift yatay kulpludur683. 

Bu formu içki kadehi olarak Antik Dönem Symposion sahnelerinde, ziyafetler, her 

türlü eğlencelerde yer almış ve sevilerek kullanılmıştır684.  

 

8. 3.  Cornu 

Sözcük anlamı boynuz olarak tanımlanan Cornu, Antik Dönemde 

kullanılmış bir içki boynuzudur685, yani içki içilen bir kaptır. Latince686 bir isim 

olan Cornu, Yunan kültüründe kullanılmış olan “Keras” ve “Rhyton” içki kapları 

ile form ve işlev açısından benzerlik gösterir. Bu boynuz formu, Antik Dönemde 

içki kabı olarak kullanımının yanında, Antik yazar Varro687 bize Cornu boynuz 

formunun üflemeli bir müzik aleti olarak da kullanıldığına değinir, önce hayvan 

boynuzundan yapıldığını daha sonraları da pirinçten yapıldığına dair bilgiler verir.  

 

İçki içmek için kullanılan bu boynuz şeklinde bir forma sahip olan (Levha 

30.E) içki kaplarının, genelde dar olan uç kısmı açıktır, bir delik şeklindedir, 

boynuzun öteki ucu ise daha geniştir. Kap, seramikler, mozaikler üzerinde işlenen 

sahnelerde de yer alır688.  

 

 

 

 

                                                           
682 Rich 1860, 102; Tekçam 2007, 38.  
683 Delemen-Çokay Kepçe 2009, 5.  
684 Smith 1853, 234.  
685 Delemen-Çokay Kepçe 2009, 7.  
686 Gordh 2011, 364.  
687 Varro De Lingua Latina Libri V. 117.  
688 Delemen-Çokay Kepçe 2009, 43, Res. 18,44, Res. 20.  
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8. 4. Depas/Depas Amphikypellon 

Grekçesi “δέπας άμϕικύπελλον”689 olan bir sıvı içme kabıdır. Depas 

kelimesi, ses benzerliğinden dolayı Linear B yazısında bulunan “di-pa” sözcüğü 

eşleştirilmektedir690. Antik yazar Homeros691, altından yapılmış çift kulplu 

kadehler içinde şarap içildiğinden bahsetmekte ve bu altından yapılmış çift kulplu 

kadehler için Depas terimini kullanmaktadır. Depasların ortaya çıkışları, Erken 

Tunç Çağına dayanmaktadır692.   

 

Uzun ve silindirik gövde yapılı olan bu içme kabı693 boyunsuzdur, çift dikey 

kulplu ve kulpları gövde ortasına yakın bir yerden başlayarak kabın alt kısmına 

kadar devam eder; dar, derin bir bardak şeklindedir (Levha 30.F). Erken Tunç 

Çağında Troia’da ele geçen farklı tabakalardaki Depaslar arasında bir takım form 

değişiklikleri bulunmakta ve oluşan bu farklılıklar, Depas içki kaplarının Troia 

dışında başka bir bölgede üretilmiş olmasına dayanmaktadır694. 

 

Antik Dönemde kullanılan diğer içme kaplarına göre daha erken bir örnek 

olarak Depas Amphikypellon695; dar ve derin bir bardak ya da kadeh olarak 

tanımlanan formundan da anlaşıldığı üzere şarap içmek için kullanılmıştır. 

“Amphikypellon”696 terimi, karşılıklı tutmak anlamına gelmekte olup, Depasların 

karşılıklı kulplarına atıf olarak İlyada’da da geçmektedir. Homeros’un da 

değindiği, altın kadehler içinde içilen şaraplar aynı zamanda konuklara da 

sunulurdu.  

 
 

                                                           
689 Spanos 1974, 90-92; Schliemann 2010, 235.   
690 Delemen-Çokay Kepçe 2009, 8.  
691 Homeros Ilias VI. 220, XVI. 225, XXIII. 196.  
692 Depasların Erken Tunç Çağında görüldüğü bilgisi için bkz. Spanos 1974, 90-92; Kipfer 
2007, 94. Ayrıca Depas içki kadehlerinin ortaya çıkışları ve görüldüğü yerler ile ilgili 
bilgiler için bkz. Matthews 1997, 52; Düring 2011, 271-272, Fig. 7.4.  
693 Depas formu için bkz. Saltuk 1997, 53, 262, Lev. II.  
694 Bilgi için bkz. Tekçam 2007, 56-57, Res. 61.  
695 Forsen 2010, 59-60, Fig. 4.2.  
696 Homeros Ilias VI. 220. 
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8. 5. Diatreta 

Antik Romalıların kullandığı camdan üretilmiş bir tür bardak ve aynı 

zamanda Diatretum ismiyle de anılır697.  

 

8. 6. Glauks 

 Grekçe “γλαύξ=baykuş"698, Skyphos içki kabının farklı bir tipi olarak kabul 

edilmiştir699. M.Ö. 5. yy.da yaygın kullanım alanı bulmuştur700. Bu formun bir 

dikey ve bir yatay kulbu bulunmaktadır ve formun bu kulplarıyla birlikte genel 

görünüşü baykuşa benzetilmektedir701. Geç dönemlerde kabın üzerinde baykuş 

betimlemesi yer almasından dolayı “Glauks” adlandırması yapılmıştır702.  

 

8. 7. Kantharos 

Bu kap Grekçe “κάνθαρος”703, Latince “Cantharus”704 olarak ifade edilen bir 

kadehtir yani içki kabıdır705. Bazı yazarlar, kabın isminin kesin olmamakla birlikte 

Mısırlıların kutsal böceği Scarebe=Bok Böceği’nden geldiğini düşünmektedir706. 

Latince konuşanların Cantharus dediği kap ile Hellenlerin Kantharos diye 

adlandırdıkları kap, küçük profil detaylarındaki farklılıklar dışında büyük oranda 

benzerdir707.  

 

Kadeh formlu içki kaplarından biri olan Kantharosların, ayaklı ve yüksek 

gövde yapısı vardır. Çift dikey kulpları uzundur, kabın ağız hizasını aşmaktadır 

(Levha 31.A-B). Bu uzun kulpları, ağız kenarından yukarı doğru çıkmakta ve 

sonra kıvrım yaparak kabın gövdesinin alt kısmına kadar inmektedir. Aslında bu 
                                                           

697 Tekçam 2007, 58. 
698 Arnott 2007, 55.  
699 Schreiber 1999, 244.  
700 Schreiber 1999, 244. 
701 Kabın yatay ve dikey kulpları, baykuşun gagası ve kuyruğu olarak düşünülmektedir, 
bkz. Boardman 2002, 209. 
702 Boardman 2002, 209.  
703 Smith-Anthon 1843, 208; Rich 1860, 109; Liddell – Scott 1897, 741.  
704 Rich 1860, 109; Liddell – Scott 1897, 741.  
705 Liddell – Scott 1897, 741. 
706 Smith-Anthon 1843, 208. Antik yazar için bkz. Athenaios XI. 474e.  
707 Delemen-Çokay Kepçe 2009, 6, 40, Res. 14.  
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tarz farklı kulpları, kaptan içki içilmesini zorlaştırmaktadır, bu yüzden 

Kantharosların ritüel amaçlı kullanımının olduğu ve sunu işlevlerinde 

kullanıldığına dair düşünceler vardır708. Pişmiş topraktan ve metalden üretilmiş 

örnekleri bulunur709. Atina Kantharoslarının ağız çapları, ortalama 15 cm. 

civarında olmaktadır710.  

 

Cup-kantharos711 ya da Kyliksoid Kantharos712 da denilen, 

Kantharosların farklı bir tipi olan bu kaplar, genel görünüş itibariyle benzer 

formdadır ancak belli bir takım özellikler taşımaktadır. Kyliks kabına benzer bir 

Kantharos türüdür713. Kantharos kabının “S” profil veren gövde yapısına sahiptir, 

Kyliks gibi ayak-kaide ile çift kulp özellikleri vardır. Ancak, iki yanda yer alan bu 

kulplar üstten kabın gövdesine ya da ağzına birleşmez (Levha 31.C-D). Ayrıca, 

Taras’dan bulunmuş Erken Arkaik Döneme tarihlenen Lakonia üretimi bir tip 

kadeh formu da Kantharosun alt tipi olarak yorumlanmaktadır714. Kantharosa 

benzer şekilde çift kulplu, kaideli bir tür kadeh olan bu kaplar Lakonia Tipi 

Kantharos olarak adlandırılmaktadır (Levha 31.E). Yine, Lakonia üretimi olan 

Sparta’dan bulunmuş bir başka kadeh formu ise, Kantharoslardan farklı olarak 

hemen ağız altında dikey tek halka kulba sahiptir715 (Levha 31.F). Bir tür bardağı 

andıran bu form, Antik Dönemde içki kadehleri olarak bildiğimiz standart formlar 

dışında, bu türden değişik formalara sahip farklı kadehlerin de içki kabı olarak 

kullanıldığını göstermesi adına önemlidir.   

 

Kantharoslar716 sevilen bir içki kabı olarak, Antik Dönem yaşantısında 

yerini almıştır. Özellikle şarap tanrısı olarak bilinen Dionysos ile 

                                                           
708 Schreiber 1999, 125. 
709 Walters 1905a, 410. Trollope 1854, 64, Pl. XXXI. No.6, 8.  
710 Schreiber 1999, 125.  
711 Schreiber 1999, 127, Fig. 15.2.  
712 Delemen-Çokay Kepçe 2009, 14.  
713 Delemen-Çokay Kepçe 2009, 44, Res. 20.  
714 Boardman 2016, 108, 120, Fig. 222. 
715 Boardman 2016, 108, 120, Fig. 221. 
716 Sahnede betimlenen bir figür Cantharus içine şarap dökmektedir, bkz. Kantharos örneği 
için bkz. Rich 1860, 710. Kantharos örneği için bkz. Walters 1905a, 188, Fig. 50. 
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ilişkilendirilmektedir717. Dionysos, Yunan vazoları üzerinde betimlenen 

sahnelerinde elinde Kantharos içki kabı ile yer almıştır718. Pompeii duvar 

resimlerinde, camdan üretilmiş Cantharusların tasvirleri görülür719.  

 

8. 8. Karkhesion 

Grekçe “καρχησιον”720, Latince “Carchesium” Antik Dönemde kullanılmış 

bir kadehtir721. Antik yazar Ovidius722, Karkhesion kabında süt içildiğini 

söylemiştir. Kantharos kabına benzer formdadır ancak ondan daha büyük bir 

forma ve kulp özelliklerine sahiptir723. Antik yazar Athenaios724, ağızdan dip 

kısmına kadar uzatılmış form tanımı ile Karkhesion kabını anlatır. “Karkhesion, 

Carchesium” sözcükleri, Antik Dönemde kullanılan gemilerin üst bölümlerinden 

birine verilen isimdir, bununla birlikte bir vinç türünün ismi olduğu da 

bilinmektedir725.  

 

Kantharos benzeri içki kadehidir, yüksek ayaklı ya da alçak ayaklı olabilen 

kap formlarından biridir (Levha 32.A). Gövdesi boyuna göre daha geniş 

yapıdadır, çift kulplu ancak kulpları ağızdan başlayan ve dip kısmına kadar 

uzatılmış farklı bir özelliktedir. Kabın ağız kısmı oldukça geniştir, içmek için 

kaldırıldığında rahat bir kullanımı olması açısından önemlidir.  

 

                                                                                                                                                   
Kantharos kapları hakkında bilgi ve Kantharos kap tipleri için bkz. Sparkes- Talcott 1970, 
113-123, Fig. 6-7, 22, Pl. 27-29, 47, 56, No.624-723.  
717 Walters 1905b, 191-192; Tekçam 2007, 111, Res. 135. Ayrıca Antik yazar Plinius, 
Kantharos içki kabını tanrı Dionysos’un sıklıkla kullandığından bahsetmiştir, bkz. Plinius 
XXXIII. 53.  
718 Amasis Ressamının boyadığı bir Amphora üzerinde, Tanrı Dionysos elinde Kantharos 
içki kabı ile betimlenmiştir, bkz. Delemen-Çokay Kepçe 2009, 51, Res. 32.  
719 Trollope 1854, 64, Pl. XXXI. No.1.  
720 Rich 1860, 120.  
721 Karkhesion kap formu için bkz. Rich 1860, 120. 
722 Ovidius VII. 247.  
723 Saltuk 1997, 264, Lev 4.  
724 Athenaios XI. 49.  
725 Smith-Anthon 1843, 214; Tekçam 2007, 112.  



 

97 
 

Pompeii duvar resimlerinde betimlenmiş bir evlilik yemeği sahnesinde, 

Karkhesion içki kabı bir kadın figürün elinde yer almıştır726. Antik Dönemde tanrı 

Dionysos ile ilişkilendirilmekte, onun ziyafet sahnelerinde elinde Karkhesion 

kadehini tuttuğu görülmektedir727. Vazo betimlemeleri ve Antik kaynaklardan elde 

edilen bilgiler ışığında, Antik Dönemde insanlar eğlence kültürüne düşkün idiler 

ve bu salt olarak eğlenme eylemi ile kalmamakta idi. Eğlenme çoğu zaman büyük 

yemek ziyafetleri ile yapılırdı. Bu ziyafetlerde çeşit çeşit yemekler yenmekte ve bu 

yemeklere eşlik eden içkiler bulunurdu. Bu içkiler için kullanılan kadehlerden biri 

olan Karkhesionlar, ziyafetlerde yer almış, uzatılmış kulpları ile masaları 

süslemişlerdir. Tanrılara yapılan sıvı sunu ritüellerinde kullanım alanı 

bulmuştur728. Şarap, süt, kan gibi sıvılar ile bal gibi akışkanların sunumunda bu 

kap da tercih edilmiştir729.   

 

8. 9. Khalis 

Geniş ağızlı, aşağıya doğru daralan gövdesi ve uzun konik kaideli, geniş 

ayaklı bir profil gösterir, gövdenin alt kısmında karşılıklı iki yatay kulbu bulunur 

(Levha 32.B-C). Kendine has bu ilginç profil özellikleriyle Antik Dönemde 

kullanılmış farklı formda bir içki kabıdır730. Kendine has bu formu ile sıvıların 

içiminde tercih edilmiştir731. Antik Dönemde eğlencelerin ve ziyafetlerin 

vazgeçilmez bir unsuru olan bu içki kapları, günümüzde olduğu gibi farklı farklı 

formlara sahiptir. Khalisler, bu kadehe benzer formlarıyla sofralarda içki kabı 

olarak yerini almıştır. Pişmiş topraktan ve metalden üretilmiş Khalisler vardır732.  

 

 

                                                           
726 Yüksek ayaklı bir Karkhesion örneği için bkz. Trollope 1854, 64, Pl. XXXI. No.4.  
727 Fairholt 1903, 98.  
728 Athenaios V. 28.  
729 Smith-Anthon 1843, 214.  
730 Delemen-Çokay Kepçe 2009, 13.   
731  Sparkes- Talcott 1970, Fig. 9, Pl. 35, No.990-995.  
732 18. 4 cm. yüksekliğinde metal üretimi Khalis örneği için bkz. Belozerskaya 2005, 60, 
Fig. 11.10. Üzerindeki sahnede Komast dansçılarının yer aldığı Khalis için bkz. Smith 
2007, 64, Fig. 21.  
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8. 10. Kotyle 

Grekçe yazılışı “κοτύλη” ve “κότυλος” olan kap, derin bir fincan şeklinde 

olup, kulpların duruşundan dolayı küçük form değişiklikleri gösteren bir sıvı içme 

kabıdır733. “κοτυλίσκος” Kotyliskos ise daha küçük formlu bir şeklidir734. 

Homeros’ta Kotyle ismi geçmektedir735. Düz dipli, hafif eğimli gövde profili ve 

çift düz kulpları ile tanımlanan tüm formlar “kotyle” ismiyle ilişkilendirilir736. 

Kotyle aynı zamanda Antik Dönemde kuru besinlerin ve sıvıların ölçü birimi 

olarak da kullanılmıştır737. Kotyleler yaklaşık 0.270 Litrelik bir hacme 

sahiptirler738.   

 

Dış bükey gövde profilli, derin bir kap olan Kotyle, dar halka kaidelidir, 

ağzın hemen altında iki yatay kulpludur (Levha 32.D), küçük değişikliklerle 

Skyphos’tan ayrılır. İlk örnekleri Geç Geometrik Dönemde görülmekte olup, erken 

örnekler derin ve neredeyse küresel gövdeli, küçük kaidelidir739. Hellenistik 

Döneme kadar yaygın biçimde üretilip, kullanılmıştır740. Ölçü birimi olarak ve 

şarap içmek için kullanılan bu kap, bazen “kyathos” kabı gibi kepçe görevi 

görmüş, büyük kapların içerisinden kotyle ile şarap alınmıştır741.  

 

8. 11.  Kyathos/ Cyathus 

Antik Dönemde öncelikle kepçe olarak kullanılmış olan Kyathos, bir önceki 

bölümde, “Servis Kapları”nın anlatıldığı bölümde, sıvı aktarma kabı olarak ele 

alınıp, isim kökeni, form özellikleri ve temel kullanım alanları üzerine bilgiler 

verilmiştir. Bu bölümde ise, derin gövdeli ve kulplu formunun içki kabı olarak 

                                                           
733 Walters 1905a, 183.  
734 Birch 1873, 375. Ayrıca bkz. Walters 1905, 184.  
735 Homeros V. 306. 
736 Walters 1905a, 184.  
737 Richter-Milne 1935, 27. Thukydides, Atinalıların aç ve susuz kaldıklarında kendilerine 
1 kotyle su ile 2 kotyle ekmek verildiğinden bahsetmektedir, bkz. Thukydides VII. 87. 2; 
Birch 1873, 374-375.  
738 Sıvı ölçü birim değeri için bkz. Neer 1997, IX. Kuru besinlerdeki birim değeri için bkz. 
Lang-Crosby 1964, 44. 
739 Kotyle kap formu gelişimi ve daha fazla bilgi için bkz. Amyx 1988, 458.  
740 Cook 2002, 226.  
741 Walters 1905a, 183.  
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kullanılmasından dolayı sıvı içki kabı olarak değerlendirilmiş ve bu formun 

özelliği ve işlevi üzerinde durulmuştur.  

 

Sıvı aktarma kabı ve içki kabı gibi işlevi olan Kyathoslar742 form yönünden 

de çeşitlilik göstermektedir743. Derin bir gövdesi, yanda yüksek tek kulbu ve gövde 

altında dışa açılan ince bir kaidesi olan Kyathos tipi744, kepçe işlevinden ziyade 

sıvı içmek için kullanılan tek kulplu kupa görevi görmüştür (Levha 33.A-B).  

 

8. 12. Kyliks 

Grekçesi “κύλιξ”745 ve Latincesi “Kaliks” 746 olarak, Antik Dönemde 

kullanılmış bir içki kabıdır. Bu kap tipi için literatürde bazen “cup” sözcüğü de 

kullanılmaktadır747. Kyliks içki kabı, ilk olarak Myken Döneminde görülmüştür748 

ve Atina’da M.Ö. 6. yy. ikinci çeyreğinde üretilmeye başlanmış olup, M.Ö. 4. yy. 

ikinci çeyreğine kadar devam etmiştir749. Antik yazar Athenaios, Kyliks kabından 

ve kabın kulbunun bulunduğundan bahseder750. Yine Antik yazar Aristophanes 

şarap içilen bir içki kabı olarak, Kyliks’den bahseder751.  

 

Sığ bir çanak şeklinde gövde yapısı, gövde üzerinde her iki yanında yatay, 

yukarı doğru meyilli kulpları bulunan, yüksek ayaklı bazen de ayaksız yani kaideli 

olan bir içki kabıdır(Levha 33.C-D). Erken örnekleri, dudaklı, derin kase biçimli 

gövde yapısı ile yüksek koni ayaklıdır; sonrasında sığ bir gövdeye sahip olmuştur, 

                                                           
742 Boardman 2001, 164, Fig. 188. Ayrıca Kyathos çeşitleri için bkz. Sparkes- Talcott 
1970, 143, PI. 35, No.996-1001. Erken örnek bir Kyathos için bkz. Powell 2000, 27. Bir 
grup Beyaz Zeminli Kyathos için bkz. Kurtz-Boardman 1986, 35-70.  
743 Kulplar düz bant şeklinde ya da ince, uzun ovalimsi şekilde olabilmektedir, bkz. 
Schreiber 1999, 144-147, Fig. 17.1-16. Bunların yanı sıra nadir olarak çift kulplu 
örneklerde bulunmaktadır, bkz. Akurgal 1997, 62, Şek. 41.  
744 Horner 1897, XX, Fig. 29-30.  
745 Richter-Milne 1935, 24.  
746 Walters 1905a, 188.  
747 Amyx 1988, 462; Akurgal 1997, 62.  
748 Walters 1905a, 189-190; Stubbings 1951, 29-30.  
749 Schreiber 1999, 149.  
750 Athenaios XI. 470e, 478e. Kyliks kabı için bkz. Richter-Milne 1935, 24.  
751 Aristophanes Ploutos 1132.  
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yatay olan kulpları yukarı doğru ağız hizasına kadar meyilli olarak yükselir. Bazen 

de ağız hizasını geçebilir, ayak kısmı ise yüksektir, yani ağızdan başlayıp ayağa 

kadar kesintisiz uzanan bir kıvrımla biçimlendirilmiştir (Levha 34.A-B). Geç 

örnekleri ise sığ gövdeli ancak ayaksız olup, kaidelidir, gövdenin alt kısmı kaideye 

kadar hafif içe doğru girinti yapar, yukarı doğru meyilli iki yatay kulpludur752. 

Bunların yanısıra Kyliksler: A Tipi, Bantlı, Cassel, Lades Kemiği Kulplu  

(Merrythought); B Tipi ve C Tipi; Dudaklı, Droop, Komast, Siana, Gordion olmak 

üzere farklı tiplere ayrılır753 (Levha 34.C-E).  

 

Ayaklı, yayvan bir kadeh gibi işlevi olan bu kap, Antik Dönemde içinde 

şarap içilen, bir içki kabı olarak kullanılmıştır. Kylikslerin kase çapları yaklaşık 

olarak 12 cm.den başlayıp, 46 cm. civarına kadar değişen ölçülerde 

olabilmektedir754.  

 

8. 13. Kypellon 

Linear B yazısında geçmekte olan “ku-pe-ra” sözcüğü ile 

ilişkilendirilmekte, Antik Dönemde fincan olarak yer almış ve şarap içmek için 

kullanıldığına dair bilgiler vardır755. Kabın formuna dair net bilgi olmamakla 

birlikte, geniş ağızlı bir fincan olarak nitelendiği düşünülmektedir756.  

 

8. 14. Lakaina 

Lakaina, Peloponnesos Yarımadası’ndaki Lakonia Bölgesi’nde üretilmiş 

olan ve çeşitli merkezlerden örnekleri ele geçmiş olan bir içki kadehidir757. Bu içki 

kabının formu kendine özgü farklı bir form özelliği sergilemektedir. Ayaksız, düz 

dipli, gövdesi yayvan kase formunda, yüksek bir ağız kısmı vardır ve bu ağız 

alttan yukarıya doğru genişlemektedir, ayrıca gövdenin altında dip kısmında, 
                                                           

752 Birch 1873, 381-382.  
753 Tipler için bkz. Schreiber 1999, 148-163.  
754 Schreiber 1999, 149.  
755 Delemen-Çokay Kepçe 2009, 15. 
756 Delemen-Çokay Kepçe 2009, 15.  
757 Lakonia’da üretimi olan ve oraya özgü bir form özellikleri gösteren Lakonia kapları 
hakkında detaylı bilgi için bkz. Lane 1933-1934, 99-189.  
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yanlarda iki yatay kulbu vardır758 (Levha 35.A). İçki kadehi olarak kullanılmış 

olan bu formu M.Ö. 7. yy.da bulunmuş örneklerinden tanımaktayız759.  

 
Ayrıca, Taras’dan bulunmuş, Lakonia üretimi farklı tipteki bir içki kabı da 

ağız yapısıyla Lakainaya benzemekte, gövdesi ise tipik Kotyle formundadır760 

(Levha 35.B). Bu değişik forma sahip içki kabının gövdesi tıpkı Kotyle gibi, düz 

diplidir, alttan yukarı doğru dışa açılan gövdeye sahiptir. Bu gövdenin üzerinde 

yer alan ağız yapısı ise Lakainaya benzer şekilde, alttan yukarıya doğru genişleyen 

yüksek bir ağız yapısındadır. Gövde ile ağzın birleştiği noktada, yanlarda tıpkı 

Kotylede olduğu gibi iki yatay kulp yer almaktadır. Gerek Kotyle formlu gövde 

yapısı, gerekse Lakaina biçimli ağız yapısıyla tipik bir içki kabıdır ve Lakonia 

Bölgesinde üretilip, M. Ö. 7. yy.da sıvı tüketiminde kullanılmış kaplardan 

birisidir761.   

 
8. 15. Megara Kasesi 

Antik yazar Athenaios, “Hemitomos” olarak adlandırılan bir içki kabından 

bahsetmektedir762 ve yarımküre anlamına gelen bu kelimenin kalıp yapımı kaseler 

için kullanıldığı anlaşılmıştır763, dolayısıyla da Megara Kasesi ile 

ilişkilendirilmektedir. Bu durumda Antik Yunan Kültüründe “Hemitomos” olarak 

adlandırılan içki kabıdır764.  Atina’da M.Ö. 3. yy.da görülmeye başlanmış ve M.Ö. 

1. yy.a kadar da devam etmiştir765. Megara’da fazla miktarda bulunduğu için, 

buluntu yerinden dolayı bu formun ismi, Megara Kasesi olarak adlandırılmış ve 

genel kabul görmüştür766. Günümüzde ise Megara Kasesi terimi, yerini “Kalıp 

Yapımı Kaseler” terimine bırakmaya başlamıştır767. 

                                                           
758 Sparkes 1991, 83.  
759 M.Ö. 7. yy. 3. çeyreğine tarihlenen Lakaina için bkz. Cook 2002, 89, Fig. 11; 
Boardman 2016, 108, 119, Fig. 218. 
760 Boardman 2016, 108, 119, Fig. 219.  
761 Boardman 2016, 108. 
762 Athenaios XI. 470d.  
763 Rotroff 1982, 3.  
764 Cook 2002, 227.  
765 Kipfer 2007, 192.  
766 Delemen-Çokay Kepçe 2009, 18.  
767 Çorbacı 2007, 170.  
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Yarım küre biçimli ve karakteristik özelliği olarak dış yüzeyi kabartma 

bezemeli olan gövde yapısına sahip, kulpsuz, yuvarlak dipli ve kalıp yapımı olan 

içki kaseleridir (Levha 35.C-D). Bazen bu kaselerin küçük halka kaideleri de 

olabilmektedir. Megara Kaselerine model olan metal kaselerin öncü örnekler 

olduğu ve pişmiş topraktan yapılmış Megara Kaselerinin bunların bir taklidi olarak 

yapıldığı bilinir768.  Tıpkı metal bir kaseyi andıran biçimde görünüşe sahip olan bu 

kalıp yapımı pişmiş toprak kaseler, Hellenistik Dönemde içki kabı olarak kullanım 

görmüştür. Bir Megara Kasesinin ağız çapı, 12 cm. ile 15 cm. arasında bir ölçüye 

sahiptir769, yüksekliği ise yaklaşık olarak 7,5 cm. civarında olmaktadır770. 

 

8. 16. Modiolus 

“Küçük Modius” anlamına gelen Modiolus adlı kap, dini ayin, tören ve 

kültlerde kullanılan Modius kabının daha küçük formudur ve silindirik ya da konik 

bir gövdeye sahiptir, tek dikey kulplu veya kulpsuzdur (Levha 35.E). Sıvı 

kullanım kabı olarak, Antik Dönemde içki, yani şarap içmek için kullanılmış bir 

içki kabıdır771. Bu sıvı kullanımına ek olarak, Antik Dönemde inşaatlarda suyun 

taşınmasında da Modiolus kabının kullanıldığına dair bilgiler vardır772.  

 

8. 17. Oksybaphon 

“Grekçe=όξυβάφιον, όξύβαφον, όξίς”773 olarak ifade edilen bir sıvı 

kullanım kabıdır. Latince bir isim olan Acetabulum adlı kap ile Antik Dönemde 

benzer işlevlerde kullanılmıştır774. Asit, ekşi anlamlarına gelen Grekçe “όξύς” 

sözcüğü ile batırmak, daldırmak anlamlarına gelen “βάπτω” sözcüğünün 

birleşmesinden oluşur775. Oksybaphon, katı ve sıvı ölçüsü olarak Antik Dönemde 

                                                           
768 Sparkes 1991, 110.  
769 Cook 2002, 227.  
770 Alcock-Cherry-Elsner 2001, 103.  
771 Modiolus kap formu için bkz. Delemen-Çokay Kepçe 2009, 19.  
772 Bilgi için bkz. Tekçam 2007, 144.  
773 Smith-Anthon 1843, 13; Smith 1853, 4.  
774 Smith-Anthon 1843, 697.   
775 Smith-Anthon 1843, 13.  
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kullanılmıştır, Acetabulum kabı ile benzer ölçüye sahiptir776.  Yaklaşık 0.065 

Litrelik hacmiyle, Kotyle’nin dörtte birine denk gelen bir ölçüdedir777 (Tablo 14-

15) ve neredeyse günümüzdeki bir fincana denk gelmektedir.  

 
Açık ağızlı kaplardan biri olan Oksybaphon, sığ bir kase şeklinde gövdesi 

olan küçük bir fincan türü kaptır778 (Levha 35.F). Ancak bu şekilde tanımlanan bir 

forma sahip olduğu bilinmekle birlikte aynı zamanda genel görünüş itibariyle 

birtakım ağız-kulp gibi farklılıklar gösteren özellikleri dışında, Krater kabı 

formuna779 benzer bir form özelliği gösteren küçük bir kaptır. Bir başka deyişle 

ifade edilirse, genel olarak çan biçimli780 forma sahip küçük bir kaptır. Attika 

üretimi kaliteli örnekleri figürlü sahneler ile bezenmiştir781. 

 
Ekşi ve bandırmak sözcüklerinin birleşmesi ile oluşan sözcüğün, “ekşiye 

bandırmak” olarak ifade ettiği anlamından da anlaşıldığı üzere, bu kabın içine 

özellikle sirkenin konduğu bir kasecik olarak, Antik Dönemde insanların 

sofralarında yer almıştır. Yemek masalarında bir sosluk olarak kullanılan bu kap, 

içine sıvılar, soslar ve özellikle sirkenin konduğu küçük bir kap olarak misafirlere 

yemeklerde sunulmuştur782. Hatta içinde bulunan sosa, sirkeye ekmek bandırıldığı 

düşünülmektedir783. Bu şekilde yemeklerde sosluk olarak kullanılmasından farklı 

olarak küçük bir kap olan Oksybaphonlar, küçük kadehler gibi içlerinde içki 

içildiği784 de düşünülmektedir. Antik Dönemde bu kap sadece mutfak kültüründe 

kullanılmamış, bunun yanında farklı işlevlerde de kullanım alanı bulmuştur. 

Bunlardan biri ise oynanan birtakım oyunlarda785, Oksybaphon kabı bir oyun aracı 

olarak kullanılmıştır.  

                                                           
776 Smith-Anthon 1843, 13; Ayrıca bkz. Tekçam 2007, 155.  
777 Lang 1956, 2-3; Lang-Crosby 1964, 44; Kelly-Blazeby 2006, 82-83. 
778 Delemen-Çokay Kepçe 2009, 20.  
779 Saltuk 1997, 128, 268, Lev VIII; Tekçam 2007, 155-156.  
780 Fairholt 1903, 318.  
781 Caruana 1899, 30-31, Pl. XII.  
782 Smith-Anthon 1843; Rich 1860, 8. Bu kap, tıpkı Acetabulum kabı gibi sofralarda sosluk 
olarak kullanılmıştır, bilgi için bkz. Smith-Anthon 1843, 697.   
783 Rich 1860, 8. 
784 Delemen-Çokay Kepçe 2009, 20, 53, Res. 37.  
785 Kottabos oyununda oynandığı düşünülmektedir, bkz. Delemen-Çokay Kepçe 2009, 20.  
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8. 18. Pheidias Tipi Kupa 

Olimpia’da heykeltıraş Pheidias’ın atölyesinde, altında Pheidias ismi 

kazınmış olarak bulunan bir kupa örneğinden dolayı bu isimle adlandırılmıştır786. 

Bu kupanın, ağız ile omuz arasında keskin bir içbükey profili vardır. Form, 

omuzlardan itibaren gövde ortasına kadar genişler ve daha sonra dip kısmına 

doğru daralan bir yapıdadır (Levha 36.A). Tek kulplu ve düz diplidir787. Antik 

Dönemde kupa olarak yer almış ve sıvı içiminde kullanılmıştır.  

 
8. 19. Poculum 

Latince bir isim olan Poculum788, kase şeklinde forma sahiptir ve sıvılar için 

kullanılan bir tür içme tası ya da kasesidir789 (Levha 36.B). Antik yazar Horake790, 

Poculum içki kabından bahsetmektedir. Aslında Poculum ismi, tek tip bir içki kabı 

yerine her tür forma sahip içki kaplarının genel bir adlandırması olarak kabul 

edilmektedir791. İçki kasesi ya da tası olarak kullanılmasının yanında, dini 

ritüellerde sıvı sunum yapılması amacıyla da kullanılmıştır792.  

 
8. 20. Rhyton 

Grekçe yazılışı “ρυτόν”  olan bu kap, bir içki kabıdır793. Rhyton, kelime 

olarak “dere gibi akan” anlamına gelen “ρύσις” sözcüğü ile 

ilişkilendirilmektedir794. Antik yazar Athenaios795 çift boynuzlu bir Rhyton’dan 

bahsetmekte ve devamında boynuz şeklindeki bu Rhyton’a Grekçe 

“κέρας”=“Keras” denildiğini aktarmaktadır. Erken örnekleri, Anadolu’da Asur 

Ticaret Kolonileri Döneminde görülen796 Rhytonlar, Minos Uygarlığında da yoğun 

                                                           
786 Young 2004, 63; Hall 2014, 80; Hurwit 2015, 188.  
787 Delemen-Çokay Kepçe 2009, 22, 61, Res. 53.  
788 Poculum kabı için bkz. Fairholt 1903, 346.  
789 Smith 1853, 928.  
790 Horake Carmina III. 19. 11.  
791 Trollope 1854, 62; Walters 1905b, 467.  
792 Delemen-Çokay Kepçe 2009, 23, Res. 57.  
793 Smith 1853, 995. Bu içki kabı üzerinde betimlenen tipik hayvanlar için bkz. Birch 
1858, 83. Ayrıca bilgi için bkz. Schreiber 1999, 275, Dipnot 1.  
794 Clark-Elston-Hart 2002, 142.  
795 Athenaios XI. 497b, e.  
796 Tekçam 2007, 190.  



 

105 
 

şekilde kullanım alanı bulmuştur797. Atina Kırmızı Figür Tekniğinde üretilen 

seramiklerde ise M.Ö. erken 5. yy.da görülmüştür798.  

 

Rhyton, gövdesi ve başı ile birlikte, bütün olarak hayvan formunda 

yapılmasının yanı sıra, sadece hayvan başı şeklinde (Levha 36.C-D) ya da boynuz 

şeklinde yapılan kaplara verilen genel bir isimdir veya herhangi bir meyve ya da 

insan uzvu şeklinde biçimlendirilmiş kapların ortak adıdır. Klasik anlamda 

bildiğimiz kap formalarına yakın biçimde üretilen Rhytonların, genellikle tek 

kulbu vardır. İnsan başı üzerine yapılmış (Levha 36.E) olan Oinokhoe ve 

Kantharoslar da plastik Rhyton799 olarak kullanılmaktadır ve tipik bir Rhyton gibi 

baş kısımları kalıpta yapılmaktadır. Genel olarak, silindirik olan kap kısmının bir 

ucuna hayvanın başı yapılır, şekillendirilir ve diğer kısmı da kabın ağzını oluşturur 

ve dudak hafif dışa açılır, kaba düz bantlı bir kulp eklenir. Boynuz şeklinde uzanan 

kap bölümü yivli ve uzundur, ucunda bir hayvan başı ya da hayvan bulunur ve 

hayvanın ağzında sıvının kontrollü bir şekilde akması için delik yapılmıştır. 

Rhytonların, taş, fayans ve metal örnekleri bulunmaktadır800. Rhytonların ortalama 

yükseklikleri 10 cm. ile 25 cm. arasında değişmektedir801.  

 

İçki kabı olarak kullanılmıştır. Bununla birlikte Antik Dönemde dini 

törenlerde adak sıvısının dökülmesi için, bu özel yapılmış farklı formlardaki 

Rhytonlar tercih edilmiştir.  

 
8. 21. Skyphos 

Grekçe “σκύφος”802 olan kabın, Korint üretimi erken örnekleri “Kotyle” 

olarak adlandırılmıştır803. İlk örnekleri Myken Döneminde görülmüştür804. 

                                                           
797 Saltuk 1997, 154.  
798 Schreiber 1999, 237. 
799 Schreiber 1999, 241.  
800 Roehrig 2005, 82. 
801 Schreiber 1999, 237.  
802 Walters 1905a, 184; Richter-Milne 1935, 26. 
803 Delemen-Çokay Kepçe 2009, 26; Boardman 2003, 189. Ayrıca Skyphos kap formu için 
“Kotyle” adlandırması bilgisi için bkz. Richter-Milne 1935, 27-28.  
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Atina’da M.Ö. 6. yy. ortasından M.Ö. 4. yy.a kadar yaygın kullanım görmüştür805. 

Antik yazar Athenaios806, Skyphos kap kullanımı hakkında bilgiler vermiştir.  

Antik Dönem inanışına göre, Herakles tarafından işlerinde sıklıkla bu kap 

kullanılmış, hatta Skyphosun kulpları için “Herakles’in Düğümleri” diye bir tabir 

ortaya çıkmıştır807. Arkaik ve Klasik Dönemlerde Atina’da oldukça popüler bir 

içki kabıdır. Gerek vazolar üzerinde sevilerek resmedilmiş808, gerekse dönemin 

öncü yazarlarından Euripides809 bir oyununda Skyphosa yer vermiş olup,  

Kyklopsların 80 cm. derinliğinde, 60 cm. genişliğinde dev Skyposlar kullandığını 

senaryolaştırmıştır.  

 

Skyphoslar geniş ağızlı, derin gövdelidir, ancak kabın gövdesi dip kısmına 

doğru inildikçe daralır, genellikle ağız altında bulunan çift yatay kulpları vardır, 

düz dipli ya da kaidelidir (Levha 37.A-B). Neredeyse çukur bir fincana benzer 

nitelikte içki kabıdır. Kulpların pozisyonuna göre;  ağız altından yukarı doğru 

kıvrımlı kulplu Skyphoslar, ağız hizasından yatay kulplu Skyphoslar, bazen de 

ağız hizasına yakın biri yatay diğeri dikey kulplu Skyphoslar gibi değişik 

formlarda810 Skyphoslar vardır. Korint Skyphosları811, A Tipi olarak geçen Attika 

Skyphosları812, B Tipi Skyphoslar813, Hermogenean Skyphoslar814, Heron 

Skyphoslar815, Minyatür Skyphoslar816 ve Subgeometrik Skyphoslar817 olarak 

                                                                                                                                                   
804 Janeway 2013, 120-121.  
805 Schreiber 1999, 243.  
806 Athenaios XI. 498f, 499a.  
807 Ricther -Milne 1935, 28. Ayrıca bu konu için bkz. Athenaios XI. 500a. 
808 Boardman 2002, Fig. 38.1, 78,  129.2, 131.2, 225.  
809 Euripides Kyklops 390.  
810 Bunlar için bkz. Richter-Milne 1935, 28, Fig. 170-177.  
811 Sparkes-Talcott 1970, 81-83, Fig. 4, Pl. 14-15, No.303-329.   
812 Sparkes-Talcott 1970, 84, 85, Fig. 4, Pl. 16-17, No.334-354. Bu A Tipi Skyphoslar da 
kendi içinde boyutlarına göre alt gruplara ayrılır, bkz. Stone 2014, 102-104.  
813 Beazley tarafından önerilen B Tipi için bkz. Sparkes-Talcott 1970, 86-87, Fig. 4, Pl. 17, 
No.360-363. Ayrıca bu özel olarak nitelendirilen daha küçük formlu B Tipi Skyphosların 
M.Ö. 5. yy.dan sonraki örnekleri bir dikey ve bir yatay kulba sahiptir. Bunlar üzerinde 
betimlenen baykuş figürü sebebiyle bu kap formu, kelime olarak baykuş anlamına gelen 
“Glauks” ismi ile adlandırılmıştır, bkz. Boardman 2002, 209.  
814 Sparkes-Talcott 1970, 83-84, Fig. 4, Pl. 15, No.330-333.   
815 Borgers 2003, 23-27.  
816 Risser 2001, 70-71.  
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farklı tipleri vardır. Ayrıca Skyphos gibi gövde derinliğine sahip olan ve kulpları 

Kyliks gibi yukarı doğru kıvrımlı kap tipleri (Levha 37.C-D)  için de Kase 

Skyphos818, Kyliksoid Skyphos819 ve Kap Skyphos820 gibi farklı adlandırmalar 

yapılmıştır. 

  
Antik Dönemde yemeklerde, ziyafetlerde içki içmek için yaygın olarak 

Skyphoslar kullanılmıştır. Yunan vazoları üzerinde, Skyphos kabından içki içen 

figürler betimlenmekte, bazen de figürler büyük şarap kaplarından kepçe ile şarabı 

almakta ve bu içki kabına aktarmaktadır821. Bu şekilde vazolarda içki kabı olarak 

sıklıkla resmedilmesine rağmen, aslında Skyphos kap formunun ahşap süt sağma 

kabından esinlenlenilerek üretildiği düşünülmektedir822. Atina’da popular olan 

Skyphoslar, ortalama 7 cm. ile 21 cm. arasında değişebilen yüksekliklere 

sahiptir823. Pişmiş topraktan ve metalden üretilmiş Skyphoslar da 

bulunmaktadır824.  

 
8. 22. Tryblion 

Grekçe “τρυβλιά”825 olarak geçen kap, sıvı tüketiminde kullanılan bir tür 

kasedir. İçbükey ağız profilli, sığ bir kase olan Tryblion kabının ağız altında yatay 

kulbu vardır (Levha 37.E). Bu şekilde taşınması kolay bir kap olarak geçmekte 

olan Tryblionlar, yolcuların ve askerlerin yanlarında taşıdıkları bir sıvı içim kabı 

olarak bilinmektedir826. Sığ bir kase formunda olmasından dolayı sıvı kullanımının 

yanında katı besinlerin de içine konmasına elverişli bir kaptır.  

 

                                                                                                                                                   
817 Sparkes-Talcott 1970, 87, Pl. 17, No.364-377.  
818 Boardman 2002, 209, Fig. 76, 206.  
819 Delemen-Çokay Kepçe 2009, 14.  
820 Sparkes-Talcott 1970, 109-112, Fig. 6, Pl. 25-27, No.562-623; Schreiber 1999, 244.  
821 Delemen-Çokay Kepçe 2009, 66-67, Res. 62-63.  
822 Walters 1905a, 184. Homeros ve Athenaios gibi Antik yazarlar süt kabı ya da peynir 
altı suyu kabı olarak tanımlamıştır, bkz. Schreiber 1999, 243. 
823 Schreiber 1999, 242-243.  
824 Richter-Milne 1935, 27. Antik yazar Athenaios, gümüş ve altın üretimi Skyphoslardan 
bahsetmiştir, bkz. Athenaios XI. 498b, 499a.  
825 Birch 1858, 111.  
826 Delemen-Çokay Kepçe 2009, 28.  
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9. KATI SOFRA KAPLARI  

 

Günümüzde olduğu gibi Antik Dönem yemek kültüründe de sofralar için 

çeşitli ebatlarda ve formlarda tabaklar, kaseler ve tepsiler üretilerek insanların 

rahat ve keyifli yemek yemeleri sağlanmıştır. Bu kaplar katı ve sulu yemeklere 

uygun biçimde sığ, yayvan ya da derin tabaklar ve kaseler şeklinde veya çeşitli 

ebatlarda ve formlarda tepsiler şeklinde yapılmış olup, bu formlar kendi içlerinde 

küçük profil değişiklikleri göstererek çeşitlenmektedir.   

 

Bu kaplar katı ve sulu yemeklerin tüketimi yanında başka amaçlar için de 

kullanılmıştır, her kabın anlatıldığı bölümde asıl kullanımları dışında kalan farklı 

işlevlerine de değinilmiştir. Bu bölümde ele alınan kapların işlevleri, ne işe 

yaradıkları aşağıda bir iki kelime ile liste halinde sıralanmıştır. Kapların kullanım 

detayları ile ilgili değerlendirmeler ve bilgiler bölüm içindeki ilgili başlık altında 

verilmiştir.  

 

 
Alveolus Yumurta Kabı   Lekanis Yayvan Derin Tabak 

Balık Tabağı Tabak  Missorium Tabak 

Boletarium Çukur Tabak  Patella Tabak 

Discus Düz Tabak   Patina Oval Biçimli Tepsi 

Phorema Büyük Boyutlu Tepsi  Quadratum Dörtgen Biçimli Tepsi 

Ferculum Büyük Boyutlu Tepsi  Scutella Yuvarlak Tepsi 

Lanks Tabak  Scutra Tabak 

Lekane Yayvan Derin Tabak  Scutula Kase 

 
Tablo 9. Antik Dönem Katı Sofra Kapları 
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9. 1. Alveolus 

Mutfak Kapları bölümünde incelenen ve ezme teknesi işlevi gören Alveus 

kabının küçük formudur827. Alveolus Latince bir isimdir, “Küçük Alveus” 

anlamına gelmektedir828. Antik Dönemde sofralarda yumurta konulan829 içi hafif 

çukur olan küçük bir kaptır. Alveolus, sofralardaki işlevi dışında, Antik Dönem 

insanlarının bir uğraş alanı olan dokuma tezgahlarında da kullanılmış ve bu isimle 

anılan bir araç-gereç olmuştur830.  

 

9. 2. Balık Tabağı 

Kabın adından da anlaşıldığı üzere, balıkların yenmesinde kullanılan bir 

özel tabak olması ve formunun üzerinde betimlenen balık figürleri olması (Levha 

38.B-D) nedeniyle bu ismi almıştır831. Bilinen Balık Tabaklarının ortalama çapları 

20 cm. ile 25 cm. arasında yer almaktadır832.  

 

Günümüzde kullanılan tabaklara benzer form özelliği gösteren (Levha 

38.A) Balık Tabaklarının, bilinen ve günlük kullanılan tabak formlarından farklı 

olarak, bu Balık Tabaklarının iç kısımlarının ortasında çukur bir hazne 

bulunmaktadır. Bu haznenin, balık yemeği yanında kullanılacak soslar için 

yapıldığı düşünülmektedir833. Genel formuna bakıldığında, halka kaideli ve kaide 

üzerinde genişleyen gövde kısmı yer alır. Tabağın iç kısmının merkezinde bir 

çukur alan vardır ve tabağın iç yüzeyi bu çukur alana doğru eğimli olarak 

yapılmıştır.  

 

                                                           
827 Rich 1860, 23.  
828 Delemen-Çokay Kepçe 2009, 1.  
829 Delemen-Çokay Kepçe 2009, 1, 35, Res. 4.  
830 Bilgi için bkz. Rich 1860, 23. 
831 Cook 2002, 228.  
832Schreiber 1999, 111; Cook 2002, 228. Ayrıca Balık Tabağı hakkında bilgi ve örnekler 
için bkz. Schreiber 1999, 111-115, Fig. 13.1-9.  
833 Sparkes 1991, 81; Delemen-Çokay Kepçe 2009, 4. Tabağın sos ya da sıvılar için 
kullanımı olduğu düşünülür, bkz. Connor – Heather 2000, 182.  
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Antik Dönemde mutfaklarda yer alan bu tabak, yemek servisinde ve 

sofralarda yemekler için kullanılmıştır. Tabağın orta kısmında bulunan haznenin, 

balıktan akan yağ, su gibi sıvılar için yani süzülen sıvıların o küçük bölümde 

toplanması için kullanılmış olması ya da balık yemeğine lezzet katacak olan 

sosların konduğu bir yer olarak kullanımı mümkündür. Tabağın içinde bulunan bu 

çukur alanın etrafı çoğunlukla balık figürleri ya da deniz canlıları ile 

betimlenmiştir834. Bu figür betimli örneklerinin yanısıra siyah boyalı örnekleri de 

bulunmaktadır835. 

 

9. 3. Boletarium 

Kabın formuna dair net bir bilgi yoktur, orta boylarda çukur bir tabak olarak 

Antik Dönem mutfak kültüründe yer aldığı düşünülmektedir836. Tabağın ilk olarak 

mantar yemekleri için kullanıldığı ancak sonraki zamanlarda her türlü yiyecekler 

için tercih edildiğine dair görüşler vardır837.  

 

9. 4. Discus 

 Grekçe “δίσκος”, Antik Dönem mutfaklarında yer almış olan bir tabaktır838. 

İsminden de anlaşılacağı üzere yuvarlak forma sahiptir, bilinen klasik tabak 

formlarından biridir (Levha 39.A). Yuvarlak formlu sığ gövdeli, orta büyüklükte 

bir düz tabaktır839. Mutfakta ya da sofralarda bu tabak içine yiyecekler 

konmuştur840. Taş ya da metal üretimi Discus tabakları vardır841. Çap ölçüsü 

                                                           
834 Sparkes 1991, 81; Rotroff 1997, 146. Özellikle de Güney İtalya’da bulunan Balık tabağı 
örneklerinde bu tarz balık figürü ve deniz canlısı figürleri betimlemesi yaygın olarak 
yapılmaktadır, bilgi için bkz. Delemen-Çokay Kepçe 2009, 4.  
835 Balık Tabağı örnekleri için bkz. 146-148, Pl. 63-65, No.709-733; Rotroff 1997, 146. 
836 Delemen-Çokay Kepçe 2009, 4. 
837 Delemen-Çokay Kepçe 2009, 4.  
838 Smith 1853, 415; Rich 1860, 245; Fairholt 1903, 153.  
839 Rich 1860, 245; Delemen-Çokay Kepçe 2009, 9.  
840 Rich 1860, 245.  
841 Fairholt 1903, 153.  
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ortalama olarak 25 cm. civarında olmaktadır842. Antik Dönem oyun kültüründe, 

yetenek yarışmalarında bu tabaklar bir oyun aracı olarak da kullanılmıştır843.  

 

9. 5. Ferculum/Phorema 

Servis işlerinde bir tür tepsi olarak kullanılan bu kabın hem Grekçe hem de 

Latince ismi vardır. Basit anlamda tepsi olarak adlandırabileceğimiz bu kabın ismi 

Grekçe “φορέω” taşıma fiilinden gelen Phorema “φόρημα” iken844, Latincesi 

“fero” taşıma fiilinden gelen Ferculum’dur845.  

 

Akşam yemekleri Antik Dönemde oldukça önemli kabul edilmiş, Grekçe 

“δεϊπνον”, Latince “coena” olarak isimlendirilmiştir846. Özellikle akşam yemekleri 

gibi daha fazla önem atfedilen yemeklerde içinde yiyecek olan tabakların masaya 

taşınmasında bu tepsiler kullanılmıştır847. Grekçede Phorema848, Latincede 

Ferculum849 olarak adlandırılan bu tepsinin işlevi hakkında çeşitli antik yazarlar 

bize değerli bilgiler vermektedir.  

 
Ferculum’un günlük hayat dışında özel törenlerde önemli eşyaları taşımakta 

tahteravan gibi kullanıldığı bilinmekte, Titus Takı üzerindeki bir sahnede (Levha 

39.B) Romalı askerlerin altın kandili bir Ferculum üzerinde taşıdığı 

                                                           
842 Rich 1860, 245; Fairholt 1903, 153. 21 cm.lik ölçüye sahip farklı Discus tabak örneği 
için bkz. Trollope 1854, 60, Pl. XXIX, No.1. 
843 Rich 1860, 245. Antik Dönem sanatçısı olan Myron’un eseri “Disk atan Atlet” 
figürünün elinde tuttuğu tabak, yarışmada kullandığı Discus tabağı olarak yer almaktadır, 
bkz. Smith 1853, 415; Fairholt 1903, 153.  
844 Liddell – Scott 1897,  1688. 
845 Lewis – Short 1891, 735. 
846 Smith 1853, 303. 
847 Smith 1853, 528. 
848 Sophokles, Aiskhylos, Euripides gibi Antik Dönemde Atina’nın önde gelen tiyatro 
yazarlarının pasajlarında Phorema’nın kullanımına dair bilgiler görülmektedir. Bu konu 
için bkz. Liddell – Scott 1897, 1688. 
849 Titus Livius, Cicero, Suetonius gibi Roma Döneminin önde gelen yazarlarına ait 
kitaplarda Ferculum’un kullanımı hakkında önemli bilgiler vardır. Bu konu için bkz. Lewis 
– Short 1891, 735. 
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görülmektedir850. Aynı şekilde, dini ve resmi törenlerde tanrıların heykelleri ve 

büstleri gibi kutsal sayılan eşyalar da bu Ferculumlar üzerinde taşınırdı851.  

 

9. 6. Lanks 

Latince852 bir sözcük olan Lanks, Antik Dönemde kullanılmış olan büyük 

bir tabaktır. Antik yazar Plinius853, kullanılan bu tabakların ağırlıkları hakkında 

bilgi vermiştir.  

 

Yuvarlak, oval, kare, dikdörtgen, çokgen biçimli formlara sahip, hafif içinde 

çukurluğu bulunan, içinde ya da tabağın kenarlarında süsleri bulunan, tutamaksız 

veya karşılıklı iki tutamağa sahip olan büyük tabaktır (Levha 39.C). Çoğunlukla 

gümüşten ve diğer metallerden yapılmış bir servis kabı olan Lanks854, kenarları 

süslü de olabilen bir siniye benzer tabaktır. Antik yazarlar Horake855 ve 

Cicero’da856, masalarda yiyeceklerin konulduğu servis tabağı olarak yer aldığından 

bahsedilmektedir.   Roma Döneminde, yemek masalarında yiyeceklerin servisinde 

kullanılan bir tabaktır. Bu şekilde mutfakta yemek ile ilgili kullanımının yanısıra 

kültte yapılan kurban sunularının da konulduğu bilinmektedir857. Hem eğlence 

yemeklerinde858 hem de cenaze yemeklerinde servis tabağı olarak kullanılmıştır859.  

 

9. 7. Lekane 

Grekçesi “λεκάνη” 860 olan bu kap, daha çok gündelik hayatta ev içinde çeşitli 

alanlarda kullanılmıştır. Lekane ismi, Grekçe “λεκανίσκη”, “λεκάνιον”, 

                                                           
850 Peck, 1898, 665. 
851 Peck, 1898, 666. 
852 Fairholt 1903, 264.  
853 Plinius XXXIII. 52.  
854 Delemen-Çokay Kepçe 2009, 15, 55, Res. 40, 41.  
855 Horake Satyrarum Libri. II. 2.4, 4.41.  
856 Cicero, Epistulae ad Atticum, VI, 1.  
857 Tekçam 2007, 127; Delemen-Çokay Kepçe 2009, 15.  
858 Fairholt 1903, 264. 
859 Smith 1853, 667.  
860 Bedigan 2008, 116;  Clark-Elston-Hart 2002, 112.  
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“λεκανίδιον” gibi “kara ölçek” anlamına gelen sözcükler ile ilişkilidir861. Lekane 

ile sofralarda yemek tabağı ve kişisel ihtiyaçların karşılamasında ve de ritüel 

işlerinde kullanılmış bir kap olan Lekanis862, ismen birbirine benzese de, form 

olarak birbirlerinden farklılık gösteren kaplardır. Lekane daha büyük boyutlu derin 

bir kase biçimde tabak iken, Lekanisler daha küçük boyutlu ve yayvan kase 

şeklindeki tabaklardır.  

 

Antik yazar Pollux, Lekane kap formunun kapaksız olduğunu 

vurgulamıştır863. Lekane kap formunun kapaklı olan formuna Lekanis 

denmektedir864. Kaba bir kap olan Lekane865; kapaksız, açık ağızlı, derin gövdeli, 

Omega biçimli kulpları vardır866 ve bu kulplar kabın kolay kaldırılması, taşınması 

için karşılıklı olarak yatay şekilde yerleştirilmiştir (Levha 40.A-B).  

 

Photios867, Antik Dönemde Podanipter868 ismiyle anılan kabın bizim Lekane 

olarak tanımladığımız kap olduğunu; Lekanis kabını pişmiş toprak çanak ya da 

düz kase olarak tanımlamaktadır ve Lekane yerine Lekanion, Lekanis isimlerinin 

yemek pişirmek için kullanılan kaplar olduğunu söyler.  Lekaneler katı ya da sıvı 

yemek pişirmede ve hazırlığında, yemeğin taşınmasında ya da saklanmasında 

kullanılırlar869. Sofralara Lekanelerle gelen yemekler başka kaba aktarılmadan 

bunların içinden yenirdi. Bu şekilde mutfakta ve sofrada kullanılmasının yanında 

farklı olarak ayak yıkamak ya da elbise yıkamak gibi temizlik alanında da 

                                                           
861 Richter-Milne 1935, 23.  
862 Bedigan 2008, 116; Clark-Elston-Hart 2002, 112.  
863 Richter-Milne 1935, 23. 
864 Boardman 2003, 190; Alexandridou 2010, 26.  
865 Lekane kap formu için bkz. Rotroff 2006, 108-114.  
866 Saltuk 1997, 112; Boardman 2003, 190.  
867 Richter-Milne 1935, 23. 
868 Podanipter, ayak yıkamak için kullanılan bir kap türüdür, bilgi için bkz. Birch 1873, 
377. 
869Sparkes 1991, 83; Vogeikoff-Brogan 2014, 42.   
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kullanılmıştır870. Ayrıca Lekaneler, kusma kabı871 olarak ve evlerde büyük tuvalet 

ihtiyacının giderilmesinde872 kullanılmıştır.  

 

9. 8. Lekanis 

Grekçe “Λεκανίς”, Lekanis873 olarak bilinen sofralarda ve kişisel amaçlar 

için tercih edilen, bunun yanında ritüel işlevlerde de kullanılan bir kaptır. Bu kap, 

daha çok ev içinde çeşitli amaçlarla gündelik ihtiyaçlarda ve sofralarda kullanılan 

bir kap olan Lekane874 ile isim benzerliği nedeniyle birbirine karıştırılsa da, form 

olarak birbirlerinden tamamen farklı iki ayrı kap türüdür.  

 

Lekane kap formunun kapaklı ve daha yayvan olan küçük boyutlu formuna 

Lekanis denmektedir875. Lekanis, küçük, sığ gövdeli, kapaklı ve çift yatay kulplu, 

halka kaideli bir kasedir (Levha 40.C-D). Lekanelere göre daha az sayıda olan 

Lekanislerin Attika’daki erken örnekleri 6. yy.da görülürler876 ve yoğun olarak 

M.Ö. 5. yy.da kullanılırlar877. Lekanis kabının küçük formlarına Lekaniskos ve 

Lekanion denmektedir878. 

 

Tıpkı Lekanelerde olduğu gibi Lekanisler de mutfak kabı olarak, yemek 

pişirme ve hazırlığında, servis aşamasında ve de sofralarda yemek yemede tercih 

edilmiştir879. Lekanisler mücevher, makyaj malzemesi, oyuncak gibi nesnelerin 

taşınmasında ve saklanmasında kullanılmasının880 yanı sıra düğünlerde hediye 

olarak verilen kaplardan biridir881. Düğün hediyesi882 olarak, düğünden sonra 

                                                           
870 Walters 1905a, 176.  
871 Walters 1905a, 176; Richter-Milne 1935, 23.  
872 Lekane kap formu ve bilgi için bkz. Tekçam 2007, 130, Resim 161.  
873 Bedigan 2008, 116; Clark-Elston-Hart 2002, 112.  
874 Bedigan 2008, 116;  Clark-Elston-Hart 2002, 112.  
875 Boardman 2003, 190; Alexandridou 2010, 26.  
876 Richter-Milne 1935, 24. 
877 Saltuk 1997, 112.  
878 Birch 1873, 377.  
879 Delemen-Çokay Kepçe 2009, 16.  
880 Sparkes 1996, 72; Delemen-Çokay Kepçe 2009, 16.  
881 Sparkes 1991, 83. Delemen-Çokay Kepçe 2009, 16; Clark-Elston-Hart 2002, 112.  
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geline babası tarafından içinde mücevherlerin bulunduğu Lekanis kapları 

gönderilirdi ya da gelinler damat evlerine bu kaplardan götürürlerdi. Ayrıca, yeni 

evlenen çiftlere içerisinde yemekler olan Lekanis kapları getirilmekteydi883. 

 

9. 9.  Missorium 

Latince bir isimdir, Roma Döneminde servis tabağı olarak kullanılmıştır884.  

Geniş, büyük forma sahip bir tabaktır ki bu tabak yuvarlak, oval, kare ya da 

çokgen formlara sahip olabilmektedir. Çift tutamaklı ya da tutamaksız olarak 

tasarlanmış olan bu tabak, genellikle değerli metallerden yapılmıştır885. 

İmparatorların önemli kutlama günlerinde dağıttıkları hediyeler arasında yer alan 

özel, değerli bir tabaktır886. Bu şekilde bir armağan olarak verilen bu kapların, 

sofralarda servis işlevli olarak da kullanıldığına dair bilgiler bulunmaktadır887.  

 

9. 10.  Patella 

Latince bir isim olan Patella, Antik Dönem sofra kültüründe kullanılmış bir 

tür tutamaklı yayvan tabaktır (Levha 40.E-F). Grekçe “πάτελλα”888 olan kap, 

Patina kabının küçük formlu olan tipidir889. Antik yazar Horake890, Patella kabının 

yemek servisinde kullanıldığına değinmiştir. Bu kapların, pişmiş topraktan 

üretilmiş örneklerinin yanında metalden üretilmiş örnekleri de bulunmaktadır ve 

                                                                                                                                                   
882 Bir Pyxis üzerinde yer alan sahnede; kişiler geline hediyelerini götürmektedir, bu 
hediyeler arasında Lekanis kabı da yer almaktadır, bilgi için bkz. Richter-Milne 1935, 23, 
Fig. 149.  
883 Richter-Milne 1935, 23. 
884 Delemen-Çokay Kepçe 2009, 18.   
885 Sabin-Wees-Whitby 2007, 481; Delemen-Çokay Kepçe 2009, 18.  
886 M.S. geç 4. yy.da, gümüş bir Missorium tabağı üzerinde kemer içinde oturan İmparator 
Theodosius betimlenmiştir, Theodosius Missoriumu için bkz. Harper 1981, 106, Fig. 31. 
Yine Roma Döneminde, üzerinde Consul Aspar’ın yer aldığı başka bir Missorium kabı da 
bulunmaktadır, bkz. Harper 1981, 107.  
887 Sabin-Wees-Whitby 2007, 481; Delemen-Çokay Kepçe 2009, 18.   
888 Liddell – Scott 1897, 1162.  
889 Rich 1860, 478; Grainger 2007, 76.  
890 Horake Epistles I. 5. 2.  
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bunlar arasında çok fazla işçilik gerektiren özellikte tipleri de bulunmakla birlikte 

farklı boyutlara sahiptirler891.  

Patina kap tipinin daha küçük ve daha sığ bir formu olan bu kap, düz bir 

tabak şeklindedir, ayrıca pişirme kabı olarak ise saplı ya da tutamaklı, yayvan bir 

kaptır892. Pişirme kabı olarak kullanılan formu, günümüzde kullandığımız saplı ya 

da tutamaklı tavalara benzemektedir. Ateş üzerinde tavayı rahatça kullanabilmek 

için gerekli olan sapı ya da tutamağı pişirme işleminde kolaylık sağlamaktadır.   

 
Tipik bir yemek servis tabaklarından biri olan Patella, mutfakta, sofralarda 

yiyeceklerin servisini yapmak için kullanılmış bir kap türüdür893. Antik Dönemde 

kullanılan her tür kabın, farklı işlevlerde kullanıldığı pek çok kez karşılaşılan bir 

durumdur ki Patella da aynı şekilde servis kabı olarak mutfaklarda ya da yemek 

masalarında kullanımı yanında, yemek pişirmek894 için de kullanılan bir kap 

olmuştur. Sofralarda sıklıkla bu şekilde günlük kullanım alanı bulan Patellalar, 

bunun dışında tanrılara yapılan sunularda ise kült işlevli olarak kullanılmıştır895.  

 
9. 11. Patina 

Patina, Latince bir isimdir896, Antik Dönemde özellikle yemek servisinde 

tepsi gibi ve sofralarda büyük boyutlu tabak şeklinde kullanılmış bir kap tipidir 

(Levha 41.A-C). Antik yazar Horake897, yemek servis kabı olarak kullanıldığına 

değinmiştir. Bu şekilde servis kabı olarak kullanımının yanında, mutfaklarda 

pişirme kabı olarak da yer almıştır ve Antik yazar Isidoros Hispalensis898, 

Patina’nın bu kullanımından bahsetmiştir. Çoğunlukla pişmiş topraktan üretilmiş 

bir kap formudur ancak bazen metal örneklerine, özellikle gümüş ya da bronzdan 

                                                           
891 Rich 1860, 478; Delemen-Çokay Kepçe 2009, 21. 
892 Delemen-Çokay Kepçe 2009, 21. Yuvarlak, düz bir tabaktır, bkz. Birch 1858, 344. 
Metalden yapılmış Patella örnekleri için bkz. Trollope 1854, Pl. XXVII. No.1, 6.  
893 Bilgi için bkz. Walters 1905b, 469.  
894 Rich 1860, 478. Ayrıca Patella pişirme kabı için bkz. Ermatinger 2015, 344.  
895 Bilgi için bkz. Walters 1905b, 471. Kült işlevi için ayrıca bkz. Ermatinger 2015, 344.  
896 Birch 1858, 111. Ayrıca Patina örneği için bkz. Birch 1858, 343, No. 197.  
897 Horake Satyrarum Libri I. 3. 80, II. 2. 95.  
898 Isidoros Hispalensis XX. 4. 10.  
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üretilmiş olanlarına rastlanır899.  Bu gümüşten yapılmış olan Patinalar genellikle 

motiflerle bezenmiştir900. Roma Döneminde yaşayan Romalı vatandaşların, yemek 

kültürlerine bakıldığında Patina adında bir yemek çeşitlerinin901 bulunduğu ve bu 

yemeğin ismini, Patina kabından aldığına dair görüşler vardır.  

 

Patina, form olarak geniş çaplı, sığ gövdeli bir kaptır yani büyük bir 

tepsiye902 benzer biçimde yapılmıştır. Ancak kaynaklarda bu kap formu ile ilgili 

bir de kase şeklinde olan başka bir formundan903 da bahsedilmektedir ve bu formu 

Olla pişirme kabından daha sığ, Patera sıvı servis kabından da daha derin bir 

gövde yapısına sahiptir. Aynı zamanda bazen kapaklı bir kap olarak da 

karşılaşılır904.  

 

Antik Dönem mutfağında farklı işlevlerde kullanılmış olan Patinalar, hem 

yiyecek servisinde hem de yemek pişirme amaçlı kullanılmış bir kaptır905. 

Yumurta ile yapılmış çeşitli yemekler için kullanılan Patina kabı, özellikle de et ve 

balık yemekleri için tercih edilmiştir906. Kapaklı olan formu, aynı zamanda içine 

taneli besinler konularak mutfaklarda bir kavanoz gibi kullanılmıştır907. Kabın 

mutfakla ilgili kullanımından daha farklı olarak908, Antik Dönemde insanların 

yaralara, hastalıklara karşı kullandıkları ilaçların hazırlanmasında da bu kap 

kullanılmıştır.   

 

 
                                                           

899 Smith-Anthon 1843, 740; Fairholt 1903, 332. Ayrıca farklı tiplerdeki Patina kapları için 
bkz. Trollope 1854, Pl. XXIX. No.10-14.  
900 Smith 1853, 873.  
901 Patina, Romalı vatandaşların yumurta ile yaptıkları, tatlı ya da tuzlu da olabilen bir 
yemek türüdür, bkz. Grainger 2007, 76-84; Tekçam 2007, 169.  
902 Delemen-Çokay Kepçe 2009, 21.  
903 Smith-Anthon 1843, 740; Rich 1860, 479.  
904 Rich 1860, 479; Fairholt 1903, 332.   
905 Walters 1905b, 468-469; Grainger 2007, 76; Delemen-Çokay Kepçe 2009, 21, 35, Res. 
4. Ayrıca yemek pişirme kabı olarak bkz. Dalby 2003, 102.  
906 Walters 1905b, 468. Ayrıca bilgi için bkz. Fosbroke 1843, 242.  
907 Smith 1853, 873. 
908   Patina kabının farklı işlevleri için bkz. Smith-Anthon 1843, 740-741; Smith 1853, 873; 
Rich 1860, 480.  
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9. 12. Quadratum 

 Quadratum, dörtgen anlamına gelen Latince “Quadro” kelimesinden 

türemiş909 olup, dörtgen biçimli tepsilere verilen genel bir adlandırmadır910. Küçük 

ve büyük boyutlu olmak üzere çeşitli metallerden ve diğer ham maddelerden 

yapılmış dörtgen tepsiler için bu isimlendirme kullanılmıştır.     

 
9. 13. Scutella 

Scutra kabının küçük formudur. Yuvarlak bir tepsidir911 (Levha 41.D), 

üzerinde şarap kadehleri ya da farklı ikram edilecek içeceklerle dolu kaplar yer 

almakta ve gelen misafirlere ikramlar bu tepsi ile servis yapılmaktadır912. Antik 

yazar Cicero, bu kaptan bahsetmiştir913.  

 
9. 14. Scutra 

Antik Dönemde kullanılmış tepsi ya da tabak formlarından biridir914. Adını, 

Romalıların kullandıkları kalkan olan Scutum’dan aldığı düşünülmektedir915.  

Antik yazar Plautus916, düz tepsi olarak bahsetmiştir.  

 
9. 15. Scutula  

Grekçe “σκυτάλη”917, Antik Dönemde kullanılmış kase tiplerinden 

biridir918. Scutra kabının küçük formlusu olarak geçmektedir919. Antik yazar 

Martial920, Scutula kasesinden bahsetmiştir. Ancak Scutula sözcüğü,  baklava 

                                                           
909 Lewis – Short 1891, 1500-1501. 
910 Delemen – Çokay Kepçe 2009, 24. 
911 Yuvarlak formlu, 40 cm. çapında bronz Scutella için bkz. Trollope 1854, 60, Pl. XXIX. 
No.2.  
912 Pompeii duvar resimlerinde tasvir edilmiş bir örneği ve kullanımı için bkz. Rich 1860, 
588. 
913 Cicero Tusculanae Disputationes III. 19. 
914 Rich 1860, 588. 
915 Rich 1860, 588.  
916 Plautus Persa I. 3. 8.  
917 Rich 1860, 589. 
918 Birch 1858, 317; Delemen-Çokay Kepçe 2009, 25.  
919 Rich 1860, 589.  
920 Martial XI. 31. 19.  
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dilimi ya da eşkenar dörtgen gibi köşeli formlara, şekillere verilen bir isimdir921.  

Antik Dönemde, binaların zemin ve merdivenleri üzerine ya da insanların 

kıyafetleri üzerinde bu isimle anılan baklava dilimi ya da eşkenar dörtgen 

desenleri yapılmıştır922.  

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

                                                           
921 Rich 1860, 589. 
922 Rich 1860, 589. 
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10. SOFRA GEREÇLERİ 
 
Sofralarda ana yemek tabakları ve kaseler, içme bardakları, çatal, bıçak ve 

kaşık haricinde, yemeği güzelleştirecek, sofrayı zenginleştirecek, ağızları 

tatlandıracak başka lezzetlerin konduğu kaplarda yer alır. Bu bölümde sofraların 

vazgeçilmezi olan garnitürlerin, sosların, baharatların, tuzların ve yağların 

konduğu kaplar ele alınmıştır. Diğer mutfak ve sofra kaplarına göre daha küçük 

boyutlu olan bu kaplar işlevlerine yönelik form özellikleri sergilemekte, sosluklar 

yayvan ve geniş ağızlı iken, tuzluklar daha küçük boyutlu üretilmiştir.  

 

  Sofra gereçleri olarak nitelendirebileceğimiz bu kaplar asıl işlevleri 

yanında başka amaçlar için de kullanılmıştır, her kabın anlatıldığı bölümde asıl 

kullanımları dışında kalan farklı işlevlerine de değinilmiştir. Bu bölümde ele 

alınan kapların işlevleri, ne işe yaradıkları aşağıda bir iki kelime ile liste halinde 

sıralanmıştır. Kapların kullanımı ile ilgili değerlendirmeler ve bilgiler bölüm 

içindeki ilgili başlık altında detaylıca verilmiştir.  

 

Acetabulum Sos Kasesi 
 

Concha Sos Kasesi-Tuzluk 
 

Conchicla Tuzluk 
 

Ekhinus Kase Sos Kasesi 
 

Gabata Sos Kasesi 
 

Gararium Sos Kabı 
 

Paropsis Garnitür Kabı 
 

Piperatorium Biberlik 
 

Salinum Tuzluk 
 

 

Tablo 10. Antik Dönem Sofra Gereçleri 
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10. 1. Acetabulum 

Acetabulum ismi, sirke anlamına gelen Latince “Acetum” kelimesinden 

türemiş olup923, Roma Döneminde sofralarda sos kabı olarak kullanılmış bir küçük 

kase şeklindedir, kaseciktir924. Antik yazar Isidoros Hispalensis925 Acetabulum 

kabından ve sofralarda sos kabı olarak kullanıldığına dair bilgiler sunmuştur. 

Acetabulum, bir sos kabı olarak kullanım alanı bulmasının yanında, Antik 

Dönemde günlük yaşamda, katı-sıvı ölçü birimi olarak da kullanılmıştır926. Antik 

yazar Plinius927, sıvı ölçü birimi olarak eşdeğerliklerinden bahsetmektedir. Farklı 

amaç ve işlevlerde kullanılan bu kap tipi, mutfakla ilgili kullanımından tamamen 

farklı olarak, Antik Dönemde oynanan birtakım oyunlarda da kullanılmış olan bir 

kaptır928. Grekçesi “όξυβάφιον” olan fincan formundaki Oksybaphon kabı, 

Acetabulum kabı ile benzer işleve sahiptir, sofralarda ise sosluk olarak 

kullanılmıştır929.  

 

 Açık ağızlı kaplardan olan Acetabulum, küçük bir kase formundadır930 

(Levha 42.A) yani sos kabı olarak kullanıldığı için küçük formlu bir kap tipidir. 

Günlük kullanıma uygun bir kap olan Acetabulumlar, pişmiş topraktan ve gümüş, 

bronz, altın gibi metallerden de üretilmişlerdir931. 

 

Tıpkı günümüzde yemek sofralarında yer alan sosluklar olduğu gibi Antik 

Dönemde de insanlar, yemek kültürlerinde yemeklere yardımcı lezzet olarak soslar 

kullanmışlar ve bu soslar için de daha küçük formlu kap tiplerini tercih 

                                                           
923 Isidoros Hispalensis XX. 4. 12. 
924 Kase formu için bkz. Delemen-Çokay Kepçe 2009, 1. Ayrıca Acetabulum için bkz. 
Diab 1999, 2-3.  
925 Isidoros Hispalensis XX. 4. 12.  
926 Yaklaşık olarak 0. 065 Litreye, Kotyle’nin dörtte birine denk gelmektedir ve 
Oksybaphon kabı ile eşit ölçüye sahiptir, bkz. Smith-Anthon 1843, 13; Smith 1853, 4; 
Tekçam 2007, 1-2; Delemen-Çokay Kepçe 2009, 1.  
927 Plinius XXI. 34. 109.  
928 Acetabulumun oyunlarda kullanımı için bkz. Smith 1853, 4; Rich 1860, 8; Fairholt 
1903, 5.   
929 Smith 1853, 4; Rich 1860, 8; Fairholt 1903, 5.   
930 Delemen-Çokay Kepçe 2009, 1. 
931 Fairholt 1903, 5; Tekçam 2007, 1-2.  
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etmişlerdir. Bu bağlamda Acetabulum kabı, sıvılar için özellikle de sirke için 

kullanılmış, Antik Dönem yemek masalarında sıklıkla yer almış olan bir kaptır932.  

 
10. 2. Concha 

Latince “Concha”, Grekçe “κόγχη”933 Antik Dönemde kabuklu bir deniz 

canlısının üzerinde bulunan kabuğundan formunu alan bir kaptır. Bu kap, kabuklu 

deniz canlılarından, midye, salyangoz, istiridyenin kabukları şeklinde bir forma 

sahiptir934 (Levha 42.B). Deniz kabuğu biçimli Concha kabının küçük formlu 

tiplerine Latince “Conchicla” denmektedir935. Kıvrımlı, spiral forma sahip bu 

deniz kabuğu olarak bilinen Concha, kabuklu deniz canlısı anlamına gelen 

“Conch” ve özellikle kabuklu deniz salyangozu anlamına gelen “Cochlea” gibi 

adlandırmalarla bağlantılıdır936. Antik yazar Ksenophon937, “κόγχαι” olarak bu 

kabuklu deniz canlılarından bahsetmektedir.  

 

Antik Dönemde kullanılan diğer mutfak kaplarına göre farklı bir form 

sergilemesi nedeniyle, aslında bu farklı kabın, bir deniz canlısının kendi kabuğu 

olduğu düşünülmektedir. Herhangi bir pişmiş toprak ya da farklı malzemeden 

deniz kabuğunun taklit edildiğine dair farklı bilgiler de mevcut olup, bu taklit 

olarak yapılmış olan tüm kapların, nesnelerin genel bir adlandırılmasıdır938.  

 

Concha deniz kabuğu formlu kap, Antik Dönem yemek kültüründe tuzluk 

olarak kullanılmıştır939. Bu kullanımı yanında farklı formları ile birlikte bu kabın 

                                                           
932 Fairholt 1903, 5. Hatta yemek masalarında yer aldığı ve içine ekmek batırılarak 
yenmektedir, bilgi için bkz. Rich 1860, 8.  
933 Rich 1860, 195; Liddell – Scott 1897, 820.  
934 Rich 1860, 195; Delemen-Çokay Kepçe 2009, 7.  
935 Delemen-Çokay Kepçe 2009, 7. 
936 Conch sözcüğü için bkz. Rich 1860, 195. Cochlea sözcüğü için bkz. Smith 1853, 300; 
Liddell – Scott 1897, 820; Conch spiral deniz kabuğu, Bucina/Buccina spiral formlu 
boynuz tipi ile benzerlik gösterir, bkz. Rich 1860, 91. Antik yazar Isidoros Hispalensis 
Concha, Conclea, Concha kabuklu deniz canlıları, kabukları hakkında bilgiler vermiştir, 
Isidoros Hispalensis XII. 6. 48. 
937 Ksenophon V. 3. 8.  
938 Rich 1860, 195. 
939 Rich 1860, 195; Walters 1905b, 469. Özellikle Conchicla isimli küçük formu, 
sofralarda tuzluk olarak kullanılmıştır, bilgi için bkz. Delemen-Çokay Kepçe 2009, 7. 
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merhemlerle ilgili bir kullanımı olmuştur940. Sıvılarla ilgili kullanımında ise bir 

bardak gibi işlev görmüş941, içine içki ya da belki farklı sıvılar konmuştur. Antik 

Dönemde bu deniz kabuğunun üflenerek borazan gibi kullanıldığı bilinmektedir942. 

Concha, aynı zamanda bir sıvı ölçü birimi olarak kullanılmıştır943. Kabın mutfakta 

yemek pişirme işlevinde de kullanıldığına dair bilgiler vardır944.  

 

10. 3.  Ekhinus Kase 

Antik Dönemde Dor başlığında yer alan Ekhinus’u anımsattığı için modern 

araştırmacılar tarafından bu formdaki kaseler, Ekhinus Kase ismiyle 

adlandırılmıştır945. Grekçe “έχίνος”946 olarak ifade edilmiş, form olarak bir kirpiye 

ya da deniz kestanesine947 benzediği için yapılan bu adlandırma, kasenin formuna 

uygun bir tanımlama olmuştur. Antik yazar Horake948, bu şekilde tanımlanan 

Ekhinus kasenin kullanımına ilişkin bilgiler aktarmıştır.   

 

Kirpiye, deniz kestanesine benzer bir forma sahip olan Ekhinus kase949, 

bilinen tipik kase şeklindedir (Levha 42.C-D). Ancak bu kasenin ağız kısmı 

içbükey bir profile sahiptir. Ekhinus kase büyük ya da küçük formlu olarak farklı 

boyutlarda tipleri bulunmaktadır. Pişmiş topraktan yapılmış kaselerin genellikle 

                                                           
940 Rich 1860, 195; Walters 1905b, 469. Antik yazar Horake, kabın merhemlerle ilgili 
kullanımına değinmiştir, bkz. Horake Satyrarum Libri I. 3. 14.  
941 Rich 1860, 195. 
942 Liddell – Scott 1897, 839. Antik yazar Plinius, üflenen bir deniz kabuğundan 
bahsetmiştir, bkz. Plinius IX. 4. 1. Bir figürün elinde Concha deniz kabuğu vardır, borazan 
gibi üflemeli bir alet olarak kullanmaktadır, bkz. Rich 1860, 195. 
943 İki farklı ölçüsü vardır. Bunların; küçük formluları, Cyathus kabının yarısı kadar ölçüye 
sahiptir, büyük formluları ise Oksybaphon kabı ile eşit ölçü miktarına sahiptir, bkz. 
Arbuthnot 1727, 91, 95; Smith 1853, 348.  
944 Delemen-Çokay Kepçe 2009, 7.  
945 Edwards 1975, 29; Delemen-Çokay Kepçe 2009, 9.  
946 Liddell – Scott 1897, 628; Rich 1860, 255.   
947 Rich 1860, 255; Delemen-Çokay Kepçe 2009, 9. 
948 Horake Satyrarum Libri I. 6. 117.  
949 Korint’de bulunmuş Ekhinus Kase örnekleri için bkz. Edwards 1975, 29-33, Pl. 2, 43-
44, No.15-71.  
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halka kaideleri bulunur. Atina Agorasında bulunan çok sayıda M.Ö. 4. yy. Ekhinus 

kaseleri, derin ve sığ gövdeli olarak iki gruba ayrılmıştır950.  

 

Ekhinus kasenin net olarak ne için kullanıldığına dair bilgiler kısıtlıdır. 

Antik Dönemde yaşayan insanlar, kullandıkları ya da hazırladıkları ilaçları 

muhafaza etmek için bu kaseleri tercih etmiştir951. Ekhinus kasenin küçük formlu 

tiplerinin mutfakta ve sofralarda tuzluk, baharatlık olarak kullanıldığı 

bilinmekte952, büyük formlu tipleri ise yiyecekler için kullanılmıştır.   

 

10. 4.  Gabata 

Latince bir isim olan Gabata, genellikle ahşaptan yapılmış bir küçük 

kasedir953. Antik yazar Isidoros Hispalensis954, kullanılan Gabata kabı hakkında ve 

kabın Gavata olarak farklı bir adlandırmasından bahseder.  

 

Küçük formlu kaplardan biri olan Gabata, küçük ve derin bir kasedir. 

Yemek kültürünü çeşitlendiren ve farklı lezzetleri sunmaya yardımcı olan soslar, 

Antik Dönemde mutfakta ve yemek masalarında Gabata ya da farklı formlarda 

yapılmış küçük kaplar içinde yer almış, bu kaplar birer sos kasesi olarak 

kullanılmıştır. Hatta Gabata sos kabının, sofralarda tepsiye benzer büyüklükte bir 

tabak olan Lanx ile birlikte yer aldığına dair bilgiler de vardır955.  

10. 5. Gararium 

Latince bir isim olan Gararium, Antik Dönem mutfağında Gabata kabı ile 

benzer işleve sahip sos kabıdır. Mutfakta yemek yaparken yemeğe ilave edilen 

sosların ve de sofralarda kişilerin ağız tatlarına göre kullanmayı tercih ettikleri 

çeşitli sosların farklı farklı tabakları bulunmakta idi. Gararium kabı ise bu 

                                                           
950 Rotroff 1997, 161-163, Fig. 62-64, Pl. 75-77, No.965-1036.  
951 Liddell – Scott 1897, 628; Rich 1860, 255.   
952 Küçük formlu Ekhinus Kaseler için bkz. Pemberton 1989, 41-42, Fig. 12-13, Pl. 13, 16, 
47, No.88-89, 124-125, 448.  
953 Neuman 1841, 371.  
954 Isidoros Hispalensis XX. 4. 9.  
955 Delemen-Çokay Kepçe 2009, 10.  
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kullanılan farklı soslardan birine ait bir sos kasesidir. Garum olarak adlandırılan ve 

balık sosu olarak bilinen bir sos türünün yer aldığı kasedir956. Belki de bu sos 

kasesinin sadece belli başlı balık sosuna ait olması, kabın isminin de bu balık 

sosuna benzerliğinde önemli rol oynamaktadır. Garum balık sosu, Antik Dönemde 

çok sevilen soslardan biridir. İsteğe göre, hazırlanan bu sosun içine zeytinyağı, 

şarap, sirke karıştırılır957 ve bu sos sofralarda sevilerek tüketilirdi. Antik yazar 

Plinius958, Garum sosu ve yapılışı hakkında bilgiler aktarmıştır. Gararium sos 

kabının formuna dair net bir bilgi yoktur, ancak bilinen sos kaplarından yola 

çıkarak küçük formlu bir kase olduğu, sofralarda yemek tabaklarının yanlarında 

yer aldığı bilinir.  

 

10. 6. Paropsis/Parapsis 

Gararium sos kabından daha küçük bir forma sahip olan sos kasesi, Latince 

Paropsis, Grekçe “παροψίς”dir. Pişmiş toprak, metal üretimleri bulunan bu sos 

kasesi, Antik Dönemde Allec959 olarak adlandırılan balık sosu için kullanılmıştır. 

Ancak Paropsis sözcüğü bu şekilde sos kabı, kasesi olarak kullanılmasının yanında 

bir çeşit yiyecek olarak da adlandırılmıştır960. Antik yazar Pollux961, Paropsis 

olarak adlandırılmış bu sos ya da benzeri yiyecekten bahsetmiştir. Bu yiyecek bir 

tür meze, garnitür olarak, içinde farklı karışımların olduğu ve yemeklerin yanında 

yenilen yardımcı bir yiyecektir962. Paropsis sos kasesi, küçük bir forma sahiptir963. 

Antik yazar Isidoros Hispalensis964, Paropsis kabının dört eşit kenarının olduğunu 

ve bunu “Par-apsis” şeklinde bir ayrımı vurgulayarak ifade etmiştir. 

Paropsis/Parapsis terimi hem sofralarda yemeklerin yanında yenen sos tarzı 

yardımcı bir yemeğin adı olmuş, hem de içinde balık soslarının yer aldığı sos 

                                                           
956 Delemen-Çokay Kepçe 2009, 10. 
957 Garum balık sosu yapılışı için bkz. Rich 1860, 314-315; Tekçam 2007, 75-76.  
958 Plinius XXXI. 43.  
959 Delemen-Çokay Kepçe 2009, 21.   
960 Smith 1853, 870.  
961 Pollux VI. 56.  
962 Smith 1853, 870; Rich 1860, 477.  
963 Smith 1853, 870. 
964 Isidoros Hispalensis XX. 4. 10.  
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kasesini tanımlamada kullanılmıştır. Yemek masalarına içinde balık sosu ile servis 

edilmiştir965.  

 

10. 7. Piperatorium 

Piperatorium, Antik Dönemde baharatlık kabı olarak biberlik, karabiberlik 

işlevinde kullanılmış bir kaptır966. Bu kabın ismi, biber anlamına gelen Latince 

“Piper” kelimesinden türemiştir ve biberlik anlamına gelen Piperatorium967 olarak 

anılmaktadır. Antik yazarlardan Paulos968, mutfak gereçlerini sayarken 

baharatlıklar arasında bu kabı da söylemektedir. Ortalama bir Piperatorium 10 cm. 

yüksekliğinde, 110 gr. ağırlığında olmakta, gümüşten yapılmış formları yanında 

çeşitli metallerden üretilmiş Piperatorium kapları da vardır969. Bu baharatlık 

kaplarının, üretim ve kullanım zevkine göre kadın, erkek, köle, zenci çocuk gibi 

insan figürleri970 şeklinde (Levha 43.A) veya kahraman büstü şeklinde ya da 

Amphoriskos (Levha 43.B), küp, gibi çeşitli formlarda örnekleri bulunmaktadır971. 

Baharatlığın iç kısmında toz biberin konduğu hazne ile üst kısmında biberi 

dökmek için birkaç delik yer almaktadır. Baharatlar, yemek masalarında 

yiyeceklere, yemeklere kişinin damak tadına göre lezzet katmaktadır, mutfakta ise 

yemeklerin hazırlanması aşamasında kimi yemeklere baharatlar konularak farklı, 

lezzetli tatlar elde etmeye yardımcı olmaktadır.   

 

10. 8. Salinum 

Salinum, Latince tuzluk anlamına gelir972, küçük bir kase973 formunda 

üretilmiş olup, gövdesine göre geniş yayvan ağızlıdır (Levha 43.C-D). Daha 

                                                           
965 Ermatinger 2015, 335.  
966 Tekçam 2007, 176; Delemen – Çokay Kepçe 2009, 23.  
967 Lewis – Short 1891, 1379; Peck 1898, 1263.  
968 Paulos III. 6. 86. 
969 Vladimirova-Aladzhova 2009, 96, 99; Johns 2010, 219. 
970 Gümüşten yapılmış kadın figürlü Piperatorium için bkz. Henig 2004, 70.  
971 Delemen – Çokay Kepçe 2009, 23, Res. 40; Vladimirova-Aladzhova 2009, 98-105; 
Watson 2012, 122-125; Pedone 2013, 401, Fig. 12. 
972 Peck 1898, 1401. 
973 Birch 1858, 359; Delemen – Çokay Kepçe 2009, 24. 
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küçük boyutlu olanlara Salillum denilmektedir974. Tuzluklar pişmiş toprak ve 

çeşitli metallerden yapılmış, günlük hayatta sofrada ve özel kurban törenlerinde 

kullanım alanı bulmuştur.  Ortalama 3 cm. yüksekliğe ve 6 cm. ağız çapına sahip, 

üzerlerinde çeşitli graffiti olan ve M.Ö. 5. yy.a tarihlenen Attika üretimi siyah 

firnisli pişmiş toprak örnekler ele geçmiştir975. Erken Hellenistik Döneme ait Atina 

Agorasından bulunan tuzluklar ise düz ve dışa çekik ağız kısmı ve kaide, silindirik 

bir gövdeden oluşur, boyları ve ağız çapları erken örneklere göre biraz daha 

büyüktür ve boyları ortalama 5 cm., ağız genişlikleri ortalama 9 cm., kaide 

genişlikleri de ortalama 8-9 cm.dir976.  

 

Romalılarda gerek Cumhuriyet Dönemi, gerekse İmparatorluk Döneminde 

sofrada Salinumlar eksik olmazdı977. Plinius gümüş bir Salinumdan 

bahsetmekte978, Antik yazarlardan Paulos mutfak gereçlerini sayarken 

baharatlıklar arasında bu kapı da anmakta979 Horake980 ve Titus Livius981 gibi bazı 

Antik yazarlar da Salinumdan söz etmektedirler. Ayrıca kurban törenlerinde 

sunaklara tuz serpilme işlemlerinde de Salinumlar kullanılırdı982. 

 

 

 

 

 

 

 

                                                           
974 Smith 1853, 1004. 
975 Corbett 1949, 329-330, Fig. 6, Pl. 93; Lynch 2011, 265- 266, Fig. 121-124. 
976 Rotroff 1984, 344, 351-352, Fig. 1, Pl. 67.a-c. 
977 Vladimirova-Aladzhova 2009, 12. 
978 Plinius XXXIII. 54  
979 Paulos III. 6. 86. 
980 Horake Odes II. 16. 14. 
981 Titus Livius XXVI. 36. 6. 
982 Rich 1860, 567. 
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11. ATIK - TEMİZLİK KAPLARI 

 
Her Dönem insanlar gerek kendi bedenleri gerekse yaşadıkları ortamı 

olabildiğince temiz tutmaya çalışarak, yaşamlarını daha konforlu ve sağlıklı 

sürdürme gayretinde olmuştur. Bu bakış açısıyla, Antik Dönemde de temizlik 

işlerinde ve atıkların atılmasında çeşitli formlara sahip kaplar üretilmiştir.  

 

Günümüz temizlik anlayışında, ihtiyaçlarımız doğrultusunda kullanılan 

kova, küvet, tekne, lavabo, leğen ve lazımlık gibi işlevi olan bu kaplar işlevine 

uygun olarak derin gövdeli, geniş ağızlı, taşımaya ya da tutmaya yönelik farklı 

kulplara veya konulacak yere göre ayaklı ya da kaideli olmak üzere çeşitli 

formlara sahiptir.   

 

Temizlik işlerinde ve katı-sıvı atıkların atılmasında kullanılan bu kaplar, asıl 

işlevleri yanında başka amaçlar için de kullanılmıştır, her kabın anlatıldığı 

bölümde asıl kullanımları dışında kalan farklı işlevlerine de değinilmiştir. Bu 

bölümde ele alınan kapların işlevleri, ne işe yaradıkları aşağıda bir iki kelime ile 

liste halinde sıralanmıştır. Kapların kullanım detayları ile ilgili değerlendirmeler 

ve bilgiler bölüm içindeki ilgili başlık altında verilmiştir.  

 
Amis İdrar Kabı 

 
Gastra İdrar Kabı 

 
Gaulos Küvet 

 
Koprogolos Tuvalet Kabı 

 
Labrum Yıkanma Teknesi 

 
Louterion Lavabo 

 
Podanipter Yıkanma Teknesi 

 
 

Tablo 11. Antik Dönem Atık-Temizlik Kapları 
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11. 1. Amis 

Grekçe “Αμίς” Amis983 şeklinde yazılan ve İngilizce “Chamber pots” 

Lazımlık genel tanımı adı altında anılan bu kap kişisel temizlik işlerinde, Antik 

kaynaklarda984 da bahsedildiği üzere, evlerde insanların idrar ihtiyaçları için 

üretilip, kullanılmıştır. Bu kapların en iyi bilinen örnekleri Atina Agorasında 

bulunan ve M. Ö. 5. yy.ın 2. yarısına tarihlenen formlardır985. Genelde ortak bir 

form özelliği taşıyan Amisler pişmiş toprak veya metalden imal edilmiş986, oval 

gövdeli, gövdenin üst kısmında dışa çıkık bir başlık altında geniş bir deliğe ve 

üstte sepet biçimli bir kulba sahiptir987 (Levha 44.A-B).   

 

Antik Dönem temizlik anlayışında kişisel kullanım için önemli bir yer tutan 

bu kap, erkeklerin küçük tuvalet ihtiyaçlarını gidermekte kullanılırdı988. Yine 

seramikler üzerindeki bazı Symposion sahnelerinde hizmetlilerin bu kapları 

taşıdığı veya efendilerinin ihtiyaçlarını bu kaplar aracılığıyla giderdikleri 

resmedilmiştir989. Amisler kullanıldıktan sonra içlerindeki idrarlar sokağa 

boşaltılır990. Kullanıldıktan sonra Amislerin, kulplarından duvara asıldıkları 

düşünülmektedir991. 

 

Ayrıca Amisler erkeklerin ihtiyaç kabı iken, kadınlar Skaphion (σκάφιον) 

adı verilen ve kullanımı daha kolay kayık şeklindeki kaplarda ihtiyaçlarını 

giderirlerdi992. Antik Dönem temizlik anlayışında ev içi tuvalet kültürü 

günümüzden farklıdır ve çeşitli lazımlıklar ve gereçlerle bu ihtiyaçlar 
                                                           

983 Liddell–Scott 1897, 78. 
984 Athenaios I. 30, XII. 17. 
985 Sparkes–Talcott 1970, 231, Pl.96, No.2012-2013. 
986 Gülbay 2003, 4, Şek. 4; Tekçam 2007, 13, Res. 12; Palaz-Erdemir 2010, 105. 
987 Sparkes–Talcott 1951, 11, Fig. 22; Sparkes–Talcott 1970, 231, Pl.96, No.2012-2013; 
Delemen–Çokay Kepçe 2009, 1. 
988 Tekçam 2007, 13. 
989 Sparkes–Talcott 1970, 231; Scobie 1986, 399-433; Gülbay 2003, 4-5. 
990 Blanck 1999, 54.  
991 Aristophanes’in Eşek Arıları adlı oyununda, elinde birçok eşya taşıyan iki hizmetçi bir 
de oturak getirirler. Hizmetçiler, Philokleon’a getirdikleri kabın tuvalet ihtiyacını 
karşılaması için yan tarafta bir çiviye asacaklarını söylerler. Bkz. Aristophanes Sphekes 
46; Deighton 2005, 29; Gülbay 2003, 4. 
992 Liddell–Scott 1897, 1394; Palaz-Erdemir 2010, 105. 
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gideriliyordu. Antik Döneme ait ve Lazımlık işlevinde kullanılan Ourane 

(οὐράνη) Ouretris (οὐρητρίς), Skoramis (σκωραμίς), Khernibion (χερνίβιον) 993 

gibi başka gereçler de vardır.  

 

11. 2. Gastra 

Latince bir kelime olan ve “gövde, tekne” anlamına gelen Gastra, Roma 

Döneminde kullanılmış bir idrar kabıdır994. Antik Dönemde kullanılmış olan Amis 

idrar kabının farklı bir tipidir995. Gastra idrar kapları, ev içinde ya da ev dışında 

sokaklarda kullanım alanı bulmuştur996. Antik Dönemde toplu tuvaletler yani 

“Latrina” ya da evlerde yapılmış olan tuvaletler, insanların bu ihtiyaçlarına 

kolaylık sağlamıştır. Çünkü bu tarz tuvaletle ilgili kullanım alanları olmadığı 

zamanlarda insanlar, evlerde ya da sokaklarda bu idrar kaplarını kullanmışlardır. 

İnsanların temel ihtiyaçlarından biri olan bu temizlik kapları, Antik Dönemde 

sokakların belli köşelerinde yer almışlardır997.  

 

11. 3. Gaulos 

Grekçe “γαυλός”, Antik Dönemde farklı amaçlarda kullanılmış bir kaptır998. 

Gaulos kaplarının form tanımları net olarak bilinmemekte, ancak geniş, yuvarlak 

formlu gövdeye sahip olduğu düşünülmektedir999. Gaulos ismi altında farklı 

işlevlerde kullanılmış birçok tanımlamalar yapılmaktadır. Antik Dönemde su ile 

ilgili işlevlerde kullanılmış,  aynı zamanda banyo yapılırken de kullanılan bir kap 

olduğu düşünülmektedir1000. Pişmiş toprak yanında metalden yapılmış örneklerde 

vardır1001 (Levha 44.C). Antik yazar Herodotos, bu kabın içine su 

                                                           
993 Bu gereçlerden her biri için bkz. Liddell–Scott 1897, 1094, 1095, 1407, 1724. 
994 Delemen-Çokay Kepçe 2009, 10.  
995 Delemen-Çokay Kepçe 2009, 10. 
996 Delemen-Çokay Kepçe 2009, 10. 
997 Tekçam 2007, 76.  
998 Rich 1860, 315.  
999 Rich 1860, 315. 
1000 Tekçam 2007, 76.  
1001 Lehmann 1959, Pl. 33.f. 
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doldurulduğundan bahsetmiştir1002. Ayrıca Antik yazar Homeros ise Gaulos adlı 

kabın, süt kovası olarak kullanıldığını söylemiştir1003. Antik yazar Plautus, Gaulos 

ismini içki kadehleri arasında sıralamıştır1004. Gaulos sözcüğü farklı bir kullanım 

olarak, Antik Dönemde kullanılmış olan, yuvarlak formda inşa edilmiş bir tür 

gemi ismidir1005. 

 

11. 4. Koprogolos 

Kabın form tanımı net olarak bilinmemekte, Antik Dönemde tuvalet 

ihtiyaçlarının giderilmesi işlevinde kullanılmıştır1006. M.Ö. 5. yy.da yaygın 

kullanım alanı bulmuştur1007.  

 

11. 5. Labrum 

Latince bir isimdir, Yunan kültüründe kullanılan “Louterion” yıkanma 

teknesine eşdeğerde bulunan ve Romalılar tarafından kullanılan bir yıkanma 

teknesidir1008 (Levha 45.A). Aslında Labrum kelimesi, yıkanma teknesi olarak 

kullanılmış, yuvarlak formlu bütün teknelere verilen genel bir isimlendirmedir. 

Antik yazarlardan Vitruvius1009, Labrum yıkanma teknesi ile ilgili bilgiler 

vermiştir. Labrum adı ile anılan ve aynı formda tasarlanmış içinden su fışkıran 

tekneler de vardır1010. Fışkıran sular ise teknenin yanlarında bulunan farklı 

formdaki teknelerin içine akmaktadır. Yani bir nevi çeşme görevi ile 

kullanılmakta, insanların su ihtiyaçları giderilmektedir. Bunun yanında, Antik 

Dönemde Lacus adlı tekne içinde ezilen zeytinlerden çıkarılan yağların konduğu 

bir tekne olarak kullanılmıştır1011.  

                                                           
1002 Herodotos VI. 119.  
1003 Homeros Odysseia IX. 223.  
1004 Plautus Rudens V. 2. 32.  
1005 Rich 1860, 315; Tekçam 2007, 76.  
1006 Tekçam 2007, 121.  
1007 Tekçam 2007, 121.  
1008 Delemen-Çokay Kepçe 2009, 15.  
1009 Vitruvius V. 10. 4.  
1010 Pompeii’den Labrum çeşmesi için bkz. Rich 1860, 361.  
1011 Antik yazar Catonis, bu teknenin yağ ile ilgili kullanımı hakkında bilgi vermiştir, 
Catonis XII. 50. 10.  
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Yüksek ayaklı ve bu ayak üzerinde geniş gövdeye sahip bir yıkanma 

teknesidir. Romalılar, Labrum yıkanma teknesini hamamların “Caldarium” 

bölümüne yerleştirmişlerdir1012. Hamamlardaki bu tekneler bulunduğu yere 

gömülmüş şekilde yerleştirilmiş bazen de hamamlarda bulunduğu yere dışardan 

iki-üç basamak yapılmış ve bu basamaklardan çıkılarak tekneye girilmiştir1013. Bu 

tekneler taştan, mermerden üretilmiştir1014, bazı formların içinde basamaklar 

bulunmakta ve yıkanmak isteyen kişiler bu basamaklara oturarak yıkanmakta 

idiler. Louterion yıkanma teknesi gibi içerisine su doldurulmakta1015, yıkanacak 

kişiler bu teknenin etrafında ellerinde yıkanma gereçleri ile birlikte banyolarını 

yapmakta, temizlenmektedirler.  

 

Antik Dönemde yaşayan insanlar günlük yaşamlarında temizlik faktörüne 

önem vermişler, bunun için yıkanma yeri olarak tekneler, küvetler bunun yanında 

yıkanma işleminde kullanılacak olan gereçleri tasarlamışlardır. Halka açık 

hamamlarda ya da kişilerin kendi evlerinde insanlar temizlik işlerini 

gerçekleştirmişlerdir. Pompeii’de Isis Tapınağı önünde bulunan Labrum 

teknesi1016, mermerden üretilmiş ve 75 cm. yüksekliğindedir, yıkanma, arınma 

amaçlı kullanılmıştır.  

 

11. 6. Louterion 

Grekçe “λουτήριον” Louterion kelimesi, Grekçe yıkamak anlamına gelen 

“λούειν” fiilinden türetilmiş olup, Antik Dönemde yıkanma teknelerinden birisi 

                                                           
1012 Rich 1860, 360. Pompeii’de hamamın Caldarium bölümünde bulunmuş Labrum 
teknesi, mermerden yapılmış ve 180 cm. genişlikte bir teknedir, bkz. Trollope 1854, 28, Pl. 
XII. No.4. Bir hamamın Caldarium bölümünde yer alan Labrum örneği ve hamamın 
Caldarium bölümünün genel görünüşü için bkz. Trollope 1854, 30, Pl. XIII. No.1.  
1013 Tekçem 2007, 126.  
1014 Tekçem 2007, 126; Delemen-Çokay Kepçe 2009, 15. 
1015 Bir yıkanma teknesine bir figür su doldurmakta, diğer figürler ise yıkanmaktadır, bkz. 
Rich 1860, 360.  
1016 Labrum teknesi için bkz. Trollope 1854, 28, Pl. XII. No.1.  
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olan bir kap formunun adlandırılması için kullanılmıştır1017. Hagisteria, 

Aporrhanteria ya da Khernibon gibi adlandırmalar yine bu tarz banyo tekneleri 

için de kullanılmıştır1018.  

 

Arkaik ve Klasik Dönem vazoları üzerinde sıklıkla betimlenen Louterion 

tasvirlerinde (Levha 45.B), ellerini bu tekne üzerinde yıkayan erkek ya da kadın 

figürler yer alır1019. Banyo sahnelerinde ise banyosu henüz bitmiş çıplak figürler 

tasvir edilir. Erken örnekleri1020 M.Ö. 8. yy. sonlarına doğru görülmüştür1021.  

 

Genel olarak karakteristik özelliği, ayaklı bir yıkanma teknesi veya leğeni 

olmasıdır ve bu özelliği ile günümüzde el-yüz yıkamak için kullanılan lavabolara 

benzemektedir. Ancak bu ayak kısmı, genellikle yüksek konik kaide şeklindedir, 

sabit ya da taşınabilir özelliği1022 olan bu yüksek konik kaide üzerinde, sığ veya 

derin gövdeli bir yıkanma haznesi yer alır.  Yıkanma suyunun konduğu ve 

yıkanma işleminin gerçekleştirildiği bu teknenin, kaide ve gövde kısımları bazen 

birleşik olarak tek parça halinde yapılmakta, bazen de ayrı olarak 

tasarlanabilmektedir1023. Bu şekilde tanımlanan standart Louterion kap formuna ek 

olarak o dönemlerde “krater” benzeri bir gövde yapısına sahip, ağzında su akıtmak 

için oluk bulunan, omuzlarında çift kulp yer alan bir başka Louterion formu da 

bilinmektedir1024 (Levha 46.A). Bu tip su akıtaçlı Louterionlar, sıcak suyu banyo 

yapılacak yerlere götürmek için kullanılmıştır, bu durumda omuzlarında yer alan 

kulpları da içi suyla dolu olan kabın daha rahat taşınması için bir kolaylık 

sağlamıştır. Örneğin bir evlilik ritüelinde gelin odasına, ölü kültüyle ilgili olarak 

                                                           
1017 Shefton 1962, 330-368.  
1018 Cevizoğlu 2008, 284. 
1019 Hosoi 2007, 2, Fig. 1. 
1020 Stansbury-O'Donnell 2015, 94, Fig. 4.23. 
1021 Alexandridou 2010, 12. 
1022 Delemen-Çokay Kepçe 2009, 17, 53, 58, Res. 36, 46.  
1023 Sparkes-Talcott 1970, 218.  
1024 Stansbury-O'Donnell 2015, 94, Fig. 4.23. Bilgi için bkz. Alexandridou 2010, 12. 
Ayrıca bkz. Sparkes 1991, 84. Bu krater benzeri akıtaçlı kapların Louterion olarak 
adlandırılması genel geçer bir doğru olarak öngörülmemektedir, bkz. Harrison 1992, 54; 
Boardman 2003, 191.  
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cesedin yıkanması için ya da bir eve misafir olarak gelen kişiye yıkanması için su 

getirme işlevi görmüştür1025. 

 

Asıl işlevi, içerisine dökülen su ile yıkanmak olan bu teknenin1026, kullanılış 

yerleri farklılık1027 göstermektedir. Antik Dönemde evlerin odalarında ya da 

banyolarda, halka açık kamusal alanlarda, Gymnasiumlarda1028 yıkanmak için 

kullanılmıştır1029. Bu kullanımlarının yanısıra tapınaklarda1030, içlerinde arınma 

suyu olan bu tekneler tercih edilmiş, ayrıca, dini inançlar çerçevesinde cenaze 

kültünde1031 de Louterionlar kullanılmıştır. Louteriona benzer şekilde bir form 

özelliği gösteren ve kutsal mekanlarda bulunan süslü tekne örneklerine 

Perirrhanterion denilmektedir1032.  

 

11. 7. Podanipter 

Antik Dönemde yıkanma ile ilgili işlemlerde kullanılmış olan 

Podanipter1033, Grekçesi “ποδανιπτηρ”1034 olan bir yıkanma teknesidir. Arkeoloji 

litaretüründe kullanılan “Lekane” kap formu için, Antik Dönemde “Podanipter” 

denildiğine dair görüşler vardır1035. Nadir mermer örnekler yanında, genelde 

metalden yapılmış yaygın örnekleri bilinmektedir1036. Antik yazar Herodotos, 

Mısır Kralı Amasis’in, kendisinin ve konuklarının ayaklarını yıkamak için 

                                                           
1025 Stansbury-O'Donnell 2015, 94. 
1026 Boardman 2001, 253, Fig. 279.  
1027 Hosoi 2007, 1-22, Fig. 1-22.  
1028 Gymnasium yapılarında antreman yapan, eğitim gören kişilerin “Loutron” olarak 
adlandırılan hamam odalarında Louterionlar, içinden yıkanma suyunun alındığı leğen ya 
da tekne olarak kullanılmıştır, bilgi için bkz. Tekçam 2007, 134.  
1029 Kosso-Scott 2009, 72-73, Fig. 4.   
1030 Catti-Swift 2014, 120.  
1031 Saltuk 1997, 114; Boardman 2003, 191; Tekçam 2007, 134.  Ayrıca üzerinde 
Louterion bulunan bir cenaze sahnesinin betimlendiği, Kırmızı Figürlü Volütlü Krater için 
bkz. Sparkes 1991, 108, V.6.   
1032 Cevizoğlu 2008, 284. 
1033 Van Straten 1995, 49; Valeva-Nankov-Graninger 2015, 206.  
1034 Niccolin 1829, Vol. V, Tav. XIV, 1. 
1035 Richter-Milne 1935, 23.  
1036 Delemen–Çokay Kepçe 2009, 23.  
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kullandığı bir altın leğeni olduğundan bahseder ve bu altın leğeni tanımlarken  

“Podanipter” terimini kullanmıştır1037.  

 

Genellikle metalden yapılmış olan bu ayak yıkama leğeninin, küçük üçayağı 

vardır ve bu ayaklar üzerinde duran sığ bir gövdesi ile çift kulpludur (Levha 

46.B). Günümüzde yıkanma için kullandığımız eşyalar olduğu gibi, Antik 

Dönemde de insanlar için yıkanma kapları üretilmiş ve kullanılmıştır. Podanipter 

kabı da, banyoda yıkanma sırasında ve özellikle de ayak yıkama1038 işleminde 

tercih edilen bir temizlik kabı olmuştur. Kırmızı Figür Tekniğinde yapılmış 

vazolar üzerindeki banyo ve yıkanma sahnelerinde, üçayaklı ve tutamaklı 

Podanipter örnekleri görülmektedir1039 (Levha 46.C).  

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

                                                           
1037 Herodotos II. 172.  
1038 Bilgi için bkz. Birch 1858, 101.  
1039 Boardman 2002, Fig. 109, 224.  
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12. KİŞİSEL BAKIM KAPLARI 
 
İnsanlar çağlar boyunca kendi sağlıkları ve dış görünümleri için son derece 

özenli davranıp,  olabildiğince kendine çeki düzen vermeye çalışmış, makyajından 

güzel kokmaya kadar ya da giyim kuşamdan takıya kadar pek çok alternatif 

süslenme unsuru geliştirmiştir. Antik Dönem insanları da evde ya da toplum içinde 

veya düğün, cenaze, gösteri, ayin ve yarışmalar gibi özel zamanlarda kendine 

bakma, özen gösterme ve süslenme anlayışını sonuna kadar uygulamıştır. Bu işleri 

yaparken de gerek eşyaları koymak için saklama kapları, gerekse hoş kokular, özel 

yağlar ve kremler için özel kutular ve şişeler tasarlamışlardır.  

 
Kişisel kullanım amacıyla üretilen bu kaplar, günümüzde de olduğu gibi 

mutfak kapları veya diğer işlevli kaplara oranla daha küçük boyutlu yapılmışlardır.  

İşlevlerine uygun olarak sıvılar için, dar ve derin gövdeli veya tıknaz küresel 

şekilli yani şişe biçimli ya da saklama kapları, kapaklı kutu şeklinde yapılmıştır. 

Kaplar işlevlerine göre, dar veya geniş ağızlı, taşıma ve saklama yöntemlerine 

göre ise tutamaklı ya da kulplu, kulpsuz olmak üzere çeşitli formalara sahiptir. Bu 

kaplar asıl işlevleri yanında başka amaçlar için de kullanılmıştır, her kabın 

anlatıldığı bölümde asıl kullanımları dışında kalan farklı işlevlerine de 

değinilmiştir. Bu bölümde ele alınan kapların işlevleri, ne işe yaradıkları aşağıda 

bir iki kelime ile liste halinde sıralanmıştır. Kapların kullanımı ile ilgili bilgiler 

bölüm içindeki ilgili başlık altında detaylıca verilmiştir.  

 
Alabastron Koku Şişesi  Kothon Saklama Kutusu 

Amphoriskos Parfüm Kabı 

 

 Lakrimarium/ 
Lakrimatorium 

Parfüm Şişesi 

Ampulla Koku Şişesi  Lydion Krem Kabı 

Aryballos Yağ Kabı  Plemokhoe Saklama Kutusu 

Balsamarium Parfüm Şişesi  Pyksis Saklama Kutusu 

Eksaleiptron Merhem Kabı  Unguentarium Parfüm Şişesi 

 

Tablo 12. Antik Dönem Kişisel Bakım Kapları 



 

137 
 

12. 1. Alabastron 

Grekçe yazılışı “άλάβαστρον” olan bu kabın, erken formları için Alabastos 

“άλάβαστος” denmektedir1040. Alabastron sözcüğü, Mısır‘da su mermeri anlamına 

gelen “Alabaster” kelimesinden gelmektedir1041. Ayrıca Alabastron sözcüğü, 

Mısır’da Bubastos kentinin tanrıçası olan Ebaste ile ilişkilendirilir, “Ebaste’nin 

Vazosu” şeklinde geçmektedir ve “a-la-baste” ile bir bağlantı kurulabilir1042. İlk 

örnekleri, M.Ö. 3. Bin yılda Mısır’da ortaya çıkmıştır ve daha sonra Girit, Miken 

yerleşmelerinde görülmüştür1043.  

 

Dar boyunlu, silindirik gövdeli, yuvarlak ya da sivri dipli bazen de kaideli 

örnekleri bulunabilen, çoğunlukla kulpsuz olup bazen kabın üst gövdesi üzerinde 

küçük kulak benzeri çıkıntılı kulplu, bu kulplar üzerinde de ip delikleri1044 

bulunabilen bir koku şişesidir  (Levha 47.A-C). M.Ö. 6. ve 5. yy.da yaygın 

kullanımı olan bu koku kabı, formunda çok az değişiklik geçirmiş1045 ve bu form 

değişimi Korint1046, Attika1047, Etrüsk1048 ve Batı Anadolu1049 gibi üretim yerlerine 

                                                           
1040 Richter-Milne 1935, 17.  
1041 Mısır’da Alabaster mermerinden yapılmış olan bir vazonun taklidi yapılarak, vazonun 
yapımında kullanılan mermerin isminden esinlenilmiştir. Bilgi için bkz. Delemen-Çokay 
Kepçe 2009, 1; Richter-Milne 1935, 17.  
1042 Richter-Milne 1935, 17; Yılmazer 1995, 1.  
1043 Alabastron kabının ortaya çıkışı ve merkezleri için bkz. Yılmazer 1995, 35-46. 
Akurgal 1997, 52.  
1044 Kulak benzeri küçük çıkıntı kulplar üzerinde bulunan deliklere, ip geçirildiği ve bu 
sayede, bu koku şişelerinin kişisel bakım eşyası olarak taşındığı düşünülebilir. Bilgi için 
bkz. Schreiber 1999, 69. Ayrıca bkz. Tekçam 2007, 9.  
1045 Richter-Milne 1935, 17.  
1046 Korint öncesinde üretilenler, şişman, küresel gövdeli, dar boyunlu, kulpsuz ya da 
köşeli kulpludur. Korint üretimli Alabastronlar, düz daire şeklinde kalın yayılan bir dudak, 
dar boyunlu, kulpsuz ancak bazı kulplu örnekleri olabilen, küresel gövdeli, yuvarlak dipli, 
bu kap genel görünümü itibariyle armudi biçimlidir. Kulbu olan örneklerinde, kulp ağızdan 
çıkarak gövdenin üst kısmına iner ve kulbu üzerinde bir deliği bulunur. Bu örnekler M.Ö. 
geç 7. yy. ile M.Ö. 6. yy. ortalarına kadar devam etmiştir. Bilgi için bkz. Akurgal, 1997, 
54.  
1047 Attika üretimleri ise, Korint örneklerine göre incelmiş, geniş yayılan yuvarlak disk 
şeklinde bir dudak, dar ve kısa boyunlu, kulpsuz ya da üst gövdesinin her iki yanında kulak 
benzeri küçük çıkıntı kulplu, ince oval gövdeli, yuvarlak diplidir. M.Ö. geç 6. yy.dan M.Ö. 
erken 4. yy.a kadar devam etmiştir. Bkz. Akurgal 1997, Yılmazer 1995, 12. Bu form, Mısır 
üretimlerinden etkilenilerek Siyah Figür Tekniğinde, Amasis Ressamı tarafından 
yapılmaya başlanmıştır. Bkz. Boardman 2003, 191.  
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göre küçük farklılıklar göstermektedir. Ayrıca, Uzun Gövdeli Alabastronlar1050 ve 

Columbus Alabastronları1051 gibi kendine has özellikler taşıyan formlarda dikkate 

değer çeşitlemelerdir. Formun, Alabaster Mermeri, fayans, pişmiş toprak, ahşap, 

metal, cam örnekleri bulunmaktadır1052.  

 

Bu koku şişelerinin içerisine konan yağlar, merhemler parfüm olarak ve de 

banyodan sonra sürülen masaj yağı olarak, özellikle kadınlar tarafından 

kullanılmıştır1053. Kulp deliklerine ya da kalın ve kısa yapılmış boyunlarına ipler 

geçirilerek, bu yağ şişesinin taşınması da amaçlanmıştır. Bu kullanımının yanı sıra, 

mezar hediyesi olarak bırakılmış ve de ölülerin yıkanması sırasında, içerisindeki 

güzel kokulu yağlardan, merhemlerden yararlanılmıştır1054. Alabastron koku 

kapları, ortalama olarak 10–20 cm. yükseklikleri aralığında değişmektedir1055.  

 

12. 2 Amphoriskos 

Depolama, taşıma ve servis işlevinde kullanılan Amphora’nın en küçük 

formlu tipi1056 olan Amphoriskos, formundan da anlaşıldığı üzere “Küçük boyutlu 

Amphora, Amphoracık”1057 anlamlarına sahiptir. Bu kapların form yükseklikleri 

                                                                                                                                                   
1048 Etrüsk üretimli Alabastronlar, iğ biçimli gövde, gövdenin ortası dışa bombeli, dibe 
doğru daralarak incelir, sivri diplidir. Bu konu için bkz. Akurgal 1997, 54.  
1049 Batı Anadolu üretimli Alabastronlar, ince, düz daire şeklinde dudak, kalın boyun, 
kulpsuz, ince uzun gövdeli, sivri diplidir. M.Ö. geç 7. yy. görülmeye başlanır ve M.Ö. 6. 
yy. ortalarına kadar devam eder. Bilgi için bkz. Kanowski 1984, 15.  
1050 M.Ö. 6. ve 5. yy.da yaygın olarak görülen bu form, Mısır üretimi silindirik gövdeli 
Alabastronların form özelliklerinin etkisinde üretilmişlerdir. Bu konu için bkz. Akurgal 
1997, 54. 
1051 Halka biçimli kaidesiyle diğer örneklere göre farklı form özelliği taşıyan ve Beazley 
tarafından sınıflandırılmış olan bu tür Alabastronlar, Erken Arkaik Dönemde kısa süreli 
üretilmişlerdir. Bkz. Akurgal 1997, 54.  
1052 Bilgi için bkz. Yılmazer 1995, 6-8.  
1053 Schreiber 1999, 69. Yağ, merhem, boya, kozmetik sıvıların muhafaza edildiği bilgisi 
için bkz. Birch 1858, 86.  
1054 Yılmazer 1995, 2-6.  Ayrıca bu kabın, Aphrodite ile ilişkisi için bkz. Yılmazer 1995, 4.  
1055 Schreiber 1999, 69. Ayrıntılı olarak, form çeşidine göre Alabastron boyutlarına bkz. 
Yılmazer 1995, 11-14.  
1056 Sparkes 1991, 80. Bir Amphoriskos kabı üzerinde kurban alayı sahnesi işlenmiştir ve 
ayrıca böyle sahnelerin yanı sıra hayvan figürlü sahnelerde işlenmektedir, bkz. Akurgal 
1997, 72. Fig. 51, 52.  
1057 Delemen-Çokay Kepçe 2009, 2.  
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genel olarak 18 cm. den az olurlar ancak kimi nadir bulunabilen örnekleri 18 cm. 

üzerinde olabilmektedir1058. Bu durumda 30 cm. nin altında olan küçük boyutlu her 

Amphora formu için Amphoriskos1059 denilebilmektedir1060. Amphoriskos 

kaplarının, Sub Miken Dönemine ait, mezarlardan çıkmış örnekleri 

bilinmektedir1061.  

 

Form itibariyle Amphoraya benzerlik gösteren bu kaplar1062, dudaklı, dar 

boyunlu ve omuzlardan başlayarak genişleyen karın dip kısmına doğru iyice 

daralan sivri, düğme, topuz ya da kozalak biçiminde dipli, çift kulplu bir kaptır 

(Levha 47.D-E). Pişmiş topraktan üretilmiş örneklerinin yanında camdan1063 

üretilmiş yaygın kullanım alanı bulan örnekleri de bulunmaktadır. 

 

Dar olarak tasarlanmış olan ağız kısmı içindeki sıvının, akışkan maddenin 

rahat dökülebilmesine uygun olarak yapılmıştır1064. Bu şekilde bir parfüm kabı1065 

olarak, Antik Dönemde insanların kişisel bakım için kullandıkları kaplardan biri 

olmuştur.  

 

12. 3. Ampulla  

Latince bir isim olan Ampulla1066, Antik Roma Döneminde1067 kullanım 

alanı bulan bir kap türüdür. Ambi ve Olla kelimelerinin birleşmesi ile Ampulla 

                                                           
1058 Amyx 1988, 496.  
1059 Arkaik Dönem Fikellura seramik Amphoriskos örnekleri için bkz. Cook-Dupont 1998, 
86-87, Fig. 10.9-10. Ayrıca Amphoriskos örnekleri için bkz. Coldstream 2010, 55, 58, 60, 
Pl. 78, 83, 86, No.180, 191, 199. 
1060 Tekçam 2007, 15.  
1061 Snodgrass 2001, 35, Fig. 3.  
1062 Amphoriskos kap bilgi ve örnekleri için bkz. Sparkes- Talcott 1970, 155-156, Fig. 11, 
Pl. 39-48, No.1147-1161.  
1063 Delemen-Çokay Kepçe 2009, 2.  
1064 Amyx 1988, 496.  
1065 Sparkes 1991, 80.  
1066 Fairholt 1903, 22. Kelimenin çoğul hali olan “Ampullae” bilgisi için ve de kelimenin 
“Amphora” sözcüğünden türetildiği bilgisi için bkz. Stevenson-Waite 2011, 44.  
1067 Antik Roma Döneminde yaşayan insanlar, günlük yaşamlarında farklı işlevleri bulunan 
Ampullaları kullanmışlardır, bir kadın figürün elinde parfüm döktüğü Ampulla şişesi yer 
almaktadır, bkz. Pistone-Pasquale-Bardi 2010, 24.  
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sözcüğü oluşturulmuştur1068. Antik yazar Plinius1069, Ampulla benzeri bir kaptan 

Ampullaceum olarak bahsetmektedir.  

 

Antik Dönemde çoğu insanın banyodan sonra kullandığı güzel kokulu 

yağların içerisinde barındırıldığı Ampullalar, küçük formlu şişelerdir1070. Dar 

ağızlı, dar ve kısa boyunlu1071, geniş ve yassı gövdeli ki neredeyse küresele yakın 

biçimde, tek ya da çift kulplu olan küçük formda tasarlanmış matara1072 biçimli bir 

kaptır (Levha 48.A-B). Değişik malzemelerden yapılmış olan Ampullaların, 

pişmiş toprak, cam ve metal örneklerinin1073 yanı sıra deriden1074 de yapılmış 

örnekleri bilinmektedir.  

 

Antik Dönemde yaşamış olan insanların kullandıkları kapların işlevlerinden 

anlıyoruz ki günlük yaşamlarında temizliğe yani kişisel bakıma önem vermişlerdir 

ve Ampulla kap formu da bu şekilde banyolarda1075 kullanılarak, o dönemdeki 

insanların yaşamlarında yer almıştır. Antik Dönemde, banyo sonrasında kullanılan 

bu küçük yağ şişelerine Ampulla Olearia adı verilmiştir1076. Ancak bu kap formu 

sadece kişisel bakımda kullanılmayıp aynı zamanda farklı amaçlar için de 

kullanılmıştır. İçerisinde yağ, herhangi bir sıvı örneğin şarap1077 ya da sirke gibi 

değişik sıvıların saklanmasında kullanılmış1078 ve hem ev içinde bir yerde ya da 

günlük yaşamlarında dışarıda kişinin yanında taşıyabildiği küçük bir şişedir.  

                                                           
1068 Lewis-Short 1958, 113.  
1069 Plinius XV. 16.  
1070 Antik Dönemde Ampulla üretimi ve satımı ile ilgilenen kişilere “Ampullarius” 
denmekteydi, bkz. Smith-Anthon 1843, 54; Tekçam 2007, 16.  
1071 Kısa boyunlu Ampullalar yanında, uzun boyunlu Ampullalar da yapılmıştır, örnekler 
için bkz. Fairholt 1903, 22. Ayrıca kulpsuz, farklı Ampulla örnekleri için bkz. Slade 1871, 
29, Fig. 39-41.    
1072 Bilgi için ve küçük matara formlu kap için bkz. Delemen-Çokay Kepçe 2009, 2.  
1073 Bilgi için bkz. Fairholt 1903, 22.  
1074 Deriden yapılan Ampullalar, yolculuk yapanların yanlarında taşımalarına kolaylık 
sağlaması amacıyla yapılmıştır, bilgi için bkz. Nuttall 1840, 18.  
1075 Romalılar, banyoya giderken yanlarına kişisel malzemelerinin yanı sıra yağ şişesi 
olarak Ampulla aldıkları bilgisi için bkz. Balsdon 1974, 30; Fairholt 1903, 22.  
1076 Smith 1853, 91; Tekçam 2007, 16. 
1077 Ampulla’nın içinde sıvı olarak şarap saklandığı bilinmektedir, bkz. Birch 1858, 318.  
1078 Tekçam 2007, 15.  
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12. 4.  Aryballos 

Grekçe yazılışı “άρύβαλλοϛ” olan bir yağ şişesidir. Aryballos kap formunun 

öncülerinin, Geometrik Dönem ve sonrasında görülen küçük küresel gövdeli 

Oinokhoeler olduğuna dair düşünceler vardır1079.   

 

Boyutları küçük olan bu yağ şişeleri, kısa ve kalın boyunlu, küresel ya da 

oval gövdeli, düz ya da yuvarlak diplidir (Levha 48.C-E). Korint ve Attik olmak 

üzere iki tipi vardır1080. Korint tipi Aryballoslar, disk şeklinde yuvarlak, düz ve 

kalın bir ağız, kısa, kalın boyunlu, ağızdan çıkan ve omza inen geniş kulplu, 

küresel gövdeli, yuvarlak ya da düz diplidir. M.Ö. 7. yy. sonlarına doğru Erken 

Protokorint Dönemi ile görülmeye başlar1081. Attik tipi Aryballoslar, yarı küresel 

bir ağız tıpkı Lekythos kabının erken örnekleri gibi, kısa kalın ve içbükey boyunlu, 

bir çift küçük kulplu ve kulplar ağızdan inerek omuzlar üzerinde birleşir, küresel 

gövdeli, düz diplidir. M.Ö. 6. yy. ortalarında başlayıp, M.Ö. 4. yy. kadar devam 

eder1082. Bir de insan kafası ya da hayvan figürü yapılarak tasarlanmış plastik 

figürlü Aryballoslar vardır bunlar genelde kalıpta yapılmaktadır1083.  

 
İçerisine yağ ve merhem konan küçük şişelerdir. Antik Dönemde özellikle 

sporcuların kullandığı bazen de bir iple bir yere asıldığı ya da sporcunun bileğine 

bağlandığı düşünülür. Ayrıca hem kadınların hem de erkeklerin banyoda güzel 

koku olarak içerisindeki sıvıyı ya da merhemi kullandıkları düşünülür. Ortalama 

yüksekliklerinin yaklaşık olarak 7-8 cm. olarak yapıldığı ve üretildikleri 

dönemlere göre boylarının değişmekte olduğu, ancak genel olarak rahat 

                                                           
1079 Ancak bilinen Aryballos kap formunun, Erken Protokorint Dönemde görülmeye 
başlandığına da vurgu yapılmaktadır, bilgi için bkz. Cook 2002, 222.   
1080Richter-Milne 1935, 16; Schreiber 1999, 89.   
1081 Aryballos ile ilgili daha fazla bilgi için bkz. Thomasen 2012, 25-40. Korint tipi 
Aryballoslar için bkz. Akurgal 1997, 45-51; Alexandridou 2010, 28-29. 
1082 Schreiber 1999, 89.  
1083 Schreiber 1999, 89. Kalıp yapımı ya da çark yapımı Aryballoslar hakkında bilgi için 
bkz. Schreiber 1999, 89-90. Plastik Figürlü Aryballoslar için bkz. Akurgal 1997, 50-51.  
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taşınabilmeleri için boylarının küçük olarak tasarlandığı görülür1084. Ayrıca Korint 

üretimli Aryballosların, mezar hediyesi olarak da kullanıldığı bilinmektedir1085.  

 

12. 5. Eksaleiptron 

 “Yağlamak, kutsal yağ sürmek”1086 anlamına gelen Grekçe  “έξάλειφω”1087  

fiilinden ismini alan bu kaba, Antik Dönemde “έξάλειπτρον” Eksaleiptron 

denilmekteydi1088. Ancak, Arkeoloji literatüründe bu form isimlendirilirken Antik 

Dönemde kullanılmış başka formlar olan Kothon ve Plemokhoe kap adları bu kap 

için de kullanılmaktadır1089. Bu şekilde yapılan bir sınıflandırmanın yanı sıra 

Eksaleiptron kabının sahip olduğu işlev ve üçayak kısmından dolayı “Üçayaklı 

Pyksis” olarak ifade edilen bir Pyksis türü olduğuna dikkat çekilmektedir1090.  

 

Kapaklı bir kap olan Eksaleiptron, alçak ya da yüksek kaideli1091 ancak 

bazen üçayaklı1092 ve kulpsuz bir kaptır. Üçayaklı olan örneklerinde, tıpkı 

Pyksislerde olduğu gibi kabın gövde kısmı üç geniş ayağın arasında bulunmaktadır 

(Levha 49.A). Özellikle içindeki sıvının dökülmemesi için kabın dudak kısmı içe 

kavislidir. Geniş olan ağız kısmı ile birlikte küçük ama geniş gövdesi silindirik 

formdadır. Genelde bu formun yüksekliği 15-20 cm. arasındadır ve yayvan gövde 

genişliği ise 10-15 cm. arasında değişmektedir1093. Pişmiş toprak örnekler yanında 

mermerden yapılmış Eksaleiptron da vardır ve bu mermer örnekler 23 cm. kadar 

yüksekliğe sahip olabilmektedir1094. Bazı pişmiş toprak Eksaleiptronlar ise mermer 

görünümü vermek için beyaz renge boyanmıştır1095. 

                                                           
1084 Schreiber 1999, 89. Bilgi için bkz. Cook 2002, 222.  
1085 Akurgal 1997, 46.  
1086 Sparkes 1991, 81.  
1087 True - Hamma 1994, 106.  
1088 Clark-Elston-Hart 2002, 89; Schreiber 1999, 107; Clark-Elston-Hart 2002, 89-90; 
Sparkes- Talcott- Richter 1970, 180-181.  
1089 Schreiber 1999, 107; Clark-Elston-Hart 2002, 89-90; Sparkes-Talcott 1970, 180-181. 
1090 Kanowski 1984, 33. Ayrıca bir Pyksis türü olarak bkz. Delemen-Çokay Kepçe 2009, 9.  
1091 Kaideli bir Eksaleiptron örneği için bkz. Clark-Elston-Hart 2002, 90, Fig. 86.  
1092 Üçayaklı Eksaleiptron örneği için bkz. Delemen-Çokay Kepçe 2009, 46, Res. 24.  
1093 Schreiber 1999, 107. 
1094 True - Hamma 1994, 106-107, Fig. 46. 
1095 Coldstream-Eiring-Forster 2001, 87. 
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Küçük bir doldurma haznesine sahip olan Eksaleiptron, kelime anlamının da 

ifade ettiği üzere, yağların taşınması ve saklanması işlerinde sevilerek 

kullanılmıştır1096. Kadınlar, günlük bakımları için, içerisinde kokulu sıvılar ya da 

merhemler koymuşlar, özellikle banyoda, kokulu ya da kokusuz yağlar için bu 

kabı yaygın biçimde tercih etmişlerdir1097. Bu işlevi dışında, nadir olarak düğün 

ritüeli ile ilişkilendirilen1098 bu kap, aynı zamanda yine kadınlar tarafından mezar 

armağanı olarak da kullanım alanı bulmuş, Beyaz Zeminli Lekythoslar üzerindeki 

mezar sahnelerinde, kadınlar tarafından mezar armağanı olarak taşınan 

Eksaleiptronlar görülmektedir1099. 

 

12. 6. Kothon 

Grekçesi “κώθων” olan bu kap, Antik yazar Athenaios’un1100 da bahsettiği 

gibi, “sarhoş olmak, çok içmek” anlamına gelen “κωθωνίζεσθαι” kelimesi ile 

ilişkilidir1101. Kothon kap formu için kimi zaman Plemokhoe1102 ve 

Eksaleiptron1103 gibi farklı isimlendirmeler de kullanılmaktadır1104. Eksaleiptron 

kabı form yönünden ve üçayaklı olması nedeniyle ayrı bir kap olarak 

yorumlanırken1105, Kothon ve Plemokhoe bir tutulmaktadır. Neredeyse Kothona 

birebir benzeyen ve aynı işlev ve form özellikleri sergileyen ve de “Bir ayak 

üzerinde duran pişmiş toprak kap” olarak tanımlanan Plemokhoe, Antik yazar 

Athenaios’da1106 geçmektedir.  

                                                           
1096 Clark-Elston-Hart 2002, 89-90; Alexandridou 2010, 30. 
1097 Sparkes 1991, 81; True-Hamma 1994, 106-107. 
1098 Cohen 2006, 92. 
1099 Dillon 2003, 286; Oakley 2014, 5, Fig. 6. 
1100 Athenaios XI. 483f.  
1101 Walters 1905a, 187.  
1102 Richter-Milne 1935, 21-22; Delemen-Çokay Kepçe 2009, 14, Res. 35-36. 
1103 Amyx 1988, 470-474.  
1104 Kullanılan bu isimler için bkz. Saltuk 1997, 104; Clark-Elston-Hart 2002, 89-90; 
Tekçam 2007, 122. Kothon için kullanılan bu isimlendirmelerin yanı sıra bu kap formu 
için Beazley tarafından kabın ayak-kaide kısmına göre, Tip A ve Tip B olarak da farklı bir 
sınıflandırma yapılmıştır, bilgi için bkz. Schreiber 1999, 107-109.  
1105 Kanowski 1984, 33. 
1106 Athenaios XI. 496a, 496b.  
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Kişisel kullanım kabı olan Kothon, içinde bulunan sıvının dökülmesini 

önlemek amacıyla içbükey ağız yapısına sahip, sığ gövdeli, kaideli, yüksek kaideli 

formları bulunan, kapaklı bir kaptır1107 (Levha 49.B). Kothon kap formunun 

kandile benzer sığ gövdeli, dar ağızlı ve tek kulplu örnekleri de bulunmaktadır1108.  

 

Su ya da çeşitli kokulu yağların konulduğu Kothonlar, kişisel kullanım 

amacının yanı sıra dini törenlerde ve mezar armağanı olarak da kullanılmıştır1109. 

Özellikle kadınlar tarafından günlük kişisel bakımları için kullanılan Kothonlar, 

kokulu yağların muhafaza edilmesi yanında bir de pudra saklanması için de 

kullanılmıştır1110. Kandile benzer olan sığ gövdeli ve tek kulplu formu aynı 

zamanda bir içme kabı olarak kullanılmış, askerler ve yolcular bu kabı yanlarında 

taşımışlardır1111. Çeşitli kokulu yağların konulduğu Kothon gibi form özelliklerine 

sahip olan ve benzer işlev gören Plemokhoe1112 kapları banyolarda da kadınlar 

tarafından kullanılmıştır (Levha 49.C).  

 

12. 7. Lydion 

Anadolu’da bulunan Lydia Bölgesinden ismini1113 alan Lydion1114 parfüm 

kabı, o bölgeye özgü bir kap olarak tanımlanır1115. Bu özel üretim kaplar Lydia 

Bölgesinin güzel krem-merhem ve parfümlerinin farklı bölgelere satılmasında 

tercih edilmiştir1116. Bu güzel krem-merhem ve parfümlerden, özellikle 

Bakkaris1117 adlı merhemi daha sık kullanmışlardır. Bakkaris adlı merhemin, Lydia 

                                                           
1107 Boardmann 2003, Fig. 319. 
1108 Kandile benzer örneği ve diğer Kothon örnekleri için bkz. Saltuk 1997, 265, Lev. V. 
Bu tip örneklerde kulplar, makara kulp şeklinde de olabilmektedir, bilgi için bkz. Akurgal 
1997, 74-75.  
1109 Sparkes- Talcott 1970, 180; Schreiber 1999, 107.  
1110 Pudra kullanımı için bkz. Akurgal 1997, 74, Şek. 54-55.   
1111 Sparkes 1991, 82.  
1112 Richter-Milne 1935, 21. 
1113 Sparkes 1991, 84.  
1114 Lydia Bölgesinde Sardeis’de bir mezardan çıkarılmış Lydion örneği için bkz. Wrigley 
2011, 69, Fig. 17.  
1115 Delemen-Çokay Kepçe 2009, 18.  
1116 Sparkes 1991, 84. 
1117 Sparkes- Talcott 1970, 157.  
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Bölgesine ait bir merhem olduğundan Antik yazar Athenaios bahsetmiştir1118. İlk 

Lydionların M.Ö. 600 civarında üretilmeye başlandığı düşünülmekte, üretim ve 

formun çıkış yeri olarak bilinen Lydia Bölgesi dışında, kısa bir zaman sonra bu 

parfüm kabı formu, Batıda da, Kıta Yunanistan’da özellikle Atina’da ve Etrüsk 

Bölgesi’nde benzer form özellikleri göstererek üretilmeye başlanmıştır1119. 

Lakonia ve Taras’da M.Ö. 6. yy.ın ilk çeyreğine tarihlenen örnekler ele 

geçmiştir1120.     

 

Dışa açılan yüksek silindirik kaideli1121 ya da kaidesiz1122, basık kürevi 

gövdeli, kulpsuz, boyunlu, genellikle disk şeklinde ve dışa dönük ağızlı bir parfüm 

kabıdır (Levha 50.A-B). Metalden yapılmış Lydion parfüm kaplarının olmasının 

yanı sıra bu kap formu genellikle pişmiş topraktan yapılmaktadır ve omuz-gövde, 

ağız-boyun, ayak olarak çarkta üç parça halinde tasarlanıp1123 daha sonra 

birleştirilmektedir. Bu kabın yüksekliği, genel olarak 6-13 cm. arasında bir 

yüksekliğe1124 sahiptir, küçük bir parfüm kabı olarak nitelenir.  

 

Diğer merhem kaplarından farklılık gösteren Lydion parfüm kabı, içinde 

bulunan kokulu ya da kokusuz merhemlerin doğrudan cilde damlatılıp 

dökülebilmesi için kullanılmıştır ve küçük bir forma sahip olan bu kabın bileğe ya 

da bir evin duvarına asılabilmesi de mümkündür1125. Lydia Bölgesine ait olan 

Lydion kabı, hem o bölgeye özgü bir kap formu olması ile hem de yine o bölgeye 

özgü merhemleri içinde bulundurması nedeniyle önem taşır.  

 

 

                                                           
1118 Athenaios XV. 41. 5.  
1119 Bilgi ve Lydion örnekleri için bkz. Boardman 1984, 225, Fig. 300a-b.  
1120 Wrigley 2011, 8. 
1121 Kaideli Lydion parfüm kabı örneği için bkz. Saltuk 1997, 267, Lev. VII; Cook-Dupont 
1998, 132-133, Fig. 19,1b.  
1122 Kaidesiz Lydion örneği için bkz. Tekçam 2007, 136, Res. 170.  
1123 Tekçam 2007, 136.  
1124 Wrigley 2011, 7. 
1125 Wrigley 2011, 52. 
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12. 8. Pyksis 

Küçük bir kutu formundaki kabın Grekçe yazılışı “πυξίς” olup 1126, Pyksis 

adının ise, Grekçe “πυξοσ”=“pyksos” kelimesinden geldiği ve bu kelimenin 

anlamının ise tahtadan ya da ağaçtan yapılmış kutu anlamına geldiği 

bilinmektedir1127. Ancak Pyksis sözcüğünün Klasik Dönemden sonra kullanılmaya 

başlandığı, Roma Döneminde ise yaygın hale geldiği, Klasik Dönem ve daha 

öncesinde ise bu formun, Grekçe yazılışı “κυλιχνίς” olan Kylikhnis1128 adıyla 

geçtiğine dair düşünceler vardır1129.  

 

Küçük formlu bir kap olarak bilinen Pyksis, silindirik, yuvarlak gövdeli, 

çoğunlukla kulpsuz ve kapaklıdır. Kapaklarının orta kısmında bir tutamak bulunur 

(Levha 50.C-D). Bu kap formunun, Üçayaklı Pyksis1130, Nikosthenik Pyksis1131, 

Pudra Kutusu Tipi1132, A Tipi1133, B Tipi1134, C Tipi1135, D Tipi1136 gibi farklı tipleri 

bulunmaktadır1137. Bu ana tiplere ek olarak kulplu Pyksisler de bulunmakta olup, 

bunlar dik kulplu, halka kulplu ve plastik kadın başı kulplu olarak değişik 

formlarda tasarlanmıştır1138. Ayrıca, M. Ö. 6. yy.a tarihlenen ve derin bir kaseye 

benzeyen ve tutamaklı bir kapağı olan Klazomenai üretimi Pyksis örnekleri de 

bilinmektedir1139, dolayısıyla, tipik formlar dışında bu tür yerel tarzda üretilmiş 

örneklerin de olduğu görülmektedir.  

                                                           
1126 Smith 1853, 978; Clark-Elston-Hart 2002, 134.  
1127 Pyksis sözcüğünün farklı anlamlarına ve farklı kullanım şekillerine dair ayrıntılı bilgi 
için bkz. Richter-Milne 1935, 20. 
1128 Kylikhnis, yuvarlak formlu, küçük bir kap türüdür. Ayrıca işlevleri için bkz. Schreiber 
1999, 225.  
1129 Detaylı bilgi için bkz. Richter-Milne 1935, 20.  
1130 Schreiber 1999, 225-226; Akurgal 1997, 58. 
1131 Schreiber 1999, 234-235; Grek Vases 1983, 27. 
1132 Schreiber 1999, 231-232; Sparkes-Talcott 1970, 175. 
1133 Schreiber 1999, 226-227;  Sparkes-Talcott 1970, 174.   
1134 Schreiber 1999, 230. 
1135 Schreiber 1999, 229-230; Sparkes-Talcott 1970, 176. 
1136 Sparkes-Talcott 1970, 177-178. 
1137 Bu tip gruplamalar için ayrıca bkz. Risser 2001, 36-53; Schreiber 1999, 225-235. 
Ayrıca dönemlere göre değişen Pyksis kap tipleri için bkz. Cook 2002, 223.  
1138 Pyksis kap formunun tipleri için, ayrıca Kotyle-Pyksis kap formu için bkz. Akurgal 
1997, 55-60.  
1139 Boardman 2016, 148, 169, Fig. 340.  
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Pyksislerin genel olarak ölçülerine bakıldığında 10 cm. civarında1140 olduğu 

görülür, bunun yanında daha küçük boyutluları ya da daha büyük boyutluları da 

olabilmektedir. Üçayaklı Pyksis tipi kapaksız olarak bakıldığında 4,5 ile 8.5 cm. 

arasında değişebilmekte1141, Nikosthenik Pyksis tipi ise, kapak haricinde 13 ile 19 

cm. arasında değişebilmekte1142, Pudra kutusu tipi oldukça küçüktür, ele sığacak 

kadardır1143. A tipi yüksekliği ise kapakla birlikte yaklaşık 11 cm. civarında1144,  B 

tipi, boylarının yüksekliği kadar kapak çap ölçüleri vardır ve yaklaşık olarak 8 ile 

12 cm. arasında değişebilir1145,  C tipi, yükseklikleri 6 ile 7cm. arasında 

değişmekte, ancak bu C tipi Pyksislerin genişlikleri yüksekliklerinin neredeyse iki 

katı kadar olup, genişlik çapları 14-18 cm. arasında olabilmektedir1146.  D tipi ise, 

kapağının genişlik çapı 4.8 ile 8 cm. arasında olup, kapağının genişliği neredeyse 

kabın gövde yüksekliği kadardır1147. M. Ö. 6. yy.a tarihlenen Klazomenai üretimi 

bir Pyksis (Levha 51.A) yaklaşık 38 cm.lik bir yüksekliği sahip1148 olmasıyla, 

bilenen tipik örneklere kıyasla daha büyük boyutlu olup, farklı bir üretimdir.  

 

Antik Çağda kadınların kullandığı, kişisel bakım eşyalarının saklandığı, 

içerisine takıların, makyaj malzemelerinin konduğu, bazen de merhem kutusu 

olarak kullanılmış olduğu bilinmektedir1149. Tütsü kabı olarak ve tıbbi merhemler 

için de kullanım alanı bulmuştur1150. Bir de D Tipi, tıpkı Pudra Kutusu Tipi gibi, 

çeşitli amaçlarla kullanılmış olan pudralar için uygun bir kap olmuştur1151.  

 
 

 

 

                                                           
1140 Cook 2002, 223. 
1141 Schreiber 1999, 225. 
1142 Schreiber 1999, 234. 
1143 Schreiber 1999, 231. 
1144 Schreiber 1999, 226-227. 
1145 Schreiber 1999, 230-231. 
1146 Schreiber 1999, 229-230. 
1147 Schreiber 1999, 232. 
1148 Boardman 2016, 148, 169, Fig. 340.  
1149 Clark-Elston-Hart 2002, 134; Tekçam 2007,186.  
1150 Clark-Elston-Hart 2002, 134.  
1151 Sparkes- Talcott 1970, 173.  
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12. 9. Unguentarium 

Latince bir sözcük olan Unguentarium, güzellik merhemi ya da güzellik 

kokusu anlamına gelen “unguent”1152 kelimesi ve genel anlamda merhemler ve 

yağlar için kullanılan “unguenta”1153 kelimesi ile ilişkili bir isimlendirmedir. 

Unguentariumların Antik Dönemdeki ismi bilinmemekte, ilk defa 20. yy.da 

Fransızlar tarafından Unguentarium şeklinde bir isimlendirme yapılmıştır1154. 

 

Antik Dönemde Lakrimarium ya da Lakrimatorium1155 olarak da 

adlandırılan bu seramik için Balsamarium1156 terimi de sıklıkla kullanılmakta,  bu 

Latince kökenli kelimelerin hepsi de Unguentarium yerine kullanılmışlardır1157. 

Günümüzde, bu şekilde kullanılmış olan farklı isimlendirmelere karşın, 

Unguentariumların Antik Dönemdeki ismi bilinmemektedir1158. Bu tür koku ve 

merhem taşımak için kullanılmış olan Alabastron, Lekythos gibi kapların 

Unguentariumlar üretilmeden önce bu işler amacıyla kullanıldığı bilinmektedir1159. 

Ayrıca, Roma İmparatorluk Döneminde Ampulla kabının da, Unguentarium yerine 

kullanıldığı düşünülmektedir1160.  

 

Bu tür güzellik kokularının, yağlarının ve merhemlerin üretimi ve satışıyla 

ilgilenen kişilere “unguentarii”1161 denilmekte, ancak bu işlerle daha sıklıkla 

                                                           
1152 Kabaağaç-Alova 1995, 618.  
1153 Antik Dönemde özellikle banyolarda ve atletizm gibi spor yarışmalarında 
kullanılmıştır. Bu kullanılan yağların, merhemlerin asıl amaçları insan sağlığının 
korunması ve vücudunun esnekliğini kaybetmemesidir, ancak zaman içerisinde bu 
amacından çıkarak insanlar için keyfi bir kullanım yağı-merhemi olmuştur. Bilgi için bkz. 
Smith 1853, 1214.  
1154 Rotroff 2006, 138;  Anderson-Stojanovic 1987, 106.  
1155 Lakrimarium ya da Lakrimatorium sözcükleri için bkz. Anderson-Stojanovic 1987, 
106; Tekçam 2007, 238.  
1156 Balsamarium sözcüğü için bkz. Anderson-Stojanovic 1987, 106; Tekçam 2007, 238; 
Mortensen 2014, 11.  
1157 Anderson-Stojanovic 1987, 106; Tekçam 2007, 238; Saltuk 1997, 187.  
1158 Rotroff 2006, 138;  Anderson-Stojanovic 1987, 106.  
1159 Rotroff 2006, 138;  Anderson-Stojanovic 1987, 106.  
1160 Mortensen 2014, 13.  
1161 Unguentarii hakkında bilgi için bkz. Smith 1853, 1214. Ayrıca bkz. Kabaağaç-Alova 
1995, 618. 
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kadınlar ilgilendiği için kadın üreticilere veya satıcılarına da “unguentariae”1162 

denilmektedir. Yapılan tüm üretim sürecine yani bu üretimin aşamalarına da 

“unguentarius”1163 denmektedir.  

 

Unguentariumlar, genel olarak, iğ biçimli tipi1164 (Levha 51.B-C) ve küresel 

gövdeli tipi1165 ile iki ana gruba ayrılır, bunun yanında farklı tipleri1166 de 

mevcuttur. Minyatür örnekleri 4-5 cm. yüksekliklerinde olmaktadır, büyük boyutlu 

örnekleri ise 20–30 cm. ölçüleri aralığında olabilmektedir1167.  

 

Unguentariumların kullanım amacı ve alanları üzerine genel bir 

değerlendirme yapmak gerekirse, gündelik hayatta kişisel bakım ve saklama kabı 

işlevinde sıklıkla yer alırken,  günlük kullanımı dışında, Antik Dönemde gömü 

geleneği ve mezar hediyesi anlayışının da önemli bir unsurudur. Günlük yaşamda 

kozmetik eşyaların, parfümlerin, çeşitli yağların, merhemlerin konulduğu bir tür 

küçük boyutlu saklama kabıdır ve banyolarda içine masaj yağının konduğu bir tür 

yağ şişesidir. Bu kullanımlarına ek olarak da içerisine bal, sirke gibi akışkan 

maddelerde muhafaza edilebilmektedir1168.  

 

Gömü geleneği içinde mezarlara, ölülerin yanına bırakılan 

Unguentariumların içlerine güzel kokular barındıran akışkanlar doldurulmuştur. 

Böylece, mezarlarda oluşacak kötü kokuların giderilmesi, mezar içinde hoş-güzel 

kokuların oluşması, ölen kişinin ebedi istirahatgahında hoş kokular içinde olması 

                                                           
1162 Smith 1853, 1214. 
1163 Smith 1853, 1214. 
1164 İğ biçimli tip, ilk örnekleri boyunlu, kulpsuz, yuvarlak gövdeli, kaideli olan kabın, ilk 
örnekleri M.Ö. erken 5. yy. ortalarında İspanya’da görülür. Daha sonra uzayıp incelmiş bir 
gövde yapısıyla, M.Ö. 3. ve 2. yy.da Antik Dönemde görülmeye başlar, bkz. Anderson-
Stojanovic 1987, 106-109; Rotroff 2006, 137-140; Thompson 1934, 472-473.  
1165 Küresel gövdeli tip, uzun boyunlu, küresel veya torba biçimli gövdeli, düz diplidir. 
M.Ö. 1. yy. ve M.S. 1. yy.da yaygın görülürler, bkz. Anderson-Stojanovic 1987, 110-113.  
1166 Rotroff 2006, 140-160; Halliday 1971,45-53;  Weinberg 1962, 130-131.  
1167 Anderson-Stojanovic 1987, 99.  
1168 Unguentariumların günlük hayatta kullanımı üzerine detaylı bilgiler için bkz. Reinders- 
Prummel 2003, 99; Eisenmenger 2003, 195. 
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düşüncesiyle mezar hediye olarak bırakılan Unguentariumların bu işlevde son 

derece yaygın bir kullanım alanı vardır1169.  

 

Gerek formunun gözyaşı damlasına benzemesi nedeniyle, gerekse ölen 

kişinin yanına mezar armağanı olarak bırakılmış olmaları sebebiyle 

Unguentariumlar için “Gözyaşı Şişesi” denilmektedir1170. Ancak yukarıda da 

ayrıntıları verildiği üzere, bu kaplar merhem-krem, yağ ve parfüm kapları olarak 

işlev görmüşlerdir. 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

                                                           
1169 Unguentariumların mezar hediyesi olarak kullanımı hakkında detaylı bilgiler için bkz. 
Dündar 2006, 10-12. 
1170 Anderson-Stojanovic 1987, 106. Ayrıca bkz. Tekçam 2007, 238; Mortensen 2014, 11. 
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13. RİTÜEL-KÜLT KAPLARI 

Doğum, evlilik, ölüm gibi insan hayatının dönüm noktaları ya da bizlere 

yaşamın güzelliklerini sunan yaratıcı güçlere şükür ve minnet duyup, onlara 

yakardığımız dini ayinler insanlık için her dönem son derece önemli olmuştur. Bu 

özel ve önemli anlarda gerçekleştirilen törenlerde de, tıpkı gündelik hayatta olduğu 

gibi insanlar, çeşitli aktiviteleri gerçekleştirmek için kaplara ihtiyaç duymuştur. 

İhtiyaca yönelik form biçimi alan bu kaplar özel anların kapları olduğu için de 

gerek form tasarımı, gerekse bezeme özellikleri yönünden son derece zengin 

üsluplar sergiler. Sıvı ve katı sunu için ayrı, kurbanlarda daha farklı formlarda, 

armağan ya da adak işlerinde ise kendilerine has özellikte yapılmışlar.   

 

Bu bölümde ele alınan ritüel kaplar dışında, gündelik hayattaki pek çok kap 

da bu amaçla, ritüel-kült işlerinde kullanılmıştır ve burada yer verilmeyen diğer 

bölümlerdeki ilgili kapların altında ayin-tören işlevleri üzerine kısa bilgiler 

sunulmuştur. Bu bölümde ele alınan kapların işlevleri, aşağıda bir iki kelime ile 

liste halinde sıralanmıştır. Kapların hangi törenlerde ne amaçla kullanıldığı ile 

ilgili detaylı bilgiler bölüm içindeki ilgili başlık altında daha kapsamlı verilmiştir. 

Ayrıca, her kabın anlatıldığı başlık altında asıl kullanımları dışında kalan, farklı 

işlevlerine de değinilmiştir. 

Acerra Tütsü Kabı  Mastos İçki Kabı 

Aspergillum Sıvı Teknesi  Modius Kült Kabı 

Canope Gömü Kabı  Nestoris Karıştırma Kabı 

Culullus Ritüel Kap  Oon Koku Kabı 

Foculus Mangal  Ossuarium Gömü Kabı 

Hydria-Loutrophoros Su Kabı  Perirrhanterion Su Teknesi 

Kernos Çoklu Kandil  Phiale/Phiala İçki Kasesi 

Kiborion Tören Kasesi  Phormiskos Kült Kabı 

Larnaks Gömü Teknesi  Praefericulum Ayin Testisi 

Lebes Gamikos Yıkanma 
Vazosu 

 Simpulum/ 
Simpuvium 

Kepçe 

Lekythos Testi  Thymiaterion Buhurdanlık 

Liknon Sepet  Urna/Urne Gömü Kabı 

Loutrophoros Su Kabı     

Tablo 13. Antik Dönem Ritüel-Kült Kapları 
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13. 1. Acerra 

Küçük bir kutu şeklinde tasarlanmış, kapaklı bir tütsü kabıdır. Bu kap, sunu 

yapılacak olan yerlerde, alanlarda sunu işlemi sırasında kullanılacak olan tütsünün 

konulduğu bir kaptır1171. Bu işlevi yanında bir de Roma Döneminde içine kokulu, 

duman çıkarıcı bitki, kök, tohum gibi malzemeler konulan bu kap, ölen kişinin 

ayakucunda bulundurulmakta1172 ve böylece oluşabilecek kötü kokuların önüne 

geçilmek istenmekte idi.  

 

13. 2. Aspergillum 

Latince bir sözcük olan Aspergillum, “serpmek, serpiştirmek” anlamına 

gelen “Aspergere” kelimesinden türemiştir1173. Roma Döneminde kullanılmış olan 

bu kap, Yunan kültüründe var olan “Perirrhanterion” kabı ile aynı işleve sahip 

olmuştur1174. Kutsal alanlarda sıklıkla kullanılmış olan bu kaplar, metalden ya da 

ahşap malzemeden yapılmışlardır1175.  

 

Antik Dönem form özelliklerine dair pek fazla bilgi olmamakla birlikte, Geç 

Antik Çağda özellikle Hristiyanlığın yaygınlaşmasıyla birlikte dini ayin ve 

törenlerde sıklıkla kullanıldığı için bu kutsama kabı hakkındaki bilgileri Antik 

Dönem sonrasına ait örneklerden takip edebilmekteyiz. Antik Dönem sonrasına ait 

örneklere baktığımızda ise; kaideli veya kaidesiz olarak tasarlanan, açık ağızlı bu 

vazoların yanlarında bir de suyu serpiştirmek için kullanılan ucu delikli ya da 

püsküllü bir sopası bulunmaktadır1176. Bu kaplar içerisinde kutsal su bulunur ve 

ayinlerde, törenlerde sopa yardımıyla bu kutsal sudan alınır ve etrafa kutsal su 

serpiştirilirdi1177.  

 

                                                           
1171 Acerra kabı için bkz. Delemen-Çokay Kepçe 2009, 1, 33, 47, Res. 1, 26.  
1172 Saltuk 1997, 14; Tekçam 2007, 1.  
1173 Stravinskas-Shaw 1998, 108.  
1174 Delemen-Çokay Kepçe 2009, 3.  
1175 Stravinskas-Shaw 1998, 108. 
1176 Aspergillum kap formu için bkz. Stravinskas-Shaw 1998, 108. 
1177 Fairholt 1903, 239.  
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13. 3. Canope 

Urne kap tipinin farklı bir çeşidi olan Canope adlı kaplar, işlev olarak 

bakıldığında da benzer bir özelliğe sahiptir. Bu kaba verilen Canope ismi,  

Mısır’da bulunan “Canopus” adlı bir yerleşimden etkilenilerek verilmiştir1178. 

Mısır’a özgü bir form olan bu kap tipi, M.Ö. 650 yılı civarında Etrüsk Bölgesinde 

bilinen ve insan başı şeklinde kapağı olan Urnelere de Canope isminin verilmesine 

öncülük etmiştir1179.  

 

Testi şeklinde bir form özelliği gösteren bu kap, kapaklıdır ki bu tarz 

kapların kapakları insan başı şeklinde tasarlanmıştır1180 (Levha 52.A-B) ve bu 

kaplar pişmiş toprak ya da metalden üretilmiştir.  

 

Yunan ve Roma Dönemindeki Urne kaplarının sahip olduğu işleve benzer 

şekilde, Mısır’da da kişi öldükten sonra mumyalanma geleneği gereği ölen kişinin 

iç organları da mumyalanır ve bu mumyalanmış iç organlar Canope adlı bu kap 

içine yerleştirilir, kapağı kapatılırdı. Bunların yanısıra da bazı örneklerde, kapağı 

insan başı şeklinde olan bu Urne kabının gövde kısmına, insana ait kol, gövde gibi 

bazı özellikler de eklenirdi1181.  

 

13. 4. Culullus 

Kabın net bir form tanımı bulunmamaktadır, ancak küçük bir kase formunda 

kap olarak tanımlanmaktadır1182. Antik Roma Döneminde kurban törenlerinde 

kullanıldığı düşünülmektedir1183. Pişmiş topraktan, metalden yapılmıştır1184. Vesta 

rahibeleri ile Pontifex başrahiplerinin kutsal alanlarda, törenlerde kullandıkları 

                                                           
1178 Delemen-Çokay Kepçe 2009, 5.  
1179 Delemen-Çokay Kepçe 2009, 5. 
1180 İnsan başı şeklinde tasarlanmış bu kapaklar, tanrı ya da tanrıça başı şeklinde yapılırdı, 
bkz. Delemen-Çokay Kepçe 2009, 5. 
1181 Kapağı insan başı şeklinde, kabın gövdesi de insan gövdesine benzer şekilde yapılmış 
ve insan kolları eklenmiş bir örnek için bkz. Delemen-Çokay Kepçe 2009, 40, Res. 13.  
1182 Arnold 1851, 136.  
1183 Tekçam 2007, 50.  
1184 Montfaucon 1722, 94; Tekçam 2007, 50.  
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kaplardan biri olarak düşünülmektedir1185. Roma Dönemi sikkeleri üzerinde tasvir 

edilmişlerdir1186. 

 

13. 5.  Foculus 

Grekçe “έσχάρα” Eskhara1187, Latince “Focus, Foculus”, ızgara, mangal, 

ocak olarak kullanılmıştır. Antik Dönemde ocak olarak kullanılmış olan 

“Focus”un daha küçük boyutlu formuna “Foculus” denilmekte ve taşınabilir tipte 

bir mangaldır1188. Antik yazar Livius1189 ve Cicero1190, Foculus’un Antik Dönemde 

mangal olarak kullanımından, bunun yanında altar olarak da yer almasından 

bahsetmişlerdir. Antik yazar Horake1191, Focusun yani mangalın günlük yaşamda 

insanların gereksinimleri için kullandıklarına değinmiştir. Pişmiş toprak, taştan ve 

sıklıkla bronzdan üretilmiş formlardır1192. 

 

Yüksek ayaklı bir forma sahiptir (Levha 52.C), bronz üretimi mangalların 

üzerinde çoğunlukla bezemeler yer alır1193. Mangal olarak adlandırılan Foculus, 

kült işlevi de dahil olmak üzere farklı amaçlar için de kullanılmıştır. Bu yüzden 

değişik formlara1194 sahip olan Foculus’un belirgin özelliği taşınabilir olmasıdır. 

Kimi örneklerinde gövdenin üzerinde ateş yakmak için bir çukur alan bırakılmıştır 

ve bu alanda herhangi bir amaca uygun olarak ateş yakılmıştır. Bu şekilde 

kullanılan Foculus, aynı zamanda altar olarak da kullanılmıştır1195. Sunu yapılmak 

üzere hazırlanan bu Foculuslara, tütsü sunusu yapılırken “Acerra” ismi verilen 

tütsü kabı eşlik eder, bunun yanında sıvı sunusu yapılırken ise “Patera” isimli sıvı 

                                                           
1185 Sayles 2007, 253; Tekçam 2007, 50. 
1186 Sikke üzerinde Culullus olduğu düşünülen kap için bkz. Sayles 2007, 253.  
1187 Smith 1853, 476.  
1188 Rich 1860, 290-291; Pieraccini 2003, 163.  
1189 Titus Livius II. 12.  
1190 Cicero De Domo Sua 47.  
1191 Horake Epodon II. 43; Horake Epistles I. 5. 7.  
1192 Smith 1853, 542; Tekçam 2007, 72.  
1193 Smith 1853, 542; Tekçam 2007, 72.  
1194 Yuvarlak, köşeli ve pek çok farklı formları bulunur, Herculaneum’da bulunan Foculus 
için bkz. Trollope 1854, 30, Pl. XIII. No.4.   
1195 Bu şekilde tanımlanan Foculus için bkz. Rich 1860, 291. 
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kullanım kabı ile dökme işlemi yapılır1196. Bazı yuvarlak ya da köşeli olarak 

tasarlanmış tipleri ise yine üzerinde yuvarlak ateş yakma yerleri ile Roma 

Döneminde evlerin odalarında bulunmuştur ve odaları ısıtmak için üzerinde odun 

veya kömür yakılmıştır1197. Roma Dönemi evlerinde bulunmuş olan bir başka tipi 

ise mutfakta kullanılmak üzere, bir üç ayaklı altlık üzerine konmuş bir Foculus 

içinde ateş yakılmakta ve bu ateş üzerine bir kap konularak yiyecekler bu kabın 

içinde pişirilmekte ya da kaynatılmaktadır1198.  

 

Antik Dönemde evlerde ısınma amaçlı, mutfakta yiyecek pişirmeye 

yardımcı olarak kullanımı yanında, sunak olarak ya da üzerinde ateş yakılarak 

tütsü sunusunda ya da şarap sunusunda da kullanım alanı bulmuştur1199.  Antik 

Dönemde Focus, Foculus mangallarının bulunduğu yerler özellikle Roma 

Döneminde evin kutsal yerleri olarak kabul edilmiştir1200. Mangallar, ocaklar bir 

nevi altar ile eşdeğer kutsallığa sahip idi. Avlularda, evlerin mutfaklarında, yemek 

odalarında yer alırlar1201. Taşınabilir olan bu mangallar, hem günlük kullanıma 

yöneliktir, hem de özel günlerde, festivallerde sunu amaçlı kullanılmıştır. Festival 

günlerinde, bu mangallar, ev halkı tarafından çelenklerle süslenir ve evin kutsal 

yeri olarak bir köşede yer alırdı.   

 

13. 6. Hydria-Loutrophoros 

Bu ritüel işlevli kap, Hydrianın kulp özelliklerine benzer şekilde, iki yatay, 

bir dikey kulp barındıran ama gövde formu olarak da Loutrophorosa benzeyen 

farklı tipte bir kaptır (Levha 53.A). Gövdesi Loutrophoros gibi ancak Hydria 

                                                           
1196 Sunularda, Acerra ve Patera kap kullanımı için bkz. Weddle 2013, 140.  
1197 Köşeli yani kare bir Foculus için bkz. Rich 1860, 291. 
1198 Mutfakta kullanımı bulunan bir Foculus içinde yiyeceklerini pişiren ve bu işlemi 
günümüzdeki gibi bir büyük kaşık ya da sopa ile yapan figür için bkz. Rich 1860, 291. 
1199 Roma İmparatoru Marcus Aurelius Takı’nda bulunan bir sahnede, İmparator Foculus 
önünde sunu yapmaktadır, yanında duran genç çocuk ise tütsü sunusu yapmak için elinde 
tütsü kutusu olarak bilinen “Acerra” tutmaktadır, bilgi için bkz. Weddle 2013, 141, Fig. 
7.2. Tanrıya şarap ve tütsü sunusu yapıldığına dair bilgi için bkz. Dillon-Garland 2005, 
134. Ayrıca Foculus kullanımı için bkz. Ault 2015, 211.  
1200 Smith 1853, 542. 
1201 Smith 1853, 542. 
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kabının üçlü kulp özelliğini taşımakta, evlilik ritüellerinde su taşıma kabı olarak 

kullanılmıştır1202.  

 

13. 7. Kernos 

Grekçe “κέρνος”1203 olarak yazılan bu kap, Antik Çağın erken 

dönemlerinden itibaren karşılaşılan farklı bir forma sahip kaptır. Antik yazar 

Athenaios1204, metinlerinde bize Kernos kabına ait değerli bilgiler aktarmıştır. 

Erken örnekleri, Doğu Akdeniz civarında Geç Kalkolitik Dönem ile Erken Tunç 

Çağında görülmüştür1205.  

 

Alışılmış kap formlarına göre, büyük oranda farklılık gösteren Kernoslar, 

ayaklı bir halka kaide üzerine yerleştirilmiş ve bu kaide üzerinde yapılacak farklı 

kaplara göre, çoklu kapların bir arada sıralandığı bir gövdeye sahiptir (Levha 

53.B-C). Gövdesi çok sayıda küçük kapçıklardan oluşan Kernoslar, kült işlevli bir 

kaptır. Ana işlevi olan kült amaçlı kullanımları dışında, Antik Dönemde masalara 

konulmuş ve baharatlık olarak da kullanılmıştır ve bu tarz kullanılan Kernoslara 

“Adusmatotheke ve Kuminodokos” isimleri verilmiştir1206. Alışılmış ayaklı 

Kernoslardan başka ele geçmiş düz dipli tuzluk olarak masada kullanılmış ya da 

halka şeklinde gövdesi üzerinde küçük kapçıklar yer alan farklı formları1207 da 

bilinmektedir.   

 

Tunç Çağlarından itibaren görülmeye başlanan Kernos kapları, Kyklad 

Adalarında, Yunan kültüründe yapılan sunularda sık sık kullanılmıştır1208. Farklı 

                                                           
1202 Stansbury-O'Donnell 2015, 126.  
1203 Athenaios 478d.  
1204 Athenaios 478d, 500d.  
1205 İlk örnekler ve Kernos hakkında bilgi için bkz. Dever 2001, 119-134.  
1206 Bilgi için bkz. Birch 1873, 147, Fig. 112. Kuminodokos kabı için bkz. Birch 1873, 
385.  
1207 Halka şekilli ve tuzluk olarak kullanılan Kernoslar için bkz. Nilsson 1928, 134, 138-
139, Fig. 43, 48-49. Tuzluk olarak kullanılmış olan farklı bir form için bkz. Nilsson 1928, 
131, Fig. 40.  
1208 Tekçam 2007, 115. Ayrıca bkz. Sparkes-Talcott 1970, 183, Pl. 44, No.1364; Mertens 
2010, 32-35, Fig. 18.  
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bir kullanım olarak bu kaplar Minos Döneminde,  mezarlarda da bulunmuştur ve 

bunlar üzerinde iki ya da üç tane küçük kapçıklar yer almaktadır1209. Antik Yunan 

Döneminde kült işlevli kullanımının yanı sıra bu kaplara, bakliyat, tahıllar, sıvı 

malzemeler ve hatta yünlerin bile konduğu bilinmektedir1210 ve bu durumdan 

kabın çok amaçlı bir işleve sahip olduğunu da anlamaktayız. Üzerinde çoklu 

kapçıkları olması sebebiyle Kernosların içlerinde bulunan fitil kalıntılarına 

bakılarak onların Antik Dönemde Kandil olarak kullanıldığı1211 düşüncesine 

varmaktayız.  Kernos kabı, üzerinde yer alan çok sayıda kapçıklardan oluşan 

formu itibariyle ve farklı amaçlarla kullanılan birçok işlevi olması nedeniyle, 

özellikle tarımsal alanda elde edilen ürünlerin bolluğunu gösterdiği için bereketle, 

bollukla ilgili alanlarda, Demeter, Kore, Rhea, Kybele gibi bereketi simgeleyen 

kültlerde1212 önemli bir unsur olmuştur. Kült alanlarında Kernos kaplarını taşıyan 

kişilere yani rahibelere “Kernophoros”1213 adı verilmiştir1214.  

 

13. 8. Kiborion 

Kiborion kabı, Latince “Ciborium”, Grekçe “κιβώριον”1215 olarak geçmekte 

ve Antik Dönemde sıvı içme kabı olarak kullanılmıştır. Antik yazar Horake1216, 

Kiborion hakkında bilgi vermiştir. Khalis içki kabına benzer nitelikte olduğu 

düşünülmektedir1217. Formun yüksek kavisli kapağı vardır. Khalis gibi geniş 

kaideli, uzun ayaklıdır, kadeh benzeri bir sıvı içme kabıdır1218 (Levha 54.A).  

Antik Dönemde kutsal alanlarda yaygın kullanım görmüş1219 olması nedeniyle kült 

işlevli bir kap olarak yorumlanmaktadır.  

                                                           
1209 Bilgi için bkz. Tekçam 2007, 115. Mezardan bulunan ikili ve üçlü kapçığı olan Kernos 
için bkz. Nilsson 1928, 137, Fig. 46-47. Ayrıca kapaklı Kernos ve başka formlar için bkz. 
Nilsson 1928, 134-136, Fig. 43-45.   
1210 Bilgi için bkz. Tekçam 2007, 115. 
1211 Tekçam 2007, 115.  
1212 Delemen-Çokay Kepçe 2009, 13.  
1213 Pollux IV. 103.  
1214 Harrison 1991, 558.  
1215 Rich 1860, 157. 
1216 Horake Odes II. 7. 22.  
1217 Pugin 1844, 70; Fairholt 1903, 116.  
1218 Kiborion kap örneği için bkz. Pugin 1844, 70.  
1219 Pugin 1844, 70.  
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13. 9. Larnaks 

Literatürde kullanılan ismi Larnaks1220 olarak geçen ve gömü geleneğinde 

önemli bir yer tutan Larnaks kabı, Antik Dönemde gömüler için kullanılmış bir 

tekne şeklindedir1221. İlk örneklerinin Minos Döneminde ortaya çıktığı bilinen bu 

tekneler, daha çok ahşap kapların taklidi olarak pişmiş topraktan 

üretilmişlerdir1222.  

 
Mezarlardan ele geçen örneklere bakıldığında bu teknelerin kapaklı ya da 

kapaksız olarak, dikdörtgen ya da oval bir gövdeye sahip olduğunu 

anlamaktayız1223 (Levha 54.B-C). Kulplu veya kulpsuz örneklerinin de var olduğu 

bilinen Larnakslar üzerinde av sahneleri, deniz canlıları tasviri, cenaze sahneleri 

ya da çeşitli bezemelerle süslenmiş sahneler yer almaktadır1224.  

 
Mezarlarda bulunan ve içlerine ölen kişinin gömüldüğü ki bunlar daha çok 

çocuk gömüleri1225 için kullanılan Larnaks tekneleri, Nekropol alanlarında gömü 

amaçlı kullanılan Pithoslarla birlikte de yer alırdı1226.   

 
13. 10. Lebes Gamikos 

Evlilik kabı olarak tanımlayabileceğimiz bu özel işlevli ritüel kabın Grekçe 

yazılışı “λέβης γάμικός”tur1227. Günlük hayatta yaygın bir kullanım alanı olan 

küresel gövdeli “Lebes”in1228, ayak eklenmiş formu diyebileceğimiz bu özel kap 

için, Antik Dönemde, evlilik anlamına gelen “Gamikos”1229 kelimesi kullanılarak, 

“evlilik kabı” anlamına gelen Lebes Gamikos şeklinde isimlendirilmiştir1230. Yine 

                                                           
1220 Bilgi için bkz. Barron 2013, 20. Ayrıca bkz. Castleden 2001, 157.  
1221 Delemen-Çokay Kepçe 2009, 16.  
1222 Watrous 1991, 285.  
1223 Ancak literatürde bu kap formu için yapılan tanımlamalarda, oval formlu ya da 
dikdörtgen formlu olarak ayrımına varmakta belirsizlikler yaşanabilmektedir, bkz. 
Betancourt 2014, 45-48.  
1224 Larnaks örnekleri ve bezemeleri için bkz. Watrous 1991, 285-307, Pl 81-93.  
1225 Delemen-Çokay Kepçe 2009, 16.  
1226 Hamilakis 2013, 144-145; Herrero 2014, 55-56.  
1227 Richter-Milne 1935, 11.  
1228 Fairholt 1903, 266; Kanowski 1984, 87. 
1229 Clark-Elston-Hart 2002, 110. 
1230 Clark-Elston-Hart 2002, 110. 
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evlilik anlamına gelen “Nuptial” kelimesi de bu kapla birlikte kullanılmakta, 

dolayısyla birçok yayında bu formun adı Nuptial Lebes olarak da geçmektedir1231. 

Atina’da ilk örnekleri M.Ö. erken 6. yy.da ortaya çıkmıştır ve M.Ö. 4. yy. ortasına 

kadar sürmüştür1232.    

 
Tıpkı bir Lebes kap formuna benzeyen ve daha küçük gövde yapısına sahip 

olan kabın kısa ya da uzun diye ayırt edilebilecek türde boyun yükseklikleri 

değişmekte, kalkık omuzdan aşağı doğru daralan derin bir gövdesi bulunmaktadır. 

Omzunda karşılıklı dikey çift kulp bulunan ve yüksek konik bir kaide üzerinde 

duran bu kap kapaklıdır, genellikle de kapağında topuz şeklinde tutamağı vardır 

(Levha 55.A-B). Atina’da yüksekliklerinden dolayı Uzun Tip ve Kısa Tip olmak 

üzere iki ana tipi vardır1233. Kısa boyunlu olan tipin, kapağıyla birlikte yüksekliği 

23 ile 46 cm. arasındadır; uzun boyunlu olan tipin ise, kapağıyla birlikte 

yüksekliği 38 ile 64 cm. arasındadır1234.  

 

Kendine özgü ayak-kaide özelliği ile bu kap, evlilik ritüellerinde gelin ve 

damadın yıkanma suyu olarak adlandırılan, kutsal suyun konduğu ritüel işlevli bir 

kaptır1235. Ayrıca düğün günü evlenen kişilerin odasına hediye olarak da 

bırakılmakta, içlerine yiyecek konularak gelin ve damat için hazırlanan bu Lebes 

Gamikoslar bir tür evlilik hediyesi işlevine sahiptir1236.  

 

 

 

 

 
                                                           

1231 Cook 2002, 220. 
1232 Schreiber 1999, 165. Bilgi için ayrıca bkz. Cook 2002, 220.  
1233 Her iki tipinde gövde yapısı benzerdir, ancak boyun ve kaidelerin yükseklikleri değişir. 
Birinci Tip, kısa boyunlu ve alçak kaidelidir, bilgi için bkz. Schreiber 1999, 165-166. 
İkinci Tipi ise, uzun boyunlu ve yüksek konik kaidelidir, bilgi için bkz. Schreiber 1999, 
168, 169.  
1234 Schreiber 1999, 165.  
1235 Cohen 2006, 323. 
1236 Cohen 2006, 323.  
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13.11. Lekythos 

Antik Dönemde kullanılmış testi formunda bir kap olan Lekythosların, 

günlük kullanımları yanında bir de özel amaçlı yani ritüel-kült işlevli kullanımı da 

bulunmaktadır. Antik yazar Aristophanes1237, Lekythosların mezar ile ilgili 

kullanımına değinmiştir. “Sıvı Servis Kapları” başlığı altında detaylı olarak 

incelenen bu kabın, isim kökeni, erken örnekleri gibi bilgilere burada 

değinilmemiştir.  

 

Kabın, dar olan boynuna karşılık, dışa açılan ve derinliği bulunan özel bir 

ağız yapısı vardır ve genelde tek dikey kupludur. Gövde yapısına göre ise çeşitli 

formlara sahiptir. Genel olarak uzun, silindirik gövdeli ve kısa, küresel gövdeli 

formu olmak üzere iki ana tipi yaygındır1238. Bu iki ana formdan hareketle, 

Deianeira Tipi Lekythoslar1239, Omuzlu Lekythoslar1240, Silindir Standart 

Lekythoslar1241 ve Bodur Lekythoslar1242 olmak üzere dört farklı tipe ayrılırlar. 

İnce, uzun silindir gövdeli Lekythoslar aynı zamanda Beyaz Zeminli Lekythoslar 

olarak farklı bir kullanım gösterirler1243. Özellikle bu tür Lekythoslar üzerinde, 

cenaze sahnesi betimlemeleri yer alır1244. Bodur Lekythos tipleri 20 cm.den daha 

                                                           
1237 Aristophanes Ekklesiazousai 538.  
1238 Delemen-Çokay Kepçe 2009, 16-17; Stone 2014, 117-118.  
1239 Boynundan kaideye kadar kesintisiz devam eden bir profil sergileyen ve erken 
tiplerden biri olan Deianeira Tipi Lekythoslar için bkz. Richter-Milne 1935, Fig. 91-92; 
Sparkes- Talcott 1970, 151, Fig. 11, Pl. 38, No.1097-1111; Neils 2006, 61-72. 
1240 Omuzlu Lekythoslar ise kabın omuz hatları belirginleşmiş ve gövde profili küreseldir 
ve aşağı doğru daralır, M.Ö. 6. yy. yarısında görülür ve M.Ö. 5. yy. boyunca görülen 
Beyaz Zeminli Lekythos tipinin öncü olan örnekleridir. Ayrıntılı bilgi için bkz. Richter-
Milne 1935, Fig. 93-95; Neils 2006, 61-72. Atina Agorasında bulunmuş Omuzlu Lekythos 
için bkz. Sparkes- Talcott 1970, 152-153, Pl. 38, No.1113.  
1241 Silindir Lekythoslar, belirgin omuz ve uzun silindir gövdeye sahiptir, M.Ö. 5. yy. 
boyunca görülmüştür özellikle M.Ö. 440 yılı civarında çok sayıda rastlanmıştır. Ayrıntılı 
bilgi için bkz. Richter-Milne 1935, Fig. 96-98; Neils 2006, 61-72; Boriskovskaya-
Arsentyeva 2006, 26-37. 
1242 Bodur Lekythoslar, uzun, ince boyunlu ve küresel gövdeli, diğer tiplere göre daha 
küçük boyutlu olan tipidir, M.Ö. 5. yy. ikinci yarısında görülmeye başlar ve M.Ö. 4. yy. 
sonlarına kadar devam eder. Ayrıntılı bilgi için bkz. Richter-Milne 1935, Fig. 99-102; 
Schreiber 1999, 178, Fig. 20.25. Atina Agorasında bulunmuş Bodur Lekythoslar için bkz. 
Sparkes- Talcott 1970, 153, Fig. 11, Pl. 38, No.1120-1141.  
1243 Robertson 1992, 205, Fig. 215-216.  
1244 Schreiber 1999, 184, Fig. 20.37.  
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kısa üretilmişler1245, büyük boyutlu Lekythoslar ise yaklaşık 70-100 cm. arasında 

değişen boylardadır1246.  

Antik Dönem günlük yaşamında sıvılar için kullanım alanı bulan bu kap, 

ayrıca mezar hediyesi olarak kullanılmış1247, bununla birlikte çok büyük boyutlu 

mermer Lekythoslar1248 mezar taşı olarak uzun bir dönem kullanılmıştır. Yunan 

vazoları üzerinde, özellikle Beyaz Zeminli Lekythoslar üzerinde işlenen cenaze 

sahnelerinde, mezar hediyesi olarak mezarlara konmuş Lekythoslar sıklıkla yer 

almıştır1249.  

 

13. 12. Liknon 

Grekçesi “λίκνον”1250 olan bu kap, yayvan bir sepettir. Antik Dönemde kült 

işlevli olarak önemli bir yere sahip olan bu hasır sepet, seramik kaplar, lahitler ya 

da mozaikler üzerinde yer alan sahnelerde içinde eşyalarla dolu olarak insanların 

kafaları üzerinde taşınmıştır1251.  

 
Sığ ve yayvan bir sepet olan Liknon, düz diplidir, eğimli kenarları ile 

birlikte genellikle iki kulpludur. Antik Dönemde orijinali hasırdan yapılan ve 

taşımada sepet işlevi gören bu formun örnekleri günümüze ulaşmamış olmakla 

birlikte, formu, gerek Antik Döneme ait çeşitli sahnelerden1252, gerekse çeşitli 

kutsal alanlara adanan pişmiş toprak adak eşyalardan1253 tanımaktayız (Levha 

55.C-D).    

 

                                                           
1245 Atina’da bilinen örnekleri ortalama 14-18 cm. arasında değişen yüksekliklere sahiptir, 
bkz. Schreiber 1999, 178; Cook 2002, 222, Pl 46.  
1246 Schreiber 1999, 183.  
1247 Walters 1905a, 143, Fig. 19; Schreiber 1999, 171. 
1248 Walters 1905a, 196. 
1249 Mezartaşının basamakları üzerinde, mezar armaağanı olarak Lekythoslar tasvir 
edilmiştir, bkz. Richter-Milne 1935, 15.  
1250 Brumfield 1997, 147-148.  
1251 Bilgi için bkz. Kondoleon 1994, 196, Fig. 121-122.  
1252 Bir Beyaz Zeminli Lekythos üzerinde yer alan bir sahnede, ayakta duran bir kadın 
figürü elinde içinde eşyalar bulunan Liknon kabını tutmaktadır, bkz. Delemen-Çokay 
Kepçe 2009, 34, Res. 3.  
1253 Demeter ve Kore kutsal alanında bulunan pişmiş toprak adak eşyaları için bkz. 
Brumfield 1997, 147-172, Pl. 46-52.  
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Özellikle Dionysos ve Eleusis kültlerinde önemli bir sembol olan Liknon 

sepetleri, bir kült objesi olarak kullanılmıştır1254. Dionysos kültünde o kadar 

önemli bir yere sahiptir ki, bu sepete yani Liknona çeşitli meyvelerle birlikte kült 

için gerekli olan eşyalar konur ve törenlerde önemli rol oynardı1255. Bu ritüel 

kullanımı dışında Liknon hasır sepetleri, Antik Dönemde günlük hayatta bağ, 

bahçe, hasat işlerinde de kullanım alanı bulmuştur1256. Bu kullanımlarına ek olarak 

evlilik ritüellerinde, doğurganlık ve verimlilik ile de ilişkilendirilir1257.  

 
13. 13. Loutrophoros 

Loutrophoros Grekçe “λουτροφόρος”dur ve banyo, banyo suyu anlamına 

gelen “λουτρόν” “Loutron” ile getirmek, taşımak anlamına gelen “φέρω” 

kelimelerinin birleşmesinden türetilmiştir1258. Erken örnekleri M.Ö. 8. yy.dan 

itibaren görülmektedir1259.  

Günlük kullanıma uygun olmayan ancak ritüel bir işlev içeren bu kap 

formu, ince uzun boyunlu ve uzun oval gövdeli, dışa çıkık, yassı ve yayvan ağızlı, 

çift kulplu bir kaptır (Levha 56.A-B). Genel formu ve kulplarının tiplerine göre 

Amphora ve Hydria kaplarına benzer özellikler taşır1260. Amphora Tipli 

Loutrophoroslar: Boyunlu Amphora’nın boyun kısmı ve kulpları biraz daha 

uzamış formuna benzer, bazı örneklerde uzun kulpların daha dayanaklı olması 

adına boyun ile kulplar arasında bağlantı parçaları vardır1261. Hydria Tipli 

Loutrophoroslar:  Hydrialar gibi, yanlarda karşılıklı iki yatay kulp ve bir tane de 

dikey kulp bulunan şeklidir1262. Loutrophorosların yükseklikleri 25 cm. den 95 cm. 

ye kadar farklı yüksekliklerde olabilmektedir1263.  

                                                           
1254 Delemen-Çokay Kepçe 2009, 17.  
1255 Dionysos kültü için bkz. Heslin 2005, 248. Ayrıca kült için bkz. Taylor-Perry 2003, 
16.  
1256 Tekçam 2007, 132.  
1257 Connelly 2007, 171.  
1258 Richter-Milne 1935, 5.  
1259 Schreiber 1999, 187.  
1260 Bu Loutrophorosların tipleri için bkz. Richter-Milne 1935, 6; Sparkes 1991, 84; Clark-
Elston-Hart 2002, 115; Boardman 2003, 191, Fig. 264.   
1261 Amphora tipli formları ve formların kullanımları için bkz. Schreiber 1999, 186-187. 
1262 Hydria tipli formları ve formların kullanımları için bkz. Schreiber 1999, 186-187. 
1263 Schreiber 1999, 187. 
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Antik Dönemde Atina’da düğün gününde, evlenecek kişiler için düğün 

banyosu yapılırdı ve bunun için Loutrophoroslar içinde su taşınırdı1264. Bunun 

yanında evlenmeden ölmüş kişilerin mezarlarına mezar taşı olarak da 

konmuştur1265. Ayrıca bazı örneklerde1266 Loutrophorosun dip kısmı açık 

bırakılmış ve böylece mezar taşı olarak konduğu mezarlarda içerisinden libasyon 

amaçlı olarak su dökme işlevi yapılmıştır1267. Bu kabın bir özelliği olarak, Antik 

Dönemde kabın ne amaçla kullanıldığı, kabın üzerine tasvir edilen sahnelerden 

anlaşılmaktadır1268. Antik yazar Harpokration, Antik Dönemde düğün günü 

evlenecek kişilerin bir gelenek olan düğün banyosu yaptıklarını ve bu suyun 

Loutrophoroslar içinde evlenen kişilerin en yakın akrabası tarafından getirildiği ve 

aynı zamanda Loutrophorosların evlenmeden ölen kişilerin mezarlarına 

konduğundan bahsetmektedir1269. Kırmızı Figür Tekniğinde yapılmış vazoların 

üzerinde de Loutrophorosların kullanıma dair bilgiler veren sahneler 

görülmekte1270, evlilik ile ilişkili bu sahnelerde gelinin düğüne hazırlanışı ve 

yanında düğün ritüeli ile ilgili kapların tasvirlerine yer verilmektedir. Düğün 

sahnelerindeki bu kaplar arasında Loutrophoros da yaygın şekilde betimlenmiş 

olup, bazı Loutrophorosların içinde çiçekler veya dallar resmedilmiştir. 

Loutrophorosların M.Ö. 5. yy.dan daha önceki kullanımları ise cenaze 

seremonileri ile ilişkilendirilmektedir1271.  

 

 

 

                                                           
1264 Dillon 2003, 219. Atina’da düğün günü evlenecek kişinin banyo yapması için 
Kallirrhoe Çeşmesinden Loutrophoroslar içinde su taşınırdı, bilgi için bkz. Richter-Milne 
1935, 5.  
1265 Nails 2002, 197. Trendall 1985, 129. 
1266 Richter-Milne 1935, Fig. 40.  
1267 Clark-Elston-Hart 2002, 115.  
1268 Cook 2002, 213.  
1269 Harpokration, Letter l, Loutrophoros. Özellikle de evlenmeden ölen gençler için tercih 
edilirdi. Bu konuda bkz. Bedigan 2008, 98. 
1270 The Metropolitan Museum of Art 1922, 34; Trendall 1985, 134-135, Fig. 8-9; Sparkes 
1996, 71, Fig. III:4. 
1271 Loutrophorosların Protoattik ve Siyah Figür Tekniğinde yapılmış örnekleri ve kullanım 
alanları için bkz. Boardman 2003, 191, Fig. 264. 
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13. 14. Mastos 

Grekçe yazılışı “μαστός” olarak bilinen ve “meme” anlamına gelen bu kap, 

kadın göğsüne benzer forma sahip bir içki kabıdır1272. Antik Dönem kaplarının 

kullanımına ilişkin bizlere değerli bilgiler veren Athenaios, Mastos üzerine de 

bilgiler aktarmakta; Kyreneli Apollodoros’a dayanarak Paphosluların kullandıkları 

içki kabına Mastos dediklerinden bahsetmektedir1273. Yaşlı Plinius Rhodos-

Lindos’daki Athena Tapınağına adanan ve Helena’nın göğüs ölçülerini ifade eden 

elektrondan yapılmış bir kabın tanımını yapmakta, araştırmacılar bu adak kabının 

Mastos olduğu yönünde görüş bildirmektedirler1274.   

 

Mastosun formu üzerine yapılan değerlendirmelerde, bir ölçek ve içki kabı 

olarak Antik Çağda yaygın bir kullanım alanına sahip olan Kotyle1275 formunun bir 

çeşitlemesi olarak yorumlanmaktadır1276. Dolayısıyla, klasik bir içki kabından 

daha farklı forma sahip olan Mastos, kadın göğsünü andıran formda 

tasarlanmıştır1277. Açık ağızlı, dibe doğru daralan gövdeli ve dipte birleşen köşe 

kısmında bir çıkıntısı bulunan yani kadın göğsünün ucuna benzeyen, bir ya da iki 

kulplu1278 olabilen ve iki kulplu olanların, kulplarının duruş pozisyonlarına göre 

farklılık gösteren sıvı kabıdır (Levha 56.C-D). Kulplu Mastoslar yanında kulpsuz 

örnekler1279 de bilinmekte, bu kulpsuz Mastoslar avuç içine oturtularak sıvı 

tüketiminde kullanılmaktadır.  Mastosların dip kısmı yaygın olarak sivri uçlu 

biterken, bazı örneklerde düz bir kaide şeklinde yapılmıştır1280. Erken örnekleri 

daha konik bir form gösteren Mastosların,  kulplarından duvara asıldığı 

bilinmektedir1281.   

                                                           
1272 Clark-Elston-Hart 2002, 116. 
1273 Athenaios XI. 487b.  
1274 Plinius XXXIII 23. 8; Amyx 1988, 502; Akurgal 1997, 69. 
1275 Walters 1905a, 183. 
1276 Amyx 1988, 503. 
1277 Mastosun kadın göğsüne benzer bir forma sahip olduğuna dair değerlendirmeler için 
bkz. Amyx 1988, 502; Lynch 2002, 419; Clark-Elston-Hart 2002, 116. 
1278 Mastoslarda kulp sayısı ve kupların duruşları hakkında bkz. Schreiber 1999, 194-195.  
1279 Kulpsuz Mastoslar için bkz. Cohen 2006, 315-316.  
1280 Sparkes 1991, 84. 
1281 Boardman 2003, 189; Coccagna 2014, 400. 
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Sıvı, özellikle de içki kabı olarak kullanılan Mastoslar, günlük sofra kabı 

olmaktan ziyade, özel yemeklerde, şölenlerde ve ziyafetlerde tercih edilen bir kap 

olmuştur1282. Mastosun formu dikkate alındığında, kadın göğsüne benzeyen bir 

kaptan içkilerin içildiği, dolayısıyla kadın göğsünü andıran formun bu eğlence 

ortamlarına uygun bir tercih olduğu düşünülmektedir1283. Şölen sofralarında içki 

içmek için kullanılan Mastosların hacimlerine ve ölçülerine bakmak gerekirse; elle 

tutulacak, avuca alınacak bir ebatta, içerisinden rahatlıkla içki içilebilecek bir 

büyüklükte olduğu görülmekte, Attika üretimi Mastosların ortalama yükseklikleri 

8-10 cm. civarında, ağız çapları ise yaklaşık 8-10 cm. arasında değişmektedir1284.  

Günümüze ulaşmış Mastos örneklerinin mezarlarda ele geçmiş olması, bu kabın 

günlük kullanımdan ziyade, daha çok ritüel özellikli bir kap olduğunu 

düşündürmektedir.  

 

13. 15. Modius 

Latince bir kelime olan “Modius”, Antik Dönemde kullanılmış olan tahıl 

ölçeğidir1285. Günümüzde insanlar bahçelerinde ya da tarlalarında ekip-biçtikleri 

tahılları, kurutarak elde ettikleri kuru besinleri ölçerken uygun bir kap kullanırlar, 

Antik Dönemde de insanlar elde etikleri tahıllarını ve kuru besinlerini “Modius” 

olarak adlandırılan bir kap ile ölçmüşlerdir. Antik yazar Columella, çiftçilerin 

Modius kabını kullandığına değinmiştir1286. Bu şekilde kullanılan bu tahıl ölçeği, 

silindirik forma sahiptir. Modius kabının standart hacmi 8.7 Litredir1287.  

                                                           
1282 Schreiber 1999, 195. M.Ö. 580-570 arasına tarihlenen Attika KX Ressamına ait bir 
eser üzerindeki şölen=sempozyum sahnesinde içki kabı olarak Mastos tasviri 
görülmektedir. Bkz. Lynch 2002, 420; Coccagna 2014, 400. 
1283 Coccagna 2014, 399-400. 
1284 Schreiber 1999, 195; Lynch 2002, 421-22; Boardman 2001, 248, Fig. 272; Boardman 
2003, Fig. 167, 274. 
1285 Fairholt 1903, 294-295.  
1286 Columella XII. 18. 5.  
1287 1 modius yani 8.7 Litre; Amphora’nın üçte birine denk gelmektedir, bilgi için bkz. 
Tekçam 2007, 144. Ayrıca 1 modius= 2 semodius, 1 modius= 16 sextarius, 1 modius= 32 
hemina, 1 modius= 64 quartarius, 1 modius= 128 acetabulum, 1 modius= 192 kyathos’tur, 
bilgi için bkz. Smith 1853, 764; Humphrey-Sherwood-Oleson 1998, 142; Delemen-Çokay 
Kepçe 2009, 19.  
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Modius kabının günlük yaşamın bir parçası olarak insanların işlerinde 

kullandıkları bir gereç olmasının yanında yapılan hasatlar sonucu ürünlerin 

toplanması, bolluk ve bereketi simgelemesinden dolayı, Antik Yunan Döneminde 

Zeus Serapis kültünde, Roma Döneminde Jupiter, Ceres kültlerinde ve bu kültlerin 

tasvir edilmesinde önemli rol oynamıştır1288. Bu şekilde kült işlevli olarak 

kullanımında, daha çok kültle ilgili heykellerin kafası üzerinde modius kabı yer 

almaktadır ve bu şekilde kültü temsil etmektedir1289.  

 

13. 16. Nestoris 

Güney İtalya’da bulunan Lukonia Bölgesinde, M.Ö. 5. ve 4. yy.da 

üretilmiştir ve İtalyanca ”Trozella”1290 adıyla da anılan bu kap formu yoğun bir 

kullanım alanı bulmuştur1291. Lukonia Bölgesinde üretilmesiyle birlikte farklı 

bölgelere de yayılan Nestoris kabı, özellikle Apulia Bölgesinde M.Ö. 4. yy.da 

yoğun olarak görülmüştür1292. İtalya’da Lukonia ve Apulia Bölgelerinde sevilerek 

üretilen bu kaplar, Messapia Bölgesinde “Trozella” adıyla anılan yerel bir formdan 

esinlenerek üretilmiştir1293.  Antik yazar Homeros1294, altın kakmalı, dört kulplu ve 

içinde şarap karıştırılan bir kaptan bahsetmekte ve bu şarapla dolu olan kabı 

Nestor’un havaya kaldırarak içtiğine değinmektedir ve bundan dolayı bu kaba 

“Nestorun kabı”1295 olarak bir adlandırma yapılmıştır.  

 

Genel form özelliklerine bakıldığında metal kapların bir taklidi olarak 

görünen Nestoris kapları, özellikle kulpları ve de bezenme şekliyle kendini 

                                                           
1288 Fairholt 1903, 295. Zeus Serapis Kültüne ait kült heykeli kafası üzerinde bulunan bir 
Modius için bkz. Delemen-Çokay Kepçe 2009, 59, Res. 49.   
1289 Bu şekilde tasvir edilen Modius kapları, sade-bezemesiz ya da bezemeli olarak da 
görülmektedir. Bir tanrıça heykeli üzerinde ise bezemeli bir Modius kabı yer almaktadır, 
bkz. British Museum 1812, PI. IV. Farklı bir tasvir olarak, Mısır’da Mut Tapınağı’nda 
bulunmuş bir kraliçe heykelinin kafası üzerinde bezemeli bir Modius kabı bulunmaktadır, 
bkz. Bryan 2008, 40-41, Fig. 1-3.  
1290 Taplin 2007, 294; Delemen-Çokay Kepçe 2009, 27.  
1291 Cancik-Schneider 2006, 42.  
1292 Cancik-Schneider 2006, 42. 
1293 Boardman 2001, 110, Fig. 145.  
1294 Homeros Ilias II. 620-641.  
1295 Athenaios XI. 76.  
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göstermektedir. Şişkin gövde yapısı kaideye doğru daralmaktadır, ağızdan çıkan 

ve omuzlara inen iki dikey kulbu ile gövdenin hemen ortasına doğru yapılmış iki 

yatay kulp olmak üzere dört kulplu bir kaptır (Levha 57.A-B). Kabın kendine ait 

bir özelliği olarak, dikey kulpları ağız hizasını aşmaktadır.  

 

Yunan kültüründe bilinen şarap karıştırma kabı Krater ve benzeri diğer 

karıştırma kapları ile aynı işleve sahip olan Nestorisler de bir karıştırma kabı1296 

olarak kullanılmışlardır. Süslü ve özenli bir form ve bezemeye sahip olan bu 

kaplar, kült alanlarında önemli bir yere sahip olmuştur. Atina’da, Erken Kırmızı 

Figür Tekniğinde1297 bu form görülmeye başlanmıştır ve bununla birlikte Yunan 

kültürüne ait vazolar üzerinde yer alan sahnelerde de Nestoris kap formu 

işlenmiştir1298.  

 

 13. 17. Oon 

Grekçesi “ώόν”1299 ve Latincesi “Ovum”1300 olan Oon kabı, küçük formlu 

bir mezar hediyesidir, Oon sözcüğü1301 ise kelime olarak yumurta anlamına 

gelmektedir. Form olarak yumurta şekline benzerliğinden dolayı bu ismi 

almıştır1302. Antik yazar Athenaios, şarap içmede kullanılan altından yapılmış 

yumurta biçimli bir kaptan bahsetmekte ve biçiminden dolayı bu kabı Oon olarak 

adlandırmaktadır1303. Ancak bu içki içilen kupa vari özellikler sergileyen Oon 

kabı, mezar kültü içinde değerlendirilen ve içine parfüm konan Oon ritüel 

kabından farklıdır, yalnızca bu kaplar ismen ve yumurtaya benzeyen genel 

formları açısından birbirine benzerdir1304.   

 

                                                           
1296 Nestoris, şarap karıştırma kabı olarak kullanılmıştır, bkz. Younger 2002, 205.  
1297 Walsh–Antonaccio 2014, 10-11.  
1298 Krater üzerinde yer alan sahnede Nestoris kap formu işlenmiştir, figürlerin ellerinde 
Nestoris kabı tutmaktadır, bkz. Carpenter 2003, 13-14, Fig. 8.  
1299 Clark-Elston-Hart 2002, 120.  
1300 Dalby 2003, 126.  
1301 Shelton 1862, 217.  
1302 Saltuk 1997, 128, Lev. 8; Tekçam 2007, 156.   
1303 Athenaios XI. 110. 
1304 Clark-Elston-Hart 2002, 112. 
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Kelime anlamından da anlaşıldığı üzere, yumurta şeklinde bir forma sahip 

olan bir kap tipidir1305 (Levha 57.C)  . İçinde hoş kukulu yağlar barındıran bu kap 

formunun, bazen iç taraflarında delik bulunmasından dolayı asıldığına, asılarak 

kullanıldığına dair bilgiler bulunmaktadır1306. Bilinen örneklerinden yola çıkılarak 

bu kap formlarının ortalama yüksekliklerinin 5 cm. civarında olduğu 

görülmektedir1307. Oon kap formunun, içinde bulunan kokulu yağın dökülmemesi 

için kapaklı olduğu düşünülmektedir1308 ancak pek fazla örnekleri bilinmediğinden 

ve bulunan örneklerinde kapak ele geçmediğinden dolayı bu konuda net bir bilgi 

mevcut değildir.  

 

Bilinen Antik Dönem kap formlarından farklı bir forma sahip olan Oon 

kabının pişmiş topraktan üretildiği kadar mermerden üretilmiş form tipleri 

bulunmaktadır. Antik Dönemde mezar armağanı olarak bilinen diğer yaygın 

kullanım alanı bulan kap tiplerine göre, daha seyrek olarak kullanılmıştır. Ritüel 

bir kullanıma sahip olan bu kap, içlerine güzel, hoş kokulu yağlar konularak 

mezarlara bırakılmıştır1309.  

 
13. 18. Ossuarium 

Latince bir isim olan Ossuarium, “ossis” kemik kelimesinden türemiş olup, 

içine kemiklerin konduğu bir tür kaptır.  Kabın Ossuarium1310 ve Ossarium1311 gibi 

küçük farklılıklar içeren adlandırmaları vardır. Mermer, taş ve metalden üretilmiş 

örnekleri bulunan bu tarz kaplar bir nevi lahit gibidir (Levha 57.D) .  

 
Antik Dönemde ölen kişinin kemiklerinin toplanıp konulduğu bir kap olan 

Ossuarium, aynı zamanda ölünün yakıldıktan sonra küllerinin konulduğu 

                                                           
1305 Boardman 2003, 182, 192, Fig. 310; Tekçam 2007, 156.   
1306 Delemen-Çokay Kepçe 2009, 20.  
1307 Bothmer 1972, 62, Fig. 31.  
1308 Clark-Elston-Hart 2002, 120. 
1309 Bilgi için ve Kırmızı Figür Tekniğinde yapılmış bir Oon kabı için bkz. Clark-Elston-
Hart 2002, 120, Fig. 112.  
1310 Delemen-Çokay Kepçe 2009, 20.  
1311 Fairholt 1903, 317. 
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kaptır1312. Bunun yanısıra ölü armağanı olarak bırakılan eşyalar da bu kabın 

içerisinde yer almakta idi1313.  

 
13. 19. Perirrhanterion 

Grekçesi “περιρραντήριον”1314, “su serpiştirmek” anlamına gelen Grekçe 

“περιρραίνω” fiilinden türemiştir, Louterion benzeri1315 bir yıkanma teknesidir. 

Tapınak önlerinde, kutsal arınma için kullanılan Perirrhanterionlar1316, Geometrik 

Dönemden1317 itibaren kullanılmaya başlanmıştır. Özellikle mermerden yapılmış 

örnekleri kutsal alanlarda bulunmaktadır1318. Hagisteria, Aporrhanteria ya da 

Khernibon gibi adlandırmalar yine bu tarz banyo tekneleri için de 

kullanılmıştır1319.  

Yıkanma teknesi olarak kullanılan Louterion kabına benzer form özelliği 

gösteren, kaideyle son bulan yüksek konik ayaklı ve bu yüksek ayak üzerinde 

yıkanma işleminin gerçekleştiği sığ ya da derin gövde yapısı bulunan ayaklı 

yıkanma teknesidir. Kaide ile sonlanan yüksek ayağı sabit ya da taşınabilir 

nitelikte olup, ayak ve gövde kısmı tek parça halinde ya da ayrı olarak da 

yapılmaktadır1320. Bu bilinen formunun yanısıra, kabın özellikle kült işlevli 

kullanılmasından dolayı Louteriaona göre daha süslü ve gösterişli formları da 

çoğunlukla bulunmaktadır. Bu gösterişli formun1321, genellikle yüksek ayak kısmı 

üç ya da dört kadın figürden oluşur ve bu figürlerin vücutlarının üst kısmında 

geniş yıkanma yeri olan kabın gövdesi yer alır1322 (Levha 58.A-B).  

 

                                                           
1312 Augustus’un anıt mezarında, üzerinde yazıtı olan bir Ossuarium ele geçmiştir, bkz. 
Rich 1860, 459-460.  
1313 Fairholt 1903, 317.  
1314 Paul Getty Museum 2005, 178.  
1315 Bilgi için bkz. Delemen-Çokay Kepçe 2009, 22.  
1316 Birch 1858, 101.  
1317 Montebello 1983, 9.  
1318 Delemen-Çokay Kepçe 2009, 17.  
1319 Cevizoğlu 2008, 284. 
1320 Amyx 1958, 227-228.  
1321 Bilgi için bkz. Fehr-Hocker-Nielsen-Seifert-Schneider 2011, 98-99; Fullerton 2016, 
19-21, Fig. 1.15. 
1322 Cevizoğlu 2008, 303, Res. 5. 
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Louterionların daha çok günlük kullanıma ilişkin temizlenme işlevine 

karşılık Perirrhanterionlar ise kült işlevli olarak tapınak önlerinde yani bir 

tapınağın bahçesinde1323 ya da kapısı önünde1324 durmaktadır. Tapınağa gelen, 

ibadet etmek isteyen kişiler, Perirrhanterion1325 içerisinde bulunan sudan kendisine 

serpiştirerek tapınağa girmeden önce bir nevi kutsal arınma işlevini 

gerçekleştirmektedir1326.   

 

13. 20. Phiale/Phiala 

Grekçesi “фίάλη”1327 olan kap, sıvı içme, aktarma ve bunların yanında kült 

amaçlı olarak da kullanılmıştır. Yunan kültüründe kullanılan bu kap, Roma 

Döneminde kullanılmış olan “Patera”1328 kabı ile benzer işleve sahiptir. Kabın iç 

kısmının merkezinde bulunan dışbükey çıkıntıya göre farklı adlandırmalar 

yapılmıştır. Bunun için bu merkezi dışbükey çıkıntı ki bunun bulunduğu kaplara 

“Omphalos” denmektedir. Phiale kabının iç kısmının ortasında bulunan dışbükey, 

yarı küremsi çıkıntıya sahip olan bu tiplerine “Phiale Mesomphalos” (Levha 

58.C), ortasında çıkıntı olmayan tiplerine de “Phiale Anomphalos” denilir1329, 

bunun yanında bazen de Phiale yerine “Phiala” şeklinde bir adlandırma 

yapılmıştır1330. Antik yazar Pollux1331, ziyafetlerde misafirlere Phiale kapları ile 

servis yapıldığına dair bilgiler verir. Antik yazar Herodotos1332 ise Phiale kabının 

libasyon amaçlı kullanımına değinmiştir.  

 

                                                           
1323 Mikalson 2010, 9-10, Fig. 1.4.  
1324 Ridgway 2001, 351.  
1325 Dillon 2003, 54-56, Fig 2.11.  
1326 Bilgi için bkz. Ewing 1824, 370.  
1327 Richter-Milne 1935, 29; Clark-Elston-Hart 2002, 127.  
1328 Grummond-Simon 2006, 171.  
1329 Clark-Elston-Hart 2002, 127-128.  
1330 Phiala kabı için bkz. Delemen-Çokay Kepçe 2009, 22.  
1331 Pollux VI. 95.   
1332 Herodotos II. 151.  
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Genel görünüm itibariyle bir tabağı andıran Phiale1333, geniş ağızlı, sığ ve 

yuvarlak gövdeli, kulpsuz ve kaidesiz, iç kısmının ortasında “Omphalos”1334 

denilen yarı küremsi dışbükey çıkıntılı olan veya olmayan bir sıvı kullanım kap 

türüdür (Levha 58.D). Phiale kap tipinin yapımında metal eserler (Levha 59.A) 

örnek alınmıştır1335, bu yüzden Phiale kaplarının çoğu gümüş, bronz veya daha 

nadir olan altın gibi metallerden1336 yapılmışlardır.  

 
Çok kaliteli işçilikle yapılmış Phiale örnekleri (Levha 59.B-D) Antik 

Dönemde sıvı servisinde ve ağırlıklı olarak sıvı tüketiminde kullanılmıştır, hem 

sıvıların aktarılmasında hem de sıvı içme kabı olarak tercih edilmiştir1337. Özellikle 

şaraplar Phiale kapları yardımıyla başka kaplara aktarılmıştır, ayrıca, tanrılara 

libasyon yapılırken kullanılmıştır1338.  

 

13. 21. Phormiskos 

Grekçe kovan, sepet anlamına gelen “φορμος” Phormos sözcüğü ile ilişkili 

olup, “φορμίσκος” Phormiskos küçük sepetçik, küçük kovan anlamına gelir1339. 

Phormiskos formu genel olarak, su kabağına benzemektedir, bir nevi su kabağının 

taklidi olarak yorumlanmaktadır1340. Sallandığı zaman ses çıkarması amacıyla, 

Phormiskos içlerine çakıl taşları konmaktadır1341. Nadir bulunan bir kap tipi olan 

Phormiskoslar, genellikle pişmiş topraktan yapılmış, nadir olarak metalden1342 

                                                           
1333 Boardman 2003, 183, Res. 313-314. Ayrıca Phiale kabı için bkz. Pemberton 1989, 31-
34, Fig. 9.  
1334 Tekçam 2007, 156. Phiale kabının merkezinde bulunan bu çıkıntı, kabı taşıyan kişinin 
parmakları ile kabı rahat tutabilmesi için tasarlandığı düşünülmektedir, bkz. Amyx 1988, 
464-465; Schreiber 1999, 215.  
1335 Akurgal 1997, 63. Ayrıca Phiale kabı için bkz. Sparkes- Talcott 1970, 105-106, Fig. 6, 
Pl. 23, 52.  
1336 Sparkes 1991, 85.  
1337  Schreiber 1999, 215-217, Fig. 25.1-12.  
1338  Walters 1905a, 178; Richter-Milne 1935, 29-30, Fig. 181.  
1339 Kefalidou 2004, 23.  
1340 Kefalidou 2004, 23. 
1341Phormiskoslar içine çakıl taşı konmaktadır, ancak bazen de içleri boş olarak 
yapılmaktadır, bkz. Kefalidou 2004, 23, 26.  
1342 Kefalidou 2004, 26.  
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yapılmış olan bir mezar armağanıdır1343. Bilinen erken örnekleri M.Ö. geç 9. yy. 

da görülmüştür1344.  

 

Armudi bir form özelliği gösteren bu kült kabı, sallandığı zaman ses 

çıkartma özelliğine sahiptir1345. Genel olarak armudi formda bir gövde yapısına 

sahip, dar boyunlu kült işlevli kullanılan bir kap tipidir (Levha 60.A-B). Aslında 

Phormiskoslar için farklı kullanım alanları olduğu düşünülmektedir. Ses çıkartan 

bir nesne olarak vazolar üzerinde eğitim ve özellikle müzik ile ilgili sahnelerde de 

betimlendiği görüşü vardır1346. Aynı zamanda yeraltı tanrıları ile 

ilişkilendirilmektedir1347. Yunan kültüründe Phormiskoslar küçük çanta olarak da 

kullanılmışlardır1348. Ancak bu şekilde kullanılan çantanın otlardan, sazdan, 

bezden, deriden yapılmış formlar olduğu bilinmektedir. Günümüzde kullandığımız 

çantalara benzemekte, bezden yapılmış gövdesi ve bu gövdeye eklenmiş sapı 

vardır, bazılarının gövde altında, bir düğme şeklinde çıkıntı yapılmıştır1349. Bunlar 

küçük oyuncakları taşımak, meyveleri ya da kuru yemişleri koymak için uygun bir 

kullanım gösterir1350. Bazı Phormiskos örneklerinin formları, yuvarlak ya da sivri 

gövdeye sahip ve bu gövdeye ince uzun sap kısmı eklenmiştir, gövdesinin 

üzerinde delikler ya da küçük pencere şeklinde açıklıklar yer almaktadır1351. 

Yunan vazoları üzerinde Phormiskos tasvirleri yer almaktadır, kimi zaman 

figürlerin ellerinde kimi zamanda duvara asılı olarak betimlenmiştir1352. 

Phormiskosların boylarının, ortalama olarak 30-50 cm. arasında değiştiği kabul 

                                                           
1343 Tekçam 2007, 175.  
1344 Kefalidou 2004, 37.  
1345 Tekçam 2007, 175; Delemen-Çokay Kepçe 2009, 22, 61, 62, Res. 53, 55.  
1346 Kefalidou 2004, 23. 
1347 Kefalidou 2004, 23. 
1348 Sparkes 1991, 85; Kefalidou 2004, 23. 
1349 Kefalidou 2004, 23-24, Fig 1-2.  
1350 Kefalidou 2004, 23. 
1351 Kefalidou 2004, 27-28, Pl. 1-2.  
1352 Kırmızı Figür, Siyah Figür ve Beyaz Zemin Tekniklerinde yapılmış vazolar üzerinde 
tasvir edilmiştir, bkz. Kefalidou 2004, 30-32, 38, 40, Pl. 4-9.   
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edilir1353. Ayrıca ritüellerde kutsal su kabı ya da su serpiştirici olarak kullanım 

alanı bulmuştur1354.  

 

13. 22. Praefericulum 

 Roma Döneminde özel ayinlerden birisi olarak kabul edilen kurban 

sunularında kullanılan ve içi şarap dolu tek kulplu özel bir metal testidir ve sunu 

anında bu Praefericulum’dan Patera içine şarap dökülürdü1355. Bronzdan yapılmış 

örneklerinden tanıdığımız Praefericulum’un nasıl kullanıldığına dair Ara Pacis 

Sunağı’ndaki bir sunu sahnesi bizlere fikir vermektedir1356. Ayrıca Roma 

Dönemine ait sikkeler üzerinde bu metal testinin tasvirleri görülmektedir1357.  

 

13. 23. Simpulum/ Simpuvium 

Latince bir isme sahip olan Simpulum ya da Simpuvium kabı, dini tören ve 

ayinlerde kullanılır, basit anlamıyla bir kepçe görevi görürdü (Levha 60.C). Antik 

Dönemin en meşhur kaplarından birisi olan ve kepçe olarak işlev gören 

Kyathoslar1358 ile benzer işleve sahiptir. Günümüzde kullandığımız tipik kepçeye 

benzer bir şekilde sığ veya derin, yarı küresel gövdeli, açık olan ağız kısmına 

yatay ya da dikey olarak yapılmış bir sapa sahip (Levha 60.D) olan 

Simpulum/Simpuviumlar1359, Antik Roma Döneminde dini törenlerde kült kabı 

olarak kullanılmıştır. Antik Roma Döneminde de özellikle kült törenlerinde1360 

libasyon için şarabın aktarılmasında kepçe olarak Simpulum/Simpuvium kapları 

kullanılmıştır.  

                                                           
1353 Vazoların üzerindeki sahnelerde görülen Phormiskoslar, sahnedeki diğer unsurlarla 
orantılandığı zaman ortalama 30-50 cm. arasında değişen formlardadır, bu değerlendirme 
için bkz. Kefalidou 2004, 29-30.  
1354 Sparkes 1991, 85.  
1355 Gage 1840, 2, 5, Pl. 1, Fig. 1-2. 
1356 Petersen 1902, 95-96. 
1357 Gnecchi 1908, 67. 
1358 Delemen-Çokay Kepçe 2009, 8. Res. 20. Ayrıca “Cyathus” kap formu için bkz. Smith 
1853, 380.  
1359 Tekçam 2007, 204.  
1360 Oldfield 1867, 330. Roma Döneminde kurban ayinlerinde de sıklıkla kullanılmıştır, 
bilgi için bkz. Birch 1858, 315.  
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13. 24. Thymiaterion 

Grekçe ”θυμιατηριον” Thymiaterion1361 kelime olarak tütsü, tütsü yakma 

gibi anlama gelen kelimelelerle ilişkili olup, bunlardan türemiştir1362 ve bu kelime 

anlamından da anlaşılacağı üzere, Antik Dönemde kullanılmış bir buhurdan veya 

tütsülüktür1363.  

 

Tütsü kabı olarak kullanılan Thymiaterionlar, genel formuna bakıldığında 

gövde ve yüksek olan ayak kısmından oluşurlar. Yani uzun bir ayak kısmı ve onun 

üzerinde bulunan, boyutları değişiklik gösteren bir kase kısmı yer alır. Kapaklı bir 

kap olan bu Thymiaterionların bazen kapaklarında kokunun dışarı çıkması için 

yapılmış delikler bulunmaktadır1364. Lydia Bölgesinden ele geçmiş gümüş bir 

Thymiaterion1365 (Levha 61.A) hem tam formunu korumuş olması, hem de delikli 

kapağına kadar pek çok ayrıntı barındırması yönünden güzel bir örnektir. Metal 

örnekler yanında, pişmiş topraktan yapılmış ve kaliteli işçilikle bezenmiş 

Thymiaterionlar da günümüze ulaşmıştır (Levha 61.B). Atina Agorası’ndan 

bulunmuş pişmiş toprak basit örnekler (Levha 61.C-D) ise bu kabın yaygın olarak 

tercih edildiğini düşündürmektedir1366. Ayrıca Etrüsk Bölgesinde Thymiaterion 

kabının daha farklı bir formu olarak ortaya çıkmış olan, üçayaklı Tripod ile 

Karyatidlerden oluşan ilginç bir formu vardır1367.     

 

Antik Dönemde günlük kullanıma elverişli bir kap olarak evlerde 

bulundurulduğu gibi, tapınaklarda ve mezar alanlarında da kült işlevli olarak yer 

almıştır1368. Özellikle varlıklı kişilerin evlerinde, misafirler için verilen 

ziyafetlerde, bu kaplar içinde tütsü yakılarak bereketin, bolluğun, zenginliğin bir 

ifadesi olarak temsil edilmiştir ve bir yükselti üzerinde ya da masanın yanında yer 
                                                           

1361 Kanowski 1984, 144-145; Cancik-Schneider 2009, 15.  
1362 Sparkes 1991, 87.  
1363 Tekçam 2007, 225; Delemen-Çokay Kepçe 2009, 27, 67, Res. 64.  
1364 Sparkes 1991, 87. 
1365 Tekçam 2007, 136, Res. 170. 
1366 Rotroff 1997, Fig. 86, No. 1438, Pl. 109, No.1441. 
1367 Ambrosini 2013, 17-18, Fig. 10. Genel bilinen formunda olan Etrüsk Bölgesi örnekleri 
için bkz. Ambrosini 2013, 17-18, Fig. 9.  
1368 Sparkes 1991, 87. 
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almıştır1369. Aynı zamanda yemek ziyafeti esnasında yakılan tütsü, verdiği nimetler 

için tanrı adına yakılmıştır ve bu tütsüden çıkan dumanlar bu yüzden kutsal 

sayılmaktadır1370. Yunan vazoları üzerinde de betimlenen bu kaplar, özellikle 

tanrıların yer aldığı sahnelerde figürlerin ellerinde ya da bir yükselti üzerinde 

durmaktadır1371 (Levha 62.A-B). Thymiaterion tütsü kaplarının, Antik Dönemde 

kullanılan sikkeler üzerinde tasviri bulunmaktadır1372.  

 

13. 25. Urna/Urne 

Antik Dönemde, özellikle ölülerin yakıldıktan sonra küllerinin konduğu bir 

kap olarak kullanılan Urne ya da Urna1373, aynı zamanda Roma Döneminde 

kullanılmış olan bir ölçü birimidir1374. Bir ölçü birimi olarak sıvılar için 

kullanılmıştır ve hacmi yaklaşık olarak 13.20 Litreye denk gelmektedir1375, bir 

başka ifade de ise Amphora kabının hacminin yarısı kadar bir ölçüye sahip olduğu 

yer alır1376.  Antik yazar Horake1377 metinlerinde o dönemlerde sıvı kullanım kabı 

olarak Urna/Urne’den bahsetmiştir.  

 

Kavanoza benzer ya da daha farklı formlarda ve boylarda bulunan kapaklı 

ya da kapaksız olabilen bu kabın (Levha 63.A) , belli bir tipte form özelliklerinden 

bahsetmek pek mümkün olmamaktadır. Pithos, Amphora, Hydria, Lebes ve daha 

başka kap formlarında yapılmış Urneler olmakla birlikte, insan ya da farklı 

şekillerde de tasarlanmış olarak Canope kap formunda da yapılmaktadır1378. 

                                                           
1369 Bilgi için bkz. Ambrosini 2013, 15-16.  
1370 Bilgi için bkz. Ambrosini 2013, 15-16. 
1371 Dionysos’un yer aldığı sahne, Kırmızı Figür Tekniğinde yapılmış bir Krater 
üzerindedir. Burada, kabın sağ tarafında duran çıplak figür elinde Thymiaterion tütsü kabı 
tutmaktadır, bkz. Hart 2010, 48, Fig.17.  
1372 Sear 1979, 514, No.5645-5646.  
1373 Ölülerin yakılıp, küllerinin konduğu bir kaptır, bkz. Smith 1853, 1217.  
1374 Sıvı ölçüsü için bkz. Fairholt 1903, 450.  
1375 Saltuk 1997, 187; Tekçam 2007, 238.  
1376 Smith 1853, 1217. 
1377 Horake Satyrarum Libri I. 5, 54, 91.  
1378 Delemen-Çokay Kepçe 2009, 29.  
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İçinde küllerin bulunduğu bu Urneler üzerinde, çeşitli bezemelerle çevrelenmiş bir 

alan bulunur ve bu alanda ölünün adının yazıldığı bir yazıt bölümü yer alırdı1379.  

 

Kremasyon gömü yani ölen bir kişi, ölümü gerçekleştikten sonra yakılıyor 

ve bunun sonucunda ortaya çıkan küller Urne denilen kaplara konulmakta idi1380. 

Bu kaplar, pişmiş toprak, metal, mermer (Levha 63.B) veya camdan 

üretilmişlerdir1381. Küller bu kaplara konduktan sonra, ölen kişilerin ya da 

yakınlarının isteğine göre toprağa da gömülmekte idi1382 (Levha 63.C). Bu şekilde 

kullanımı dışında bir de Antik Dönemde seçimlerde oy pusulalarının içine 

konduğu bir kap olarak da işlevsellik kazanmıştır1383.  

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

                                                           
1379 Saltuk 1997, 187.  
1380 Tekçam 2007, 238. 
1381 Smith 1853, 1217; Fairholt 1903, 450. 
1382 Tekçam 2007, 238.  
1383 Tekçam 2007, 238. 



 

177 
 

TARTIŞMA VE SONUÇ 

Günümüzde hayatımızı kolaylaştıran ve günlük yaşam içinde pek çok kez 

gereksinim duyduğumuz kapların benzerleri, hiç şüphesiz ki insanlığın en önemli 

dönemlerinden birisi olan ve bugünkü modern toplumun başlangıç aşaması olarak 

kabul edilen Antik Yunan ve Roma Döneminde de üretilip, kullanılmıştır. Pişmiş 

toprak, cam, taş, ahşap ve çeşitli metallerden yapılan bu kaplar, ihtiyaçlar 

doğrultusunda, kullanımına uygun olarak değişik boyutlarda ve formlarda üretilip 

(Levha 64-65), çeşitli amaçlar için kullanılıyordu.  

 

Antik Yunan ve Roma Dönemi kapları ve işlevleri üzerine yaptığım bu 

çalışmada gerek modern araştırmaları, gerekse Antik Dönemin yaşantısından 

kesitler sunan Antik yazarları inceledim ve kapların isim kökenleri ve kullanım 

yerlerini belirledim. Bu tez, kapların formları ve kullanım alanlarına odaklı bir 

çalışma olduğu için kapların üretim tekniklerine ve bezeme çeşitlerine 

değinmedim. Antik Dönem kaplarını ve işlevlerini incelerken, öncelikle kapları 13 

başlık altında ana işlev gruplarına göre tasnif etmeye çalıştım.  

 

Bu işlev gruplarından ilki mutfakta pişirme, ısıtma, kaynatma gibi ateş 

üzerinde kullanılan kapları kapsayan “Pişirme Kapları”dır. Bu grupta bugün 

kullandığımız tencere, kazan, çanak ve tava gibi işleve sahip olan kaplar bir arada 

incelenmiş, kendilerine özgü formları, isimleri ve kullanım özellikleri olan bu 

kapların her biri kendi adı altında ele alınmıştır. İlgili başlıklar altında detayları 

verilen bu kapların, isimleri ve ana işlevleri Tablo 1’de görülmektedir. 

   

Gillo ve Psykter kapları ise incelediğim diğer bütün kaplardan farklı olarak, 

sıvıları soğutma işleminde kullanılmış kaplar oldukları için bunları “Soğutma 

Kapları” başılığı altında ayrı bir bölümde ele aldım. Bu kapları ve ana işlevlerini 

Tablo 2’de görebilirsiniz.  

 

Antik Yunan ve Roma Döneminde mutfaklarda pişirme, ısıtma gibi ateş 

üzerinde kullanılan kaplar dışında, mutfaktaki günlük diğer işlerde kullanılan 
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farklı kaplar da vardır. Bunlar ezme ve yoğurma işlerinde kullanılan tekneler ya da 

biraz daha küçük kaplardır.   Bu farklı işlevli kaplar ise “Mutfak Kapları” başlığı 

altında ayrı bir bölümde incelenmiştir, bu kaplar ve ana işlevleri Tablo 3’de 

sunulmuştur.  

 
Antik Yunan ve Roma’da günlük hayatın bir parçası olan mutfakta ana 

kaplar dışında yardımcı işlerde kullanılan çeşitli gereçler de vardır. Elek, süzgeç, 

huni, rende, kaşık, kürek, kapak, ızgara gibi direk içine yiyecek ve içecek 

konmayıp, bunların hazırlanmasında kullanılan bu kap vari malzemeler “Mutfak 

Gereçleri” adı altında ele alınıp, formları ve işlevleri üzerine ayrıntılı bilgiler 

verilmiştir. Bu mutfak gereçlerinin adları ve ana işlevleri Tablo 4’de sıralı şekilde 

listelenmiştir. 

 
Günlük hayatın pek çok alanında, muftakta, kilerde, tarlada, iş yerinde ve 

taşıma ticaretinde sıklıkla bu kaplar kullanılmıştır. Küp, varil, bidon, sepet, kova 

testi gibi işleve sahip olan bu tür kaplar “ Depolama ve Taşıma Kapları” başlığı 

altında işlenmiştir. Form özellikleri ve işlevleri hakkında bilgileri verilen bu 

kaplar, sıvı veya katı nesnelerin taşınmasında ya da depolanmasında tercih 

edilmiştir. Amphora, Hydria, Pelike ve Stamnos gibi kaplar, depolama ve taşıma 

işlevleri yanında, sofralara servis amaçlı kullanılmış kaplar oldukları için “Servis 

Kapları” bölümünde servis işlevleri üzerinde durularak ayrıca anlatılmıştır.   Bu 

depolama ve taşıma işlevli kapların isimleri ve ana işlevi Tablo 5’de liste halinde 

verilmiştir.  

 
Sıvıları karıştırma işlevinde kullanılan Kelebe, Krater, Dinos ve Lebes 

kapları ise Antik Dönemin diğer kaplarından farklı, özel bir işlevde kullanıldıkları 

için ayrı bir başlık altında incelenmiştir. “Karıştırma Kapları” başlığı altında 

detaylıca form özellikleri ve kullanım alanları anlatılan bu kaplar, büyük boyutlu 

kazan biçimindedir. Ziyafetlerin ve özel sofraların vazgeçilmez kapları olan bu 

karıştıma kazanları Tablo 6’da liste halinde sunulmuştur. 
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Günümüzde olduğu gibi Antik Yunan ve Roma Döneminde de insanlar, 

sofralarda yemeklerle birlikte yoğun miktarda sıvı tüketirdi ve bu sıvıların başında 

da soğuk veya sıcak olarak tüketilen şaraplar gelirdi. Şarap, su ve diğer içeceklerin 

sofraya taşınmasında ve sofrada kadehlere, kupalara, bardaklara veya kaselere 

doldurulmasında bu kaplar kullanılırdı. Testi, sürahi, tulum, kepçe gibi işlev gören 

bu kaplar “Sıvı Servis Kapları” başlığı altında ele alınıp, incelenmiştir. Büyüklü, 

küçüklü pek çok boyutta ve değişik formlarda yapılmış bu kapların adları ve asıl 

işlevleri Tablo 7’de sıralanmıştır.  

 
Bardak, kadeh, kupa, fincan, kase, tas gibi bugünde bildiğimiz ve 

kullandığımız içecekleri tüketmede kullanılan kaplar, Antik Dönemde de son 

derece yaygındır. Çeşitli formlarda üretilen ve ayrı isimlerle anılan bu içecek 

kapları “Sıvı Sofra Kapları” adı altında ayrı bir ana başlıkta toplanmış ve 

incelenmiştir. Bu kaplar, sofralarda, insanların elinde sürekli kullanılan kaplar 

oldukları için kişisel zevklere hitap eder şekilde çok çeşitli formlara ve bezeme 

özelliklerine sahiptir. Bu günlük kullanıma yönelik sıvı tüketim kapları yanında, 

ayrıca, özel amaçlı, ritüellerde kullanılan içki kapları da vardır. Ancak bu ritüel 

sıvı kapları bu bölümde değil de, “Ritüle-Kült Kapları” başlıklı bölümde 

anlatılmıştır. Günlük hayatta sofralarda veya ziyafetlerde kullanılan bu içki 

kaplarının, isimleri ve asıl işlevleri Tablo 8’de sıralı olarak listelenmiştir.  

 
Sıvılar yanında, sofralarda katı yiyeceklerin, yani yemeklerin, meyvelerin 

ve tatlıların yendiği kaplar da vardır. “Katı Sofra Kapları” başlığı altında 

incelenen bu kaplar: düz, derin, sığ veya yayvan formdaki tabaklar ve kaseler ile 

oval, dörtgen formlu tepsilerden oluşmaktadır. Katı ya da sulu yemeklerin 

yenmesinde kullanılan bu sofra kapları, yenilecek yemeğin çeşidine göre küçük 

veya büyük boyutlu olmaktaydı. Sofraların temel eşyası olarak kabul 

edebileceğimiz bu kapların adları ve asıl işlevleri Tablo 9’da görülmektedir.   

 

İçecek kapları ve yemek kapları dışında, sofralarda kullanılan başka küçük 

kaplar da vardır. Sosluk, tuzluk, baharatlık ve garnitür kabı gibi işleve sahip olan 
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bu kaplar, ayrı bir başlık altında “Sofra Gereçleri” olarak ele alınmıştır. Diğer 

sofra kaplarına göre daha küçük boyutlu olan bu kaplar, günümüzdeki gibi, 

sofralara gelen ana yemekleri ve içecekleri daha lezzetli ve tatlı hale getirmeye 

yardımcı nesnelerin konduğu kaplardır. Form özellikleri ve işlevleri hakkında 

ayrıntılı bilgileri sunulan bu özel sofra kaplarının, adları ve asıl işlevleri Tablo 

10’da yer almaktadır.  

 
Mutfak ve yeme-içme kültüründen farklı olarak, temizlik anlayışı da 

insanların yaşantısında yer alan önemli bir olgudur. Genel temizlik ya da kişisel 

temizlik olarak gruplayabileceğimiz bu alanda, çeşitli kaplar kullanılmıştır. Antik 

Yunan ve Roma Dönemi insanlarının kullandıkları bu kaplar, “Atık-Temizlik 

Kapları” başlığı altında incelenmiştir. İdrar kabı, küvet, lavabo, yıkanma teknesi 

gibi temizlik işlevinde kullanılan bu kaplar, kullanım amaçlarına göre form 

özellikleri gösterirler ve banyo gibi özel mekanlarda ya da daha başka temizlikle 

ilgili mekanlarda yer alırlardı. Temizlik için özel üretilen bu kaplar, Tablo 11’de 

isimlerine ve işlevlerine göre listelenmiştir.   

 
İnsanlar her dönem kişisel bakımlarına ve görünümlerine önem vermişler, 

bunun için, süslenip, güzel kokular sürmüşlerdir. Antik Dönem insanlarının kişisel 

ihtiyaçlarını karşılamada kullanılan bu kaplar “Kişisel Bakım Kapları” başlığı 

altında ele alınmıştır. Saklama kutusu, parfüm şişesi, krem kabı gibi işlevi olan bu 

kaplar, işlevlerine uygun biçimde şişe, kutu benzeri form özellikleri gösterirler. 

Güzel kokulu yağların, parfümlerin, kremlerin, merhemlerin ya da kişisel süs 

eşyalarının veya bakım malzemelerinin kondukları bu kaplar, Tablo 12’de 

isimlerine ve işlevlerine göre sunulmuştur.  

 
Dini ayinlerde, evlilik veya ölü gömme gibi özel törenlerde kullanılan 

kaplar, günlük hayatta kullanılan kaplardan büyük oranda faklıdır. Bu özel 

kaplardan bazılarının formları günlük kaplara benzese de, işlevleri tamamen 

farklıdır, özel zamanlarda ve durumlarda kullanılmışlardır. Bu özel kaplar, diğer 

kaplardan ayrılarak “Ritüel-Kült Kapları” adı altında incelenmiştir. Libasyon, 

kurban kesme töreni, adak eşyası, buhurdanlık, evlilik armağanı, mezar hediyesi 
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gibi özel amaçlara hizmet eden bu kapların, isimleri ve ana işlevleri Tablo 13’de 

görülebilir.    

Tezin içeriğini oluşturan ve yukarıda sayılan, çeşitli işlevlerde kullanılan 

kaplardan bazıları şarap, zeytinyağı, su ve diğer akışkanların, bazıları ise katı, yaş 

ve kuru yiyeceklerin ve diğer nesnelerin ölçülmesinde ya da ölçeklendirilmesinde 

kullanılmışlardır1384. Bu nedenle, bu kaplar belli hacme sahip olacak şekilde 

üretilmişlerdir. Tüm Antik Dönemin kap hacimlerini ve standart ölçek değerlerini 

belirlemek zordur. Bu çalışmada, aşağıda, Tablo 14 ve Tablo 15’de, Antik Yunan 

Döneminin en iyi bilinen örnekleri olması nedeniyle, Attika üretimi kaplardan 

ölçek olarak kullanılanlar ve bunların ölçek değerleri listelenmiştir.   

 
Kap Adı Litre Hacim   

Amphora = Metretes 39.00 Litre 

Khous 3.200 Litre 

Oinokhoe 1.100 Litre 

Olpe 0.270 Litre 

Kotyle  0.270 Litre 

Oksybaphon   0.065 Litre 

Kyathos           0.045Litre 

 

Tablo 14. Attika Üretimi Ölçek Kapları ve Litre Hacimleri 
 

Kap Adı Ölçek Birim Katı 

Amphora=Metretes 1      

Khous 12 1     

Oinokhoe 36 3 1    

Kotyle 144 12 4 1   

Oksybaphon 576 48 16 4 1  

Kyathos 864 72 24 6 1.5 1 

Tablo 15. Attika Sistemine Göre Sıvı Ölçekleri ve Katları 

                                                           
1384 Attika üretimi kapların hacim ölçüleri ve birim katları için bkz. Lang 1956, 2-3; 
Lang-Crosby 1964, 44; Kelly-Blazeby 2006, 82-83. 
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Oksybaphon Çizimi. 
Birch 1858, 88, No. 154. 

 

 



 

 

LEVHA 36 

  A  B 

Phidias Tipi Kupa Çizimi.  
Delemen–Çokay Kepçe 2009, 22. 

Pişmiş Toprak Poculum. 
Delemen–Çokay Kepçe 2009, Res. 57. 

C             D 

British Müzesi’nde Korunan  
Hayvan Başı Şeklinde Rython. 
http://www.britishmuseum.org/research/colle
ction_online/collection_object_details.aspx?
objectId=463309&partId=1&searchText 

Hayvan Başı Şeklinde 
Rython Çizimi. 
Birch 1858, 82, No. 145. 
 

 

E 
Kadın Başı Şeklinde Rython. 

Bothmer 1972, 50-51. 



 

 

LEVHA 37 

 

 

 

 A  B 
Atina’dan Bulunmuş Skyphos.  
Schreiber 1999, Pl. XXIII.  
 

Atina Agorasından Bulunmuş  
Skyphos Çizimi.  
Sparkes - Talcott 1970, Fig. 4, No. 311. 
 

 

 

 

 C          D 

Metropolitan Müzesi’nden  
Kyliksoid Skyphos. 
http://images.metmuseum.org/CRDImages/
gr/original/DP104331.jpg 

Kyliksoid Skyphos Çizimi. 
Sparkes 1996, 170. 

 
 

 

 

E 

Tryblion Çizimi. 
Rich 1893, 694. 

 
 



 

 

LEVHA 38 

 A  

Balık Tabağı Çizimi. 
Delemen–Çokay Kepçe 2009, 4. 

 B 

Paul Getty Müzesi’nde Korunan Balık Tabağı.  
http://www.getty.edu/art/collection/objects/13308/attributed-to-the-scottsdale-

painter-apulian-fish-plate-south-italian-apulian-about-320-bc/?artview=dor222596 
 

 C 

British Müzesi’nde Korunan Balık Tabağı. 
http://www.britishmuseum.org/research/collection_online/collection_object_detail
s.aspx?objectId=463594&partId=1&searchText=greek+fish+plate&page=1 

 

 D 

British Müzesi’nde Korunan Balık Tabağı. 
http://www.britishmuseum.org/research/collection_online/collection_object_detail

s.aspx?objectId=399595&partId=1&searchText=fish+plate&page=1British  



 

 

LEVHA 39 

 A 

 

 

 

 

 
Discus Çizimi. 
Trollope 1854, Pl. XXIX, No.1. 

 

B 
Titus Takı Üzerindeki Sahnede Bir Ferculum Üzerinde Kandil Taşınıyor. 
http://publishing.cdlib.org/ucpressebooks/data/13030/mw/ft309nb1mw/figures/ft3
09nb1mw_00113.jpg 
 

 

 C 

Lanks Çizimi. 
Delemen – Kepçe Çokay 2009, 15. 

 

 

 

 



 

 

LEVHA 40 

 A                  
M. Ö. 500-480 arasına ait pişmiş toprak iki adet Lekane.  
Sparkes - Talcott 1977, Fig. 22. 
 

 B 

 
 
 
 
 
 
 
Lekane Çizimi. 
Sparkes 1991, 90. 

 

 C  D 

Atina Agorasından Bulunmuş Lekanis  
Sparkes-Talcott 1970, Pl. 40, No. 1219.  

 

Lekanis Çizimi. 
Sparkes 1991, 90. 

 

   

  E 

 
 
 
Roma Dönemi Patella.       
Matthews 1969, 32. 

 

 
 
 

Patella Çizimi.  
Matthews 1969, 36. 

 

 F 

 



 

 

LEVHA 41 

A 

Patina Çizimi. 
Birch 1858, 347, No. 197. 

 B 

Değişik Tiplerdeki Patinaların Çizimleri. 
Trollope 1854, Pl. XXIX, No.10-11. 

 
 

 C 

Değişik Tiplerdeki Patinaların Çizimleri. 
Trollope 1854, Pl. XXIX, No.12-13. 
 

 D 

Scutella Çizimi. 
Trollope 1854, Pl. XXIX, No.2. 

 
 



 

 

LEVHA 42 

 

 A        

Acetabulum Çizimi.  
Delemen – Çokay Kepçe 2009, 1. 

 B 

 Concha Çizimi. 
http://www.basiccarpentrytechniques.com/Cookery%202/Cooking%20and

%20Dining%20in%20Imperial%20Rome/29728-h.htm 
 
 

C  

Atina Agorasından Bulunmuş Ekhinus Kase. 
Rotroff 1997, Pl. 76, No. 998. 
 

 D 

Atina Agorasından Bulunmuş Ekhinus Kase Çizimi. 
Rotroff 1997, Fig. 63, No. 998. 

 

 
 



 

 

LEVHA 43 

 

 

 A                 B 

Geç Antik Döneme Ait Gümüş  
Bir Piperatorium. 
Pedone 2013, 401, Fig. 12. 

Pompei’den Amphoriskos 
 Biçimli Piperatorium.  
Vladimirova-Aladzhova 2009, 31, Fig. 7. 

 
 
 
 

 C         D 
Atina Agorasından Bulunmuş 
Bir Salinum. 
https://tr.pinterest.com/pin/4383973449511
85867/ 

Atina Agorasından Bulunmuş  
Bir Salinum Çizimi. 
Rotroff 1984, 344, Fig. 1. 
 

   

  
 

 
 



 

 

LEVHA 44 

 

A                   B 

M. Ö. 430 Civarına Ait  
Pişmiş Toprak Amis.  
Sparkes - Talcott 1977, Fig. 22. 

Amis Çizimi.  
Delemen–Çokay Kepçe 2009, Res. 1. 
 

 
 
 

C 
Roma Dönemine Ait Metal Gaulos. 

Lehmann 1959, Pl. 33.f. 
 

 



 

 

LEVHA 45 

A 
Labrum Çizimi. 
Rich 1893, 361. 

 

 B     

Kırmızı Figür Tekniğinde Yapılmış Voza Üzerinde Louterion. 
Hosoi 2007, 2, Fig. 1. 

 



 

 

LEVHA 46 

 A 
Atina’dan Bulunmuş Louterion. 
Stansbury-O'Donnell 2015, 94, Fig. 4.23. 

 B  

 Podanipter Çizimi.  
Delemen–Çokay Kepçe 2009, 23. 

  C  
Kırmızı Figür Tekniğinde Yapılmış  
Kase Üzerinde Podonipter Tutan Kadın. 
Boardmann 2002, Fig. 109.  

 



 

 

LEVHA 47 

    A        B 
M.Ö. 440 Civarına Ait Alabastron.  
Richter-Milne 1935, Fig. 110. 
 

Alabastron Çizimi. 
Horner 1897, XXIII.43.  
 

 C 
Değişik Tiplerdeki Alabastron Çizimleri. 

Sparkes 1991, 87. 
 

       D             E 

Metropolitan Müzesi’nden Amphoriskos. 
http://images.metmuseum.org/CRDImage
s/gr/original/DP117185.jpg 

Amphoriskos Çizimi.  
Delemen–Çokay Kepçe 2009, Res. 2. 
 

 



 

 

LEVHA 48 

A                     B 

Roma Dönemi Ampulla. 
Walters 1905b, 466, Fig. 216. 
 

Değişik Tiplerdeki Ampulla Çizimleri. 
Delemen–Çokay Kepçe 2009, 2. 
 

 

  C        D 

M.Ö. 550 Civarına Ait Aryballos. 
Richter - Milne 1935, Fig. 103. 

 

Bronz’dan Yapılmış Bir  
Aryballos’un Çizimi.  
Beazley 1927-1928, 196, Fig. 4.  

 

 E 
Değişik Tiplerdeki Aryballos Çizimleri. 

Sparkes 1991, 87. 
 



 

 

LEVHA 49 

 A 

 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
Pişmiş Toprak Eksaleiptron. 
Delemen–Çokay Kepçe 2009, Res. 24. 

  

   B    Kothon. Boardmann 2003, Fig. 319. 
 

 C 
Bir Vazo Üzerindeki Banyo Sahnesinde Sağdaki Kadının Elinde Plemokhoe.  
Richter - Milne 1935, 21. 



 

 

LEVHA 50 

 

  A       B 

Metropolitan Müzesi’nden Lydion. 
http://www.metmuseum.org/toah/images/h
b/hb_26.164.27.jpg 

Lydion Çizimi. 
Delemen–Kepçe Çokay 2009, 18. 
 

 

 

                                                         

  C        D 

M.Ö. 460 Civarına Ait Pyksis. 
 Richter - Milne 1935, Fig. 141. 
 

Pyksis Çizimi. 
Delemen–Çokay Kepçe 2009, 24. 
 

 
 
 



 

 

LEVHA 51 

 A 

Klazomenai Pyksisi.  
Boardman 2016, 169, Fig. 340. 
 

 

B   C 

Metropolitan Müzesi’nden Unguentarium. 
http://images.metmuseum.org/CRDImages/
gr/original/DP151189.jpg 

Atina Agorası’ndan Bulunmuş 
 Unguentarium Çizimi. 
Rotroff 2006, 289, Fig. 61, No. 405. 

 



 

 

LEVHA 52 

 A                  B 

Pişmiş Toprak Canope. 
Delemen – Çokay Kepçe 2009, Res. 23. 
 

Etrüks Pişmiş Toprak Canope Çizimi. 
Birch 1858, 213, No. 132. 
 

 
 

C 

Foculus Çizimi. 
Rich 1893, 292. 

 
 



 

 

LEVHA 53 

A 
Attika’dan Bulunmuş Hydria-Loutrophoros. 
https://collections.mfah.org/art/detail/44968?returnUrl=%2Fart%2Fsearch%3Fcult
ure%3DGreek%2B(Attic)%26nationality%3DGreek 
 

 

 

 

 

 

 B            C 

Metropolitan Müzesi’nden Kernos. 
http://images.metmuseum.org/CRDImages/
gr/original/DP116321.jpg 
 

Kernos Çizimi. 
Horner 1897, XXIV.45. 
 

 

 

 



 

 

LEVHA 54 

         A 

Erken Hristiyanlık Dönemine Ait Kiborion Çizimi. 
Pugin 1844, 70.  

      

 B 

            Girit’ten Pişmiş Toprak Larnaks  

http://www.britishmuseum.org/research/collection_online/collection_object_detail
s.aspx?objectId=428512&partId=1&searchText 

 

 C 
Girit’ten Pişmiş Toprak Larnaks. 
http://www.odysseyadventures.ca/articles/knossos/articleLustral.htm 



 

 

LEVHA 55 

A                 B 
M.Ö. Geç 6. yy. Ait Lebes Gamikos. 
Richter - Milne 1935, Fig. 72. 
 

Lebes Gamikos Çizimi. 
Horner 1897, XV.8. 
 

C    

Korinth Demeter ve Kore Kutsal Alanı’na Adanmış 
Pişmiş Toprak Liknon.  
Brumfield 1997, 161, Pl. 48, No.30.  

D 
Korinth Demeter ve Kore Kutsal Alanı’na Adanmış 

İçi Yiyecekler Dolu Pişmiş Toprak Liknon.  
Brumfield 1997, 163, Pl. 50, No.50. 



 

 

LEVHA 56 

A    B 

M.Ö. 500 Civarına Ait Loutrophoros. 
Richter - Milne 1935, Fig. 40. 
 

Atina Agorasından Bulunmuş 
Loutrophoros Çizimi. 
Rotroff 1997, Fig. 85, No. 1382. 
 

 
 

 C          

M.Ö. 530 Civarına Ait Pişmiş Toprak Mastos.  
Richter - Milne 1935, Fig. 182. 

 D 

 Mastos Çizimi. 
Horner 1897, XX.32.  

 



 

 

LEVHA 57 

 A              B 

Harvard Sanat Müzesi’nden Nestoris.  
http://www.harvardartmuseums.org/collectio
ns/object/288856?position=8 

Nestoris Çizimi. 
Horner 1897, XIV.6.  
 

 

C     

 
 
 
 
 
Metropolitan Müzesi’nden Oon. 
http://images.metmuseum.org/CRDImages/gr/original/
DP116948.jpg 

                                                      
 
 
 
 
D 

 
British Müzesi’nden 
Kireçtaşı Ossuarium. 
http://www.britishmuse
um.org/research/collect
ion_online/collection_o
bject_details.aspx?obje
ctId=369620&partId=1 

 



 

 

LEVHA 58 

 A   

Perirrhanterion. 
http://www.uark.edu/campus-resources/dlevine/perirrhanterium.jpg 

 

 B 

Perirrhanterion Çizimi.  
Delemen–Çokay Kepçe 2009, 22. 

      C  Phiale Mesomphalos Çizimi. 

D 
Phiale Çizimi. Matthews 1969, 35. 



 

 

LEVHA 59 

  A 

 

 
 
 
 
 
Metropolitan Müzesi’nden Bronz 
Phiale. 
http://images.metmuseum.org/CRDI
mages/gr/original/DP244541.jpg 

  B 

 

 
 
 
 
 
 
 
 
Attika’dan Arkaik Phiale. 
http://www.metmuseum.org/toah/wor
ks-of-art/1981.11.10/ 

   

C    

 
 
 
 
 
 
 
 
Attika’dan Arkaik Phiale. 
http://www.metmuseum.org/toah/works
-of-art/2010.64/ 
 

   D       

 
 
 
 
 
 
 
Metropolitan Müzesi’nden Phiale. 
http://images.metmuseum.org/CRDIma
ges/gr/web-large/DP252714.jpg 

 



 

 

LEVHA 60 

 

  A              B 

Pişmiş Toprak Phormiskos.  
Delemen – Çokay Kepçe 2009, Res. 55. 
 

Phormiskos Çizimi.  
Delemen – Çokay Kepçe 2009, 22. 
 

 

 C                       D 

Simpulum/Simpuvium Kullanımı. 
Rich 1893, 604. 
 

Simpulum/Simpuvium Çizimi.  
Delemen – Çokay Kepçe 2009, 25. 
 

 
 
 



 

 

LEVHA 61 

  A    

 

 

 

 

 

 

 

 

 

  

 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
B 
 

Lapidaire Müzesi’nde 

Korunan Pişmiş Toprak 
Thymiaterion. 
http://www.musee-
lapidaire.org/oeuvres-
antiques/fr/oeuvre/thymi
aterion-brule-parfum-a-
figures-rouges 

Lydia Bölgesinden 
Gümüş Thymiaterion.  
Tekçam 2007, 136, Res. 170. 

  

       

 C        D 

Atina Agorasından Bulunmuş 
Thymiaterion. 
Rotroff 1997, Pl. 109, No. 1441. 

Atina Agorasından Bulunmuş 
Thymiaterion Çizimi. 
Rotroff 1997, Fig. 86, No. 1438. 

 
 



 

 

LEVHA 62 

  A        

Vazo Üzerinde Dionysos Ayini ve Ortada Thymiaterion. 
http://www.britishmuseum.org/research/collection_online/collection_object_detail
s.aspx?objectId=463176&partId=1&searchText=Thymiaterion&page=1 
 

  B         

Vazo Üzerinde Thymiaterion Yakan Kadın. 
http://www.britishmuseum.org/research/collection_online/collection_object_detail
s.aspx?objectId=461458&partId=1&searchText=Thymiaterion&page=1 



 

 

LEVHA 63 

 A 

 Urna/Urne Çizimi. 
Rich 1893, 710. 

 B                     

Mermer Urna/Urne. 
https://upload.wikimedia.org/wikipedia/commons/5/51/DSC00240_-

_Urna_di_L._Cornelio_Leto_-_da_Roma_-_sec._I_d.C._-
_Foto_di_G._Dall%27Orto.jpg 

 C 
Parion Nekropol Kazılarından Bulunmuş Urnalar/Urneler. 
http://www.parion.biz/fotolar/92010%20Kazi%20Sezonu/nekropol/Resim%202.jp
g 



 

 

LEVHA 64 

 

 
 
 

Eski Yunan Kültürüne Ait Bilindik Kapların Boyutlarına  
Göre Karşılaştırmalı Çizimleri.  

 
 
 
 
 
 



 

 

LEVHA 65 

 

 
Eski Yunan Kültürüne Ait Bilindik Kapların Boyutlarına  

Göre Karşılaştırmalı Çizimleri.  


