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Caligsma, etlik piliglerde kesim iglemleri sirasinda uygulanan farkli karkas sogutma
yonteminin, pilic etlerinin bazi1 kalite oOzelliklerine ve etlerinin buzdolab1
kosullarinda bekletilmesi (raf omrii) sirasinda gelisen bazi mikroorganizmalara
etkilerini ortaya koymak amaciyla yiritilmistir. Ticari bir kanath
kesimhanesinde yiiriitiillen bu arastirmada, karkas sogutma yontemleri olan su,
hava ve sut+hava sogutma yontemleri karsilastirllmistir. Calismada, her sogutma
grubundan 30 adet pili¢ olmak iizere toplamda 90 adet pili¢ kullanilmigtir. Kesim
sonrasi etin kalite parametrelerini degerlendirmek i¢in her sogutma grubundan 30
adet (154:15 Q) ve mikroorganizma saymmlari i¢in her sogutma grubundan 10 adet
(5485 Q) pilig eti 6rnegi alinmustir. Farkli karkas sogutma yontemleriyle sogutulan
et omeklerinde, raf Omriinii tespit etmek i¢in toplam mezofilik ve psikrofil
mikroorganizma sayimlari1 yapilmistir. Ornekleme giinlerine bakildiginda (0, 3, 5,
7 ve 9), hava sogutma yoOnteminin psikrofil (5°C) ve mezofilik (30°C)
mikroorganizmalarin gelisimini geciktiren 6nemli bir etkide bulundugu ortaya
cikmistir. Sogutma yontemlerinin etin pHis, pHzs, L, a* ve b* degerlerine 6nemli
bir etkisinin bulunmadigi saptanmistir. Diger taraftan hava sogutma ydntemi
karkaslarda agirlik farki, ¢ozdiirme, pisirme ve su kayiplan lizerinde dnemli bir
etkiye sahip olmustur. Bu arastirmadan elde edilen bulgular, pili¢ karkaslarinin,
sogutulmasinda hava sogutma yonteminin etlerinin kalite Ozelliklerini ve raf

Oomriinii olumlu yonde etkiledigini ortaya koymustur.
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